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LOS PRIMO

PRODUCT OF ARGENTINA

ROSE 2021
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ENOLOGO: Silvio Alberto

VARIEDAD: 50% Pinot Noir - 50% Malbec

PRODUCCION POR HECTAREA: 14.000 Kg/Ha

COSECHA: Manual

ANALISIS: Alcohol: 12,7% | Azdcar Residual: 2,00 g/l | Acidez: 5,90 g/l | pH: 3,10

@ FINCAS Y VINEDOS: Nuestros primeros recuerdos comienzan aqui, en los

- vifiedos de la familia, donde corriamos, charldbamos y nos escondiamos en época de
cosecha. Esta gran amistad se forjé entre hileras y racimos de uva. Por eso, las fincas
seleccionadas para este Rosé Blend son aquellas que nos transportan a nuestra
infancia. Ellas son principalmente las fincas propias de la familia Bianchi: Dofia Elsa en
este caso, donde soliamos pasar los veranos. Las parcelas elegidas conjugan las
distintas caracteristicas del terroir de San Rafael: nos hablan de un lugar de origen, de
un modo de vivir y de nuestra historia.

NOTAS DE CATA: De color salmén muy atractivo y seductor que nos recuerda al
color tipico de los vinos rosados de la Provence. Un vino intenso, de aromas frescos,
con ciertas notas citricas y minerales, perfectamente equilibradas con aromas a frutos
rojos frescos, como frambuesas y grosellas. Un vino delicado en boca, con acidez
refrescante y sabores que envuelven de notas a frutas rojas y dejos florales al paladar.
Tiene una leve dulzura, y es ideal para cualquier ocasién en donde lo mds importante
es el sabor de los grandes momentos con amigos.
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