”””VMEI?/ Tin

DON VALENTIN LACRADO 2023

ENOLOGO: Silvio Alberto

COMPOSICION: Bonarda - Merlot - Tempranillo - Syrah

LA A

PRODUCCION POR HECTAREA: 14.000 Kg/Ha

&8 COSECHA: Manual

ANALISIS:
Alcohol: 12,80% | Azdcar Residual: 3,10 g/l | Acidez: 5,60 g/I | pH: 3,70
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ARGENTINA
FINCAS Y VINEDOS:

Las utilizadas para la elaboracién Don Valentin Lacrado
provienen tanto de vifiedos propios, como de
productores asociados a la bodega. Estos se encuentran
ubicados tanto en San Rafael con en Junin, Rivadavia y
San Martin. La idea de esta nueva filosofia que aplicamos
en la elaboracidn de este vino cldsico argentino es poder
gozar de las distintas bondades que ofrecen cada uno de
los terrufios mencionados, fundamentalmente: frescura,
intensidad de fruta y vinos bebibles.

N

NOTAS DE CATA: Envista se presenta con un color de tonos rubies e intensidad media. Inspirado en un vino joven, en el
que se destacan fundamentalmente los aromas a frutas frescas, de muy buena intensidad, que nos recuerdan a ciruelas, moras,
higos y cerezas, todas muy bien amalgamadas. Al ingresar en boca, nos deleita con su frescura, sus taninos suaves y delicados,
y con una acidez equilibrada de muy buen final. Es un vino de volumen medio y muy buena permanencia en boca.
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