
BEERTASTING
BIRRE DALLA GERMANIA BEERS OF GERMANY



READ THE BOOKLET IN ENGLISH

LIRE LE LIVRET EN FRANÇAIS

LEGGI IL LIBRETTO IN ITALIANO

LEA EL FOLLETO EN ESPAÑOL

MEHR INFORMATIONEN ERHALTEN 



Con questo set di degustazione di birra, vi diamo l'opportunità di
immergervi nel mondo delle birre tedesche. Vi aspetta un viaggio
attraverso le diverse specialità di birra degli stati tedeschi e una
speciale esperienza di degustazione.

Questo libretto di accompagnamento fornisce spunti interessanti,
informazioni e consigli per una degustazione di birra di successo.

Con questo libretto, vi diamo l'opportunità di annotare per iscritto le
vostre note di degustazione personali.

La vostra scatola di birra è stata riempita e confezionata a mano da
persone con disabilità in Germania. In questo modo, aiutiamo le
persone svantaggiate a integrarsi più facilmente nel mondo del lavoro,
dando così un esempio contro la discriminazione.

Vi auguriamo di assaggiare i diversi tipi di birra e di scoprire nuove
prelibatezze!

Alla vostra salute

Caro tester di birra,

Il vostro team Boxiland



FATTI INTERESSANTI SULLA BIRRA
CHI L'HA INVENTATO?

La birra è stata inventata dagli antichi Egizi. Essi facevano fermentare
una pagnotta di pane cotta a metà con acqua.
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LA BIRRA PIÙ FORTE DEL MONDO

La birra più forte del mondo è attualmente prodotta dagli scozzesi. La
birra di John McKenzie e Lewis Shand si chiama "Snake Venom".
"Snake Venom" e ha un'orgogliosa gradazione alcolica del 67,5%.

CHI BEVE QUANTO?
Consumo pro capite nel 2021 in litri *



DIVERSI STILI DI BIRRA

QUANTI STILI DI BIRRA ESISTONO NEL MONDO?

Si stima che in tutto il mondo esistano più di 150 stili di birra.
In Germania, i più noti sono:

PILSNER
Caratteristiche: giallo oro, limpido, sottile.
Alcool: ~ 4-5%.

HELLES/MARZES
Proprietà: Meno amaro grazie alla presenza di più
cereali e meno luppolo
Alcool: ~ 4-5%

GRANO
Caratteristiche: prevalentemente dolciastro a causa
del lievito Alcol: ~ 4-5%

ESPORTAZIONEESPORTAZIONE
Caratteristiche: Aspra, amara e prodotta con mosto
più originale.
Alcol: ~ 5-6%

BIRRA OKTOBERFEST
Eigenschaften:  stärkeres Helles, ist jedoch süffiger
Alkohol: ~ 5,8-6,3%

RAUCHBIER
Proprietà: prodotta con malto affumicato, che
ricorda di pancetta affumicata
Alcol: ~ 4-6%

BIRRA NERA
Caratteristiche: dolce maltata, prodotta con
malti tostati
Alcol: ~ 4-5%

BIRRA DI CANTINA
Caratteristiche: bevibile, poco acido carbonico e
molte torbidezze
Alcool: ~ 4-6%



CONSIGLI PER LA BIRRA
LA GIUSTA PREPARAZIONE

TEMPERATURA OTTIMALE
Non raffreddare troppo la birra, perché al di sotto di una
temperatura di 6°C i sapori non possono svilupparsi
completamente. In generale, più la birra è pesante e forte, più
dovrebbe essere calda.

IL BICCHIERE GIUSTO
La regola generale è che più sottile è la birra, più sottile è il
bicchiere.
più sottile è il bicchiere.
Le birre forti, ad esempio, richiedono un bicchiere più largo.
Sciacquate il bicchiere con acqua fredda prima di assaggiarlo.

PROCEDURA

UNO SGUARDO ALL'ETICHETTA
Che impressione fanno la forma, il colore e l'etichetta della
bottiglia? Anche l'occhio beve.

COLORE E SCHIUMA
Cosa si può scoprire? Qual è il colore della birra?
Qual è il colore e la stabilità della schiuma?
Il colore e la limpidezza rendono una birra attraente.

AROMA
Cosa arriva al naso? Quali sono gli aromi della birra? L'aroma
cambia con un'annusata prolungata?



IL GUSTO IN BOCCA
La prima impressione sulla lingua e sul palato?
Predominano la dolcezza, l'acidità o l'amarezza? Come
nasce la birra in bocca? Qual è la consistenza, piuttosto
acquosa, grassa, corposa, sottile o ampia? Che finale ha la
birra al palato?
Ogni stile di birra ha un proprio gusto definito. Riesci a
sentirne il sapore?

Nel retrogusto, il sapore dovrebbe consolidarsi. Se non
vediamo l'ora di bere il prossimo sorso, allora abbiamo una
buona birra.

CONSIGLI PER LA BIRRA



Regione
Birrificio:
Temperatura di
bevuta:
Stile di birra:
Gradazione
alcolica:
Ingredienti:
Ideale con:

EINBECKEREINBECKER
INFORMAZIONI

Northeim
Birrificio Einbeck

7-8°C
Pilsner

4,8%
Acqua di birra, malto d'orzo, luppolo
Panini, piatto di prosciutto e bratwurst



VERKOSTUNGSBOGEN
PAGE DE DÉGUSTATION PAGINA DI DEGUSTAZIONE PÁGINA DE DEGUSTACIÓN

TASTING PAGE

SCHAUM FOAM I MOUSSE I SCHIUMA I ESOUMA 

leicht I  light 
facile i facile i fácil 

fest I  solid  I fermement
fermamente I firmemente 

KLARHEIT CLARITY I CLARTÉ I CHIAREZZA I CLARIDAD 

klar I pure I brilliant I
luminoso I brillante 

trüb I turbid I nuageux I
opaco I nublado

GERUCH SMELL I ODEUR I ODORE I OLOR 

schwach I weak I
faible I debole I debil  

stark I strong I fortement
I forte I fuertemente 

ANTRUNK
FIRST SWALLOW I PREMIÉRE GORGÉE I PRIMO SORSO I
PRIMER SORBO 

leicht I  light 
facile i facile i fácil 

schwer I heavy I difficile I
difficile I diffcil

FARBE COLOR I COULEUR I COLORE I COLOR 

sehr süß I very
sweet I trés doux I
molto dolce I muy
dulce  

sehr herb I very tart I trés
amer I molto amaro I muy
amargo

WÜRZE SPICE I ASSAISONNEMENT I CONDIMENTO I CONDIMENTO 

mild I mild I doux I
leggero I leve 

würzig I aromatic I épicé I
speziato I picante 

GESAMTBEWERTUNG
SCORE I GLOBAL I GENERALE I TOTAL 



Regione
Birrificio:
Temperatura di
bevuta:
Stile di birra:
Gradazione
alcolica:
Ingredienti:
Ideale con:

SCHWARZER HAHNSCHWARZER HAHN
INFORMAZIONI

Fulda
Hochstift

5-7°C
Birra di campagna

4,8%
Acqua, malto d'orzo, luppolo, estratti di luppolo
Costine con cavolo, pesce al forno, stufato



VERKOSTUNGSBOGEN
PAGE DE DÉGUSTATION PAGINA DI DEGUSTAZIONE PÁGINA DE DEGUSTACIÓN

TASTING PAGE

SCHAUM FOAM I MOUSSE I SCHIUMA I ESOUMA 

leicht I  light 
facile i facile i fácil 

fest I  solid  I fermement
fermamente I firmemente 

KLARHEIT CLARITY I CLARTÉ I CHIAREZZA I CLARIDAD 

klar I pure I brilliant I
luminoso I brillante 

trüb I turbid I nuageux I
opaco I nublado

GERUCH SMELL I ODEUR I ODORE I OLOR 

schwach I weak I
faible I debole I debil  

stark I strong I fortement
I forte I fuertemente 

ANTRUNK
FIRST SWALLOW I PREMIÉRE GORGÉE I PRIMO SORSO I
PRIMER SORBO 

leicht I  light 
facile i facile i fácil 

schwer I heavy I difficile I
difficile I diffcil

FARBE COLOR I COULEUR I COLORE I COLOR 

sehr süß I very
sweet I trés doux I
molto dolce I muy
dulce  

sehr herb I very tart I trés
amer I molto amaro I muy
amargo

WÜRZE SPICE I ASSAISONNEMENT I CONDIMENTO I CONDIMENTO 

mild I mild I doux I
leggero I leve 

würzig I aromatic I épicé I
speziato I picante 

GESAMTBEWERTUNG
SCORE I GLOBAL I GENERALE I TOTAL 



Regione:
Birrificio:
Temperatura di
bevuta:
Stile di birra:
Gradazione
alcolica:
Ingredienti:

Ideale con:

PREMIUM PILSPREMIUM PILS
INFORMAZIONI

Amburgo
Birrificio del monastero di Weissenohe

7°C
Lager

5%
Acqua di sorgente, luppolo e malto d'orzo da
agricoltura biologica
Carne leggera come il pollo



VERKOSTUNGSBOGEN
PAGE DE DÉGUSTATION PAGINA DI DEGUSTAZIONE PÁGINA DE DEGUSTACIÓN

TASTING PAGE

SCHAUM FOAM I MOUSSE I SCHIUMA I ESOUMA 

leicht I  light 
facile i facile i fácil 

fest I  solid  I fermement
fermamente I firmemente 

KLARHEIT CLARITY I CLARTÉ I CHIAREZZA I CLARIDAD 

klar I pure I brilliant I
luminoso I brillante 

trüb I turbid I nuageux I
opaco I nublado

GERUCH SMELL I ODEUR I ODORE I OLOR 

schwach I weak I
faible I debole I debil  

stark I strong I fortement
I forte I fuertemente 

ANTRUNK
FIRST SWALLOW I PREMIÉRE GORGÉE I PRIMO SORSO I
PRIMER SORBO 

leicht I  light 
facile i facile i fácil 

schwer I heavy I difficile I
difficile I diffcil

FARBE COLOR I COULEUR I COLORE I COLOR 

sehr süß I very
sweet I trés doux I
molto dolce I muy
dulce  

sehr herb I very tart I trés
amer I molto amaro I muy
amargo

WÜRZE SPICE I ASSAISONNEMENT I CONDIMENTO I CONDIMENTO 

mild I mild I doux I
leggero I leve 

würzig I aromatic I épicé I
speziato I picante 

GESAMTBEWERTUNG
SCORE I GLOBAL I GENERALE I TOTAL 



Regione:
Birrificio:
Temperatura di
bevuta:
Stile di birra:
Gradazione
alcolica:
Ingredienti:
Ideale con:

Duisburg
Birrificio König

7-9°C
Pilsner

4,9%
acqua, malto d'orzo, luppolo
Pesce fritto, frutti di mare, bistecca

KÖNIG PILSNERKÖNIG PILSNER

INFORMAZIONI



VERKOSTUNGSBOGEN
PAGE DE DÉGUSTATION PAGINA DI DEGUSTAZIONE PÁGINA DE DEGUSTACIÓN

TASTING PAGE

SCHAUM FOAM I MOUSSE I SCHIUMA I ESOUMA 

leicht I  light 
facile i facile i fácil 

fest I  solid  I fermement
fermamente I firmemente 

KLARHEIT CLARITY I CLARTÉ I CHIAREZZA I CLARIDAD 

klar I pure I brilliant I
luminoso I brillante 

trüb I turbid I nuageux I
opaco I nublado

GERUCH SMELL I ODEUR I ODORE I OLOR 

schwach I weak I
faible I debole I debil  

stark I strong I fortement
I forte I fuertemente 

ANTRUNK
FIRST SWALLOW I PREMIÉRE GORGÉE I PRIMO SORSO I
PRIMER SORBO 

leicht I  light 
facile i facile i fácil 

schwer I heavy I difficile I
difficile I diffcil

FARBE COLOR I COULEUR I COLORE I COLOR 

sehr süß I very
sweet I trés doux I
molto dolce I muy
dulce  

sehr herb I very tart I trés
amer I molto amaro I muy
amargo

WÜRZE SPICE I ASSAISONNEMENT I CONDIMENTO I CONDIMENTO 

mild I mild I doux I
leggero I leve 

würzig I aromatic I épicé I
speziato I picante 

GESAMTBEWERTUNG
SCORE I GLOBAL I GENERALE I TOTAL 



Regione:
Birrificio:
Temperatura di
bevuta:
Stile di birra:
Gradazione
alcolica:
Ingredienti:
Ideale con:

Kulmbach
Birrificio Kulmbach

7-9°C
Pilsner

4,8%
acqua, malto d'orzo, luppolo
Piatti piccanti

KULMBACHERKULMBACHER

INFORMAZIONI



VERKOSTUNGSBOGEN
PAGE DE DÉGUSTATION PAGINA DI DEGUSTAZIONE PÁGINA DE DEGUSTACIÓN

TASTING PAGE

SCHAUM FOAM I MOUSSE I SCHIUMA I ESOUMA 

leicht I  light 
facile i facile i fácil 

fest I  solid  I fermement
fermamente I firmemente 

KLARHEIT CLARITY I CLARTÉ I CHIAREZZA I CLARIDAD 

klar I pure I brilliant I
luminoso I brillante 

trüb I turbid I nuageux I
opaco I nublado

GERUCH SMELL I ODEUR I ODORE I OLOR 

schwach I weak I
faible I debole I debil  

stark I strong I fortement
I forte I fuertemente 

ANTRUNK
FIRST SWALLOW I PREMIÉRE GORGÉE I PRIMO SORSO I
PRIMER SORBO 

leicht I  light 
facile i facile i fácil 

schwer I heavy I difficile I
difficile I diffcil

FARBE COLOR I COULEUR I COLORE I COLOR 

sehr süß I very
sweet I trés doux I
molto dolce I muy
dulce  

sehr herb I very tart I trés
amer I molto amaro I muy
amargo

WÜRZE SPICE I ASSAISONNEMENT I CONDIMENTO I CONDIMENTO 

mild I mild I doux I
leggero I leve 

würzig I aromatic I épicé I
speziato I picante 

GESAMTBEWERTUNG
SCORE I GLOBAL I GENERALE I TOTAL 



Regione:
Birrificio:
Temperatura di
bevuta:
Stile di birra:
Gradazione
alcolica:
Ingredienti:
Ideale con:

Colata
Birrificio Licher

7-9°C
Pilsner

4,9%
Acqua, malto d'orzo, luppolo
Formaggio piccante, pesce fritto

LICHERLICHER

INFORMAZIONI



VERKOSTUNGSBOGEN
PAGE DE DÉGUSTATION PAGINA DI DEGUSTAZIONE PÁGINA DE DEGUSTACIÓN

TASTING PAGE

SCHAUM FOAM I MOUSSE I SCHIUMA I ESOUMA 

leicht I  light 
facile i facile i fácil 

fest I  solid  I fermement
fermamente I firmemente 

KLARHEIT CLARITY I CLARTÉ I CHIAREZZA I CLARIDAD 

klar I pure I brilliant I
luminoso I brillante 

trüb I turbid I nuageux I
opaco I nublado

GERUCH SMELL I ODEUR I ODORE I OLOR 

schwach I weak I
faible I debole I debil  

stark I strong I fortement
I forte I fuertemente 

ANTRUNK
FIRST SWALLOW I PREMIÉRE GORGÉE I PRIMO SORSO I
PRIMER SORBO 

leicht I  light 
facile i facile i fácil 

schwer I heavy I difficile I
difficile I diffcil

FARBE COLOR I COULEUR I COLORE I COLOR 

sehr süß I very
sweet I trés doux I
molto dolce I muy
dulce  

sehr herb I very tart I trés
amer I molto amaro I muy
amargo

WÜRZE SPICE I ASSAISONNEMENT I CONDIMENTO I CONDIMENTO 

mild I mild I doux I
leggero I leve 

würzig I aromatic I épicé I
speziato I picante 

GESAMTBEWERTUNG
SCORE I GLOBAL I GENERALE I TOTAL 



Regione
Birrificio:
Temperatura di
bevuta:
Stile di birra:
Gradazione
alcolica:
Ingredienti:
Ideale con:

Pechbrunn
Hösl & Co Brauhaus GmbH

7-8°C
Pilsner, birra della Franconia

4,9%
Acqua, malto d'orzo, luppolo, lievito
Pesce, bistecca e verdure

EDEL PILSNEREDEL PILSNER

INFORMAZIONI



VERKOSTUNGSBOGEN
PAGE DE DÉGUSTATION PAGINA DI DEGUSTAZIONE PÁGINA DE DEGUSTACIÓN

TASTING PAGE

SCHAUM FOAM I MOUSSE I SCHIUMA I ESOUMA 

leicht I  light 
facile i facile i fácil 

fest I  solid  I fermement
fermamente I firmemente 

KLARHEIT CLARITY I CLARTÉ I CHIAREZZA I CLARIDAD 

klar I pure I brilliant I
luminoso I brillante 

trüb I turbid I nuageux I
opaco I nublado

GERUCH SMELL I ODEUR I ODORE I OLOR 

schwach I weak I
faible I debole I debil  

stark I strong I fortement
I forte I fuertemente 

ANTRUNK
FIRST SWALLOW I PREMIÉRE GORGÉE I PRIMO SORSO I
PRIMER SORBO 

leicht I  light 
facile i facile i fácil 

schwer I heavy I difficile I
difficile I diffcil

FARBE COLOR I COULEUR I COLORE I COLOR 

sehr süß I very
sweet I trés doux I
molto dolce I muy
dulce  

sehr herb I very tart I trés
amer I molto amaro I muy
amargo

WÜRZE SPICE I ASSAISONNEMENT I CONDIMENTO I CONDIMENTO 

mild I mild I doux I
leggero I leve 

würzig I aromatic I épicé I
speziato I picante 

GESAMTBEWERTUNG
SCORE I GLOBAL I GENERALE I TOTAL 



Regione:
Birrificio:
Temperatura di
bevuta:
Stile di birra:
Gradazione
alcolica:
Ingredienti:
Ideale con:

Pechbrunn
Hösl & Co Brauhaus GmbH

7-8°C
Birra chiara lager della Franconia

4,9%
Acqua, malto d'orzo, luppolo, lievito
Pollame e verdure

LAGER HELLLAGER HELL

INFORMAZIONI



VERKOSTUNGSBOGEN
PAGE DE DÉGUSTATION PAGINA DI DEGUSTAZIONE PÁGINA DE DEGUSTACIÓN

TASTING PAGE

SCHAUM FOAM I MOUSSE I SCHIUMA I ESOUMA 

leicht I  light 
facile i facile i fácil 

fest I  solid  I fermement
fermamente I firmemente 

KLARHEIT CLARITY I CLARTÉ I CHIAREZZA I CLARIDAD 

klar I pure I brilliant I
luminoso I brillante 

trüb I turbid I nuageux I
opaco I nublado

GERUCH SMELL I ODEUR I ODORE I OLOR 

schwach I weak I
faible I debole I debil  

stark I strong I fortement
I forte I fuertemente 

ANTRUNK
FIRST SWALLOW I PREMIÉRE GORGÉE I PRIMO SORSO I
PRIMER SORBO 

leicht I  light 
facile i facile i fácil 

schwer I heavy I difficile I
difficile I diffcil

FARBE COLOR I COULEUR I COLORE I COLOR 

sehr süß I very
sweet I trés doux I
molto dolce I muy
dulce  

sehr herb I very tart I trés
amer I molto amaro I muy
amargo

WÜRZE SPICE I ASSAISONNEMENT I CONDIMENTO I CONDIMENTO 

mild I mild I doux I
leggero I leve 

würzig I aromatic I épicé I
speziato I picante 

GESAMTBEWERTUNG
SCORE I GLOBAL I GENERALE I TOTAL 



Regione:
Birrificio:
Temperatura di
bevuta:
Stile di birra:
Gradazione
alcolica:
Ingredienti:
Ideale con:

Bitburg
Bitburger GmbH

7-9°C
Pilsner

4,8%
Acqua, malto d'orzo, luppolo, estratto di luppolo
Insalate

BITBURGERBITBURGER
INFORMAZIONI



VERKOSTUNGSBOGEN
PAGE DE DÉGUSTATION PAGINA DI DEGUSTAZIONE PÁGINA DE DEGUSTACIÓN

TASTING PAGE

SCHAUM FOAM I MOUSSE I SCHIUMA I ESOUMA 

leicht I  light 
facile i facile i fácil 

fest I  solid  I fermement
fermamente I firmemente 

KLARHEIT CLARITY I CLARTÉ I CHIAREZZA I CLARIDAD 

klar I pure I brilliant I
luminoso I brillante 

trüb I turbid I nuageux I
opaco I nublado

GERUCH SMELL I ODEUR I ODORE I OLOR 

schwach I weak I
faible I debole I debil  

stark I strong I fortement
I forte I fuertemente 

ANTRUNK
FIRST SWALLOW I PREMIÉRE GORGÉE I PRIMO SORSO I
PRIMER SORBO 

leicht I  light 
facile i facile i fácil 

schwer I heavy I difficile I
difficile I diffcil

FARBE COLOR I COULEUR I COLORE I COLOR 

sehr süß I very
sweet I trés doux I
molto dolce I muy
dulce  

sehr herb I very tart I trés
amer I molto amaro I muy
amargo

WÜRZE SPICE I ASSAISONNEMENT I CONDIMENTO I CONDIMENTO 

mild I mild I doux I
leggero I leve 

würzig I aromatic I épicé I
speziato I picante 

GESAMTBEWERTUNG
SCORE I GLOBAL I GENERALE I TOTAL 



Regione
Birrificio:
Temperatura di
bevuta:
Stile di birra:
Gradazione
alcolica:
Ingredienti:
Ideale con:

Amburgo
Birrificio Carlsberg

7-9°C
Urtyp

4,9%
Acqua di birra, malto d'orzo, luppolo
Pesce fritto

ASTRA URTYPASTRA URTYP

INFORMAZIONI



VERKOSTUNGSBOGEN
PAGE DE DÉGUSTATION PAGINA DI DEGUSTAZIONE PÁGINA DE DEGUSTACIÓN

TASTING PAGE

SCHAUM FOAM I MOUSSE I SCHIUMA I ESOUMA 

leicht I  light 
facile i facile i fácil 

fest I  solid  I fermement
fermamente I firmemente 

KLARHEIT CLARITY I CLARTÉ I CHIAREZZA I CLARIDAD 

klar I pure I brilliant I
luminoso I brillante 

trüb I turbid I nuageux I
opaco I nublado

GERUCH SMELL I ODEUR I ODORE I OLOR 

schwach I weak I
faible I debole I debil  

stark I strong I fortement
I forte I fuertemente 

ANTRUNK
FIRST SWALLOW I PREMIÉRE GORGÉE I PRIMO SORSO I
PRIMER SORBO 

leicht I  light 
facile i facile i fácil 

schwer I heavy I difficile I
difficile I diffcil

FARBE COLOR I COULEUR I COLORE I COLOR 

sehr süß I very
sweet I trés doux I
molto dolce I muy
dulce  

sehr herb I very tart I trés
amer I molto amaro I muy
amargo

WÜRZE SPICE I ASSAISONNEMENT I CONDIMENTO I CONDIMENTO 

mild I mild I doux I
leggero I leve 

würzig I aromatic I épicé I
speziato I picante 

GESAMTBEWERTUNG
SCORE I GLOBAL I GENERALE I TOTAL 



LAUTERBACHER PILS LAUTERBACHER PILS

Regione:
Birrificio:
Temperatura di
bevuta:
Stile di birra:
Gradazione
alcolica:
Ingredienti:
Ideale con:

Vogelbergkreis
Birra Auerhahn

5-7°C
Pilsner

4,9%
Acqua, malto d'orzo, luppolo
Piatti di carne, grigliate

INFORMAZIONI



VERKOSTUNGSBOGEN
PAGE DE DÉGUSTATION PAGINA DI DEGUSTAZIONE PÁGINA DE DEGUSTACIÓN

TASTING PAGE

SCHAUM FOAM I MOUSSE I SCHIUMA I ESOUMA 

leicht I  light 
facile i facile i fácil 

fest I  solid  I fermement
fermamente I firmemente 

KLARHEIT CLARITY I CLARTÉ I CHIAREZZA I CLARIDAD 

klar I pure I brilliant I
luminoso I brillante 

trüb I turbid I nuageux I
opaco I nublado

GERUCH SMELL I ODEUR I ODORE I OLOR 

schwach I weak I
faible I debole I debil  

stark I strong I fortement
I forte I fuertemente 

ANTRUNK
FIRST SWALLOW I PREMIÉRE GORGÉE I PRIMO SORSO I
PRIMER SORBO 

leicht I  light 
facile i facile i fácil 

schwer I heavy I difficile I
difficile I diffcil

FARBE COLOR I COULEUR I COLORE I COLOR 

sehr süß I very
sweet I trés doux I
molto dolce I muy
dulce  

sehr herb I very tart I trés
amer I molto amaro I muy
amargo

WÜRZE SPICE I ASSAISONNEMENT I CONDIMENTO I CONDIMENTO 

mild I mild I doux I
leggero I leve 

würzig I aromatic I épicé I
speziato I picante 

GESAMTBEWERTUNG
SCORE I GLOBAL I GENERALE I TOTAL 



NÖRTEN PILSNÖRTEN PILS 

Regione:
Birrificio:
Temperatura di
bevuta:
Stile di birra:
Gradazione
alcolica:
Ingredienti:
Ideale con:

Einbeck
Birrificio Einbeck

7-9°C
Pilsner

4,8%
Acqua, malto d'orzo, luppolo, estratto di luppolo
Pesce fritto, frutti di mare, bistecca

INFORMAZIONI



VERKOSTUNGSBOGEN
PAGE DE DÉGUSTATION PAGINA DI DEGUSTAZIONE PÁGINA DE DEGUSTACIÓN

TASTING PAGE

SCHAUM FOAM I MOUSSE I SCHIUMA I ESOUMA 

leicht I  light 
facile i facile i fácil 

fest I  solid  I fermement
fermamente I firmemente 

KLARHEIT CLARITY I CLARTÉ I CHIAREZZA I CLARIDAD 

klar I pure I brilliant I
luminoso I brillante 

trüb I turbid I nuageux I opaco I
nublado

GERUCH SMELL I ODEUR I ODORE I OLOR 

schwach I weak I faible
I debole I debil  

stark I strong I fortement I
forte I fuertemente 

ANTRUNK
FIRST SWALLOW I PREMIÉRE GORGÉE I PRIMO SORSO I
PRIMER SORBO 

leicht I  light 
facile i facile i fácil 

schwer I heavy I difficile I
difficile I diffcil

FARBE COLOR I COULEUR I COLORE I COLOR 

sehr süß I very sweet I
trés doux I molto dolce
I muy dulce  

sehr herb I very tart I trés
amer I molto amaro I muy
amargo

WÜRZE SPICE I ASSAISONNEMENT I CONDIMENTO I CONDIMENTO 

mild I mild I doux I
leggero I leve 

würzig I aromatic I épicé I
speziato I picante 

GESAMTBEWERTUNG
SCORE I GLOBAL I GENERALE I TOTAL 
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Seguiteci sui social media per ottenere sconti esclusivi,
concorsi e tutte le informazioni sui nuovi prodotti.

Tutte le informazioni e i dati sono stati compilati al meglio
delle nostre conoscenze, ma non si garantisce la loro

completezza e correttezza.

Impronta:
 

Boxiland GmbH
Karl-Götz-Strasse 5
97424 Schweinfurt

Germania
www.boxiland.de


