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Con este set de degustacion de cerveza, le damos la oportunidad de
sumergirse en el mundo de las cervezas alemanas. Le espera un viaje a
través de las diferentes especialidades cerveceras de los estados
alemanesy una experiencia de degustacion especial.

El folleto que acompana al juego le ofrece interesantes ideas,
informacion y consejos para una cata de cerveza satisfactoria.

Con este folleto, le damos la oportunidad de anotar por escrito sus
notas personales de cata.

Su caja de cerveza ha sido rellenada 'y empaquetada a mano por
personas con discapacidad en Alemania. De este modo, ayudamos a
las personas desfavorecidas a integrarse mas facilmente en el mundo
laboral y damos asi ejemplo contra la discriminacion.

Esperamos que disfrute probando los distintos tipos de cervezay
descubriendo nuevas delicias.

\ly

A su salud @@



DATOS INTERESANTES SOBRE LA CERVEZA

La cerveza fue inventada por los antiguos egipcios. Fermentaban una
hogaza de pan a medio cocer con agua.

La cerveza mas fuerte del mundo la fabrican actualmente los
escoceses. La cerveza de John McKenzie y Lewis Shand se llama
"Snake Venom". "Veneno de Serpiente"y tiene un orgulloso 67,5% de
alcohol.

Consumo per capita en 2021 en litros %

osterech ||| 27
Deutschland _ 90,4
Spanien _ 88,5
Namibia _ 85,7




DIFERENTES ESTILOS DE CERVEZA

Se calcula que existen mas de 150 estilos de cerveza en todo el
mundo. En Alemania, los mas conocidos son:

Caracteristicas: Amarillo dorado, transparente,
delgado. Alcohol: ~ 4-5%.

Propiedades: Menos amargo debido a mas
grano y menos lupulo
Alcohol: ~ 4-5

Caracteristicas: lager mas fuerte, pero mas bebible.
Alcohol: ~ 5,8-6,3%.

Caracteristicas: Mayormente dulzon debido a la
levadura, Alcohol: ~ 4-5

Caracteristicas: potable, poco acido carbonico y
muchas turbideces
Alcohol: ~ 4-6%.

Caracteristicas: Acida, amarga y elaborada con
mosto mas original.
Alcohol: ~ 5-6%.

Propiedades: elaborada con malta ahumada,
recuerda a panceta ahumada
Alcohol: ~ 4-6%.

Caracteristicas: malta dulce, elaborada con
maltas tostadas
Alcohol: ~ 4-5%.
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~ ¢Cambia el aroma con un olfateo prolongado?

CONSEJOS SOBRE LA CERVEZA

TEMPERATURA OPTIMA

No enfrie demasiado la cerveza, ya que por debajo de una
temperatura de 6°C los sabores no pueden desarrollarse
plenamente. En general, cuanto mas fuerte y pesada sea la
cerveza, mas caliente debe estar.

EL VASO ADECUADO

La regla general es que cuanto mas fina sea la cerveza, mas fino
debe ser el vaso.

mas fino el vaso.

Las cervezas fuertes, por ejemplo, requieren un vaso mas
ancho. Enjuague el vaso con agua fria antes de la degustacion.

UNA MIRADA A LA ETIQUETA
¢Qué impresion causan la forma de la botella, el color y la
etiqueta? El ojo también bebe.

COLORY ESPUMA

¢Qué puedes averiguar? ¢Cual es el color de la cerveza?
¢Cual es el colory la estabilidad de la espuma?

El color y la claridad hacen que una cerveza sea atractiva.

AROMA
¢Que llega a la nariz? ¢Que aromas desprende la cerveza?



CONSEJOS SOBRE LA CERVEZA

EL GUSTO EN LABOCA

¢La primera impresion en la lengua y el paladar?
¢Predomina el dulzor, la acidez o el amargor? {Como se
inicia la cerveza en la boca? {Qué consistencia tiene, mas
bien acuosa, engordante, con cuerpo, fina o ancha? ;/Qué
final tiene la cerveza en el paladar?

Cada estilo de cerveza tiene su propio sabor definido.
¢Puede saborearlo?

En el retrogusto, el sabor debe consolidarse. Si esperamos
con impaciencia el siguiente sorbo, entonces tenemos
una buena cerveza.




Region
Cerveceria:
Temperatura de
coNnsumo:

Estilo de cerveza:
Graduacion
alcoholica:
Ingredientes:
Ideal con:

EINBECKER

Northeim
Cerveceria Einbeck

7-8°C
Pilsner

4,8%
Agua cervecera, malta de cebada, lupulo
Panecillos, tabla de jamon y salchicha bratwurst




TASTING PAGE
PAGE DE DEGUSTATION |  PAGINA DIDEGUSTAZIONE | PAGINA DE DEGUSTACION

Eﬁﬂ FOAM | MOUSSE | SCHIUMA | ESOUMA
leicht | light fest| solid | fermement
facile i facile i facil fermamente | firmemente
@ CLARITY | CLARTE | CHIAREZZA | CLARIDAD
klar | pure | brilliant | trab I turbid | nuageux |
luminoso | brillante opaco | nublado

COLOR I COULEUR I COLORE ICOLOR

2 000
I

SMELL | ODEUR | ODORE | OLOR

schwach | weak | stark | strong | fortement
faible | debole | debil | forte | fuertemente
FIRST SWALLOW | PREMIERE GORGEE | PRIMO SORSO |

O PRIMER SORBO
leicht | light schwer | heavy | difficile |
facile i facile i facil difficile I diffcil
sehr suf3 | very sehr herb | very tart | trés
sweet | trés doux | amer | molto amaro | muy
molto dolce | muy amargo
dulce

@» SPICE | ASSAISONNEMENT | CONDIMENTO | CONDIMENTO
mild | mild | doux | wurzig | aromatic | épice |
leggero | leve speziato | picante

SCORE | GLOBAL | GENERALE I TOTAL



Region
Cerveceria:
Temperatura de
CoNnsumo:

Estilo de cerveza:

Graduacion
alcoholica:
Ingredientes:
Ideal con:

SCHWARZER HAHN

Fulda
Hochstift

5-7°C
Cerveza de campo

4,8%
Agua, malta de cebada, lupulo, extractos de lupulo
Costillas con col, pescado al horno, estofado




TASTING PAGE
PAGE DEDEGUSTATION  PAGINA DIDEGUSTAZIONE  PAGINA DE DEGUSTACION

ﬁﬂ'ﬂi} FOAM | MOUSSE | SCHIUMA | ESOUMA
leicht | light fest| solid | fermement
facile i facile i facil fermamente | firmemente
@ CLARITY | CLARTE | CHIAREZZA | CLARIDAD
klar | pure | brilliant | trub I turbid | nuageux |
luminoso | brillante opaco | nublado

COLORICOULEUR I COLORE ICOLOR

2 000
I

SMELL | ODEUR | ODORE | OLOR

schwach | weak | stark | strong | fortement
faible | debole | debil | forte | fuertemente
FIRST SWALLOW | PREMIERE GORGEE | PRIMO SORSO |

O PRIMER SORBO
leicht | light schwer | heavy | difficile |
facile i facile i facil difficile I diffcil
sehr suf3 | very sehr herb | very tart | trés
sweet | trés doux | amer | molto amaro | muy
molto dolce | muy amargo
dulce

&}9 SPICE | ASSAISONNEMENT | CONDIMENTO | CONDIMENTO
mild I mild | doux | wurzig | aromatic | épiceé |
leggero I leve speziato | picante

SCORE | GLOBAL | GENERALE | TOTAL



Region:
Cerveceria:
Temperatura de
consumo:

Estilo de cerveza:
Grado alcohdlico:
Ingredientes:

Ideal con:

PREMIUM PILS

Hamburgo
Cerveceria del Monasterio de Weissenohe

7°C

Lager

5%

Agua de manantial, lupuloy malta de cebada de
cultivo ecolégico

Carne ligera como el pollo




TASTING PAGE
PAGE DEDEGUSTATION  PAGINA DIDEGUSTAZIONE  PAGINA DE DEGUSTACION

ﬁﬂ'ﬂi} FOAM | MOUSSE | SCHIUMA | ESOUMA
leicht | light fest| solid | fermement
facile i facile i facil fermamente | firmemente
@ CLARITY | CLARTE | CHIAREZZA | CLARIDAD
klar | pure | brilliant | trab I turbid | nuageux |
luminoso | brillante opaco | nublado

COLORICOULEUR I COLORE ICOLOR

2 000
I

SMELL | ODEUR | ODORE | OLOR

schwach | weak | stark | strong | fortement
faible | debole | debil | forte | fuertemente
FIRST SWALLOW | PREMIERE GORGEE | PRIMO SORSO |

O PRIMER SORBO
leicht | light schwer | heavy | difficile |
facile i facile i facil difficile I diffcil
sehr suf3 | very sehr herb | very tart | trés
sweet | trés doux | amer | molto amaro | muy
molto dolce | muy amargo
dulce

&}9 SPICE | ASSAISONNEMENT | CONDIMENTO | CONDIMENTO
mild I mild | doux | wurzig | aromatic | épiceé |
leggero I leve speziato | picante

SCORE | GLOBAL | GENERALE | TOTAL



INFORMACION

Region:
Cerveceria:
Temperatura de
consumo:

Estilo de cerveza:
Grado alcoholico:
Ingredientes:
Ideal con:

Duisburg :
Cerveceria Konig R

7-9°C
Pilsner
4,9%
agua, malta de cebada, lupulo
Pescado frito, marisco, filete




TASTING PAGE
PAGE DEDEGUSTATION  PAGINA DIDEGUSTAZIONE  PAGINA DE DEGUSTACION

ﬁﬂ'ﬂi} FOAM | MOUSSE | SCHIUMA | ESOUMA
leicht | light fest| solid | fermement
facile i facile i facil fermamente | firmemente
@ CLARITY | CLARTE | CHIAREZZA | CLARIDAD
klar | pure | brilliant | trab I turbid | nuageux |
luminoso | brillante opaco | nublado

COLORICOULEUR I COLORE ICOLOR

2 000
I

SMELL | ODEUR | ODORE | OLOR

schwach | weak | stark | strong | fortement
faible | debole | debil | forte | fuertemente
FIRST SWALLOW | PREMIERE GORGEE | PRIMO SORSO |

O PRIMER SORBO
leicht | light schwer | heavy | difficile |
facile i facile i facil difficile I diffcil
sehr suf3 | very sehr herb | very tart | trés
sweet | trés doux | amer | molto amaro | muy
molto dolce | muy amargo
dulce

&}9 SPICE | ASSAISONNEMENT | CONDIMENTO | CONDIMENTO
mild I mild | doux | wurzig | aromatic | épiceé |
leggero I leve speziato | picante

SCORE | GLOBAL | GENERALE | TOTAL



Region:
Cerveceria:
Temperatura de
CONsSuUmMo:

Estilo de cerveza:
Grado alcoholico:
Ingredientes:
Ideal con:

KULMBACHER

Kulmbach
Cerveceria Kulmbach

7-9°C

Pilsner

4,8%

agua, malta de cebada, lupulo
Platos especiados

HULMBACHER  °
«_ Edelherh

- |fLMBACHER KULMBACHER
Edelherb Edelherb

salkoholfrei: J




TASTING PAGE
PAGE DEDEGUSTATION  PAGINA DIDEGUSTAZIONE  PAGINA DE DEGUSTACION

ﬁﬂ'ﬂi} FOAM | MOUSSE | SCHIUMA | ESOUMA
leicht | light fest| solid | fermement
facile i facile i facil fermamente | firmemente
@ CLARITY | CLARTE | CHIAREZZA | CLARIDAD
klar | pure | brilliant | trab I turbid | nuageux |
luminoso | brillante opaco | nublado

COLORICOULEUR I COLORE ICOLOR

2 000
I

SMELL | ODEUR | ODORE | OLOR

schwach | weak | stark | strong | fortement
faible | debole | debil | forte | fuertemente
FIRST SWALLOW | PREMIERE GORGEE | PRIMO SORSO |

O PRIMER SORBO
leicht | light schwer | heavy | difficile |
facile i facile i facil difficile I diffcil
sehr suf3 | very sehr herb | very tart | trés
sweet | trés doux | amer | molto amaro | muy
molto dolce | muy amargo
dulce

&}9 SPICE | ASSAISONNEMENT | CONDIMENTO | CONDIMENTO
mild I mild | doux | wurzig | aromatic | épiceé |
leggero I leve speziato | picante

SCORE | GLOBAL | GENERALE | TOTAL



LICHER

Region: Fundicion
Cerveceria: Cerveceria Licher
Temperatura de

COoNsuMo: 7-9°C

Estilo de cerveza: Pilsner

Grado alcoholico: 4,9%

Ingredientes: agua, malta de cebada, lupulo
Ideal con: Queso picante, pespado frito




TASTING PAGE
PAGE DEDEGUSTATION  PAGINA DIDEGUSTAZIONE  PAGINA DE DEGUSTACION

ﬁﬂ'ﬂi} FOAM | MOUSSE | SCHIUMA | ESOUMA
leicht | light fest| solid | fermement
facile i facile i facil fermamente | firmemente
@ CLARITY | CLARTE | CHIAREZZA | CLARIDAD
klar | pure | brilliant | trub I turbid | nuageux |
luminoso | brillante opaco | nublado

COLORICOULEUR I COLORE ICOLOR

2 000
I

SMELL | ODEUR | ODORE | OLOR

schwach | weak | stark | strong | fortement
faible | debole | debil | forte | fuertemente
FIRST SWALLOW | PREMIERE GORGEE | PRIMO SORSO |

O PRIMER SORBO
leicht | light schwer | heavy | difficile |
facile i facile i facil difficile I diffcil
sehr suf3 | very sehr herb | very tart | trés
sweet | trés doux | amer | molto amaro | muy
molto dolce | muy amargo
dulce

&}9 SPICE | ASSAISONNEMENT | CONDIMENTO | CONDIMENTO
mild | mild | doux | wurzig | aromatic | épiceé |
leggero I leve speziato | picante

SCORE | GLOBAL | GENERALE | TOTAL



Region
Cerveceria:
Temperatura de
consumo:

Estilo de cerveza:

Graduacion
alcoholica:
Ingredientes:
Ideal con:

EDEL PILSNER

Pechbrunn L3434
Hosl & Co Brauhaus GmbH "¢

¢~
7-8°C

Pilsner, cerveza de Franconia

4,9%
Agua, malta de cebada, lupulo, levadura
Pescado, filete y verduras

EDEL P | LSENER




TASTING PAGE
PAGE DEDEGUSTATION  PAGINA DIDEGUSTAZIONE  PAGINA DE DEGUSTACION

ﬁﬂ'ﬂi} FOAM | MOUSSE | SCHIUMA | ESOUMA
leicht | light fest| solid | fermement
facile i facile i facil fermamente | firmemente
@ CLARITY | CLARTE | CHIAREZZA | CLARIDAD
klar | pure | brilliant | trub I turbid | nuageux |
luminoso | brillante opaco | nublado

COLORICOULEUR I COLORE ICOLOR

2 000
I

SMELL | ODEUR | ODORE | OLOR

schwach | weak | stark | strong | fortement
faible | debole | debil | forte | fuertemente
FIRST SWALLOW | PREMIERE GORGEE | PRIMO SORSO |

O PRIMER SORBO
leicht | light schwer | heavy | difficile |
facile i facile i facil difficile I diffcil
sehr suf3 | very sehr herb | very tart | trés
sweet | trés doux | amer | molto amaro | muy
molto dolce | muy amargo
dulce

&}9 SPICE | ASSAISONNEMENT | CONDIMENTO | CONDIMENTO
mild I mild | doux | wurzig | aromatic | épiceé |
leggero I leve speziato | picante

SCORE | GLOBAL | GENERALE | TOTAL



Region:
Cerveceria:
Temperatura de
consumo:

Estilo de cerveza:

Graduacion
alcoholica:
Ingredientes:
Ideal con:

LAGER HELL

Pechbrunn
Hosl & Co Brauhaus GmbH

7-8°C
Cerveza lager ligera de Franconia

4,9%
Agua, malta de cebada, lupulo, levadura
Avesy verduras

B FAGER

FMILD » WilRE + SOFIG



TASTING PAGE
PAGE DEDEGUSTATION  PAGINA DIDEGUSTAZIONE  PAGINA DE DEGUSTACION

ﬁﬂ'ﬂi} FOAM | MOUSSE | SCHIUMA | ESOUMA
leicht | light fest| solid | fermement
facile i facile i facil fermamente | firmemente
@ CLARITY | CLARTE | CHIAREZZA | CLARIDAD
klar | pure | brilliant | trab I turbid | nuageux |
luminoso | brillante opaco | nublado

COLORICOULEUR I COLORE ICOLOR

2 000
I

SMELL | ODEUR | ODORE | OLOR

schwach | weak | stark | strong | fortement
faible | debole | debil | forte | fuertemente
FIRST SWALLOW | PREMIERE GORGEE | PRIMO SORSO |

O PRIMER SORBO
leicht | light schwer | heavy | difficile |
facile i facile i facil difficile I diffcil
sehr suf3 | very sehr herb | very tart | trés
sweet | trés doux | amer | molto amaro | muy
molto dolce | muy amargo
dulce

&}9 SPICE | ASSAISONNEMENT | CONDIMENTO | CONDIMENTO
mild I mild | doux | wurzig | aromatic | épiceé |
leggero I leve speziato | picante

SCORE | GLOBAL | GENERALE | TOTAL



BITBURGER

Region: Bitburg
Cerveceria: Bitburger GmbH
Temperatura de

consumo: 7-9°C

Estilo de cerveza: Pilsner

Grado alcoholico: 4,8%

Ingredientes: Agua, malta de cebada, lupulo, extracto de lupulo
Ideal con: Ensaladas




TASTING PAGE
PAGE DEDEGUSTATION  PAGINA DIDEGUSTAZIONE  PAGINA DE DEGUSTACION

ﬁﬂ'ﬂi} FOAM | MOUSSE | SCHIUMA | ESOUMA
leicht | light fest| solid | fermement
facile i facile i facil fermamente | firmemente
@ CLARITY | CLARTE | CHIAREZZA | CLARIDAD
klar | pure | brilliant | trab I turbid | nuageux |
luminoso | brillante opaco | nublado

COLORICOULEUR I COLORE ICOLOR

2 000
I

SMELL | ODEUR | ODORE | OLOR

schwach | weak | stark | strong | fortement
faible | debole | debil | forte | fuertemente
FIRST SWALLOW | PREMIERE GORGEE | PRIMO SORSO |

O PRIMER SORBO
leicht | light schwer | heavy | difficile |
facile i facile i facil difficile I diffcil
sehr suf3 | very sehr herb | very tart | trés
sweet | trés doux | amer | molto amaro | muy
molto dolce | muy amargo
dulce

&}9 SPICE | ASSAISONNEMENT | CONDIMENTO | CONDIMENTO
mild I mild | doux | wurzig | aromatic | épiceé |
leggero I leve speziato | picante

SCORE | GLOBAL | GENERALE | TOTAL



INFORMACION

Hamburgo
de cerveza: Cerveceria Carlsberg
1peratura de

consumo: §e0°C

Estilo de cerveza:  Urtyp

Graduacion

alcoholica: 4,9%

Ingredientes: Agua cervecera, malta de cebada, lupulo

Ideal con: Pescado frito




TASTING PAGE
PAGE DEDEGUSTATION  PAGINA DIDEGUSTAZIONE  PAGINA DE DEGUSTACION

ﬁﬂ'ﬂi} FOAM | MOUSSE | SCHIUMA | ESOUMA
leicht | light fest| solid | fermement
facile i facile i facil fermamente | firmemente
@ CLARITY | CLARTE | CHIAREZZA | CLARIDAD
klar | pure | brilliant | trab I turbid | nuageux |
luminoso | brillante opaco | nublado

COLORICOULEUR I COLORE ICOLOR

2 000
I

SMELL | ODEUR | ODORE | OLOR

schwach | weak | stark | strong | fortement
faible | debole | debil | forte | fuertemente
FIRST SWALLOW | PREMIERE GORGEE | PRIMO SORSO |

O PRIMER SORBO
leicht | light schwer | heavy | difficile |
facile i facile i facil difficile I diffcil
sehr suf3 | very sehr herb | very tart | trés
sweet | trés doux | amer | molto amaro | muy
molto dolce | muy amargo
dulce

&}9 SPICE | ASSAISONNEMENT | CONDIMENTO | CONDIMENTO
mild I mild | doux | wurzig | aromatic | épiceé |
leggero I leve speziato | picante

SCORE | GLOBAL | GENERALE | TOTAL



LAUTERBACHER PILS

INFORMACION

Region: Vogelbergkreis

Cerveceria: Cerveza Auerhahn ?
Temperatura de

coNnsumo: 5-7°C

Estilo de cerveza: Pilsner

Grado alcoholico: 4,9%

Ingredientes: Agua, malta de cebada, lupulo
Ideal con: Platos de carne, comida a la patrrilla




TASTING PAGE
PAGE DEDEGUSTATION  PAGINA DIDEGUSTAZIONE  PAGINA DE DEGUSTACION

ﬁﬂ'ﬂi} FOAM | MOUSSE | SCHIUMA | ESOUMA
leicht | light fest| solid | fermement
facile i facile i facil fermamente | firmemente
@ CLARITY | CLARTE | CHIAREZZA | CLARIDAD
klar | pure | brilliant | trub I turbid | nuageux |
luminoso | brillante opaco | nublado

COLORICOULEUR I COLORE ICOLOR

2 000
I

SMELL | ODEUR | ODORE | OLOR

schwach | weak | stark | strong | fortement
faible | debole | debil | forte | fuertemente
FIRST SWALLOW | PREMIERE GORGEE | PRIMO SORSO |

O PRIMER SORBO
leicht | light schwer | heavy | difficile |
facile i facile i facil difficile I diffcil
sehr suf3 | very sehr herb | very tart | trés
sweet | trés doux | amer | molto amaro | muy
molto dolce | muy amargo
dulce

&}9 SPICE | ASSAISONNEMENT | CONDIMENTO | CONDIMENTO
mild | mild | doux | wurzig | aromatic | épiceé |
leggero I leve speziato | picante

SCORE | GLOBAL | GENERALE | TOTAL



NORTEN PILS

Region: Einbeck :
Cerveceria: Cerveceria Einbeck ’l%

Temperatura de
COoNsSuMo: 7-9°C
Estilo de cerveza: Pilsner
Grado alcoholico: 4,8%
Ingredientes: Agua, malta de cebada, lupulo, extracto de lupulo
Ideal con: Pescado frito, marisco, filete




TASTING PAGE
PAGE DEDEGUSTATION  PAGINA DIDEGUSTAZIONE  PAGINA DE DEGUSTACION

I I FOAM | MOUSSE | SCHIUMA | ESOUMA
leicht | light fest| solid | fermement
facile i facile i facil fermamente | firmemente
@ CLARITY | CLARTE | CHIAREZZA | CLARIDAD
klar I pure | brilliant | trub | turbid | nuageux | opaco |
luminoso | brillante nublado

COLORICOULEUR I COLORE ICOLOR

2 000
I

SMELL | ODEUR | ODORE | OLOR

schwach | weak | faible stark | strong | fortement |
I debole | debil forte | fuertemente
FIRST SWALLOW | PREMIERE GORGEE | PRIMO SORSO |

O PRIMER SORBO
leicht| light schwer | heavy | difficile |
facile i facile i facil difficile | diffcil
sehr suf3 | very sweet | sehr herb | very tart | trés
trés doux | molto dolce amer | molto amaro | muy
I muy dulce amargo

&}0 SPICE | ASSAISONNEMENT | CONDIMENTO | CONDIMENTO
mild | mild | doux | wurzig | aromatic | épice |
leggero I'leve speziato | picante

SCORE | GLOBAL | GENERALE | TOTAL



‘Boxiland GmbH
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Siganos en las redes sociales para obtener desé'Uéntos exclusivos
~ concursos y toda la informacion sobre nuevos productos.

Toda la informacion y los datos se han recopilado segun
nuestro leal saber y entender, pero no se garantiza que sean
completos y correctos.




