
Kleiner Salatteller a,h,b,m

5,60 €

Spargelcremesuppe

(V) i

7,80 € / kleine Portion 5,00

Klare Rinderkraftbrühe

mit Kräuterflädle a,b,c,i

6,50 € / kleine Portion 4,00

Riesling ** trocken 

leicht und frisch, knackiger Apfel,  
Zitrone, Pfirsich, dezente Säure 

0,1 L — 3,00 €      0,25 L — 5,60 €
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Joghurt-Kräuter–Mousse

an Blattsalat dazu Baguette m,a,l,b

(V)

9,80 €

Hausgemachte 

Spinatgorgonzola Quiche 

an Blattsalat a,b,c,m

9,80 €

S0uvinier Gris *** trocken

Silbener DLG Preis. Komplexer Geschmack,
Weinbergpfirsich, Honigmelone und gelber 
Kiwi, jugendliche Spritzigkeit und Frische 

0,1 L — 4,50 €      0,25 L — 8,50 €

Chardonnay *** Trocken 

fruchtige Aromen von reifer Banane, 
gelbem Apfel, Pomelo und Quitte.  
Die florale Note erinnert an  
Blütenblätter einer Rose. 

0,1 L — 4,50 €      0,25 L — 8,50 €
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Spargel „solo“ 
mit Sauce Hollandaise oder 
zerlassener Butter b,c,i

 

21,50 €

Spargel „klassisch“

mit Petersilienkartoffeln b 
oder Kräuterflädle a,b,c  und 
sc. Hollandaise b,c,i

oder zerlassene Butter b

26,50 €  

Spargel an kleinem 

Schweineschnitzel a,c,i

mit Petersilienkartoffeln b 
oder Kräuterflädle a,b,c  und 
sc. Hollandaise b,c,i

oder zerlassene Butter b

32,50 € 

Blanc de Noir ** feinherb 
Floraler Duft gepaart mit Himbeere, Erdbeere
und weißer Johannisbeere. Der Trinkfluss 
verändert sich sanft von herb nach fruchtig

0,1 L — 3,00 €      0,25 L — 5,60 €

Sauvignon Blanc *** trocken

Stachelbeere und schwarze Johannisbeere
in der Nase wechseln im Mund zu Aromen
von gegrilltem Paprika und Spargel

0,1 L — 4,50 €      0,25 L — 8,50 €

Grauburgunder *** trocken
Goldrand LWP. Duft nach reifem Apfel 
und getrockneter Aprikose mit leicht
zitrischen Noten. Ausgewogenes 
Süße-Säure-Spiel

0,1 L — 4,50 €      0,25 L — 8,50 €

Spargel aus der Region 

vom Spargelhof Murawski in Neuenstadt
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Tagliatelle 

mit Spargel 

in cremiger Soße, (V) a,i

23,50 €

Bunter Salatteller

mit mariniertem Spargel
dazu Baguette a,h,b,m,k,c,n,2

21,50 €

Sauvignon Blanc *** trocken

Stachelbeere und schwarze Johannisbeere
in der Nase wechseln im Mund zu Aromen
von gegrilltem Paprika und Spargel

0,1 L — 4,50 €      0,25 L — 8,50 €

Saint Laurent rosé *** trocken 

intensive Himbeere, leichte Erdbeere, 
frisch fruchtig, feinfruchtig, spritzig 
und jugendlich im Mund

0,1 L — 4,50 €      0,25 L — 8,50 €
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Spargel aus der Region 

vom Spargelhof Murawski in Neuenstadt



Medaillons

vom Schweinefilet
mit Rhabarber-Balsamico-Soße
dazu Kroketten i,2,m,a

21,50 €

Paniertes Schnitzel 

„Wiener Art“ 
vom Schweinerücken
dazu Pommes Frites a,c,i
 

16,00 €

Zwiebelrostbraten 

vom Weiderind 
mit hausgemachten Spätzle a,b,c,i

27,50 €

Samtrot *** Mild

Silbener DLG Preis kirschrot, in der 
Nase Erdbeere und Himbeere. Im Mund 
schmeckt er samtig, weich und rot. 

0,1 L — 4,50 €      0,25 L — 8,50 €

Lemberger ** FEINHERB 

intensive rote Beeren wie Erdbeere und 
leichte Johannisbeere, mit angenehmen 
weichen Abgang 

0,1 L — 3,00 €      0,25 L — 5,60 €

Lemberger **** Trocken 
Brombeere, Heidelbeere und
Kirschen entfalten sich im
Gaumen und werden durch
Vanillearomen begleitet

0,1 L — 8,50 €      0,25 L — 16,00 €
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Für Umbestellungen berechnen wir 1,00 € extra pro Gericht.
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Quark-Limetten-Creme

mit Rhabarberkompott b,1

8,50 €

Schwedenbecher

Vanille, Apfelmus, Eierlikör
und Sahne b,c

8,90 €

Eisschokolade *

–MintY

dunkle Schokolade von VAN HOUTEN
mit Schokoeis,
Eiswürfel und Minzsirup b,1

–Ruby

rosa Schokolade von VAN HOUTEN 
mit Erdbeersorbet
und Eiswürfel b

6,00 €

EIskaffee b,3 

5,30 €

Espresso 
mit einer 
Kugel Vanilleeis b,3

5,00 €

S0uvinier Gris *** trocken 

Silbener DLG Preis. Komplexer Geschmack,
Weinbergpfirsich, Honigmelone und 
gelber Kiwi, jugendliche Spritzigkeit 
und Frische 

0,1 L — 4,50 €      0,25 L — 8,50 €

MUSKATTROLLINGER Rosé ** mild/fruchtig 

komplexes Aromaspiel zwischen Rosenblüten, 
Litschi, Passionsfrucht, Himbeere 
und Johannisbeere sowie Muskatnote

0,1 L — 3,00 €      0,25 L — 5,60 €

 

 * Gerne bereiten wir ihr Getränk gegen einen Aufschlag von 0,60 € 
auch mit einer Milchalternative zu.
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Süße Kleinigkeit

Zweierlei Sorbet im Weckglas

(V)

4,00 €

KUGEL EIS

 –Himbbere

–Schokolade

–MANGO

 –Erdbeere

 –Zitrone-Minz

Kugel 2,80 €

sahne

Portion 1,20 €

Riesling Karl Wilhelm ** Mild

Aromen von gelber Birne, reifer Sternfrucht,
zitrische und leicht grasige Aromen.
Süß und spritzig im Mund.

 0,1 L — 3,00 €      0,25 L — 5,60 €
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a Glutenhaltige Getreide

b  Milch / Laktose

c  Eier

d  Erdnüsse

e  Fisch

f  Krebstiere

g  Lupien

h  Senf

i  Sellerie

j  Schalenfrüchte

k  Sesamsamen

l  Sojabohnen

m  Schwefeldioxid / Sulfite

n  Weichtiere

1  mit Farbstoff

2  mit Antioxidationsmittel

3  koffeinhaltig

4  mit Konservierungsstoff

5  mit Geschmacksverstärker

6  mit Phosphat

7  mit Süßungsmittel


