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Frescura, potencia y fruta.
Espiritu joven de Rioja Alavesa.

COSECHA VINEDOS, VARIEDADES Y CRIANZA

Calificada como Excelente, el 100% Tempranillo procedente de una
ciclo vegetativo del vifiedo estuvo  seleccién de nuestro vifiedo en Torre de
acompafiado por unas condiciones Ofia, situado a las faldas de la Sierra de

climatolégicas 6ptimas. Cantabria. Este terrufio, principalmente
La sanidad de nuestra uva nos calizo y bien drenado, nos proporciona
permitié esperar el momento uvas con gran componente aromatico y

perfecto de vendimia de cada una  enorme frescura.
de las parcelas que conforman

este vino de ensamblaje. Tras la vendimia manual, transportamos
Los vinos obtenidos destacan por  la uva a la bodega en cajas. Recurrimos
LA )| sus colores vivos, su estructuray  al sistema bordelés de despalillado con un

FINCA gran sedosidad en bpca, asf como  suave estr}ljado, tras fal que se rea}liza la
’ por unas caracterfsticas 6ptimas  fermentacién alcohdlica y, posteriormente,
SAN M ARTIN para el envejecimiento. la malol4ctica en los depésitos. La crianza
. RE DE O / comenz6 en enero de 2020 y transcurrié
EIOJA W durante 16 meses en barricas de roble
americano nuevo (60%) y francés de dos
usos (40%). Trasegamos este vino tres
veces por el método tradicional. Lo
embotellamos en septiembre de 2021.

PRESENTACIONES MARIDAJE
Un vino versétil perfecto para disfrutar por copas o acompafiado
de embutidos, entrantes, primeros platos y carnes en general.
DATOS ANALITICOS NOTAS DE CATA
Cont. Aleohol Az, Vol De color rojo cereza intenso, de intensidad media alta, limpio y brillante. Nariz
145% Vol 0.68 ofl intensa y compleja con recuerdos de frutas rojas (grosellas, fresas silvestres),
1070 Y0 V0§ notas de sotobosque y aromas balsamicos de pastelerfa, chocolate, café molido y
pimienta blanca. En boca destaca por su suave textura, equilibrio y elegante
Az. Total pH frescura, donde retornan los aromas de fruta roja madura y especiados.
52g1 359

Torre de Ofia / Finca San Martin / 07309 Paganos - Laguardia / +34 945 621154 / www.riojalta.com MAY0 2022 F L 4



