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Hospitality and catering 

Wholesalers with the most exacting standards

Laumont is the perfect culinary ally for chefs seeking a complete gastronomic and sensory 

experience. We offer a wide variety of products, from cultivated mushrooms to the 

sensory experience of wild mushrooms, or fresh truffles, that transport you to the forest, 

exude territory and connect you to nature. Thanks to exhaustive at source inspections, 

our extensive experience in the selection process and rigorous quality procedures, we are 

able to preserve the properties of our mushrooms and truffles, and market them in the 

best conditions.

Routes de Terre is a brand of truffles for the most discerning and creative chefs in the 

world, available only to our most exclusive distributors in each country. More information 

at www.routesdeterre.com.

•	 We have a distribution network and a delivery system integrated into our ERP that 

allows us to ship our product to kitchens in 35 countries.

•	 An extensive product catalogue available all year round: cultivated mushrooms, 

dehydrated mushrooms, frozen mushrooms and preserved truffles.

•	 We take care of training and sales support for your salespeople.

Hôtellerie, restauration et traiteurs 
Les grossistes les plus exigeants

Laumont est le meilleur allié pour une expérience gastronomique et sensorielle complète 

pour les chefs cuisiniers. Vaste variété de produits, allant du champignon de culture 

à l’expérience sensorielle des champignons sauvages ou des truffes fraîches qui vous 

transportent dans la forêt, respirent le territoire et connectent avec la nature. Le contrôle 

exhaustif à l’origine, l’expérience dans la sélection et la plus grande rigueur dans les 

processus de qualité permettent de conserver les propriétés de nos champignons et nos 

truffes et de les commercialiser dans les meilleures conditions.

« Routes de Terre » est une marque propre de truffes pour les chefs cuisiniers les plus 

exigeants et créatifs du monde, disponible uniquement pour nos distributeurs les plus 

exclusifs de chaque pays. Plus d’informations sur www.routesdeterre.com.

•	 Réseau de distribution et système d’emballage intégré à l’ERP qui nous permet 

d’expédier nos produits dans les cuisines de 35 pays.

•	 Vaste catalogue de produits disponibles toute l’année : champignons de culture, 

champignons déshydratés, champignons surgelés et truffes en conserve.

•	 Nous nous chargeons de former et de donner un soutien commercial à vos 

commerciaux.

https://www.routesdeterre.com/en/
https://www.routesdeterre.com/en/
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Food service / Fresh / Wild mushrooms

BOLETUS EDULIS

May - June and September - November

Mai - Juin et Septembre - Novembre

LACTARIUS DELICIOSUS

September - November

Septembre - Novembre

Horeca / Frais / Champignons sauvages

3 kg box /Cagette de 3 kg

3 kg box / Cagette de 3 kg

Food service / Fresh / Wild mushrooms

CANTHARELLUS LUTESCENS

September -January

Septembre - Janvier

Horeca / Frais / Champignons sauvages

3 kg box / Cagette de 3 kg

3 kg box / Cagette de 3 kg

CANTHARELLUS CIBARIUS
 

January - December

Janvier - Décembre

 3 kg box / Cagette de 3 kg

3 kg box / Cagette de 3 kg

CRATERELLUS CORNUCOPIOIDES 

October - January

Octobre - Janvier

CANTHARELLUS TUBAEFORMIS  

Julio - Septiembre

Juillet - Septembre
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Food service / Fresh / Wild mushrooms

HYDNUM REPANDUM
 

November - January

Novembre - Janvier

Horeca / Frais / Champignons sauvages

3 kg box / Cagette de 3 kg

PLEUROTUS ERYNGII 
 

September - December

Septembre - Décembre

3 kg box / Cagette de 3 kg

MARASMIUS OREADES  

May - June and September - November

Mai - Juin et Septembre - Novembre

3 kg box / Cagette de 3 kg
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Food service / Fresh / Wild mushrooms

MORCHELLA DELICIOSA
  

February - May

Février - Mai

CALOCYBE GAMBOSA  

April - June

Avril - Juin

Horeca / Frais / Champignons sauvages

3 kg box / Cagette de 3 kg

3 kg box / Cagette de 3 kg

Food service / Fresh / Cultivated mushrooms

AGARICUS BISPORUS  

Available throughout the year 

Disponible toute l’année

AGARICUS BISPORUS 
 

Available throughout the year 

Disponible toute l’année

AGARICUS BISPORUS  

Available throughout the year 

Disponible toute l’année

Horeca / Frais / Champignons de culture

3 kg box (approx.) /  Cagette de 3 kg (environ)

3 kg box (approx.) /  Cagette de 3 kg (environ)

3 kg box (approx.) / Cagette de 3 kg (environ)

AMANITA CAESAREA   

July - September

Juillet - Septembre

3 kg box / Cagette de 3 kg
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Food service / Fresh / Cultivated mushrooms

AGARICUS BISPORUS  

Available throughout the year 

Disponible toute l’année

Horeca / Frais / Champignons de culture

3 kg box (approx.) / Cagette de 3 kg (environ)

PLEUROTUS OSTREATUS

Available throughout the year 

Disponible toute l’année

LENTINULA EDODES

Available throughout the year 

Disponible toute l’année

3 kg box / Cagette de 3 kg

3 kg box / Cagette de 3 kg
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EXOTIC MUSHROOMS FOR 
CREATIVE CHEFS

Champignons exotiques  
pour chefs créatifs
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Food service / Fresh / Exotic cultivated mushrooms

Horeca / Frais / Champignons de culture exotiques

HYPSIZYGUS MARMOREUS

Available throughout the year 

Disponible toute l’année

3 kg box (20 150 g units) 

Cagette de 3 kg (20 u. de 150 g)

Both white and brown Shimeji have practically the same nutritional value, differing only 

in colour. Shimeji mushrooms are high in vitamins B3, B5 and vitamin D, which promotes 

good bone development by stimulating calcium absorption. It’s rich in dietary fibre and 

zinc, which helps control blood sugar and the metabolism.

Les shimeji blancs et bruns possèdent pratiquement les mêmes valeurs nutritionnelles 

et se différencient uniquement par leur couleur. Le shimeji se caractérise par de hautes 

teneurs en vitamines B3, B5 et D, ce qui permet un bon développement des os et favorise 

l’absorption de calcium. C’est un champignon riche en fibre diététique et en zinc, qui aide 

à contrôler le sucre dans le sang et le métabolisme.
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Food service / Fresh / Exotic cultivated mushrooms

Horeca / Frais / Champignons de culture exotiques

FLAMMULINA VELUTIPES
  

Available throughout the year 

Disponible toute l’année

5.1 kg box (34 150 g units) 

Cagette de 5,1 kg (34 u. de 150 g)

The Enoki mushroom is a good source of protein, carbohydrates, essential amino acids, 

dietary fibre and minerals, among other properties, and is also high in vitamin B1 and B2. 

In addition, it helps control blood pressure and combats fatigue and stress.

Le champignon enoki est une bonne source, entre autres, de protéines, glucides, acides 

aminés essentiels, fibre alimentaire et minéraux. Il contient également de grandes 

quantités de vitamines B1 et B2. De plus, il contribue au contrôle de la pression artérielle et 

aide à combattre la fatigue et le stress.
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Food service / Fresh / Exotic cultivated mushrooms

Horeca / Frais / Champignons de culture exotiques

PLEUROTUS ERYNGII

Available throughout the year 

Disponible toute l’année

4 kg box (2 bags) 

Cagette de 4 kg (2 poches)

The Eryngii Mushroom (Pleurotus Eryngii) is high in vitamins B2 and B3, making it 

a perfect ally for stabilising blood pressure. Being 91.4% water, when consumed it is 

beneficial for hydrating the body.

L’eryngii est riche en vitamines B2 et B3, ce qui en fait un bon allié pour l’équilibre de la 

pression artérielle. Étant composé à 91,4 % d’eau, sa consommation contribue à la bonne 

hydratation de notre organisme.
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Food service / Fresh / Truffles  

TUBER MELANOSPORUM 

November - March and May - July

Novembre - Mars et Mai - Juillet

TUBER MAGNATUM 

October - December

Octobre - Décembre

Horeca / Frais / Truffes  

In bulk / En vrac

In bulk / En vrac

Horeca / Frais / Truffes  

TUBER UNCINATUM 

September - November

Septembre - Novembre

In bulk / En vrac

Food service / Fresh / Truffles  

TUBER AESTIVUM 

May - August

Mai - Août

In bulk / En vrac



CONSERVE

PRESERVED
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Food service / Preserved / Tuber melanosporum

WINTER TRUFFLE – WHOLE 
Ingredients: Tuber melanosporum, Tuber melanosporum juice and salt.

Truffe d’hiver - Entière  

Ingrédients : Tuber melanosporum, jus de Tuber melanosporum et sel.

Horeca / Conserve / Tuber melanosporum

200 g can / 6 unit box 

Conserve 200 g / Cagette de 6 u. 

Ref.: 80072

Food service / Preserved / Tuber melanosporum

WINTER TRUFFLE – PEELINGS
Ingredients: Tuber melanosporum, Tuber melanosporum juice and salt.

Truffe d’hiver - Pelure  

Ingrédients : Tuber melanosporum, jus de Tuber melanosporum et sel.

Horeca / Conserve / Tuber melanosporum

200 g can / 6 unit box 

Conserve 200 g / Cagette de 6 u. 

Ref.: 80075
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Food service / Preserved / Tuber melanosporum

WINTER TRUFFLE – FRAGMENTS
Ingredients: Tuber melanosporum, Tuber melanosporum juice and salt.

Truffe d’hiver - Brisure  

Ingrédients : Tuber melanosporum, jus de Tuber melanosporum et sel.

Horeca / Conserve / Tuber melanosporum

100 g can / 6 unit box 

Conserve 100 g / Cagette de 6 u. 

Ref.: 80078  

200 g can / 6 unit box 

Conserve 200 g / Cagette de 6 u. 

Ref.: 80076  

WINTER TRUFFLE – JUICE
Ingredients: Tuber melanosporum juice and salt.

Truffe d’hiver - Jus  

Ingrédients : Jus de Tuber melanosporum et sel.

200 ml can / 6 unit box 

Conserve 200 g / Cagette de 6 u. 

Ref.: 90002  

400 ml can / 6 unit box 

Conserve 400 g / Cagette de 6 u. 

Ref.: 90003  

Horeca / Conserve / Tuber melanosporum

Food service / Preserved / Tuber melanosporum
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SUMMER TRUFFLE – WHOLE
Ingredients: Tuber aestivum, Tuber aestivum juice and salt.

Truffe d’été - Entière  

Ingrédients : Tuber aestivum, jus de Tuber aestivum et sel.

200 g can / 6 unit box 

Conserve 200 g / Cagette de 6 u. 

Ref.: 70003  

Horeca / Conserve / Tuber aestivum

Food service / Preserved / Tuber aestivum

SUMMER TRUFFLE – PEELINGS 
Ingredients: Tuber aestivum, Tuber aestivum juice and salt.

Truffe d’été - Pelure  

Ingrédients : Tuber aestivum, jus de Tuber aestivum et sel.

200 g can / 6 unit box 

Conserve 200 g / Cagette de 6 u. 

Ref.: 70006  

Horeca / Conserve / Tuber aestivum

Food service / Preserved / Tuber aestivum
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SUMMER TRUFFLE – FRAGMENTS 
Ingredients: Tuber aestivum, Tuber aestivum juice and salt.

Truffe d’été - Brisure  

Ingrédients : Tuber aestivum, jus de Tuber aestivum et sel.

200 g can / 6 unit box 

Conserve 200 g / Cagette de 6 u. 

Ref.: 70004  

*With black truffle aroma 

*Avec arôme de truffe noire 

Ref.: 70018

Horeca / Conserve / Tuber aestivum

Food service / Preserved / Tuber aestivum

SUMMER TRUFFLE – JUICE 
Ingredients: Tuber aestivum juice and salt.

Truffe d’été - Jus  

Ingrédients : Jus de Tuber aestivum et sel.

400 ml can / 6 unit box 

Conserve 400 g / Cagette de 6 u. 

Ref.: 90009   

Horeca / Conserve / Tuber aestivum

Food service / Preserved / Tuber aestivum
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Food service / Preserved / Tuber indicum

CHINESE TRUFFLE – WHOLE
Ingredients: Tuber indicum, Tuber indicum juice and salt.

Truffe de Chine - Entière  

Ingrédients : Tuber indicum, jus de Tuber indicum et sel.

Horeca / Conserve / Tuber indicum

200 g can / 6 unit box 

Conserve 200 g / Cagette de 6 u. 

Ref.: 50040

CHINESE TRUFFLE – PEELINGS 
Ingredients: Tuber indicum, Tuber indicum juice and salt.

Truffe de Chine - Pelure  

Ingrédients : Tuber indicum, jus de Tuber indicum et sel.

200 g can / 6 unit box 

Conserve 200 g / Cagette de 6 u. 

Ref.: 50048  

Horeca / Conserve / Tuber indicum

Food service / Preserved / Tuber indicum
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CHINESE TRUFFLE – PEELINGS WITH  
BLACK TRUFFLE OIL
Ingredients: Tuber indicum, extra virgin olive oil with Tuber melanosporum aroma and salt.

Truffe de Chine - Pelure à l’huile de truffe d’hiver  

Ingrédients : Tuber indicum, huile d’olive vierge extra à l’arôme de Tuber melanosporum et sel.

200 g can / 6 unit box 

Conserve 200 g / Cagette de 6 u. 

Ref.: 50080  

Horeca / Conserve / Tuber indicum

Food service / Preserved / Tuber indicum

CHINESE TRUFFLE – FRAGMENTS
Ingredients: Tuber indicum, Tuber indicum juice and salt.

Truffe de Chine - Brisure  

Ingrédients : Tuber indicum, jus de Tuber indicum et sel.

200 g can / 6 unit box 

Conserve 200 g / Cagette de 6 u. 

Ref.: 50049  

Horeca / Conserve / Tuber indicum

Food service / Preserved / Tuber indicum
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CHINESE TRUFFLE – PUREE WITH 
BLACK TRUFLLE OIL 
Ingredients: Tuber indicum, extra virgin olive oil with Tuber melanosporum aroma and salt.

Truffe de Chine – Purée à l’huile de truffe d’hiver  

Ingrédients : Tuber indicum, huile d’olive vierge extra à l’arôme de Tuber melanosporum et sel.

200 g can / 6 unit box 

Conserve 200 g / Cagette de 6 u. 

Ref.: 50084   

Horeca / Conserve / Tuber indicum

Food service / Preserved / Tuber indicum
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Food service / Preserved / Truffle condiments  

Horeca / Conserve / Condiments à la truffe

Food service / Preserved / Truffle condiments  

Horeca / Conserve / Condiments à la truffe

BLACK TRUFFLE PEARLS
· Contains LAUMONT Black Truffle (Tuber melanosporum). 

· Unique on the market: no flavourings or colourings.

Perles de Truffe Noire 

· Contient de la Truffe Noire (Tuber Melanosporum) Laumont 

· Uniques sur le marché : sans arômes ni colorants

200 g glass jar/ 6 unit box 

Pot en verre 200 g / Cagette de 6 u. 

Ref.: 80620

50 g glass jar/ 6 unit box 

Pot en verre 50 g / Cagette de 6 u. 

Ref.: 80610
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Food service / Preserved / Truffle condiments

BLACK TRUFFLE SALT 
· Sea salt enriched with authentic freeze-dried Black Truffle from Laumont (Tuber Melanosporum).

Sel à la Truffe Noire 

· Sel marin enrichi en véritable Truffe Noire lyophilisée de Laumont (Tuber Melanosporum).

100 g glass jar / 6 unit box 

Pot en verre 100 g / Cagette de 6 u. 

Ref.: 80173

Horeca / Conserve / Condiments à la truffe
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Food service / Preserved / Truffle condiments  

Horeca / Conserve / Condiments à la truffe

Food service / Preserved / Truffle condiments  

Horeca / Conserve / Condiments à la truffe

WHITE TRUFFLE OIL
Ingredients: 99.8% extra virgin olive oil, 0.2% 

aroma of Tuber magnatum.

Huile de truffe blanche 

Ingrédients : Huile d’olive vierge extra 99,8 %, 

arôme de Tuber magnatum 0,2 %.

250 ml glass bottle / 12 unit box 

Bouteille en verre 250 ml / Cagette de 12 u. 

Ref.: 80501

BLACK TRUFFLE OIL
Ingredients: 99.8% extra virgin olive oil, 0.2% 

aroma of Tuber melanosporum.

Huile de truffe noire 

Ingrédients : Huile d’olive vierge extra 99,8 %, 

arôme de Tuber melanosporum 0,2 %.

VINEGAR OF MODENA IGP WITH WHITE TRUFFLE
Vinaigre de Modène IGP de truffe blanche

250 ml glass bottle / 12 unit box 

Bouteille en verre 250 ml / Cagette de 12 u. Ref.: 80103Ref.: 80101
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Food service / Preserved / Truffle condiments  

SUMMER TRUFFLE CARPACCIO 
Ingredients: Tuber aestivum, extra virgin olive oil with Tuber melanosporum aroma and salt.

Carpaccio de truffe d’été  

Ingrédients : Tuber aestivum, huile d’olive vierge extra à l’arôme de Tuber melanosporum et sel.

200 g can / 6 unit box 

Conserve 200 g / Cagette de 6 u. 

Ref.: 70037

Horeca / Conserve / Condiments à la truffe
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Food service / Preserved / Truffle condiments  

BLACK TRUFFLE SAUCE – TARTUFATA
Ingredients: 56% button mushrooms (Agaricus bisporus), 30% extra virgin olive oil, 2% pistachios, 

2% black truffle (Tuber melanosporum Vitt.) 2% winter truffle (Tuber brumale Vitt.), 0.4% 

mushroom pieces (Boletus edulis and those previously mentioned), salt, aroma.

Sauce à la truffe noire - Tartufata  

Ingrédients : Champignons de Paris (Agaricus bisporus) 56 %, huile d’olive vierge extra 30 %, 

pistaches 2 %, truffe noire (Tuber melanosporum Vitt. ) 2 %, truffe noire d’hiver (Tuber brumale 

Vitt.) 2 %, morceaux de champignons de Paris (Boletus edulis et ceux mentionnés précédemment) 

0,4 %, sel, arôme.

190 g glass jar / 6 unit box 

Pot en verre 190 g / Cagette de 6 u. 

Ref.: 80402

Horeca / Conserve / Condiments à la truffe Horeca / Conserve / Condiments à la truffe

SUMMER TRUFFLE SAUCE – TARTUFATA
Ingredients: Cultivated mushroom (Agaricus bisporus), 11% Sunflower oil, 5% Extra virgin olive oil, 1% 

Black summer truffle (Tuber Aestivum), Black olives, Salt, Flavouring, May contain traces or spores of 

the Tuber spp genus.

Sauce à la truffe d’été - Tartufata  

Ingredients: Champignon cultivé (Agaricus bisporus), 11 % Huile de tournesol, 5 % Huile d’olive 

extra vierge, 1 % Truffe noire d’été (Tuber Aestivum), Olives noires, Sel, Arome, Peut contenir des 

traces ou des spores du genre Tuber spp.

500 g glass jar / 6 unit box 

Pot en verre 500 g / Cagette de 6 u. 

Ref.: 80405

Food service / Preserved / Truffle condiments  



DÉSHYDRATÉ

DEHYDRATED
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It is important to know that dehydrated mushrooms...

•	 Are cheaper than fresh mushrooms

•	 Are perfect with any dish or stew

•	 Add great flavour in small quantities

•	 Are a healthy and completely natural food

•	 Are made without additives or preservatives

Il faut savoir que les champignons déshydratés…

•	 Ont un coût moins élevé que les champignons frais

•	 Se marient avec tout type de plat ou ragoût

•	 Donnent beaucoup de goût avec une petite quantité

•	 Sont un aliment sain et entièrement naturel

•	 Sont élaborés sans additifs ni conservateurs



57 58

BOLETUS EDULIS – FINE CUT
Ingredients: Wild Boletus edulis.

Boletus edulis - Lamelles fines 

Ingrédients : Boletus edulis sauvage.

Horeca / Déshydraté / Champignons sauvages

Food service / Dehydrated / Wild mushrooms

Extra 

Extra

500 g bag / Poche de 500 g  

Ref.: 20921 

First 

Première

500 g bag / Poche de 500 g 

Ref.: 20912
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BOLETUS EDULIS – FRAGMENTS
Ingredients: Wild Boletus edulis.

Boletus edulis - Brisure 

Ingrédients : Boletus edulis sauvage.

Horeca / Déshydraté / Champignons sauvages

Food service / Dehydrated / Wild mushrooms

Thick / Double     

1 kg bag / Poche de 1 kg

 2-8 mm 

Ref.: 20960 

8-15 mm 

Ref.: 20970

15-30 mm 

Ref.: 20971

BOLETUS EDULIS – THICK CUT
Ingredients: Wild Boletus edulis.

Boletus edulis - Lamelles épaisses 

Ingrédients : Boletus edulis sauvage

Horeca / Déshydraté / Champignons sauvages

Food service / Dehydrated / Wild mushrooms

Second / Deuxième

 1 kg bag / Poche de 1 kg 

Ref.: 20950

First / Première

500 g bag / Poche de 500 g 

Ref.: 20941 
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Food service / Dehydrated / Wild mushrooms

MORCHELLA DELICIOSA 
Ingredients: Wild Morchella deliciosa.

Ingrédients : Morchella deliciosa sauvage.

150 g PET pot  

Pot PET 150 g 

Ref.: 23232   

500 g bag / Poche de 500 g  

Size / Taille : 

-1 cm (Ref. 23210) / 1-2 cm (Ref. 23220) / 

2-3 cm (Ref. 23230) / 3-4 cm (Ref. 23240) / 

+4 cm (Ref. 23250) 

CRATERELLUS CORNUCOPIOIDES 
Ingredients: Wild Craterellus cornucopioides.

Ingrédients : Craterellus cornucopioides sauvage.

Horeca / Déshydraté / Champignons sauvages

Food service / Dehydrated / Wild mushrooms

200 g PET pot 

Pot PET 200 g   

Ref.: 21712  

500 g bag 

Poche de 500 g 

Ref.: 21711  
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MARASMIUS OREADES  
Ingredients: Wild Marasmius oreades.

Ingrédients : Marasmius oreades sauvage.

Food service / Dehydrated / Wild mushrooms

150 g PET pot 

Pot PET 150 g 

Ref.: 23112   

500 g bag 

Poche de 500 g 

Ref.: 23111   
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CANTHARELLUS CIBARIUS
Ingredients: Wild Cantharellus cibarius.

Ingrédients : Cantharellus cibarius sauvage.

Horeca / Déshydraté / Champignons sauvages

Food service / Dehydrated / Wild mushrooms

500 g bag 

Poche de 500 g 

Ref.: 21511   

AMANITA CAESAREA 
Ingredients: Wild Amanita caesarea.

Ingrédients : Amanita caesarea sauvage.

500 g bag 

Poche de 500 g 

Ref.: 20111   

CANTHARELLUS 
LUTESCENS
Ingredients: Wild Cantharellus lutescens.

Ingrédients : Cantharellus lutescens 

sauvage.

Horeca / Déshydraté / Champignons sauvages

Food service / Dehydrated / Wild mushrooms

500 g bag 

Poche de 500 g 

Ref.: 21611   

CALOCYBE GAMBOSA  
Ingredients: Wild Calocybe gambosa.

Ingrédients : Calocybe gambosa sauvage.

500 g bag 

Poche de 500 g 

Ref.: 25211   
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LENTINULA EDODES
Ingredients: Cultivated Lentinula edodes.

Ingrédients : Lentinula edodes de culture.

Horeca / Déshydraté / Champignons de culture

Food service / Dehydrated / Cultivated mushrooms

200 g PET pot 

Pot PET 200 g 

Ref.: 24612   

500 g bag 

Poche de 500 g  

Ref.: 24611   

150 g PET pot 

Pot PET 150 g 

Ref.: 24622   

Horeca / Déshydraté / Champignons de culture

LENTINULA EDODES – SLICES 
Ingredients: Cultivated Lentinula edodes.

Lentinula eodes - Lamelles  

Ingrédients : Lentinula edodes de culture.

Food service / Dehydrated / Cultivated mushrooms

500 g bag 

Poche de 500 g 

Ref.: 24623
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Food service / Dehydrated / Mixed mushrooms

200 g PET pot 

Pot PET 200 g 

Ref.: 20512    

500 g bag 

Poche de 500 g 

Ref.: 20511    

MIXED WILD MUSHROOMS
Ingredients: cultivated Lentinula edodes (China), wild Boletus edulis (China), cultivated Agaricus 

bisporus (China), cultivated Pleurotus eryngii (China), cultivated Pleurotus ostreatus (China), wild 

Cantharellus cibarius (EU), wild Craterellus cornucopioides (EU), wild Cantharellus tubaeformis 

(EU), wild Marasmius oreades (EU). In variable proportions.

Mélange de champignons  

Ingrédients : Lentinula edodes de culture (Chine), Boletus edulis sauvage (Chine), Agaricus bisporus 

de culture (Chine), Pleurotus eryngii de culture (Chine), Pleurotus ostreatus de culture (Chine), 

Cantharellus cibarius sauvage (UE), Craterellus cornucopioides sauvage (UE), Cantharellus 

tubaeformis sauvage (UE), Marasmius oreades sauvage (UE). En proportion variable.

Horeca / Déshydraté / Farine

BOLETUS EDULIS – FLOUR
Ingredients: Wild Boletus edulis.

Boletus edulis - Farine

Ingrédients : Boletus edulis sauvage.

Food service / Dehydrated /Flour

1 kg bag 

Poche de 1 kg  

Ref.: 20093   

400 g PET pot 

Pot PET 400 g 

Ref.: 20094   



SURGELÉ

FROZEN
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BOLETUS EDULIS – WHOLE
Ingredients: Wild Boletus edulis.

Boletus edulis - Entier  

Ingrédients : Boletus edulis sauvage. 

Horeca / Surgelé / Champignons sauvages

Food service / Frozen / Wild mushrooms

Diameter / Calibre: 5/8 cm 

1 kg bag / 6 unit box 

Poche de 1 kg / Cagette de 6 u. 

Ref.: 10931    

Diameter / Calibre: -3 cm 

1 kg bag / 6 unit box 

Poche de 1 kg / Cagette de 6 u. 

Ref.: 10911    

Diameter / Calibre: +8 cm

1 kg bag / 6 unit box 

Poche de 1 kg / Cagette de 6 u. 

Ref.: 10945      

Diameter / Calibre: 3/5 cm 

1 kg bag / 6 unit box 

Poche de 1 kg / Cagette de 6 u. 

Ref.: 10921    

BOLETUS EDULIS – CUBES
Ingredients: Wild Boletus edulis.

Boletus edulis - Morceaux  

Ingrédients : Boletus edulis sauvage. 

Horeca / Surgelé / Champignons sauvages

Food service / Frozen / Wild mushrooms

Quality: Second / Qualité : Deuxième 

1 kg bag / 6 unit box 

Poche de 1 kg / Cagette de 6 u. 

Ref.: 10992    

Quality: Special / Qualité : Spéciale  

1 kg bag / 6 unit box 

Poche de 1 kg / Cagette de 6 u. 

Ref.: 10971    

* All grades have two sizes. 

S - (approx. 2x2 cm) 

M - (approx. 3x3 cm)

* Toutes les qualités sont proposées en deux tailles 

S - (environ 2x2 cm) 

M - (environ 3x3 cm)

Quality: First / Qualité : Première

1 kg bag / 6 unit box 

Poche de 1 kg / Cagette de 6 u. 

Ref.: 10981    
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MORCHELLA DELICIOSA
Ingredients: Wild Morchella deliciosa.

Ingrédients : Morchella deliciosa sauvage.

1 kg bag / 6 unit box 

Poche de 1 kg / Cagette de 6 u. 

Ref.: 10941    

1 kg bag / 6 unit box 

Poche de 1 kg / Cagette de 6 u. 

Ref.: 10900    

Horeca / Surgelé / Champignons sauvages

Food service / Frozen / Wild mushrooms

1 kg bag / 6 unit box 

Poche de 1 kg / Cagette de 6 u. 

Ref.: 13211    

CANTHARELLUS CIBARIUS
Ingredients: Wild Cantharellus cibarius.

Ingrédients : Cantharellus cibarius sauvage.

MARASMIUS OREADES
Ingredients: Wild Marasmius oreades.

Ingrédients : Marasmius oreades sauvage.

1 kg bag / 6 unit box 

Poche de 1 kg / Cagette de 6 u. 

Ref.: 11521    

1 kg bag / 6 unit box 

Poche de 1 kg / Cagette de 6 u. 

Ref.: 13111    

Horeca / Surgelé / Champignons sauvages

Food service / Frozen / Wild mushrooms

1 kg bag / 6 unit box 

Poche de 1 kg / Cagette de 6 u. 

Ref.: 11711    

BOLETUS EDULIS – SLICES 
Ingredients: Wild Boletus edulis.

Boletus edulis - Émincé  

Ingrédients : Boletus edulis sauvage.

BOLETUS EDULIS – FRAGMENTS
Ingredients: Wild Boletus edulis.

Boletus edulis - Brisure 

Ingrédients : Boletus edulis sauvage.

CRATERELLUS CORNUCOPIOIDES
Ingredientes: Craterellus cornucopioides silvestre.

Ingrédients : Craterellus cornucopioides sauvage.
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CULTIVATED MUSHROOM MIX
Mélange culture

Cultivated/Culture : 25% Pholiota nameko, 25% 

Lentinula edodes, 25% Pleurotus ostreatus, 25% 

Agaricus bisporus.

WILD MUSHROOM MIX
Mélange sauvage

Mushrooms according to season and in variable 

proportions. Champignons suivant la saison et en 

proportion variable.

1 kg bag / 6 unit box / Poche de 1 kg / Cagette de 6 u. 

Ref.: 10520

1 kg bag / 6 unit box / Poche de 1 kg / Cagette de 6 u. 

Ref.: 10530

Horeca / Surgelé / Mélange de champignons

Food service / Frozen / Mixed mushrooms

1 kg bag / 6 unit box / Poche de 1 kg / Cagette de 6 u. 

Ref.: 10511    

CULTIVATED MUSHROOM MIX WITH 10% BOLETUS EDULIS
Mélange culture et 10% Boletus edulis

Cultivated/Culture : 22,5% Pholiota nameko, 22,5%  

Lentinula edodes, 22,5% Pleurotus ostreatus, 22,5%  

Agaricus bisporus. Wild/Sauvage : 10% Boletus edulis.
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BLACK TRUFFLE – PIECES
Ingredients: Tuber melanosporum. 

Truffe d’hiver - Morceaux 

Ingrédients : Tuber melanosporum. 

BLACK TRUFFLE – PEELINGS
Ingredients: Tuber melanosporum. 

Truffe d’hiver - Pelure 

Ingrédients : Tuber melanosporum. 

250 g / 1 kg bag 

Poche de 250 g / 1 kg 

Ref.: 16300    

250 g / 1 kg bag 

Poche de 250 g / 1 kg 

Ref.: 16341    

Horeca / Surgelé / Tuber melanosporum

Food service / Frozen / Tuber melanosporum

100 g PET pot 

Pot PET 100 g 

Ref.: 16331    

BLACK TRUFFLE – WHOLE
Ingredients: Tuber melanosporum. 

Truffe d’hiver - Entière  

Ingrédients : Tuber melanosporum. 

SUMMER TRUFFLE – PIECES
Ingredients: Tuber aestivum.

Truffe d’été - Morceaux 

Ingrédients : Tuber aestivum.

CHINESE TRUFFLE – WHOLE
Ingredients: Tuber indicum.

Truffe de Chine - Entière 

Ingrédients : Tuber indicum.

250 g / 1 kg bag 

Poche de 250 g / 1 kg 

Ref.: 16111    

250 g / 1 kg bag 

Poche de 250 g / 1 kg 

Ref.: 16140    

250 g / 1 kg bag 

Poche de 250 g / 1 kg 

Ref.: 16411    

Horeca / Surgelé / Tuber aestivum et indicum

Food service / Frozen / Tuber aestivum and indicum

SUMMER TRUFFLE – WHOLE
Ingredients: Tuber aestivum. 

Truffe d’été - Entière 

Ingrédients : Tuber aestivum. 


