RIA

GUIA DE
COCTELE
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§
.' 1 CARAHONEY )

‘ ® Ingredientes:
% ; » 1cucharada de miel
pics

» 5 0z de crema de whisky

» 30z de Vino de Café

» Granos de café (opcional)

Preparacién:

1. Verter los ingredientes en 3. Filtrar y servir en una
un vaso mezclador. copa Martini.
2. Agitar vigorosamente.

Ope

4. Decorar con granos de café.

(SASIZ g

220

&)






cirrus O @
CARAJILLO &

Ingredientes:

» 2 oz de jugo de naranja s %\\) -
» 3 0z de Vino de Café g 25 g ﬁ
» 1pizca de canela en polvo t b. ‘
» Anis estrellado (opcional) : ’;/
» Hielos : e
Preparacion:

1. Verter los ingredientes en 3. Filtrar y servir en una
un vaso mezclador. copa Martini.
2. Agitar vigorosamente.

4. Decorar con anis estrellado.






D
B A
@ : MIDNIGHT COFFEE e

0

\

0
Ingredientes: @

» 12 0z Jarabe Simple : @
) ; ; » 30z Vino de Café : a
/Jﬁ » 4 dash de Angostura : . (

» 2 tajadas de cascara de naranja . ? c

» Hielos

Preparacion:

&

1.En una jarra de %2 L agregar 2. Mezclar con ayuda de
hielos, verter el vino, el jarabe  una cuchara bailarina y
y la angostura. dejar reposar.

P
S

{

3. Colocar hielos en un vaso 4. Exprimir una tajada de
y verter el liquido de la jarra. cascara de naranja y
utilizar otra para decorar.
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SPRITZER DE
ARANDANO

Ingredientes:

» 50z de Vino de Arandano
» 1oz de jugo de limén
» 4 oz de refresco lima-limén

» Hielos

Preparacion:

A° )
= > \‘g_ Mg
O s~ ﬁ/ :

1. En una copa con hielos 2. Anadir el jugo de
verter el Vino de Arandano. limoén.

3.Acompletar con el
refresco de lima-limon.
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Ingredientes:

» Y onza de licor de naranja
» 3onzasde Vino de Arandano
» 1onza de jugo de arandano
» 1% onzade jugo de limén

» Hielos

Preparacién:

1. Verter los ingredientesen 3 Filtrar y servir en una
un vaso mezclador. copa Martini:
2. Agitar vigorosamente. .



\§




Ingredientes:

» 3 0z Vino de Pitahaya

» 10z Vino de Mandarina'
» 1oz de jugo de limon
» Chile en polvo
» Hielos

» 1rodaja de limén (opcional)

Preparacion:

% D
1. Escarchar la copa con 2. Verter al vaso mezclador
chile en polvo. Vino de Pitahaya, Vino de

Mandarinay jugo'de limon.
3. Agregar hielo y agitar.”

P
N

3. Verter la mezcla en una 5. Decorar con la rodaja de
copa Martini. limén.
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‘MEDUSA

Ingredientes:

» 2 oz de Vino de Pitahaya

» ¥ oz de licor de naranja

» Y% oz de jugo de limén

» Hielos »
Preparacion:
»
1. Verter los ingredientes en 3. Filtrar y servir en una
- un vaso mezclador. copa Martini.

2. Agitar vigorosamente.






Ingredientes:

» 1oz de jugo de rﬁandarina

» Y oz de jarabe simple'
» 30z de Vino de Mandarina
» 3 dash de angostura -

» Hielos

Preparacion:

1. Verter losiingredientes en 3. Filtrar y servir en una
un vaso mezclador. copa Martini.
2. Agitar vigorosamente.
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Ingredientes:

» 6 0z de Vino de Mandarina

» 10z de jugo de limén fresco
» 10z de jarabe simple
» 1oz de agua con gas

» Hojas de albahaca fresca (opcional) :

» Hielo
Preparacion: =
oe
&
1. En una coctelera con 2. Agita hasta que los
hielo, agrega el vino de ingredientes estén
mandarina, jugo de limén y mezclados.
jarabe simple. 3. Sirve la mezcla en un vaso
o con hielo.
4.Agrega el aguacongas . 5. Decora con hojas de

y mezcla suavemente. albahaca fresca.
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ROSELLE MOJITO

Ingredientes:

» 8212 hojas de hierbabuena

» 3 0z de Vino de Jamaica
» 10z de jarabe simple
» % oz de jugo de limén @

» Agua mineral

» Hielos
Preparacién:
»
1. Verter las hojas de 2.Agregar hielo al gusto.
hierbabuena, jugo de limén, g
jarabe y Vino de Jamaica en ~

un vaso.

3. Acompletar con agua mineral.
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ROSELLE SANGRIA :

Ingredientes: ¢

» 1botella de Vino de Jamaica
» 4 o0zderon
» 2 oz de brandy
» 20z dejuéo de limén
» 2 oz de jarabe de agave -

» 16 oz de agua mineral o soda

» Frutas de temporada, como naranjas, limones, fresas,
manzanas y uvas R

Preparacion:

1. Corta las frutas-en trozos 2. Agrega el Vino de
pequenos y ponlas en una’ Jamaica, ron, brandy, jugo
-jarra grande. de limény jarabe de agave.

Remueve bien.

&0

3. Deja que la mezcla repose 4. Agrega agua mineral o soda.
en el refrigerador duranteal 5. Sirve la sangria fria en vasos
menos una hora para que con hielo y una rodaja de fruta
las frutas absorban los como decoracioén.
sabores.
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JAMAICA FIZZ

Ingredientes:

» Y oz de triple sec

» 3 0z de Vino de Jamaica
> Y2 0z de jarabe simple
» ¥ oz de jugo de limén

“» Refresco de Ginger Ale

» Hielos
Preparacién:
fr— »
Ol
1. En una copa verter el Vino de 2. Triturar hieloy
Jamaica, el triple sec, jugo de agregarlo a la copa casi
limén, jarabe simple y agitar hasta el tope.
con ayuda de una cuchara Vs
bailarina.

3. Rellenar con el refresco de
Ginger Ale y agitar con ayuda de
una varilla mezcladora.






S &

Ingredientes: A ==
» 3 hojitas de Hierbabuena
» 1cucharada de jugo de limén

» 3 0z de Vino de Mango

» 30z Ginger Ale
» Hielos

» 1rodaja de limon (opcional)

Preparacién:

1. Verter la hierbabuena en 2. ARadir jugo de limon,
el mezclador y machacar. el vino de mango y agitar.

&L

<)

3. Colar y verter en un vaso 5. Decorar con la rodaja de
con hielos. limén.
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S P Ingredientes:

) (/\/\ » 10z jarabe simple
1/ >
g J

» 13 0z jugo de mango

)) » 3 ozde Vino de Mango

» Hielos

» Chamoy liquido y en polvo al gusto

Preparacioén:

(- @ O

1. En una licuadora colocar 3. Anadir hielos mientras
hielos hasta la mitad. licua para obtener una
2. ARadir el Vino de Mango, el  consistencia de un frozen.
jugo, el jarabe simple y licuar.

5. Decorar con una linea
de chamoy en polvo.

4. En un vaso veter chamoy
liquido y anadir
cuidadosamente el contenido
de la licuadora.
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AZUL CARIBE

Ingredientes:

» 2 oz de jugo de pifia

» 1y ¥ oz de crema de coco

» 2 oz de Vino de Pifia

» Y2 oz de azul de curasao
» Hielos

» 1cereza (opcional)

Preparacion:

1. Verter los ingredientes en 3. Filtrar y servir en un
un vaso mezclador vaso con hielos
2. Agitar vigorosamente

é) c

4. Decorar con la cereza






TROPICAL MULE

Ingredientes:

» 30z Vino de Pifla
» 4 dash de angostura

» % 0z jugo de limoén

» Hierbabuena
» Hielos

» Ginger beer

Preparacion:

&7
1. En un vaso agregar 2. Tomar 8 hojas de
bastantes hielos, el Vino de hierbabuena, aplastarlas
Pifa, la angostura y el jugo con las manos.
de limén. Posteriormente agregar
alwvaso.
//!5‘
& =
4. Mezclar con ayuda de 5. Rellenar el vaso con
una cuchara bailarina. Ginger beer y mezclar con

un palillo agitador.






BLUEBERRY COSMO

Ingredientes:
» 3 0z Vino de Mora Azul

» 12 oz azul de curasao

» Y52 0z jugo de limén

» 15 0z jarabe simple
» Hielos
» Hierbabuena (opcional)

Preparacion:

1. En un vaso mezclador 2. Con ayuda de un colador
agregar hielos, Vino de Mora  servir el contenido del vaso
Azul, Jugo de limén, Azul de mezclador en una copa o
curasao, jarabe simple; Tapar vaso.

y agitar vigorosamente.

3. Decorar con hierbabuena.
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/ COCOBLUE LAGOON

Ingredientes:

» 30z Vino de Mora Azul

» ¥ oz azul de curasao

» Y5 0z jugo de limén
» ¥ 0z jarabe simple
» ¥ Licor de coco malibu

» Moras azules (opcional)

» Hielos
Preparacioén:
1. En un vaso mezclador 2. Con ayuda de un colador
agregar hielos, verter todos servir el contenido del vaso
los ingredientes, tapar y mezclador en un vaso con
agitar vigorosamente. hielos.

3. Decorar con moras
azules o ralladura de coco.
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