


¡ R e i n v e n t a n d o  l o s  s a b o r e s !



Somos una empresa 100% yucateca
especializada en la elaboración y
comercialización de vinos de fruta
auténticos, originales y de exquisito
sabor. 

Nuestra misión consiste en
tropicalizar el vino, creando nuevos
productos gastronómicos que
aporten beneficios a la salud y
promuevan el aprovechamiento de
productos agroecológicos, cultivos
más sostenibles y apoyo a la
economía local.

k i c h á k





n u e s t r o s  p r o d u c t o s

V I N O S  D E  F R U T A S
T R O P I C A L E S  

V I N O S  D E  F L O R E S
 Y  G R A N O S  

V I N O S  D E  B A Y A S  



V i n o  d e  P i ñ a

características

En el olfato se perciben notas frescas,
principalmente a piña, así como otras más
complejas como canela y clavo.

Primer ataque muy amable y de percepción
alcohólica media; de sensación dulzona y
fresco aroma a piña. Su dulzura, frescura y
suavidad resultan cualidades excelentes para
paladares con antojo de algo fresco.

Limpio y brillante, de color caramelo.
Vista

Nariz 

Boca

Vino de fruta dulce, frutal y aromático, elaborado a base de
piña. Se recomienda acompañar con ensaladas y quesos suaves.

Descripción



V i n o  d e  M a n g o

características

En el olfato se perciben notas de frutas
tropicales, principalmente a mango.

Primer ataque muy agradable y de percepción
alcohólica ligera; deja una sensación dulzona y
un rico aroma a mango. Su dulzura y suavidad
resultan excelentes para los amantes de los
vinos frutales.

Ligeramente brillante, de color rubio.
Vista

Nariz 

Boca

Vino de fruta tropical y aromático, elaborado a base de mango
Ataúlfo. Se recomienda acompañar con quesos suaves y

productos del mar.

Descripción

abril
-junio



V i n o  d e  M a n d a r i n a

características

En el olfato se perciben frescas notas de
frutas cítricas, principalmente a mandarina.

Primer ataque muy fresco y de percepción
alcohólica media; deja una sensación dulzona
que refresca el paladar. Su aroma y frescura
resultan cualidades excelentes para los amantes
de las notas cítricas.

Ligeramente brillante, de color pajizo
verdoso.Vista

Nariz 

Boca

Vino de fruta cítrico y aromático, elaborado a base de
mandarina. Se recomienda acompañar con mariscos y platillos

a la naranja.

Descripción

novie
mbre-

febre
ro



V i n o  d e  P i t a h a y a

características

En el olfato se perciben notas dulces,
principalmente herbales como pitahaya,
zapote, durazno, y clavo.

Primer ataque muy agradable y de percepción
alcohólica ligera; deja una sensación dulzona y
suave aroma a clavo. Su dulzura, textura y
suavidad resultan excelentes para paladares
con antojo de algo ligero.

Limpio y brillante, de color salmón.
Vista

Nariz 

Boca

Vino de fruta dulce, afrutado, elaborado a base de pitahaya
blanca. Se recomienda acompañar con salmón ahumado, sushi,

pastas y ensaladas.

Descripción



V i n o  d e  A r á n d a n o

características

En el olfato se perciben notas dulces,
principalmente frutales como el arándano,
la ciruela y otros frutos rojos.

Primer ataque muy agradable y de
percepción alcohólica media; deja un rico
aroma a arándanos y menta. Su dulzura y
cuerpo resultan cualidades excelentes para
paladares con antojo de un vino de postre.

Limpio y brillante, de color rojizo.
Vista

Nariz 

Boca

Vino de fruta de aroma dulzón, elaborado a base de
arándanos. Se recomienda acompañar con canapés, pastas

y postres.

Descripción



V i n o  d e  C e r e z a

características

un aroma a cereza fresca se combina con
matices que recuerdan a especias, hierbas y
frutos rojos.

Su primer ataque es placentero, suave y
equilibrado. En el post gusto, las notas de
cereza persisten. Su equilibrio en dulzura,
cuerpo y suavidad lo convierten en la
elección perfecta para los amantes del vino.

Limpio y brillante, teñido de un hermoso
matiz rojizo.Vista

Nariz 

Boca

Vino de fruta de aroma dulzón, elaborado a base de
cerezas. Recomendamos maridarlo con quesos suaves,

charcutería y platillos con salsa agridulce.

Descripción

agost
o-

octub
re



V i n o  d e  M o r a  A z u l

características

En el olfato se perciben notas dulces
principalmente frutales como a moras y
otras bayas.

Primer ataque muy agradable y de percepción
alcohólica ligera; deja un rico aroma a moras.
Su dulzura y final en boca resultan cualidades
excelentes para el antojo de un vino de postre.

Ligeramente brillante, de color azul
oscuro.Vista

Nariz 

Boca

Vino de fruta dulce, afrutado, elaborado a base de moras
azules. Se recomienda acompañar con carnes blancas, pastas y

postres.

Descripción



V i n o  d e  J a m a i c a

características

Se perciben notas cítricas y florales
principalmente a jamaica; así como aromas
más complejos como cocoa y especias.

Primer ataque redondo en boca, semejante a
un tinto joven. Deja una sensación cítrica y
persisten aromas florales y especiados. Su
equilibrio, cuerpo y aroma resultan excelentes
para paladares exigentes.

Limpio y brillante, de color rojo intenso.
Vista

Nariz 

Boca

Vino de fruta especiado, floral y aromático, elaborado a base
de flor de jamaica. Se recomienda acompañar con carnes rojas

y blancas.

Descripción



V i n o  d e  C a f é

características

En el olfato son muy marcadas las ricas notas
a café. Así como aromas más complejos
como vainilla y cítricos.

Primer ataque ligeramente amargo; deja una
sensación cítrica y  persisten los aromas
tostados. Su equilibrio, cuerpo y aroma
resultan en las mejores cualidades para los
amantes del café y el vino.

Limpio, de color café semi-oscuro.
Vista

Nariz 

Boca

Vino de fruta de notas tostadas, elaborado a base de café de
altura. Se recomienda acompañar con carnes ahumadas y

postres de chocolate.

Descripción



Proceso de
elaboración natural

Alta calidad 

v e n t a j a s

Descuentos por
mayoreo

Sin sulfitos y sin
gluten 

Presentaciones de 
250 ml y 750 ml

Envíos a todo
México

Degustación en
eventos

Facturación
disponible



p r e c i o s  y  e n v í o s

BOTELLAS 250 ML

1 pz

CANTIDAD PRECIO DESCUENTO
PRECIO DE ENVÍO

(MÉRIDA)

PRECIO DE
ENVÍO

(NACIONAL)**

$120 c/u* - $60 $180

2-11 pz $120 c/u* - $20 $160

12-24 pz $108 c/u* 10% $0 $150

25-48 pz $102 c/u* 15% $0 $145

BOTELLAS 750 ML

1 pz

CANTIDAD PRECIO DESCUENTO
PRECIO DE ENVÍO

(MÉRIDA)

PRECIO DE
ENVÍO

(NACIONAL)**

$250 c/u* - $60 $200

2-11 pz $250 c/u* - $0 $160

12-24pz $212 c/u* 15% $0 $150

25-48 pz $205 c/u* 18% $0 $145

**Precio por caja (2 a 6 pz.)
*Más IVA en caso de requerir factura



S e r v i c i o s  a d i c i o n a l e s

Pagos con tarjeta
(débito y crédito)

Descuentos por
reciclaje

Programa de 
referidos

Guías de maridaje 

Guías de coctelería Personalización de
etiquetas

Opciones de envío
exprés 

Servicio de cata 
a domicilio



P u n t o s  d e  v e n t a

Supermercados

Cafeterías

Restaurantes

Tiendas

*Chedrauis de Mérida: Polígono, 
Monterreal, Norte, Américas e Itzaes



c o n t a c t o
+55-999-204-6275

 vinoskichak@gmail.com

 www.vinoskichak.com 

Calle 25A No. 433 x 8 y 10,
Lázaro Cárdenas, 97157,
Mérida, Yucatán, México 


