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FICHE TECHNIQUE

Morceaux de Racine de Gingembre

Nom latin : Zingiber officinale roscoe

Description du Produit

● Ingrédient principal : Racine de gingembre issue de l'agriculture biologique.
● Couleur : Chamois clair à brun pâle.
● Odeur : Caractéristiques du gingembre, arôme chaud et boisé.
● Saveur : Piquante et légèrement citronnée.
● Remarque : Des tâches peuvent apparaître sur l'emballage dues aux huiles

essentielles présentes naturellement dans la matière.

Origine

● Provenance : Cultivé et déshydraté à Madagascar ou au Pérou, transformé en
France.

● Certifications : Sans OGM, additifs, arômes, ou colorants. Non ionisé.
● Organisme de contrôle : ECOCERT SAS (F32600 L’Isle Jourdain).

Allergènes

● Absence d'allergènes majeurs : Ne contient pas de gluten, crustacés, œufs,
poissons, mollusques, arachides, soja, lait, noix, céleri, moutarde, sésame,
sulfites, ou lupin.

● Présence dans l'environnement de production : Céleri, moutarde, et sésame.
Procédures spéciales pour limiter la contamination croisée.

Paramètres Physico-Chimiques

● Taux d'humidité : Maximum de 13%.
● Granulométrie : Entre 1,5 cm et 5 cm.
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● Matière étrangère : Maximum de 1%.
● Pesticides : Taux inférieur aux limites légales, certifié en agriculture

biologique.

Critères Microbiologiques

● Normes de micro-organismes :
● Micro-aérobies : 500,000 par gramme max.
● E. coli : 100 par gramme max.
● Moisissures : 100,000 par gramme max.
● Levures : 100,000 par gramme max.
● Salmonelles : Absence dans 25g.
● Staphylococcus aureus : 100 par gramme max.
● Bacillus cereus : 1,000 par gramme max.
● Entérobactéries : 500,000 par gramme max.

● Flexibilité des normes : Tolérances possibles si les écarts sont mineurs et
justifiés.

Stockage et Durabilité

● Conditions de stockage : À conserver à moins de 25°C, dans un endroit
propre, sec et à l'abri de la lumière.

● Durée de vie : 18 mois minimum garantie à partir de la date d'expédition.

Traçabilité

● Identification du produit : Numéro de lot et Date de Durabilité Minimale (DDM)
pour assurer la traçabilité complète depuis la réception jusqu'au client final.

Valeurs Nutritionnelles (pour 100g)

● Énergie : 335 kcal, 1401 kJ
● Protéines : 8.98 g
● Glucides : 71.62 g
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● Lipides : 4.24 g
● Fibres : 14.1 g
● Sucre : 3.39 g
● Sodium : 0.027 g
● Sel : 0.068 g

Ces caractéristiques sont à titre indicatif et ne sont pas rigides, nous pouvons admettre certaines variations à ces normes tant
qu'elles sont limitées, justifiées et que la qualité est globalement considérée comme acceptable lorsque l'ensemble des normes
est respecté. Ils ne lient pas la responsabilité de DUC FACTORY. Il appartient au client d'évaluer ses propres tolérances en
fonction de l'usage qu'il fera du produit. Nous attestons que ce produit ne contient ni colorant, ni additif, ni conservateur, ni
OGM, ni ionisation, ni nanotechnologies. Les poudres végétales sont produites par découpe et broyage, sans addition d'additif
ou de solvant.
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