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STORK CLUB ROSE-RYE

18 % VOL./

STORK CLUB STRAIGHT RYE WHISKEY

45% VOL. / 700M

STORK CLUB FULL PROOF RYE WHISKEY

55 % VOL. / 500 ML

700 ML

7
/

ROSE RYE TONIC ﬂ

60ml Stork CLub Rosé Rye
Tonic Water

GLAS Weinglas

ZUBEREITUNG Weinglas mit Eis-
wiirfeln fillen, Stork Club
Rosé Rye dazugeben und mit
Tonic Water aufgieRen.
GARNITUR Pink Grapefruitzeste

WHISKEY SOUR E

60ml STORK CLUB
Straight Rye Whiskey

30ml frisch gepresster
Zitronensaft

20ml Zuckersirup

1 Eiweild

GLAS Tumbler

ZUBEREITUNG Alle Zutaten in den
Shaker geben und zunéchst
OHNE Eiswiirfel schaumig
schiitteln. Dann Shaker mit Eis-
wiirfeln fiillen und kréaftig kalt
schiitteln. In ein Tumbler tiber
frische Eiswtirfel abseihen.
GARNITUR Zitronenzeste

OLD FASHIONED E

50ml STORK CLUB

Full Proof Rye Whiskey
1 BL Zuckersirup
2 Dashes The Bitter Truth
Aromatic Bitters

GLAS Tumbler

ZUBEREITUNG Alle Zutaten in den
Tumbler geben, mit Eiswiirfel
fiillen und ca. 30 Sekunden
kaltrihren.

GARNITUR Orangenzeste

ROSE RYE SOUR E

60ml Stork Club Rosé Rye
30ml Zitronensaft

15ml Zuckersirup

1/2 Eiweiss

GLAS Tumbler

ZUBEREITUNG Alle Zutaten in den
Shaker geben und zunéchst
OHNE Eiswtirfel schaumig
schiitteln. Dann Shaker mit Eis-
wiirfeln fiillen und kréaftig kalt
schiitteln. In ein Tumbler iber
frische Eiswtirfel abseihen.
GARNITUR Pink Grapefruitzeste

STORK CLUB RYEBALL m

40ml STORK CLUB
Straight Rye Whiskey
Ginger Ale

GLAS Highball/Longdrinkglas
ZUBEREITUNG Whiskey ins Glas ge-
ben, mit Eiswirfeln auffillen
und mit Ginger Ale aufgief3en.
GARNITUR Orangenachtel

GREENPOINT

30ml STORK CLUB Full Proof
Rye Whiskey

15ml roter Vermouth

15ml Chartreuse jaune

2 Dashes The Bitter Truth
Aromatic Bitters

2 Dashes The Bitter Truth
Orange Bitters

GLAS Coupette

ZUBEREITUNG Alle Zutaten in ein
Rithrglas geben, mit Eiswiirfel
fiillen und ca. 30 Sekunden
kaltrithren. In ein vorgekuhl-
tes Coupette-Glas abseihen.
GARNITUR Orangenzeste

BLOOD AND SAND

20ml STORK CLUB
Rye Malt Whiskey
10ml STORK CLUB
Smoky Rye Whiskey
20ml Kirschlikor
20ml roter Wermut
20ml frisch gepresster
Orangensaft

GLAS Coupette

ZUBEREITUNG Alle Zutaten in einen
Shaker geben, mit Eiswiirfeln
fiillen und kréftig schiitteln. In
ein vorgekiihltes Coupett-Glas
abseihen.

PADOVANI E

60ml STORK CLUB
Rye Malt Whiskey
20ml Holunderbliitenlikor

GLAS Tumbler

ZUBEREITUNG Alle Zutaten in den
Tumbler geben, mit Eiswiirfel
fiillen und ca. 30 Sekunden
kaltriihren.

GARNITUR Zitronenzeste

RHUBARB COLLINS m

60ml Rhabarberlikor
30ml Zitronensaft
10ml Zuckersirup
Soda

GLAS Highball/Longdrinkglas
ZUBEREITUNG Alle Zutaten bis auf
Soda in das Glas geben, mit
Eiswirfeln auffiillen und gut
umrihren. Mit Soda aufgieflen
und erneut umrithren.

GARNITUR Zitronenscheibe

RHUBARB BRAMBLE E

50ml Gin

30ml Zitronensaft
12,5ml Zuckersirup
12,5ml Rhabarberlikor

GLAS Tumbler

ZUBEREITUNG Alle Zutaten bis auf
Rhabarberlikér in das Glas
geben und gut umriihren. Mit
Crushed Ice auffiillen und den
Rhabarberlikor dariibergeben.
GARNITUR Zitronenzeste

SPREEWOOD MULE m

50ml Gurkengeist
Spicy Ginger
2 Limettenviertel

GLAS Highball/Longdrinkglas
ZUBEREITUNG Gurkengeist ins Glas
geben, mit Eiswiirfeln auffiillen
und mit Spicy Ginger aufgieflen.
GARNITUR Limettenviertel in den
Drink pressen

CUCUMBER HIGHBALL m

30ml Gurkengeist
10ml Holunderblitenlikér
Tonic Water

GLAS Highball/Longdrinkglas
ZUBEREITUNG Gurkengeist und Likor
ins Glas geben, kurz verriihren,
mit Eiswlrfeln auffiillen und
mit Tonic Water aufgieRen.
GARNITUR Zitronenachtel

TANTE RHABARBER LIKOR

GURKENGEIST

STORK CLUB RYE MALT WHISKEY




