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CANTINABOTTIGLIA TERRITORIOABBINAMENTO

SCHEDA TECNICA
Da una piccola tenuta biologica ai piedi della
Montagne Noire nasce questo viogner in
purezza che affina in acciaio ed è espressione
del terroir e delle uve: un vino che ti stupirà per
la sua morbidezza.

VIOGNIER
Domaine Sibille

Viognier

Bianco

IGP Pays d'Oc

4 anni

13,5% vol

6-8° C

media ampiezza

DENOMINAZIONE

UVAGGIO

EVOLUZIONE

GRADO ALCOLEMICO

TIPOLOGIA

TEMPERATURA IDEALE

CALICE
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80%

75%

75%

Un Viognier in purezza coltivato in terreni argilloso, calcarei secondo
i dettami dell’agricoltura biologica. La raccolta è meccanica e dopo
la selezione dei grappoli avviene la macerazione seguita dalla
fermentazione alcolica in acciaio. 
Il vino invecchia sui lieviti e poi in acciaio.

di un bel giallo paglierino vivo;

al naso emergono note fruttate,
soprattutto di albicocca, e bei
profumi floreali;

al palato risulta secco, caldo e
morbido con un ottimo equilibrio e
armonia.

NOTE DI DEGUSTAZIONE

VINIFICAZIONE

CANTINABOTTIGLIA TERRITORIOABBINAMENTO
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sapidità
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orbidezza

VIOGNIER
Domaine Sibille



Questo Viognier è un vino morbido che
predilige piatti freschi e leggeri. 
Ideale come aperitivo, servire fresco con
antipasti alle erbe, insalate di agrumi,
insalate di stagione insalate di agrumi,
insalate di stagione, cucina indiana e
pollo.

CARATTERISTICHE E ABBINAMENTI

Perfetto con i piatti speziati della
cucina indiana, andando molto
d’accordo con il curry. Suggeriamo il
tikka masala: bocconcini di pollo
marinato con spezie e yogurt.

Gustosa zuppa di pesce, la
bouillabaisse alla marsigliese è fatta
con vari tipi di pesci, crostacei e aromi
che si fa accompagnare
perfettamente dal Viognier, un bianco
altrettanto profumato la cui freschezza
contrasta bene con la zuppa.

ABBINAMENTO CLASSICO

ABBINAMENTO SUGGERITO

TIKKA MASALA

BOUILLABAISSE

UN VINO FRESCO

AROMATICO

PESCE E PREPARAZIONI
SPEZIATE

BOTTIGLIA TERRITORIOCANTINAABBINAMENTO



I vini della Maison non sono austeri, ma anzi frutto ed espressione del terroir e
delle uve. Il vigneto si esprime attraverso diversi vitigni: Rosso e Rosato:
grenache per la finezza, vecchi carignan per l'autenticità, syrah per il frutto,
mourvèdre e piquepoul noir per la loro capacità di dare grandi rosati, marselan
per l'originalità e la scoperta. 
Tra i bianchi viognier e chardonnay la fanno da padroni.

Nel dicembre 2015 Barbara e Pierre hanno
creato il Domaine Sibille a Laure-Minervois
nella regione dell'Aude in Francia. Una
piccola tenuta biologica ai piedi della
Montagne Noire, hanno rilevato e lavorato
poco più di 15 ettari di vigne: 5 ettari a
denominazione di origine protetta (DOP)
Minervois e 10 ettari a indicazione
geografica protetta (IGP) Pays d'Oc. 

Il 60% della zona produce vini rossi e rosati e il 40% bianchi. 
Il potenziale è di 80.000 bottiglie ma tutto dipende dall’annata. Il suolo si
esprime attraverso un terroir di arenaria, che porta freschezza e struttura ai vini.
Solo il Viognier e il Pays d'Oc sono su terreni argillo-calcarei. 

Barbara e Pierre prediligono
la vendemmia manuale per
i rossi, i rosati e per parte dei
bianchi; inoltre, lavorano per
tenere al minimo i solfiti
aggiunti. Per i rossi, le
macerazioni possono
durare fino a due mesi e per
i bianchi, la maturazione sui
lieviti dà naturalmente ai
loro vini ampiezza e
profondità.

LA CANTINA
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DAI VINI BIANCHI FINO AI ROSSI, DALLA QUANTITÀ DEL PASSATO

ALLA QUALITÀ DEL PRESENTE E DEL FUTURO

La regione Languedoc-Roussillon si trova a sud della Francia e si affaccia
sul Mediterraneo: è una delle regioni più estese e produttive di tutta la
Francia (oltre un terzo di tutto il vino nazionale), con una produzione che
negli ultimi anni sta sempre più puntando sulla qualità.

La regione vinicola, sede di diverse AOC (Appellation d’Origine Contrôlée)
è suddivisa in due zone distinte: la Languedoc, più a est, prevalentemente
pianeggiante e il Roussillon, più a sud vicino ai Pirenei.
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LA REGIONE: LANGUEDOC-ROUSSILLON

Il villaggio arroccato sulla collina di Roussillon che da il nome alla regione

REGIONE POLITICA REGIONE ENOLOGICA

230.000 hr vitati

15.000.000 hL vino

PRODUZIONE

https://www.quattrocalici.it/conoscere-il-vino/tipologie-vino-bianco-fermo/
https://www.quattrocalici.it/conoscere-il-vino/la-francia/
https://www.quattrocalici.it/glossario-vino/clima-mediterraneo/
https://www.quattrocalici.it/conoscere-il-vino/introduzione-al-vino/


Il clima è mediterraneo e caldo, sulla costa sud della Francia infatti
troviamo uno dei microclimi più favorevoli per la coltivazione della vite,
anche se non mancano alcune zone piuttosto fresche, come le colline del
Minervois e del Limoux, dove le temperature sono più basse grazie
all’altitudine leggermente superiore. 

I terreni sono maggiormente calcarei, scistosi e sassosi, che formano le
caratteristiche garrigues, un paesaggio roccioso intervallato da una
rigogliosa macchia mediterranea. 
In questi terreni syrah e carignan crescono bene e danno vini ricchi di
struttura, tannini e sapidità. 
Nelle pianure invece i terreni sono alluvionali e fertili e si coltivano
principalmente grenache, cinsault e muscat, ottenendo vini più ricchi di
alcol.
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Colline coltivate a ridosso del mare a Collioure dove si intravede il paesaggio intervallato di roccia e arbusti mediterranei (garrigues)

LA REGIONE: LANGUEDOC-ROUSSILLON



La maggioranza del vino prodotto nella regione appartiene alla categoria

Vins de Pays, ma si contano numerose sottozone enologiche, ognuna

delle quali produce vini con caratteristiche uniche.
Fra queste, le più produttive sono Corbières e Coteaux du Languedoc, dove

si vinificano principalmente in rosso uve rosse autoctone e internazionali. 
Interessante è anche la zona di Limoux, dove si producono ottime

bollicine: il crèmant e il blanquette de Limoux con metodo classico) ma

anche un ottimo l'ancestrale prodotto con méthode rurale.

I vini più caratteristici della regione sono i vins doux naturels, prodotti

con la fortificazione del mosto tramite aggiunta di alcool (un processo

detto mutage).
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Vigneti durante l'estate vicino alla città di Montpellier

LA REGIONE: LANGUEDOC-ROUSSILLON

SOTTOZONE
Limoux

Côtes de Roussillon villages

collioure banyouls

Minervois

Côtes de Roussillon

Corbières

Coteaux du languedoc
Costière de Nîmes

VITIGNI PRINCIPALI
Chardonnay
Sauvignon blanc
Viognier

Grenache
Syrah
Carignan



La vigna è onnipresente in Occitania, dal Rodano ai Pirenei, e il vigneto
della denominazione geografica Pays d’Oc è cresciuto con l’obiettivo di
un’alleanza perfetta tra i vitigni e il territorio.  Attraversare le zone enologi-
che rientrano in questa denominazione

porta alla scoperta di monumenti storici

importanti come il Pont du Gard, il Canal

du Midi, la Cité di Carcassonne e un

florilegio di abbazie dentro alla

moltitudine di villaggi dell’anno Mille

detti circulades perché cresciuti con un

agglomerato circolare posto attorno a

una chiesa o un castello.

PAYS D'OC
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Gard
Hérault
Aude
Pirenei-Orientali

In questo paesaggio modellato dalla
vite fin dalla notte dei tempi si trovano
quattro dipartimenti vitivinicoli:

Il villaggio di Gruissan, nel dipartimento di Aube

Pont du Gard

Vigneti a Carcassonne



ti piace Sommelier Wine Box?

Inquadra il codice o clicca sul bottone 
per scoprire come guadagnare fino a 100€

PORTA UN AMICO

https://sommelierwinebox.com/pages/porta-un-amico
https://sommelierwinebox.com/pages/porta-un-amico

