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CANTINABOTTIGLIA TERRITORIOABBINAMENTO

SCHEDA TECNICA
Da un vigneto esposto a Sud/Est posto a
un'altitudine di 450 metri sul livello del mare, in
parte con vecchie piante e in parte con nuovi
impianti. 

VERDICCHIO DI
MATELICA 

Gagliardi

verdicchio 100%

Bianco

Verdicchio di
Matelica DOC

2-3 anni

DENOMINAZIONE

UVAGGIO

EVOLUZIONE

VOLUME IN ALCOL 13% vol

TIPOLOGIA

10-12° CTEMPERATURA IDEALE

CALICE medio



93%

90%

88%

88%

Le uve di verdicchio crescono su terreni di medio impasto tendente
al limoso e al sabbioso. Vendemmia manuale a inizio ottobre. 

Vinificazione in bianco con pulizia del mosto e fermentazione a
temperatura controllata. 4 mesi di affinamento in cemento, 1 in
bottiglia.

di un bel giallo paglierino con
riflessi verdolini;

al naso esprime un bouquet
intenso e fruttato caratteristico,
con aromi di frutta fresca (mela,
agrumi);

al palato si presenta sapido, fresco
e di ottimo corpo. Il gusto è ricco,
l'acidità spiccata bilanciata
dall'alcolicità per un vino molto
equilibrato.

NOTE DI DEGUSTAZIONE

VINIFICAZIONE

CANTINABOTTIGLIA TERRITORIOABBINAMENTO

fre
schezza

corpo

sapidità

m
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VERDICCHIO DI
MATELICA 

Gagliardi



SCALOPPE DI STORIONE
ALLE ACCIUGHE

ABBINAMENTO SUGGERITO

Vino molto versatile dotato di freschezza e
sapidità, per questo si abbina bene con
con formaggi freschi, primi piatti e grigliate
di pesce, zuppe di legumi. Perfetto con il
fritto.

CARATTERISTICHE E ABBINAMENTI

Un abbinamento con un piatto di
pesce molto saporito e di grande
carattere, per esaltare soprattutto i
sapori della pietanza.

Abbinamento territoriale per
eccellenza, questo Verdicchio si abbina
benissimo al formaggio tipico delle
Marche, caratterizzato da pasta
morbida e sapore deciso.

ABBINAMENTO CLASSICO

PECORINO

UN VINO FRESCO

SAPIDO 

PIATTI PROFUMATI

BOTTIGLIA TERRITORIOCANTINAABBINAMENTO



La produzione di vino avviene con le sole uve di proprietà e si compone per il 70%
dal Verdicchio di Matelica, oltre a una piccola quantità di Sangiovese, Merlot e
Ciliegiolo.

L'azienda è stata fondata negli anni '50 da
Gino Gagliardi. Siamo sulle colline di
Matelica, in provincia di Macerata. Da
sempre la cantina rappresenta un marchio
storico a Matelica, specie per il Verdicchio. Si
tratta della prima azienda imbottigliatrice
nella provincia; una delle prime ad avere
prodotto Verdicchio a marchio D.O.C., nella
regione Marche, nel 1967; nonché la prima
ad ottenere la D.O.C.G. per il Verdicchio di
Matelica Riserva, nel 2009. Oggi la tradizione
vitivinicola continua con Umberto e Lara, i
figli del fondatore. Umberto è un enotecnico,
si occupa della produzione ed è presidente
del Comitato Produttori Verdicchio Matelica;
Lara è impegnata in amministrazione e nel
punto vendita.

LA CANTINA

CANTINABOTTIGLIA TERRITORIOABBINAMENTO

I vini sono prodotti nel pieno
rispetto del territorio e di chi lo
consumerà: pertanto sono
limitati al massimo l’utilizzo di
solfiti, puntando in questo modo
sulla riconoscibilità del vitigno.
L’azienda porta anche avanti un
progetto dedicato al vino
completamente naturale,
maturato in anfore di argilla
(Verdicchio e Sangiovese).



12.000 hr vitati

1.000.000 hL vino

PRODUZIONE

5% montagna

85% collina
10% pianura

VITIGNI PRINCIPALI

Greco di Tufo
Fiano
Falanghina

Aglianico
Piedirosso
Tintore

QUI I VIGNETI DANZANO AL RITMO DEL VENTO, ABBRACCIATI DA
COLLINE INCANTEVOLI, PER VINI DI GRANDE PROFONDITÀ.
La viticoltura nelle Marche ha radici antiche che risalgono ai tempi degli
Etruschi e nel corso dei secoli, è diventata un'attività importante per
l'economia locale, con l'espansione medievale delle colture grazie ai
monaci benedettini. 
La fama dei vini marchigiani si diffuse in tutta Europa nel XIX sec, per poi
subire una crisi a causa della concorrenza dei vini delle altre regioni
italiane e tornare in auge solamente negli ultimi decenni, grazie alla
riscoperta delle varietà autoctone e all'introduzione di nuove tecniche di
coltivazione e di vinificazione.

CANTINA TERRITORIOABBINAMENTOBOTTIGLIA

LA REGIONE: MARCHE

La Mole Vanvitelliana: uno dei principali edifici storici di Ancona



5 DOCG

15 DOC
1 IGT

Le Marche, grazie alle sue caratteristiche pedoclimatiche, sono una
regione particolarmente adatta alla viticoltura, anche se il clima varia
molto in funzione dalla disposizione e dall'altitudine dei rilievi. Nelle zone
costiere e meridionali, il clima è mediterraneo, più caldo e secco, mentre
nell'entroterra e nelle zone settentrionali è continentale, con maggiori
escursioni termiche e rischio di gelate. 

Anche i suoli sono variegati a seconda dalla sottozona di riferimento: si
possono individuare tre tipi di suoli: i suoli calcarei nelle zone collinari, i
suoli argillosi nelle valli pianeggianti e i suoli sabbiosi nella fascia costiera.

DENOMINAZIONISOTTOZONE

CANTINA TERRITORIOABBINAMENTOBOTTIGLIA

LA REGIONE: MARCHE

Colli pesaresi e del Metauro

Conero

Morro d'Alba

Colli maceratesi

Jesi

Falerio dei colli ascolani
Rosso piceno superiore
Matelica
Serrapetrona

Riserva naturale del parco del Conero



rosso bianco rosato

Colli maceratesi

Offida

Rosso Piceno

Colli pesaresi

Lacrima di Morro d'Alba
Castelli di Jesi

Le Marche producono molti vini di alta qualità, tra i quali meritano di
essere citati il Verdicchio dei Castelli di Jesi e la Lacrima di Morro d'Alba,
un vino originale, aromatico e unico nel suo genere. 
Ecco una mappa degli altri vini principali della regione.

CANTINA TERRITORIOABBINAMENTOBOTTIGLIA

LA REGIONE: MARCHE

PRINCIPALI VINI REGIONALI

Bianchello del
Metauro

Serrapetrona

Matelica

Filari di uve verdicchio

Conero



Matelica è un'importante area vitivinicola
situata nella regione delle Marche. 

La sua principale denominazione è
"Verdicchio di Matelica DOC", che rappresenta
un vino bianco secco e di qualità. Il vitigno
predominante è il Verdicchio, noto per la sua
acidità vibrante e la capacità di riflettere il
terroir locale. 

MATELICA

CANTINA TERRITORIOABBINAMENTOBOTTIGLIA

La zona di Matelica, grazie al suo
clima fresco e alle altitudini elevate,
crea condizioni ideali per la
coltivazione del Verdicchio. 
I vini Verdicchio di Matelica sono
spesso apprezzati per la loro
struttura, l'aroma fruttato e le note
minerali. La denominazione Matelica
rappresenta una parte significativa
della ricca tradizione vinicola delle
Marche.

Vigne a Matelica



ti piace Sommelier Wine Box?

Inquadra il codice o clicca sul bottone 
per scoprire come guadagnare fino a 100€
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