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CANTINABOTTIGLIA TERRITORIOABBINAMENTO

SCHEDA TECNICA
Da uve autoctone attentamente selezionate di
teroldego - tipicissime del Trentino - provenienti
in prevalenza dal Vigneto Pasquari, a 230 metri
sul livello del mare, uno dei migliori cru nel cuore
della Piana Rotaliana.

TEROLDEGO ROTALIANO
TONALITE

De Vigili

Teroldego Rotaliano

Rosso

Teroldego 
Rotaliano DOC

3 anni

DENOMINAZIONE

UVAGGIO

EVOLUZIONE

GRADO ALCOLEMICO 12,5% vol.

TIPOLOGIA

16-18° CTEMPERATURA IDEALE

CALICE ampio



88%

88%

88%

90%

85%

Teroldego rotaliano in purezza, attentamente selezionato in vigna. 

Fermentazione tradizionale in rosso, con macerazione sulle bucce
per 8-10 giorni; maturazione in piccole barrique di rovere per 10
mesi; seguono ulteriori 6 mesi di affinamento in bottiglia.

VINIFICAZIONE

CANTINABOTTIGLIA TERRITORIOABBINAMENTO

fre
schezza

corpo

sapidità

m
orbidezza

tannicità

rosso rubino intenso; 

al naso è intenso, floreale e fruttato,
con note evidenti di viola, di
marasca e di frutta rossa, con
sensazioni erbacee;

al palato è pieno, fresco e caldo,
succoso e caratterizzato da
un'ottima morbidezza e tannino
delicato. Persistente ed elegante.

NOTE DI DEGUSTAZIONE

TEROLDEGO ROTALIANO
TONALITE

De Vigili



ARROSTO AL FORNO

ABBINAMENTO SUGGERITO

Un vino rotondo, di carattere e saporito,
che si abbina perfettamente con piatti
altrettanto strutturati come arrosti di carni
rosse, carni grigliate e formaggi a pasta
dura stagionati. 

CARATTERISTICHE E ABBINAMENTI

Un abbinamento che esalta il corpo
del vino, il quale pareggia quello del
piatto. Freschezza e tannini spazzano
via l'untuosità del piatto e lasciano la
bocca pronta per un nuovo morso.

UN VINO MORBIDO

DI STRUTTURA

CARNI ELABORATE

BOTTIGLIA TERRITORIOCANTINAABBINAMENTO

CARNE SALADA E
FUNGHI

Piatto tradizionale, prelibato ed
elegante, tipicissimo del Trentino. La
raffinatezza della carne e dei funghi si
abbinano perfettamente al Teroldego,
con i suoi ricchi profumi fruttati e il
sorso rotondo.

ABBINAMENTO CLASSICO



Da subito le idee sono chiare: la terra viene coltivata senza prodotti di sintesi e
diserbanti chimici e così in cantina cercano di rispettare le caratteristiche del
vitigno autoctono trentino per eccellenza: il Teroldego Rotaliano.
I vigneti si trovano su due areali molto importanti nella zona del Teroldego
Rotaliano: Pasquari e Entichiari riconducibili all’area più storica di cui si hanno
testimonianze fin da fine Quattrocento, le Teroldeghe. Sono vigneti posti nella
parte migliore del Campo Rotaliano, quella dove si trovava nel vecchio alveo del
torrente Noce deviato nell'Ottocento.

I De Vigili vengono da una lunga storia di
viticoltura, l’avo Ottavio a inizio Ottocento
marchiava le botti con le sue iniziali.
L'attività viene rilanciata dal ventitreenne
Francesco De Vigili, nel 2015, che ridà vita
al marchio di famiglia, con appena
cinque ettari e pochissime bottiglie.

In cantina sperimentare è
l’anima di De Vigili:
contenitori e capienze
differenti, macerazioni con
durate variabili, raspo o non
raspo... sono solo alcuni
degli aspetti che ogni anno
variano per produrre i vini
migliori, sempre figli
dell’annata ed espressione
della loro idea di vino
dolomitico.

LA CANTINA

CANTINABOTTIGLIA TERRITORIOABBINAMENTO



15.000 hr vitati

1.100.000 hL vino

PRODUZIONE

86% montagna

14% collina
0% pianura

colline del Prosecco (T

VITIGNI PRINCIPALI

Glera
Garganega
Pinot grigio

Merlot
Corvina
Cabernet sauvignon

LA MASSIMA ESPRESSIONE DEL TERROIR MONTANO ITALIANO
Il Trentino Alto Adige è una regione interamente montuosa e suddivisa
nelle province autonome di Trento e Bolzano, il cui confine segna uno  
spartiacque sia linguistico che amministrativo.  

L'attenzione delle cantine e la viticoltura eroica garantiscono un livello
qualitativo dei vini sempre molto alto, e in modo particolare i risultati
migliori si registrano con le uve che prediligono il freddo, come il
Sauvignon e il Pinot nero, che qui esprimono al meglio le proprie
caratteristiche varietali. 
Oltre le molte varietà internazionali, nella regione è interessante anche il
patrimonio di uve autoctone, tra le quali Teroldego, Schiava e Lagrein.

CANTINA TERRITORIOABBINAMENTOBOTTIGLIA

LA REGIONE: TRENTINO ALTO ADIGE

Massicci montuosi in Val Gardena



0 DOCG

9 DOC
4 IGT

Anche se geograficamente parlando sarebbe difficile tracciare un confine
morfologico tra le due zone, le differenze etniche e linguistiche da una parte e
pedoclimatiche dall’altra hanno anche portato, nel corso dei secoli, ad una
caratterizzazione su base provinciale della produzione vitivinicola. 
Entrambe le zone hanno comunque in comune un’eccellente produzione di
vini, grazie anche alla posizione geografica e alle condizioni climatiche
favorevoli sia lungo la Valle dell’Adige e sui pendii delle montagne che la
costeggiano, che nelle aree pianeggianti e collinari attorno a Trento e Bolzano. 

DENOMINAZIONITERRITORI TRENTINO

TERRITORI ALTO ADIGE

Valdadige

Terlano - Caldaro - Termeno

Terradeiforti
Casteller

Sudtiroler

Teroldego rotaliano

Bolzano e dintorni

Trento

Val Venosta - Meranese

Lago di Coldaro

Valle d'Isarco

CANTINA TERRITORIOABBINAMENTOBOTTIGLIA

Vigne nella zona di Kaltern, in Alto Adige

LA REGIONE: TRENTINO ALTO ADIGE



rosso bianco rosato

Schiava

Kerner
Sylvaner

Trento DOC

Marzemino

Lagrein

Gewürztraminer
Pinot nero

Teroldego
Nosiola / Vino santo

Enantio

I vignaioli trentini concentrano in piccoli fazzoletti di terra tutto il loro
talento e la propria passione, creando vini indimenticabili.

CANTINA TERRITORIOABBINAMENTOBOTTIGLIA

PRINCIPALI VINI REGIONALI

Lago di Garda

LA REGIONE: TRENTINO ALTO ADIGE



CANTINA TERRITORIOABBINAMENTOBOTTIGLIA

Altra eccellenza territoriale è il Teroldego,
che dà risultati eccellenti solo nella Piana
Rotaliana: un fazzoletto di pianura
circondato dalle Dolomiti. Qui si realizzano
delle condizioni perfette: le pareti rocciose
delle montagne proteggono le viti dai venti
freddi provenienti da Nord, mentre
accumulano calore che rilasciano sui
vigneti. Le brezze che scendono dalla Val di
Non, invece, asciugano le piante,
mantenendo sana la vegetazione.
Della Piana Rotaliana Mario Soldati scrive:
“Qui sono tutti i vigneti del Teròldego. Qui,
negli antichi centri abitati di Mezzocorona e
Mezzolombardo, sono ancora le vecchie
cantine dove si fa questo vino sublime”.
Vino che ha “un sapore caratteristico,
riconoscibile tra mille”.

Le vigne della Piana Rotaliana circondate dalle montagne

Siamo nel territorio del Trento DOC, che si
distingue per vini eleganti che esprimono
un concetto di territorialità unico. Il
successo di questo spumante si deve
proprio alle caratteristiche del territorio: la
combinazione tra clima, diverse altitudini,
terreni e savoir faire trentino è unico. 

PIANA ROTALIANA



ti piace Sommelier Wine Box?

Inquadra il codice o clicca sul bottone 
per scoprire come guadagnare fino a 100€

PORTA UN AMICO

https://sommelierwinebox.com/pages/porta-un-amico
https://sommelierwinebox.com/pages/porta-un-amico

