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CANTINABOTTIGLIA TERRITORIOABBINAMENTO

SCHEDA TECNICA
Dall’autoctono vitigno locale coltivato in vigneti
di proprietà della cantina posti a 101 metri di
altitudine.

SERPRINO
Quota 101

Glera

Frizzante

Colli Euganei DOC

2 anni

DENOMINAZIONE

UVAGGIO

EVOLUZIONE

GRADO ALCOLEMICO 11% vol

TIPOLOGIA

6-8° CTEMPERATURA IDEALE

CALICE stretto



90%

75%

85%

85%

Glera coltivata in vigneti a 101 metri di altitudine e raccolta a mano.

Rifermentato in autoclave secondo il metodo Charmat o Martinotti.

giallo paglierino, con effervescenza fine;

ha un bouquet fragrante, con 
gradevoli sentori di frutta a polpa 
bianca, come mela e pera;

al palato è morbido e scorrevole, 
fresco e piacevolissimo.

NOTE DI DEGUSTAZIONE

VINIFICAZIONE

CANTINABOTTIGLIA TERRITORIOABBINAMENTO

fre
schezza

corpo

sapidità

m

orbidezza

SERPRINO
Quota 101



VERDURE PASTELLATE
E PESCE 

ABBINAMENTO SUGGERITO

Questo ottimo spumante dei Colli
Euganei, vivace e brioso, è perfetto
soprattutto per il momento dell’aperitivo,
abbinandosi con soddisfazione a piatti
non troppo strutturati. 

CARATTERISTICHE E ABBINAMENTI

La delicata grassezza della frittura 
viene perfettamente pulita dal Serprino, 
per un abbinamento goloso e agile.

Piatto soprattutto estivo, veloce da 
preparare e gustoso. La sua leggera 
untuosità lo rende il compagno ideale 
per questo Serprino.

ABBINAMENTO CLASSICO

INSALATA DI RISO

UN VINO FRESCO

FRUTTATO

APERITIVI

BOTTIGLIA TERRITORIOCANTINAABBINAMENTO



Oggi la cantina coltiva un appezzamento 15 ettari vitati, per una piccola
produzione annua di circa 40mila bottiglie. 

A Torreglia, nelle dolci colline di origine 
vulcanica dei Colli Euganei sorge Quota 
101, come i metri di altitudine sul livello del 
mare su cui è posta la cantina. 

L’azienda, letteralmente immersa nella 
natura, è impegnata nel rispetto per
l’ambiente e per la biodiversità, per cui 
l’azienda ha ricevuto la certificazione 
“Biodiversity Friend” del Ministero delle 
Politiche Agricole. 

Roberto Gardina nel 2011 ha scelto di acquistare un vecchio podere, con
vari vigneti vecchi, di oltre trent’anni d’età, impegnandosi per la
riqualificazione delle vecchie vigne e il recupero dell’antica cantina. 

I vigneti di Quota 101 sono 
certificati biologici e 
producono soprattutto uve 
autoctone quali serprino,
glera, tai, incrocio Manzoni, 
garganega e moscato. 

LA CANTINA

CANTINABOTTIGLIA TERRITORIOABBINAMENTO



93.900 hr vitati

8.400.000 hL vino

PRODUZIONE

29% montagna

15% collina
56% pianura

colline del Prosecco (T

VITIGNI PRINCIPALI

Glera
Garganega
Pinot grigio

Merlot
Corvina
Cabernet sauvignon

DAL PROSECCO ALL'AMARONE: VINI PER TUTTI I GUSTI

La vite in Veneto è coltivata sin dal VII secolo a.C., perfezionata dai
Romani e portata avanti nel Medioevo. Con la dominazione veneziana,
dal 1405, la viticoltura copre quasi completamente il territorio e i vini
veronesi, grazie all'Adige, raggiungono Venezia. Ciò che differenzia
questa regione da molte altre, è proprio la continuità commerciale dei
prodotti enologici. Da fine '700 la regione conosce una crisi. Ma il secolo
successivo i vini veneti iniziano a fare un salto qualitativo, anche sotto la
spinta della nascita, nel 1872, della Società Enologica Veronese. Del 1967
la prima edizione del Vinitaly.

CANTINA TERRITORIOABBINAMENTOBOTTIGLIA

LA REGIONE: VENETO

Colline di Conegliano (TV)



14 DOCG

29 DOC
9 IGT

Il Veneto ha una complessa filiera vitivinicola. Importanti le zone delle 
Colline del Garda Veronese e la Valpolicella, con Bardolino Superiore 
DOCG e Amarone della Valpolicella DOCG. Da segnalare la DOC 
interregionale del Lugana DOC, tra le province di Verona e Mantova. Nelle 
colline vulcaniche tra le province di Verona e di Vicenza è situata la zona 
del Soave superiore DOCG, Soave DOC e Gambellara DOC. La DOC Colli 
Berici, a sud di Vicenza, è nota per i  rossi a base di internazionali e del 
Tocai Rosso. La zona della DOC Breganze, a nord di Vicenza, è nota per 
rossi e bianchi basati sulla Vespaiola. Nel padovano troviamo ci sono i 
Colli Euganei con la DOCG Moscato Fior d’Arancio, mentre a sud la 
Friularo di Bagnoli DOCG. Nel Trevigiano troviamo le DOCG del Prosecco 
e la Colli di Conegliano DOCG. Ai confini col Friuli la Lison DOCG.

DENOMINAZIONISOTTOZONE

Vicentino

Veneziano

Padovano

Veronese

Trevigiano
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LA REGIONE: VENETO

Colline di Valdobbiadene (TV)



rosso bianco rosato

Prosecco

Raboso

Tai

Tai rosso

Friularo

Vespaiolo

Soave

Bardolino

Valpolicella

La presenza di catene montuose, colli e la vasta pianura regala grandi
escursioni termiche mitigate presso il Lago di Garda e nella costa. Il
Veneto è quindi ricchissimo di vini diversi, fatti sia con uve autoctone sia
con internazionali che qui trovano una seconda casa. I principali vini:
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PRINCIPALI VINI REGIONALI

LA REGIONE: VENETO

Lago di Garda



Il Veneto è la prima regione d’Italia per produzione di vino; è ricchissima di 
 autoctoni, tra i quali garganega, trebbiano di Soave, prosecco (o glera) a bacca
bianca, corvina, rondinella, molinara e raboso e la semi sconosciuta turca a
bacca nera. Tra i non autoctoni alcuni hanno trovato fra i Colli Euganei il terroir
perfetto come merlot e il cabernet sauvignon.
I Colli Euganei sono di origine vulcanica,
elevati nella pianura padana nei pressi delle
città di Abano Terme e Montegrotto Terme, 
 citati sin dal I secolo d.C. da Marziale, che
scrive delle “contrade euganee con i dossi
dipinti e trapuntati di viti”.

COLLI EUGANEI

CANTINA TERRITORIOABBINAMENTOBOTTIGLIA

Oggi sono circa 2500 gli ettari di vigneto
iscritti alla denominazione Colli Euganei DOC.

A seconda dell’esposizione più o meno
fresca, cambiano le uve destinate a
spumanti e vini fermi, bianchi o rossi, 
 giovani e fruttati nei terreni a esposizione  
prevalentemente a nord, più strutturati e
riserve nei versanti a sud. 

Vigneti a Vo Euganeo (PD)
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