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CANTINABOTTIGLIA TERRITORIOABBINAMENTO

SCHEDA TECNICA
Zweigelt in purezza da viti esposte a sud, poste a
700 metri di altitudine e coltivate su terreni
magri e pietrosi. 

ROSÉ
Villscheider

Zweigelt

Rosato

Dolomiti IGT

1-2 anni

DENOMINAZIONE

UVAGGIO

EVOLUZIONE

GRADO ALCOLEMICO 12,5% vol

TIPOLOGIA

10-12° CTEMPERATURA IDEALE

CALICE Medio



Sole uve Zweigelt molto selezionate. 

Cura artigianale in vigna e in cantina, con vinificazione in rosa,
fermentazione in acciaio e affinamento di 9 mesi, ancora in vasche
di acciaio inox. Un rosato di ispirazione provenzale.

Di un bel colore rosato intenso; 

al naso emerge un bouquet
delicato e fruttato, con fragoline di
bosco e lamponi su tutti;

al palato è fresco, fruttato e di
struttura media per un sorso
elegante e piacevolissimo.

NOTE DI DEGUSTAZIONE

VINIFICAZIONE

CANTINABOTTIGLIA TERRITORIOABBINAMENTO
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Villscheider



RISOTTO CON 
I FINFERLI

ABBINAMENTO SUGGERITO

Un vino fresco e divertente, di grande
abbinabilità in cucina. Perfetto con salumi,
per aperitivi di grande soddisfazione, ma
da provare anche a tutto pasto, con piatti
di media struttura e intensità, dalle zuppe
di pesce alle carni.

CARATTERISTICHE E ABBINAMENTI

Un rosato piacevole e profumato, che
si abbina bene con il risotto ai finferli, di
cui pareggia l'intensità degli aromi
senza coprirne la delicatezza.

Un abbinamento che vede il rosato e la
zuppa dialogare alla pari per
consistenza, sapori e profumi. Da
provare assolutamente.

ABBINAMENTO CLASSICO

ZUPPA D'ORZO

UN VINO FRESCO

PROFUMATO

PIATTI DELICATI 

BOTTIGLIA TERRITORIOCANTINAABBINAMENTO



Il pesante lavoro non smorza, nell’atteggiamento di questa famiglia, la simpatia
e l’importanza assegnata alle relazioni. Coltivano un piccolo appezzamento: 8
ettari di frutteto e appena 4 vitati, che producono una piccola e preziosa
produzione di 25.000-30.000 bottiglie l’anno.
La zona è conosciuta da secoli per la produzione di ottimi vini bianchi e la
famiglia Hilpold ha deciso di puntare su tre grandi varietà come zweigelt,
sylvaner, kerner e riesling. Il marchio Villscheider è sinonimo di vini freschi e
profumati, fedeli espressioni dello splendido territorio montano dell’Alto Adige.

Il Maso Villscheider è un’azienda
agricola posta in montagna, sulla
sponda sinistra dell’Isarco, sopra
Bressanone. 
Dal 1997 Florian, Erika e Meinrad
gestiscono l’azienda. Quello che
colpisce visitando l’azienda è la
passione che questa famiglia
trasmette, sempre accostata al
buonumore e all’ospitalità. 

LA CANTINA

CANTINABOTTIGLIA TERRITORIOABBINAMENTO



15.000 hr vitati

1.100.000 hL vino

PRODUZIONE

86% montagna

14% collina
0% pianura

colline del Prosecco (T

VITIGNI PRINCIPALI

Glera
Garganega
Pinot grigio

Merlot
Corvina
Cabernet sauvignon

LA MASSIMA ESPRESSIONE DEL TERROIR MONTANO ITALIANO
Il Trentino Alto Adige è una regione interamente montuosa e suddivisa
nelle province autonome di Trento e Bolzano, il cui confine segna uno 
 spartiacque sia linguistico che amministrativo.  

L'attenzione delle cantine e la viticoltura eroica garantiscono un livello
qualitativo dei vini sempre molto alto, e in modo particolare i risultati
migliori si registrano con le uve che prediligono il freddo, come il
Sauvignon e il Pinot nero, che qui esprimono al meglio le proprie
caratteristiche varietali. 
Oltre le molte varietà internazionali, nella regione è interessante anche il
patrimonio di uve autoctone, tra le quali Teroldego, Schiava e Lagrein.

CANTINA TERRITORIOABBINAMENTOBOTTIGLIA

LA REGIONE: TRENTINO ALTO ADIGE

Massicci montuosi in Val Gardena



0 DOCG

9 DOC
4 IGT

Anche se geograficamente parlando sarebbe difficile tracciare un confine
morfologico tra le due zone, le differenze etniche e linguistiche da una parte e
pedoclimatiche dall’altra hanno anche portato, nel corso dei secoli, ad una
caratterizzazione su base provinciale della produzione vitivinicola. 
Entrambe le zone hanno comunque in comune un’eccellente produzione di
vini, grazie anche alla posizione geografica e alle condizioni climatiche
favorevoli sia lungo la Valle dell’Adige e sui pendii delle montagne che la
costeggiano, che nelle aree pianeggianti e collinari attorno a Trento e Bolzano. 

DENOMINAZIONISOTTOZONE TRENTINO

SOTTOZONE TRENTINO

Valdadige

Terlano - Caldaro - Termeno

Terradeiforti
Casteller

Sudtiroler

Teroldego rotaliano

Bolzano e dintorni

Trento

Val Venosta - Meranese

Lago di Coldaro

Valle d'Isarco

CANTINA TERRITORIOABBINAMENTOBOTTIGLIA

Vigne nella zona di Kaltern, in Alto Adige

LA REGIONE: TRENTINO ALTO ADIGE



rosso bianco rosato

Schiava

Kerner
Sylvaner

Trento DOC

Marzemino

Lagrein

Gewürztraminer
Pinot nero

Teroldego
Nosiola / Vino santo

Enantio

I vignaioli trentini concentrano in piccoli fazzoletti di terra tutto il loro
talento e la propria passione, creando vini indimenticabili.

CANTINA TERRITORIOABBINAMENTOBOTTIGLIA

PRINCIPALI VINI REGIONALI

Lago di Garda

LA REGIONE: TRENTINO ALTO ADIGE



CANTINA TERRITORIOABBINAMENTOBOTTIGLIA

La varietà autoctona del Lagrein, ad
esempio, predilige terreni caldi ghiaiosi o
sabbiosi, mentre il vitigno locale
Gewürztraminer esprime il meglio di sé su
terreni argillosi e molto calcarei.
Unici sono i terreni sassosi di calcare
dolomitico, diffusi soprattutto nelle
propaggini meridionali della Strada del
Vino e che traggono origine dal celebre
massiccio montuoso delle Dolomiti,
patrimonio universale UNESCO. Grazie alle
loro caratteristiche minerali, questi terreni
caldi e molto permeabili, sono ideali
soprattutto per produrre vini bianchi di
corpo e dal gusto deciso.

Vigneti scoscesi a Merano

L'Alto Adige è una zona molto vocata per la produzione di vini bianchi e rossi di
qualità e finezza. 

ALTO ADIGE

I vigneti dell’Alto Adige si collocano ad
un'altitudine compresa tra i 200 e 1000
metri e le viti crescono su terreni molto
diversi tra di loro. 
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