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CANTINABOTTIGLIA TERRITORIOABBINAMENTO

SCHEDA TECNICA
Un vino che esprime perfettamente il
sangiovese delle Marche.

POLESIO
Poderi San Lazzaro

Sangiovese 100%

Rosso

Rosso Piceno 
DOC

3 anni

DENOMINAZIONE

UVAGGIO

EVOLUZIONE

VOLUME IN ALCOL 14% vol

TIPOLOGIA

16-18° CTEMPERATURA IDEALE

CALICE ampio



Sanviovese in purezza.

Solo acciaio per ottenere un vino di pronta beva e del tutto
espressivo dei territorio e del vitigno.

di un bel rosso rubino vivo;

al naso esprime sentori netti di
frutti di bosco rossi e neri, assieme
a una nota floreale di violetta;

al palato ha buona struttura e
ottimo equilibrio. Elegante e
piacevolissimo, con un finale
leggermente speziato.

NOTE DI DEGUSTAZIONE

VINIFICAZIONE

CANTINABOTTIGLIA TERRITORIOABBINAMENTO
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POLESIO
Poderi San Lazzaro



TAGLIATELLE VERDI AL 
RAGÙ DI CORTILE

ABBINAMENTO SUGGERITO

Un rosso di cui godere senza indugio, che
si accompagna bene sia con primi piatti
e carni rosse, sia con grigliate di pesce,
per la particolare bevibilità e la capacità
di pure il palato e prepararlo al boccone
successivo.

CARATTERISTICHE E ABBINAMENTI

La sapidità del vino si addice alla
tendenza dolce della pasta
aromatizzata agli spinaci, e
l'aromaticità del coniglio riprende i
profumi intensi del vitigno

Un abbinamento territoriale che esalta
la piacevolezza del vino e la sua
scorrevolezza: la pasta al forno condita
con un ragù fatto con carni miste si
sposa perfettamente con questo
Sangiovese beverino e di pronta beva.

ABBINAMENTO CLASSICO

VINCISGRASSI

BEVIBILITÀ

MORBIDEZZA

PIATTI RICCHI

BOTTIGLIA TERRITORIOCANTINAABBINAMENTO



I vigneti distano 15 chilometri dall’Adriatico e poco più di 20 dall’Appennino, e le
piante crescono a circa 300 metri sul livello del mare, godendo di ottime
esposizioni e di un microclima vocato per la viticoltura. 

L’azienda Poderi San Lazzaro è una
cantina a conduzione familiare, nel
comune di Offida, nel cuore del Rosso
Piceno Superiore.

Fondata nel 2003 da Paolo Capriotti e
Elisetta Carosi, la tenuta si estende per 15
ettari vitati. L’obiettivo è quello della
massima qualità, nel rispetto
dell'ambiente e del ritmi naturali del
vigneto. Hanno scelto il biologico in vigna,
mentre in cantina operano con pochi
interventi, per esprimere nei loro vini
l’identità del territorio e dei vitigni.

Coltivano montepulciano,
sangiovese, passerina e
pecorino, interpretati al
meglio senza snaturarne le
caratteristiche. 

Seguono ogni passaggio in
cantina con cura grazie agli
spazi contenuti e funzionali.
L’esito sono vini eccellenti,
tra i migliori della regione,
schietti, senza fronzoli, di
altissima qualità.

LA CANTINA

CANTINABOTTIGLIA TERRITORIOABBINAMENTO



12.000 hr vitati

1.000.000 hL vino

PRODUZIONE

5% montagna

85% collina
10% pianura

VITIGNI PRINCIPALI

Greco di Tufo
Fiano
Falanghina

Aglianico
Piedirosso
Tintore

QUI I VIGNETI DANZANO AL RITMO DEL VENTO, ABBRACCIATI DA
COLLINE INCANTEVOLI, PER VINI DI GRANDE PROFONDITÀ.
La viticoltura nelle Marche ha radici antiche che risalgono ai tempi degli
Etruschi e nel corso dei secoli, è diventata un'attività importante per
l'economia locale, con l'espansione medievale delle colture grazie ai
monaci benedettini. 
La fama dei vini marchigiani si diffuse in tutta Europa nel XIX sec, per poi
subire una crisi a causa della concorrenza dei vini delle altre regioni
italiane e tornare in auge solamente negli ultimi decenni, grazie alla
riscoperta delle varietà autoctone e all'introduzione di nuove tecniche di
coltivazione e di vinificazione.

CANTINA TERRITORIOABBINAMENTOBOTTIGLIA

LA REGIONE: MARCHE

La Mole Vanvitelliana: uno dei principali edifici storici di Ancona



5 DOCG

15 DOC
1 IGT

Le Marche, grazie alle sue caratteristiche pedoclimatiche, sono una
regione particolarmente adatta alla viticoltura, anche se il clima varia
molto in funzione dalla disposizione e dall'altitudine dei rilievi. Nelle zone
costiere e meridionali, il clima è mediterraneo, più caldo e secco, mentre
nell'entroterra e nelle zone settentrionali è continentale, con maggiori
escursioni termiche e rischio di gelate. 

Anche i suoli sono variegati a seconda dalla sottozona di riferimento: si
possono individuare tre tipi di suoli: i suoli calcarei nelle zone collinari, i
suoli argillosi nelle valli pianeggianti e i suoli sabbiosi nella fascia costiera.

DENOMINAZIONISOTTOZONE

CANTINA TERRITORIOABBINAMENTOBOTTIGLIA

LA REGIONE: MARCHE

Colli pesaresi e del Metauro

Conero

Morro d'Alba

Colli maceratesi

Jesi

Falerio dei colli ascolani
Rosso piceno superiore
Matelica
Serrapetrona

Riserva naturale del parco del Conero



rosso bianco rosato

Colli maceratesi

Offida

Rosso Piceno

Colli pesaresi

Lacrima di Morro d'Alba
Castelli di Jesi

Le Marche producono molti vini di alta qualità, tra i quali meritano di
essere citati il Verdicchio dei Castelli di Jesi e la Lacrima di Morro d'Alba,
un vino originale, aromatico e unico nel suo genere. 
Ecco una mappa degli altri vini principali della regione.

CANTINA TERRITORIOABBINAMENTOBOTTIGLIA

LA REGIONE: MARCHE

PRINCIPALI VINI REGIONALI

Bianchello del
Metauro

Serrapetrona

Matelica

Filari di uve verdicchio

Conero



Siamo nel cuore delle colline Picene: terre di
rara bellezza, dove la vite ha trovato fertile
dimora e parla un linguaggio plurale: le
varietà autoctone a bacca bianca come il
trebbiano, la passerina e il ritrovato pecorino
convivono con la delicata rusticità del rosso
Sangiovese e la forza vigorosa del nero
Montepulciano.

Dal blend delle prime nasce il Falerio e delle
seconde il Rosso Piceno Superiore, entrambi
vini dalla forte vocazione territoriale che oggi
convivono con l'Offida DOCG e le interessanti
interpretazioni da monovitigno.

OFFIDA

CANTINA TERRITORIOABBINAMENTOBOTTIGLIA

Il territorio si caratterizza per una
precoce conversione in bio della gran
parte dei terreni dedicati al vigneto e
non solo, con il lavoro agricolo
orientato profondamente al rispetto
della natura: tutto questo determina
la qualità dei vini delle colline del
Piceno. Qui il clima è continentale,
caratterizzato da inverni freddi ed
estati calde; i terreni argillosi
esprimono il loro massimo potenziale.

Vigneti nel borgo di Offida
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