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CANTINABOTTIGLIA TERRITORIOABBINAMENTO

SCHEDA TECNICA
100% Malbec dai vigneti aziendali, posti
su terreni di tipo alluvionale. Vinificazione
attenta, con controllo delle temperature
di fermentazione, 18 giorni di
macerazione delle bucce e 9 mesi di
maturazione in botti di rovere
americano.

MALBEC ROBLE
SAN FELIPE

La Rural

Malbec

Rosso

7-8 anni

UVAGGIO

EVOLUZIONE

GRADO ALCOLEMICO 13,5% vol

TIPOLOGIA

16-18° CTEMPERATURA IDEALE

CALICE ampio



Malbec in purezza dai vigneti della bodega.

Vinificazione attenta, con controllo delle temperature di
fermentazione, 18 giorni di macerazione delle bucce e 9 mesi di
maturazione in botti di rovere americano.

di colore rosso porpora
con riflessi violacei;
al naso esprime un bel bouquet
floreale soprattutto di viola, tipico
del vitigno, con accenti
intensamente fruttati evoluti, di
marmellata di piccoli frutti neri e
rossi;
al palato è fresco, elegante e di
struttura. La beva è facile, ma mai
banale. Piacevolissimo.

NOTE DI DEGUSTAZIONE

VINIFICAZIONE

CANTINABOTTIGLIA TERRITORIOABBINAMENTO
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La Rural



RISOTTO AI FUNGHI

ABBINAMENTO SUGGERITO

Un Malbec che esprime al meglio il
varietale e si abbina perfettamente a piatti
a base di carni rosse. 
Da aprire qualche minuto prima del
servizio perché possa esprimersi al meglio.

CARATTERISTICHE E ABBINAMENTI

Un vino di corpo, caratterizzato da una
bella acidità e dal tannino ben
presente, che si abbina bene al risotto
ai funghi, in preparazioni saporite,
specie si vuole esaltare il vino. 

Ideale per accompagnare la carne alla
griglia, come da tradizione argentina.
L'intensità del vino bilancia
perfettamente i sapori intensi del cibo,
per un abbinamento di grande
soddisfazione.

ABBINAMENTO CLASSICO
CARNE GRIGLIATA

UN VINO FRESCO

INTENSO

CARNI 

BOTTIGLIA TERRITORIOCANTINAABBINAMENTO



Grazie a un profondo rinnovamento tecnologico avviato a partire dagli anni
Novanta, e puntando sempre di più sulla qualità dei suoi vini, la cantina è
passata dall’essere una piccolissima realtà a un punto di riferimento qualitativo
per l'intera regione.

Bodega La Rural è stata fondata da un
italiano, Felipe Rutini, alla fine
dell'Ottocento. 

La cantina si trova a Coquimbito, un
distretto rurale nel dipartimento di Maipú,
nella provincia di Mendoza, cioè nel cuore
del territorio del vino più importante
dell'Argentina.

LA CANTINA

CANTINABOTTIGLIA TERRITORIOABBINAMENTO



Mendoza è il nome sia del capoluogo dell'omonima provincia, sia della
principale regione viticola dell'Argentina, dalla quale proviene oltre l'80%
della produzione nazionale di vino. La regione abbraccia oggi un'ampia
area geografica contraddistinta da terreni e mesoclimi anche molto diversi
tra loro.

La città di Mendoza venne fondata nel 1561 e si suppone che già all'epoca
siano stati piantati i primi vitigni provenienti dalla Spagna, ma a causa delle
turbolenze politiche ed economiche che hanno travolto la nazione si sono
dovuti attendere gli anni '90 perché si sviluppasse una moderna viticoltura. 

IL CUORE PULSANTE DELLA VITICOLTURA ARGENTINA

CANTINA TERRITORIOABBINAMENTOBOTTIGLIA

LA REGIONE: MENDOZA

Veduta aerea della città di Mendoza

L'ARGENTINA

215.00 hr vitati

15.000.000 hL vino

PRODUZIONE NAZIONALE



Lungo i dolci pendii del nord si snodano, su terreni sabbiosi, i vigneti
situati in assoluto più in basso. Qui si producono soprattutto bianchi a
partire dalle varietà Chardonnay, Sauvignon Blanc, Chenin Blanc, Ugni
Blanc e Torrontés, ma anche rossi ricavati dai vitigni Syrah, Cabernet
Sauvignon, Bonarda e Malbec. A est si trovano le superfici viticole più
estese, come pure il maggior numero di cantine. In quest'area
contraddistinta da climi e terreni profondamente diversi tra loro, si
coltivano tutti i vitigni.
Il centro della regione di Mendoza, con le appellazioni Luján de Cuyo e
Maipú, è il cuore della produzione viticola dove il Malbec la fa da
padrone. Nella Valle de Uco infine si incontrano infine i vigneti situati in
assoluto più in alto. Qui si producono sia rossi eleganti, sia freschi vini
bianchi.

La regione di Mendoza si
trova all'estremità ovest
del Paese. Qui le vigne
sono situate a un'altezza
media di 600-1100 m s.l.m.
e la regione si suddivide
oggi in cinque aree.

CANTINA TERRITORIOABBINAMENTOBOTTIGLIA

Vigneti di Malbec con Ande sullo sfondo

LA REGIONE: MENDOZA
SOTTOZONE

settentrionale

meriodionale

orientale

Valle de Uco

centrale



CANTINA TERRITORIOABBINAMENTOBOTTIGLIA

Il ghiacciaio perito moreno, sulle Ande

La regione di Mendoza è caratterizzata da un clima continentale con
stagioni ben distinte. L'estate è torrida e soleggiata, ma in alta quota le
temperature non sono estreme, e la maggior minaccia per le colture
sono le frequenti grandinate primaverili.
Per irrigare le vigne in estate si ricorre all'acqua proveniente dalle Ande,
che grazie a fiumi, ghiacciai e pozzi è disponibile in quantità sufficienti.

Data la varietà di climi e di uve, nella regione
di Mendoza si producono molti vini di tutte
le categorie, ma la zona deve la sua
notorietà al Malbec, un vino pieno e intenso,
che grazie al suo frutto di bacche mature, al
corpo pieno e alla delicata acidità conta
numerosi estimatori.

Il sistema di qualità non prevede norme rigide come quelle Europee. Non vi
sono disciplinari specifici che regolamentino vitigni, aree, viticoltura o  vini-
ficazione. L’Instituto Nacionale de Vitivinicultura, ha come scopo solo il
con-trollo della produzione e dell’esportazione del vino mentre tutto ciò che
riguarda la qualità è di fatto delegato ai singoli produttori. 
Esistono però delle norme per l’etichettatura dei vini: se la varietà dell’uva è
riportata in etichetta, questa deve essere usata almeno per l'80%.

VITIGNI PRINCIPALI
Criolla grande
Cerveza
Chardonnay

Malbec
Tempranillo
Bonarda

LA REGIONE: MENDOZA

https://www.quattrocalici.it/conoscere-il-vino/legislazione-e-norme/
https://www.quattrocalici.it/conoscere-il-vino/le-denominazioni-di-origine-per-i-vini-in-italia/
https://www.quattrocalici.it/conoscere-il-vino/viticoltura/
https://www.quattrocalici.it/glossario-vino/vinificazione/
https://www.quattrocalici.it/conoscere-il-vino/legislazione-e-norme/
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