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BOTTIGLIA ABBINAMENTO CANTINA TERRITORIO

LES PETIS FILLES PASSITO

SCHEDA TECNICA

La DOC Bivongi, in Calabria, rappresenta una
delle realtd enologiche meno conosciute in
ltalia, ma ha potenzialitd che incuriosiscono
anche i palati piu esperti.

T TIPOLOGIA Passito
® DENOMINAZIONE Bivongi DOC S
LY PETITES
(ILLES
& UVAGGIO Malvasia bianca
T EVOLUZIONE 10 anni

VINDD PARRITO

GRADO ALCOLEMICO 14+3% vol

1 TEMPERATURA IDEALE 10-12°C

Y CALICE piccolo



BOTTIGLIA ABBINAMENTO CANTINA TERRITORIO

LES PETIS FILLES PASSITO

NOTE DI DEGUSTAZIONE

Ke«ngheee
e diun bel giallo ambrato luminoso; \(88‘7>0
., alnaso si presenta intenso, con
sentori di fichi appassiti e SP Yy
mandorle secche, frutta tropicale e 70%
un sottofondo leggero ed elegante
di erbe qromatlche quali la menta oo
e la salviag;
90%
< al palato € dolce al punto giusto,
con un finale piacevolmente (bid,

ammandorlato: la parte acida & € o)’
piacevole e del tutto riconoscibile.

VINIFICAZIONE

& Vino passito da dessert ottenuto con uve mature di malvasia bianca
che immediatamente dopo la raccolta manuale di settembre
vengono poste a essiccare fino all’'ottenimento del grado zuccherino
desiderato.

. La fermentazione avviene a temperatura controllata a 18° C.
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CARATTERISTICHE E ABBINAMENTI

Les Petis Filles € un vino passito e da buona
prassi il dolce va con il dolce: questo
passito si abbina perfettamente alle
dolcezze della Calabria, a glolci comela o MORBIDO
torta della nonna, pasta di mandorla ma

anche formaggi stagionati.

O UNVINO DOLCE

O DOLCIE FORMAGGI

PASTA DI MANDORLA

< ABBINAMENTO SUGGERITO

Un abbinamento delizioso, dove la
dolcezza delicata del Passito si sposa
perfettamente con quella della pasta
di mandorle, e la freschezza pulisce il
palato e prepara a un NUOVO MOrsO.

FORMAGGI LOCALI E
FICHI DI CALABRIA

@ ABBINAMENTO CLASSICO

| formaggi stagionati calabresi,
caratterizzati da marcanti e persistenti
sensazioni piccanti e sapide, si
sposano bene con questo Passito.




BOTTIGLIA ABBINAMENTO

LA CANTINA

L'azienda comincia la propria attivitd con
la ristrutturazione di un vigneto, nel 1998;
presto é convertita a produzione
biologica certificata.

Il titolare, Cosimo Murace, € perito
chimico ed enologo.

Oltre al vino, I'azienda ha un’importante
produzione di olio extra vergine
(derivante dalla cultivar “Grossa di
Gerace”), di Mosto Cotto e di vino
passito. Ci troviamo nel cuore della
zona DOC Bivongi, I'ultima nata fra le
denominazioni in Calabria.

CANTINA TERRITORIO

Le attenzioni maggiori di
Cosimo, in vigna, sono
rivolte alla protezione
fitosanitaria, sempre nel
rispetto della conduzione
biologica, mentre le
operazioni colturali sono in
parte meccanizzate (il
sovescio), in parte svolte
manualmente
(vendemmia, potatura,
potatura verde).
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Costa ionica cristallina

LA REGIONE: CALABRIA

PRODUZIONE VITIGNI PRINCIPALI

42% montagna Greco bianco
50% collina Trebbiano toscano
8% picnuro Gcghoppo

} inlunluhmlinl 11.000 hr vitati Magliocco canino

Nerello mascalese
Nerello cappuccio

360.000 hL vino

DOVE IL MARE, | MONTI E IL VERDE SIINCONTRANO E
COLLABORANO PER DISEGNARE UN VIGNETO STRAORDINARIO

La Calabria € una regione ricca di storia e tradizioni culturali, e anche se il
vigneto calabro rappresenta meno del 2% del totale nazionale, grazie alla
spinta qualitativa dei produttori e una sapiente azione di marketing il
patrimonio dei vitigni autoctoni sta ricevendo la giusta attenzione.

A partire dai Greci, che nominarono la Calabria "Enotria” (ovvero terra del
vino) per molti anni la regione ha fornito solamente vini da taglio a
produttori Italiani e esteri, che ben si prestavano grazie al loro colore
intenso e grado alcolico elevato. La situazione € oggi cambiata e la
tenacia dei viticoltori Calabresi ha fatto si che in regione si siano
affermate realtd produttive e vini di tutto rispetto.


https://www.quattrocalici.it/cgd/colore
https://www.quattrocalici.it/glossario-degustazione/intenso/
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LA REGIONE: CALABRIA

SOTTOZONE DENOMINAZIONI
Cosentino 0 DOCG
® Lametino 9 DOC
@ lonio Meridionale 10 1GT
Crotonese
® Cirotano

Il vigneto calabro si distende lungo un territorio impervio e difficile
caratterizzato dalle strette valli disegnate da fiumi e da montagne.

La morfologia tra il versante ionico e quello tirrenico € diversa, ma le
condizioni climatiche sono sostanzalmente le stesse, caratterizzate da un
clima mediterraneo, con temperature comprese tra i 10°C ininverno e i
40°C in estate.

Il Cosentino, posto a nord, al confine con la Basilicata, € la zona di
produzione pil estesq, e a questo si affiancano il Lametino (nella zona di
Lamezia Terme), lo lonio meridionale detto anche Locride, e il crotonese
con la sottozona del Cirotano,
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™ strada collinare dellAspromonte ;

-

LA REGIONE: CALABRIA

Le vigne si trovano per lo piu in collina o in montagna e i vini DOP
rappresentano il 43% della produzione totale, mentre i vini IGP il 34,6%.
La produzione si concentra per oltre i tre quarti sui vini rossi e rosati,
mentre i vini bianchi rappresentano meno del 25% della produzione.

PRINCIPALI VINI REGIONALI ® rosso bianco rosato
[ 4 Terre di Cosenza
¢ By > C|r6
(o —— > S. Anna Isola di
Lamezia, ¢ — Capo Rizzuro Melissa

Scavigna, Savuto

Bivongi [

Graco di Bianco


https://www.quattrocalici.it/glossario-vino/zone-collinari/
https://www.quattrocalici.it/glossario-vino/zone-montane/
https://www.quattrocalici.it/conoscere-il-vino/introduzione-al-vino/
https://www.quattrocalici.it/glossario-vino/dop/
https://www.quattrocalici.it/conoscere-il-vino/introduzione-al-vino/
https://www.quattrocalici.it/glossario-vino/igp/
https://www.quattrocalici.it/conoscere-il-vino/tipologie-vino-rosso-fermo/
https://www.quattrocalici.it/conoscere-il-vino/tipologie-vino-bianco-fermo/
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BIVONGI

L'area del Bivongi DOC si trova in provincia di Reggio Calabria.

Quest’area e condizionata dalle strutture
tettoniche tipiche nel contesto geologico
del Mediterraneo Centrale. Corrisponde
geograficamente alla parte posta a sud
della Stretta di Catanzaro, listmo
caratterizzato da un stretta valle allungata
di 30 km circa che unisce le due coste,
ionica e tirrenica, e che é il punto piu
stretto dellintera penisola italiana.
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Inquadra il codice o clicca sul bottone
per scoprire come guadagnare fino a 100€

PORTA UN AMICO


https://sommelierwinebox.com/pages/porta-un-amico
https://sommelierwinebox.com/pages/porta-un-amico

