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CANTINABOTTIGLIA TERRITORIOABBINAMENTO

SCHEDA TECNICA
Il vitigno di grechetto, da cui si produce questo
"Latour a Civitella", viene dal comune di Civitella
d’Agliano, da terreni argillosi per un bianco
indimenticabile.

grechetto 100%

Bianco

Civitella d'Agliano
IGT

4-5 anni

DENOMINAZIONE

UVAGGIO

EVOLUZIONE

GRADO ALCOLEMICO 14% vol.

TIPOLOGIA

10-12° CTEMPERATURA IDEALE

CALICE Medio

LATOUR A CIVITELLA
Mottura



94%

84%

80%

80%

Grechetto in purezza. 

La vendemmia manuale consente di ottenere ottimi grappoli che
vengono fermentati in acciaio e poi in barrique, dove continua ad
affinare per 9 mesi, per completare il suo periodo di maturazione in
bottiglia per altri 6 mesi.

di un bel giallo dorato intenso;

al naso esprime un perfetto
connubio tra sentori di frutta gialla
(come pesca e agrumi), fiori
bianchi, note fragranti e ancora
frutta tostata e vaniglia;
al palato è intenso, fresco, con note
fruttate piacevolmente presenti
anche all'assaggio, un vino
decisamente persistente.

NOTE DI DEGUSTAZIONE

VINIFICAZIONE

CANTINABOTTIGLIA TERRITORIOABBINAMENTO

fre
schezza

corpo

sapidità

m

orbidezza

LATOUR A CIVITELLA
Mottura



Questo Grechetto è un vino molto fresco,
dotato di medio corpo e dotato di
grande sapidità. Si abbina molto bene a
carni bianche, risotti, primi e secondi
piatti a base di pesce. 

CARATTERISTICHE E ABBINAMENTI

FRESCO

RICCO

PERSISTENTE

BOTTIGLIA TERRITORIOCANTINAABBINAMENTO

Il piatto laziale per eccellenza, che si
sposa perfettamente con il Grechetto
di Mottura: la freschezza pulisce la
bocca dall'untuosità del piatto, pronti
per il boccone successivo.

ABBINAMENTO CLASSICO

SPAGHETTI ALLA
CARBONARA

RISOTTO AI FUNGHI

ABBINAMENTO SUGGERITO
Un bianco che si abbina bene al
risotto ai funghi, in preparazioni
saporite e profumate.



La cantina appartiene dal 1933 alla famiglia Mottura, gestita dagli anni Sessanta
da Sergio Mottura, che ha sempre lavorato per salvaguardare il patrimonio
naturalistico contemporaneamente modernizzando la struttura in termini di
nuovi impianti e attività in cantina. Il vigneto copre 36 ettari e si sviluppa su
terreni vulcanici ricchi di minerali. Sono privilegiate sono le varietà autoctone,
come il grechetto, il procanico, il verdello e il drupeggio. 

La cantina di Sergio Mottura sorge in un
territorio ricco di risorse naturali: è
delimitata ad ovest dalle colline e dai
calanchi argillosi di Civitella d'Agliano e
ad est dalla pianura umbra bagnata dal
Tevere. 

Siamo in provincia di Viterbo, in una zona
vocata alla viticoltura sin dal Duecento,
come attestano i documenti.

La selezione dei cloni più
adatti alla vinificazione e la
loro coltivazione per lungo
tempo nello stesso ambiente
ha portato a una selezione
naturale delle specie che
meglio si difendono dagli
agenti patogeni locali,
permettendo l’eliminazione
dei pesticidi.
La filosofia della cantina
Mottura è all’insegna di un
uso responsabile delle risorse
naturali e coltiva le proprie viti
con agricoltura biologica.

LA CANTINA

CANTINABOTTIGLIA TERRITORIOABBINAMENTO



23.000 ha vitati

1.500.000 hL vino

PRODUZIONE

26% montagna

54% collina
20% pianura

LA VITICOLTURA LAZIALE È UN'ECCELLENZA CHE RIFLETTE LA
BELLEZZA, LA STORIA E LA CULTURA DELLA REGIONE
La storia della viticoltura nel Lazio è strettamente legata alla storia e
risale all'epoca romana, quando la regione era già nota per la
produzione di vini pregiati, come il Falerno e il Caecubum. 
La viticoltura nel Lazio negli ultimi anni si è concentrata sulla qualità e si
caratterizza per l'utilizzo di tecniche di agricoltura sostenibile, che
permettono di preservare la biodiversità del suolo e migliorare le
caratteristiche delle uve. 
La produzione di vino nel Lazio rappresenta un'importante risorsa
economica per la regione, contribuendo al turismo enogastronomico e
alla valorizzazione del patrimonio culturale e paesaggistico della regione.

VITIGNI PRINCIPALI

Malvasia di Candia
Trebbiano

Bellone

Cesanese
Montepulciano
Sangiovese

CANTINA TERRITORIOABBINAMENTOBOTTIGLIA

LA REGIONE: LAZIO

Roma e i suoi monumenti iconici



3 DOCG

27 DOC
6 IGT

La viticoltura nel Lazio si estende su un vasto territorio, che comprende le
colline a sud di Roma, la zona dei Colli Albani e dei Castelli Romani, e le
zone più interne della regione, come la provincia di Frosinone.

Il clima, caratterizzato da inverni miti e umidi e da estati calde e secche,
rappresenta un fattore importante nella produzione di vino, influenzando
la maturazione delle uve e la loro resistenza alle malattie fungine.
La composizione geologica del suolo del Lazio è molto variegata, carat-
terizzato da una grande eterogeneità. Nella zona costiera prevale un
terreno di origine alluvionale, mentre nell'entroterra si possono trovare
terreni vulcanici, calcarei e argillosi. Questa diversità di suoli favorisce la
coltivazione di numerosi vitigni, ognuno dei quali si esprime al meglio in
determinati tipi di terreno. 

DENOMINAZIONISOTTOZONE
Lazio settentrionale /
Colli Etruschi-Viterbesi
Valle del Tevere Settentrionale
Castelli romani
Lazio meridionale
Ciociaria settentrionale
Alto Frusinate

CANTINA TERRITORIOABBINAMENTOBOTTIGLIA

Costa laziole nella zona di Latina

LA REGIONE: LAZIO



Montefiascone

Cesanese

Atina

Aprilia

Gradoli

Cerveteri
Tarquinia

Frascati
Colli romani

Terracina

Il vino prodotto nel Lazio è conosciuto per la sua eleganza e la sua
complessità, che riflettono la grande attenzione alla qualità e alla
tradizione che caratterizza la viticoltura della regione.

CANTINA TERRITORIOABBINAMENTOBOTTIGLIA

PRINCIPALI VINI REGIONALI rosso bianco rosato

Civita di Bagnoregio

LA REGIONE: LAZIO



CANTINA TERRITORIOABBINAMENTOBOTTIGLIA

Oggi i contadini hanno la possibilità di
coltivare la vite su terreni lavici
dall’ineguagliabile ricchezza di minerali,
che apportano alle uve una complessità
straordinaria.

Ma per ottenere il meglio dalle uve non
bastano un grande territorio e un terreno
eccellente, ma è cruciale anche il lavoro
attento e competente, che qui non manca
affatto. I vitigni principali coltivati sono
grechetto, procanico, verdello e drupeggio.

Il viterbese è una zona delimitata ad ovest dalle colline e dai calanchi argillosi di
Civitella d'Agliano e ad est dalla pianura umbra bagnata dal Tevere.

VITERBO

La Tuscia sta all’interno di un ampio
territorio che si estende fino all’estremo
nord della regione Lazio.

La presenza dei Vulcani ormai spenti ha
dato origine a un territorio molto
variegato sia per clima sia per
caratteristiche edafiche del terreno.

Vigne in provincia di Viterbo
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