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o Qusiam.

IMBOLLA PINOT NERO
BRUT

SCHEDA TECNICA

Pinot nero biologico, vendemmiato a mano con
selezione dei grappoli, lavorati poi in cantina
secondo il Metodo Classico.

T TIPOLOGIA Spumante
< UVAGGIO Pinot nero METER
Y EVOLUZIONE 2 anni

GRADO ALCOLEMICO 12,5% vol

1 TEMPERATURA IDEALE 6-8°C

Y CALICE medio
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O
IMBOLLA PINOT NERO BRUT

NOTE DI DEGUSTAZIONE

@GChe?e
e giallo paglierino tenue; *@0

., alnaso un bouquet fresco con .
sentori fruttati, di frutta gialla e S0
agrumi, con delicate note di 90%
sambuco;

& al palato &€ beverino e ha un gusto cOPo
fresco e sapido, con aromi fruttati e ‘80%)
floreali, mentre il finale evolve in
una nota minerale. SPide,

& o
80%

& Pinot nero in purezza, con grappoli selezionati con cura a mano.

] Prima fermentazione spontanea con lieviti indigeni in acciaio inox.
Presa di spuma con mosto di garganega passita, affinamento sui
lieviti per 24 mesi. Nessuno zucchero aggiunto.
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CARATTERISTICHE E ABBINAMENTI

Un Metodo classico fresco e fragrante, che
predilige piatti caratterizzati da una certa
grassezza.

Da dggustore dall gperltlvo al secondo, o FRAGRANTE
specie se d base di pesce.

O UN VINO FRESCO

O PESCE

FILETTO DI SALMONE
AL PEPE VERDE

< ABBINAMENTO SUGGERITO

La freschezza del Metodo Classico si
sposa perfettamente con la leggera
grassezza del salmone, e i due
pareggiano quanto a eleganza e
intensita di sapori.

LUCCIO IN SALSA
© ABBINAMENTO CLASSICO

Piatto tipico del lago di Garda realizzato
lessando il luccio con alloro, cipollg,
aglio, olio e aceto, che viene poi
ricoperto di una salsa con cappeti,
acciughe e prezzemolo. Luntuosita del
piatto viene spazzata via
perfettamente dallo spumante.
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LA CANTINA

La cantina si trova tra le colline
moreniche del basso lago di Garda, in
provincia di Verona (Castelnuovo Del
Garda).

Quadrivium Poggio delle Grazie € una
piccola cantina nata nel 2014 per volontd
di due fratelli, Stefano e Massimo Brutti.

Le loro vigne sono poste su terreni di origine morenica con matrice
calcareo-argillosa, ciottoli di gesso e filoni di argilla pit in profondita
assieme a calcare.

In regime biologico
certificato coltivano
Corving, Rondinellg,
Molinara, Garganega,
Cortese, Trebbiano, Friulano,
Pinot Grigio, Marzemino, per
una piccola e preziosa
produzione di appena
60,000 bottiglie lanno: vini
diretti e aqgili, caratterizzati
tra laltro da una bella
acidita.
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Colline di Conegliano (TV)

LA REGIONE: VENETO

,,‘ PRODUZIONE VITIGNI PRINCIPALI
29% montagna Glera
15% collina Garganega
56% pianura Pinot grigio
nlnluhimliml 93.900 hr vitati ® Merlc?t
@® Corvina
8.400.000 hL vino ® Cabernet sauvignon

DAL PROSECCO ALL'’AMARONE: VINI PER TUTTI | GUSTI

La vite in Veneto e coltivata sin dal VIl secolo a.C., perfezionata dai
Romani e portata avanti nel Medioevo. Con la dominazione veneziana,
dal 1405, la viticoltura copre quasi completamente il territorio e i vini
veronesi, grazie all'Adige, raggiungono Venezia. Cid che differenzia
questa regione da molte altre, & proprio la continuitd commerciale dei
prodotti enologici. Da fine 700 la regione conosce una crisi. Ma il secolo
successivo i vini veneti iniziano a fare un salto qualitativo, anche sotto la
spinta della nascita, nel 1872, della Societa Enologica Veronese. Del 1967
la prima edizione del Vinitaly.
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SOTTOZONE DENOMINAZIONI
® Veronese 14 DOCG
Vicentino 29 DOC
Padovano 9 16T
® Trevigiano
Veneziano

Il Veneto ha una complessafiliera vitivinicola. Importanti le zone delle
Colline del Garda Veronese e la Valpolicella, con Bardolino Superiore
DOCG ¢ Amarone della Valpolicella DOCG. Da segnalare la DOC
interregionale del Lugana DOC, tra le province di Verona e Mantova. Nelle
colline vulcaniche tra le province di Verona e di Vicenza € situata la zona
del Soave superiore DOCG, Soave DOC € Gambellara DOC. La DOC Colli
Berici, a sud di Vicenzq, € nota per i rossi a base di internazionali e del
Tocai Rosso. La zona della DOC Breganze, a nord di Vicenza, € nota per
rossi e bianchi basati sulla Vespaiola. Nel padovano troviamo ci sono i
Colli Euganei con la DOCG Moscato Fior d'Arancio, mentre a sud la
Friularo di Bagnoli DOCG. Nel Trevigiano troviamo le DOCG del Prosecco
e la Colli di Conegliano DOCG. Ai confini col Friuli la Lison DOCG.
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Lago di Garda

LA REGIONE: VENETO

La presenza di catene montuose, colli e la vasta pianura regala grandi
escursioni termiche mitigate presso il Lago di Garda e nella costa. |l
Veneto € quindi ricchissimo di vini diversi, fatti sia con uve autoctone sia
con internazionali che qui trovano una seconda casa. | principali vini:

PRINCIPALI VINI REGIONALI ® rosso bianco rosato
: Prosecco
Vespaiolo .......................................... > Raboso
Soave ?
qudo”no . ® . . ..................... > Tqi
Vq|po|ice||q — Y II_..-
® i Tai rosso
o
Friularo
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Vigneti che guardano il lago a Castelnuovo del Garda (Vr)

LAGO DI GARDA VERONESE

Il basso lago di Garda, in provincia di Verona, € caratterizzato da dolci colline
che creano un grandioso anfiteatro morenico: uno degli areali piu significativi
della produzione di vino del Veneto e d'ltalia. | materiali incoerenti portati verso
sud dalle due grandi glaciazioni (Riss e Wirm) che hanno interessato il Lago di

Garda (o Benaco) durante il Quaternario costituiscono, oggi, ottimi sedimenti
per I'allevamento della vite.

Per questa ragione, vini bianchi come il
Lugana e il Custoza e rossi come il Bardolino
(che prendono vita proprio sulle rive del lago
di Garda), hanno caratteristiche uniche quali
profumi gentili e freschi con un approccio al
palato garbato ed elegante, come sa essere |l
paesaggio bucolico che accoglie queste viti.




pace Syl fo Be?

Inquadra il codice o clicca sul bottone
per scoprire come guadagnare fino a 100€

PORTA UN AMICO
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