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BOTTIGLIA ABBINAMENTO CANTINA

) Copes

FALO D'OTTOBRE

SCHEDA TECNICA

Un rosso che proviene da pochi filari di uva a bacca
rossa che raggiungono il livello di maturazione ideale
sono in rarissime annate: le bottiglie prodotte in
questa annata non sono neanche 600.

T TIPOLOGIA ROSSO

® DENOMINAZIONE Colli Tortonesi DOC

& uvacGelo Merlot

Y EVOLUZIONE 7-8 anni
VOLUME IN ALCOL 12,5%

1 TEMPERATURA IDEALE 16-18°C

¥ CALICE Ampio

TERRITORIO

ICAHPIN‘}.
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) Copes

FALO D'OTTOBRE

NOTE DI DEGUSTAZIONE

véesCheeeo

© rosso rubino molto intenso con @

riflessi violacei, mentre con

I'invecchiamento tende al granato LOPIdz,

brillante; @
., alnaso il bouquet & ampio: frutta

rossa, ciliegia, marasca, tamarindo, <000

lamponi, piccoli frutti di bosco. Le

note fruttate si arricchiscono di un s

lieve sentore di pepe, e poi chiodi '

di garofano, cuoio, caffé, liquirizia e So‘bld@%

note balsamiche; 85%
< inbocca e di buon corpo e grande iy,

struttura, il tannino & presente, ~ a8 &
()

: L %

molto levigato, per un vino fine e

persistente.

VINIFICAZIONE

@ Laconduzione della vigna (posta a 380 metri sul livello del mare) &
biologica. Vendemmia manuale in cassetta con selezione dei

grappoli.

c Vinificazione di 20 giorni con macerazione sulle bucce,
fermentazione spontanea con lieviti indigeni. Maturazione di 12 mesi
sulle fecce nobili in vasche di acciaio, successivo affinamento di 24
mesi in botti di rovere francese da 500 litri di media tostatura e
grana fine e infine 24 ulteriori mesi in barrique. Un rosso davvero
speciale e raro, che prima della commercializzazione affina ulteriori
2 anni in bottiglia.
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CARATTERISTICHE E ABBINAMENTI

Un vino di grande carattere che si sposa

bene con antipasti a base di salumi, primi

piatti con sughi di carne, arrosti e piatti di O UN VINO INTENSO
piccola selvaggina. E ancora: formaggi di

media o lunga stagionatura.

Per alcuni suggerimenti vegani, da provare o DICARATTERE

con pasta coi broccoli o pasticcio di

patate e funghi. O PIATTI SAPORITI
L ¢

FONDUTA DI

RASCHERA DOP
& ABBINAMENTO SUGGERITO

Formaggio piemontese a latte misto e
pasta semidura, ottimo per le fondute.
Un piatto sapido, aromatico e
persistente nei sapori, che trovain
questo rosso un ottimo abbinamento
territoriale.

PASTA AL FORNO
9 ABBINAMENTO CLASSICO

Un rosso perfetta per accompagnare
la pasta al forno, un piatto della
tradizione ricco e untuoso nella
consistenza. Il carattere intenso del vino
si sposa bene con linsieme di sapori di
ragu di manzo e besciamellg, e li esalta
appieno.
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LA CANTINA

Nel sud est del Piemonte, a sud della
regione del Gavi, si trovano Tortona e i
Colli Tortonesi. Questi rilievi sono la culla
di uno dei piu affascinanti vitigni
autoctoni d'ltalia: il timorasso. E un'uva
che possiede il dono, come solo poche
altre, quellodi sviluppare tipologie di
profumi e sapori di incredibile
complessitd con il trascorrere degli anni.
Paolo Carlo Ghislandi, responsabile ed
enologo dell'azienda | Carpini, € luomo
che ha dato vita alla Cascina di Pozzol
Groppo cosi come € oggi. Acquistata alla
fine degli anni novanta, Paolo Carlo ha
dedicato mesi di studio, di vero e proprio
ascolto, prima di progettare vigne e
cantina.

Lavora secondo i dettami della
viticoltura biologica, spesso
seguendo pratiche ancora piu
naturali affiancate dall'utilizzo
di lieviti indigeni, basse rese per
ettaro, pochi solfiti aggiunti,
fermentazioni attentamente
controllate. | vini de | Carpini
prendono vita nel calice, sono
poliedrici, mai banali, prodotti
con uve conosciute come la
barbera o semisconosciute
come lalbarossa. E il timorasso,
il perno attorno al quale ruota
la rinascita di tutto il territorio.
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Comune di Barolo e

i

LA REGIONE: PIEMONTE

‘ PRODUZIONE VITIGNI PRINCIPALI
43% montagna Moscato bianco
30% collina Cortese
27% pianura Favorita
lnlmdinlimliml 41.800 hr vitati @ Barbera
® Dolcetto
2.000.000 hL vino ® Nebbiolo

GRANDI VINI CHE ESPRIMONO LA PERFEZIONE DI UN TERROIR

In Piemonte le prime tracce di viticoltura risolgono a epoche preromaniche
(esattamente all'etd del Bronzo, intorno al 1500 a.C.) e anche se oggi lapice
qualitativo si trova nei grandi vini rossi, in questa regione la produzione di vini
bianchi e spumanti restituisce prodotti eccelsi.

Il ruolo del Piemonte é stato fondamentale per lo sviluppo della moderna
enologia Italiana, qui infatti sono stati registrati i primi esempi di zonazione
delle aree vitivinicole, estendendo ai vini italiani concetti come terroir e cru:
grazie alla zonazione se un vino viene prodotto esclusivamente con uve
provenienti da un’unico vigneto o parcellg, la menzione geografica compare in
etichetta e ne aumentail prestigio.


https://www.canva.com/link?target=https%3A%2F%2Fwww.quattrocalici.it%2Fregione%2Fpiemonte%2F&design=DAFd2tfYXyQ&accessRole=owner&linkSource=comment
https://www.canva.com/link?target=https%3A%2F%2Fwww.quattrocalici.it%2Fregione%2Fpiemonte%2F&design=DAFd2tfYXyQ&accessRole=owner&linkSource=comment
https://www.canva.com/link?target=https%3A%2F%2Fwww.quattrocalici.it%2Fregione%2Fpiemonte%2F&design=DAFd2tfYXyQ&accessRole=owner&linkSource=comment
https://www.quattrocalici.it/conoscere-il-vino/tipologie-vino-rosso-fermo/
https://www.quattrocalici.it/conoscere-il-vino/tipologie-vino-bianco-fermo/
https://www.quattrocalici.it/conoscere-il-vino/abbinamento-spumanti/
https://www.quattrocalici.it/denominazioni/piemonte-doc/
https://www.quattrocalici.it/conoscere-il-vino/enologia/
https://www.quattrocalici.it/glossario-vino/zonazione-vinicola/
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LA REGIONE: PIEMONTE

TERRITORI DENOMINAZIONI
val q'OssoIO . . 19 DOCG
Colline novaresi e vercellesi
@® Canavese 41 DOC
@ Colline Saluzzesi - Pinerolese 0 IGT
- Val di Susa

® Colline Torinesi
Monferrato - astigiano
Roero
Monferrato Casalese
Colline Tortonesi
Alto Monferrato

@ Langhe

Oltre alle delimitazioni geografiche indicate nella cartina il Piemonte
viene diviso in 8 zone che raggruppano le 16 DOCG e le 42 DOC regionali.
Fra queste ricordiamo nel nord le famose Gattinara DOCG e Ghemme
DOCG, vicino a Torino |IErbaluce di Caluso DOCG, nel Monferrato le
Barbera del Monferrato Superiore DOCG, Brachetto d’Acqui DOCG,
Dogliani DOCG, Ovada DOCG, Gavi DOCG e Ruché di Castagnole
Monferrato DOCG, per finire con la Roero DOCG a sinistra del Tanaro e
alla destra del fiume, nella Langa, con le celeberrime Barolo DOCG,
Barbaresco DOCG e Dogliani DOCG.


https://www.quattrocalici.it/denominazioni/barbera-del-monferrato-doc/
https://www.quattrocalici.it/glossario-vino/superiore/
https://www.quattrocalici.it/vitigni/brachetto/
https://www.quattrocalici.it/denominazioni/dogliani-docg/
https://www.quattrocalici.it/denominazioni/gavi-o-cortese-di-gavi-docg/
https://www.quattrocalici.it/denominazioni/ruche-di-castagnole-monferrato-docg/
https://www.quattrocalici.it/denominazioni/barolo-docg/
https://www.quattrocalici.it/denominazioni/barbaresco-docg/
https://www.quattrocalici.it/denominazioni/dogliani-docg/
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LA REGIONE: PIEMONTE

In Piemonte ha avuto inizio la rivoluzione nel mondo del vino che ha
riportato I'ltalia ai vertici della produzione di alta qualitd: qui vengono
prodotti, a parte poche eccezioni, vini monovarietali, che esprimono al
meglio le caratteristiche del terroir ed esaltano in modo magistrale il
territorio piemontese.

PRINCIPALI VINI REGIONALI ® rosso bianco rosato
Erbaluce di Caluso
Freisa di Chieri ( Ghemme
/ Gattinara
: Barbera
® ’ R
: » Ruche
Barbaresco Acqui
Barolo
® o N Co||| tortonesi
L. o
Dogliani . Gavi
Alba Alta Langa

Roero Arneis


https://www.quattrocalici.it/conoscere-il-vino/introduzione-al-vino/
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COLLI TORTONESI

Siamo nella zona dei colli Tortonesi: un susseguirsi di campi coltivati,
vigneti e frutteti che rappresenta una naturale continuazione della
Pianura Padana fino alla complessa catena montana del Basso
Piemonte, dove le Alpi cedono il passo agli Appennini.

Sono molte le varietd a bacca bianca che compongono la zona dei colli
tortonesi: cortese, favorita, muller-thurgau, pinot bianco, pinot grigio,
riesling Italico, riesling renano, barbera bianca, chardonnay, sauvignon,
sylvaner verde e timorasso.




pace Syl fo Be?

Inquadra il codice o clicca sul bottone
per scoprire come guadagnare fino a 100€

PORTA UN AMICO


https://sommelierwinebox.com/pages/porta-un-amico
https://sommelierwinebox.com/pages/porta-un-amico

