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CANTINABOTTIGLIA TERRITORIOABBINAMENTO

SCHEDA TECNICA
Magistrale interpretazione di Sauvignon Blanc
della zona di Terlano.

CONTESSA LENE
Conti Thun

Sauvignon blanc 

Bianco

Sauvignon Blanc
DOC

4 anni

DENOMINAZIONE

UVAGGIO

EVOLUZIONE

GRADO ALCOLEMICO 10-12° C

TIPOLOGIA

10-12° CTEMPERATURA IDEALE

CALICE medio



87%

87%

85%

88%

Sauvignon blanc in purezza. La raccolta e la selezione manuale dei
grappoli, insieme alla pigiatura soffice, sono alla base della qualità
di questo vino bianco. 

La vinificazione, la fermentazione e l'affinamento in solo acciaio
permettono la perfetta conservazione dei profumi e della
croccantezza del vino.

di un bel giallo paglierino vivo;

al naso è intenso, fine e complesso,
con note di fiori di sambuco, frutta
esotica (mango e ananas su tutti)
e menta;

al palato è intenso, sapido e
piuttosto fresco, di corpo ma allo
stesso tempo elegante e vellutato.

NOTE DI DEGUSTAZIONE

VINIFICAZIONE

CANTINABOTTIGLIA TERRITORIOABBINAMENTO

fre
schezza

corpo

sapidità

m

orbidezza

CONTESSA LENE
Conti Thun



Contessa Lene è un vino intenso e
complesso, dalla media struttura. Si presta
perfettamente in abbinamento a piatti
dotati di sapidità, aromaticità e freschezza.
Da provare con antipasti di carni bianche,
pesce di lago e di mare, anche dal gusto
deciso e aromatico, crostacei in
preparazioni saporite.

CARATTERISTICHE E ABBINAMENTI

Il paté di fegato di vitello alla milanese
è un piatto tradizionale lombardo,
servito nelle occasioni di festa. Perfetto
su crostini in abbinamento al
Sauvignon: i sapori si pareggiano, la
grassezza del fegato è pulita dalla
freschezza  e dalla sapidità del vino,
che prepara al boccone successivo.

ABBINAMENTO SUGGERITO

CROSTINI AL PATÈ ALLA
MILANESE

UN VINO INTENSO

PROFUMATO

CARNI BIANCHE E
PESCE

BOTTIGLIA TERRITORIOCANTINAABBINAMENTO

Il sauvignon è ideale per
accompagnare verdure di tutti i tipi in
generale, in creme vellutate o al forno,
ma l’abbinamento più famoso è quello
con gli asparagi: una vera storia
d’amore.

ABBINAMENTO CLASSICO

ASPARAGI



Conti Thun produce i vini tipici del territorio, a partire dagli spumanti prodotti
con Metodo Charmat, passando per i rosati, fino ai rossi. Oltre alla Valténesi
Conti Thun possiede un vigneto di Sauvignon Blanc in Alto Adige con cui produce
il "Contessa Lene".

Conti Thun sorge nel cuore della
Valtènesi, a pochi passi dal Lago di
Garda.
La vicinanza al lago determina il
particolare microclima temperato, che
favorisce una viticoltura di qualità
combinandosi suoli molto speciali.
Al centro di 12 ettari di vigna e 2 di uliveto,
sorge l’ottocentesca cascina a corte, un
luogo avvolto in un’atmosfera unica. 

Nei vigneti sono coltivate le varietà tipiche come groppello, marzemino,
sangiovese e barbera, oltre al riesling e al sauvignon tra le bacche bianche.
All’interno della corte si trova l’antica barricaia, un ambiente molto suggestivo
dove si respira l’antichità della cultura del vino in azienda.

LA CANTINA

CANTINABOTTIGLIA TERRITORIOABBINAMENTO



22.000 hr vitati

1.100.000 hL vino

PRODUZIONE

41% montagna

12% collina
47% pianura

VINI DI QUALITÀ ECCELSA FRA VITICOLTURA EROICA MONTANA E
TERROIR UNICI

Le prime testimonianze di coltivazione della vite in Lombardia risalgono agli
insediamenti preistorici sui laghi di Garda e d'Iseo, ma è solo dell'epoca
contemporanea - post fillosserica - che si è puntato sulla ricerca della
qualità, anche grazie all'introduzione delle barbatelle di vite americana. 
Grazie alla diversità dei terroir, la viticoltura qui ha originato un pano-
rama ampelografico di spicco, con una moltitudine di vitigni autoctoni e
vini che sono un fiore all'occhiello non solo per la penisola ma anche
all'estero (primo su tutti il Franciacorta DOCG, apprezzato in tutto il mondo).

VITIGNI PRINCIPALI

Chardonnay
Riesling italico
Trebbiano di Lugana

Croatina
Pinot nero
Barbera

CANTINA TERRITORIOABBINAMENTOBOTTIGLIA

Lago di Garda

LA REGIONE: LOMBARDIA



5 DOCG

22 DOC
15 IGT

La Lombardia è molto estesa, pertanto presenta aree con caratteristiche
diverse sia dal punto di vista climatico che del suolo. 
Si passa da zone decisamente montuose, a zone pianeggianti o
parzialmente collinari. 

Le principali zone di produzione si concentrano nella parte meridionale
pedemontana, con la zona del Garda (dal microclima unico grazie
all'influenza lacustre), l'Oltrepò pavese verso ovest, il bresciano e il
bergamasco nella parte centrale della regione e la Valtellina al confine
con l'Austria.

DENOMINAZIONISOTTOZONE
Valtellina

Cellatica

Valcalepio

Capriano del colle

Franciacorta

Riviera del Garda bresciano
San Martino della battaglia - Lugana
Colli morenici del Garda - mantovani
Lambrusco mantovano
San Colombaro al Lambro
Oltrepo' pavese

CANTINA TERRITORIOABBINAMENTOBOTTIGLIA

LA REGIONE: LOMBARDIA

Vedurta sulla storica città altà di Bergamo (nominata insieme a Brescia capitale della cultura 2023)



Valtellina

Franciacorta
Garda

Lambrusco
mantovano

Lugana

Moscato di Scanzo

Oltrepo' pavese

Nella regine si producono vini di ogni tipologia e le DOCG sono cinque:
Franciacorta nel bresciano, Oltrepò Pavese Metodo Classico in provincia di
Pavia, Moscato di Scanzo nel bergamasco (la denominazione più piccola
d'Italia) e Sforzato di Valtellina e Valtellina Superiore in provincia di Sondrio.

CANTINA TERRITORIOABBINAMENTOBOTTIGLIA

PRINCIPALI VINI REGIONALI rosso bianco rosato

Vigne in Franciacorta

LA REGIONE: LOMBARDIA



Nel Lago di Garda bresciano la viticoltura ha origini antichissime, sin dall'età
del bronzo. I Romani producevano vino nelle varie ville rurali i cui resti sono
stati rinvenuti in varie zone del lago (Sirmione, Desenzano). 
La produzione di vino, assieme a quella
dell'olio continua nel Medioevo, nei monasteri
attorno al lago. Oggi vigneti e uliveti ben
curati caratterizzano il panorama delle colline
che circondano la costa. Qui si coltivano
bardolino, lugana, custoza e rebo. La parte
meridionale del lago di Garda è caratterizzata
dalle dolci colline dell'anfiteatro morenico, di
origine glaciale. 

LAGO DI GARDA BRESCIANO

CANTINA TERRITORIOABBINAMENTOBOTTIGLIA

Parallela al lago di Garda corre la valle del
fiume Adige. Il fondo valle sabbioso e i
pendii sono da sempre un’importante
zona di produzione vinicola con le DOC
Terra dei Forti in territorio veneto e
Valdadige oltre il confine trentino. Qui, si
trovano alcune chicche come il raro
enantio o il marzemino, di cui parla anche
Mozart. Più a nord si producono invece
grandi bianchi a base müller-thurgau,
pinot grigio e rinomati spumanti Metodo
Classico.

Vigneti della Valtenesi, che guardano il Lago di Garda
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