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Ecco la scheda enologica dove trovi
tutte le informazioni sul vino che hai ricevuto
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svenla
BOTTICINO PIA" DELLA TESA

SCHEDA TECNICA

| vigneti sono situati nel comune di Botticino, a
350 metri sul livello del mare, al centro
dell’anfiteatro di colline botticinese, un territorio
particolarmente vocato alla produzione
vitivinicola. Il terreno € argilloso marnoso,
caratterizzato dalla presenza del marmo di
Botticino che plasma le colline del territorio.

T TIPOLOGIA ROSSO
Denominacion de :
® DENOMINAZIONE origen calficada Pi:
Rioja Alavesa BOTTICING D.O.C.
barbera, sangiovese,
& uvaGeio marzemino e schiava
gentile
Y EVOLUZIONE 10 anni NOVENTA

GRADO ALCOLEMICO  145% vol.
| TEMPERATURA IDEALE '°7'%°C

Y CALICE ampio
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svenla
BOTTICINO PIA" DELLA TESA

%Chee
NOTE DI DEGUSTAZIONE nNe
88%
@ diun bel rosso rubino profondo; LoPIdey
., alnaso esprime un bouquet <83%>
fruttato (frutti rossi e neri maturi)
con ricordi minerali gessosi, con cOfPo
tabacco, vaniglia, liquirizia; con il 90%
tempo diventano preponderanti le
note terziarie; o‘b‘d@ee

< al palato € un vino corposo, fresco, ’S@C
armonico, minerale e sapido,
grazie alla natura del terreno.

Elegante e lunghissimo il finale. 88

VINIFICAZIONE

& La vendemmia avviene a fine settembre, a mano, selezionando le
uve migliori, che vengono delicatamente diraspate.

. Fermentazione a temperatura controllata per 15 giorni, con follature
e rimontaggi. La fermentazione malolattica € svolta in vecchie botti
di rovere, nelle quali il vino ha affinato per 18 mesi. Affinamento in

bottiglia per 6 mesi.
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CARATTERISTICHE E ABBINAMENTI

I Botti;ino e unvino m.olto pgrsistente con o UN VINO INTENSO
un ottimo tenore alcolico, unisce forza ed

eleganza ed é perfetto in abbinamento a

secondi piatti a base di carni rosse o STRUTTURATO
strutturate e ricche di sapore, come per

esemplio brasati, arrosti o stracotti. 0 CARNIELABORATE

ARROSTO AL FORNO

< ABBINAMENTO SUGGERITO

Un abbinamento che esalta il corpo
del vino, che pareggia quello del
piatto. La freschezza e i tannini
spazzano via luntuositd del piatto e
lasciano la bocca pronta per un
NUOVO MOTrSO.

BRASATO DI MANZO
9 ABBINAMENTO CLASSICO

Un Barbaresco strutturato, sapido e dal
bouquet complesso che si abbina
perfettamente a tutte le carni con
lunga cotturg, anche al manzo,
idealmente cotto nello stesso vino: un
taglio di carne tenero e succulento,
dagli aromi complessi e che stupird i
commensali.




BOTTIGLIA ABBINAMENTO CANTINA TERRITORIO

LA CANTINA

La cantina Noventa si trova nel comune
di Botticino, in provincia di Bresciq, i
vigneti si estendono su una decina di
ettari nelle colline ai piedi delle Prealpi
Bresciane vicino alle famose cave di
marmo di Botticino e sono esposti a sud
sud-est e godono del sole durante tutta
la giornata.

Nel 2011 la svolta, quando
con soddisfazione la
cantina viene iscritta
allalbo degli operatori
Biologici della Regione
Lombardia, dando vita alla
produzione di vini ancora
pit genuini, figli del proprio
territorio.
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T
Lago di Garda

LA REGIONE: LOMBARDIA

‘ PRODUZIONE VITIGNI PRINCIPALI
41% montagna Chardonnay
12% collina Riesling italico
47% pianura Trebbiano di Lugana
inlinluhmlinl 22.000 hr vitati ¢ C'roatmou
@ Pinot nero

VINI DI QUALITA ECCELSA FRA VITICOLTURA EROICA MONTANA E
TERROIR UNICI

Le prime testimonianze di coltivazione della vite in Lombardia risalgono agli
insediamenti preistorici sui laghi di Garda e diseo, ma é solo dellepoca
contemporanea - post fillosserica - che si & puntato sulla ricerca della
qualitd, anche grazie allintroduzione delle barbatelle di vite americana.
Grazie alla diversita dei terroir, la viticoltura qui ha originato un pano-
rama ampelografico di spicco, con una moltitudine di vitigni autoctoni e
vini che sono un fiore allocchiello non solo per la penisola ma anche
allestero (primo su tutti il Franciacorta DOCG, apprezzato in tutto il mondo).
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LA REGIONE: LOMBARDIA

SOTTOZONE DENOMINAZIONI
o Voltellino. 5 DOCG
Valcalepio
@ Franciacorta 22 DOC
Cellatica 15 IGT

Capriano del colle
Riviera del Garda bresciano
® San Martino della battaglia - Lugana

® Colli morenici del Garda - mantovani
Lambrusco mantovano

@ San Colombaro al Lambro
Oltrepo’ pavese

La Lombardia € molto estesaq, pertanto presenta aree con caratteristiche
diverse sia dal punto di vista climatico che del suolo.

Si passa da zone decisamente montuose, a zone pianeggianti o
parzialmente collinari.

Le principali zone di produzione si concentrano nella parte meridionale
pedemontana, con la zona del Garda (dal microclima unico grazie
allinfluenza lacustre), I'Oltrepé pavese verso ovest, il bresciano e il
bergamasco nella parte centrale della regione e la Valtellina al confine
con l'Austria.
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Vigne in Franciacorta

LA REGIONE: LOMBARDIA

Nella regine si producono vini di ogni tipologia e le DOCG sono cinque:
Franciacorta nel bresciano, Oltrepo Pavese Metodo Classico in provincia di
Pavia, Moscato di Scanzo nel bergamasco (la denominazione pit piccola
dltalia) e Sforzato di Valtellina e Valtellina Superiore in provincia di Sondrio.

PRINCIPALI VINI REGIONALI ® rosso bianco rosato
I' ("I
J ) /} Valtellina
Moscato di Scanzo o (} Franciacorta
» - Garda
................... > Lugdnd
Oltrepo’ PAVESE «..ty (‘ il B | e

R mantovano
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Bl
Vigne a Botticino SR

Titnea.

BOTTICINO

L'azienda si trova a Botticino. Piccolissima area DOC limitrofa a Brescia e
famosa nel Mondo per il suo marmo, utilizzato anche per la costruzione
della Casa Bianca e dell’Altare della Patria a Roma.

Il nome Botticino viene dato al vino pro-
dotto nella “Valverde”, valle che ospita
alcuni agglomerati di case che, uniti in
comune, danno vita al paese Botticino.
La favorevole esposizione dei terreni,
soleggiati e protetti dalla catenqg, e la
natura argillosa-calcarea dei suoli, posti
sulle pendici delle erte colline ad est di
Brescia, creano un ambiente ideale per
la produzione di vini rossi dotati di
tipicita e corpositd, che raggiungono

la perfezione con l'invecchiamento.
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Inquadra il codice o clicca sul bottone
per scoprire come guadagnare fino a 100€

PORTA UN AMICO
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