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CANTINABOTTIGLIA TERRITORIOABBINAMENTO

SCHEDA TECNICA
Uve da vigne di 40 anni di media, cresciute su suoli
caratterizzate da sabbie profonde e argilloso-
calcarei ricchi di depositi di ferro. 
La coltivazione dell’uva avviene con metodi
tradizionali bordolesi, a partire dalle uve tipiche che
rendono il blend famoso in tutto il mondo. 
Il merlot conferisce colore, tannini eleganti, un gusto
rotondo: stempera l’aggressività del cabernet, che
dà struttura. Il malbec rafforza i tannini.

BORDEAUX SUPÉRIEUR
Brondeau Lalande

Merlot, cabernet
franc, cabernet
sauvignon, malbec

Rosso

Bordeaux 
Supérieur

4 anni

13,5% vol

18° C

ampio

DENOMINAZIONE

UVAGGIO

EVOLUZIONE

GRADO ALCOLEMICO

TIPOLOGIA

TEMPERATURA IDEALE

CALICE



Tipico blend bordolese, con 63% Merlot, 21% Cabernet Franc, 14%
Cabernet Sauvignon, 2% Malbec.

Affinamento in vasche di cemento. 
Ha vinto: la medaglia d’oro alla Challenge Internationale du Vin,
2020; la medaglia d’argento ai Vigneron Independent 2020; la
Preselection presso il Talent of Bordeaux - Syndicat de Bordeaux.

di un bel rosso rubino;

al naso è espressivo, speziato, con note di 
frutti rossi e neri maturi, ciliegia e ribes 
nero su tutti;

al palato è fresco, con bei ritorni fruttati e 
tannini setosi. 
Piacevolissima la beva.

NOTE DI DEGUSTAZIONE

VINIFICAZIONE
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BORDEAUX SUPÉRIEUR
Brondeau Lalande
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tannicità



Tipico Bordeaux blend, dotato di tannino 
evidente ed elegante, particolarmente 
adatto ad accompagnare piatti di portata 
a base di carne in preparazioni dotate di 
succulenza, come costate alla griglia, 
arrosti, preparazioni in casseruola anche 
speziate.

CARATTERISTICHE E ABBINAMENTI

Uno dei più celebri formaggi francesi,
caratterizzato da striature verdi e blu:
erborinato caprino che stagiona per
almeno 90 giorni all'interno di grotte
che si trovano alle pendici della
montagna di Combalou. 
Un abbinamento per veri amanti di
questo formaggio.

Da provare con entrecôte bordelaise, 
ricca di succulenza perché la carne viene 
scottata e poi servita con una ricca salsa 
idealmente a base dello stesso vino, 
burro, scalogno, erbe aromatiche e 
midollo osseo.

ABBINAMENTO CLASSICO

ABBINAMENTO SUGGERITO
ROQUEFORT

ENTRECÔTE BORDELAISE

UN VINO FRESCO

SENTORI FRUTTATI

CARNI SUCCULENTE
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Le viti hanno in media 40 anni e sono tipiche di Bordeaux: Thierry coltiva
merlot per circa il 65%, cabernet franc per il 20%, cabernet Sauvignon
(10%) e malbec (5%) per la restante parte del suo vigneto. 

Il Domaine de Brondeau Lalande si trova a 
Pompignac ed è guidato da Thierry 
Guimberteau. 

Appartenente alla decima generazione di 
viticoltori della sua famiglia Guimberteau, 
produce vini di qualità, guidato dal suo 
gusto. Appassionato, ha sempre evitato 
qualsiasi forma di standardizzazione, nei 7 
ettari vitati di proprietà, caratterizzati da 
vigneti molto bene esposti. Questo 
aspetto, unito al fatto che i terreni sono 
ricchi e profondi, favorisce una 
maturazione di grande qualità.

In tempo di vendemmia, la
raccolta è semi-manuale e
manuale per alcuni appez-
zamenti, con cadenza
settimanale per andare
incontro al grado di
maturazione delle singole
particelle.

Massima cura in cantina per
le sole tre etichette prodotte,
tutti Bordeaux Supérieur. 

LA CANTINA
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La zona di di Bordeaux è uno dei territori del vino più importanti al
mondo. Questa ragione non solo raggiunge vette qualitative da far
perdere la testa, ma da tempo immemorabile tiene quegli esiti costanti,
anno dopo anno, con stoffa di fuoriclasse.

Secoli di tradizione e di ricerca della qualità hanno alzato l'asticella e reso
celebri i vini bordolesi: nell'80% dei casi si tratta di vini rossi di imponente
struttura e potenza, ma non mancano esempi di vini muffati o botrizzati
che completano il panorama enologico e elevano la fama del Bordeaux.

TRADIZIONE ENOLOGICA E RICERCA CONTINUA PER MANTENERE
VINI DI QUALITÀ ALTISSIMA COSTANTE NEL TEMPO

CANTINA TERRITORIOABBINAMENTOBOTTIGLIA

LA REGIONE: BORDEAUX

Il Bordeaux è la regione con i vigneti pregiati più estesi al mondo

REGIONE ENOLOGICAREGIONE POLITICA

112.000 hr vitati

5.000.000 hL vino

PRODUZIONE



Bordeaux beneficia della vicinanza dell’Oceano Atlantico. 
Il clima è marittimo: inverni miti, estati fresche, precipitazioni abbondanti 
ma molto bene assorbite dal suolo ricco di pietre, breccia e sedimenti.
I terreni sono molto variabili in superficie, non particolarmente fertili e 
ricoperti da uno strato sottile coperto di breccia, mentre gli strati profondi 
sono ricchissimi di minerali.

Per quanto riguarda la denominazione la maggior parte dei vini si fregia 
della nomina di Cru Bourgeois, mentre per altre produzioni più specifiche 
e di qualità eccelsa non c'è un sistema omogeneo per tutta la regione.

Ecco come funziona:
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Vigneti nei pressi di Saint Emillon

LA REGIONE: BORDEAUX

I vini sono divisi in cinque categorie, dove i Premiers Crus rappresentano i vini
più pregiati e l'ordine va a scalare in base alla qualità del prodotto.

(sistema di crus in ordine gerarchico valido in 60 châteaux)

Questi vini sono divisi in Premier Cru Supérieur Classé, Premier Cru Classé e
Deuxième Cru Classé.

CRUS CLASSÉS

SAUTERNS E BARSAC

GRAVE

ST. EMILLON

I vini meritevoli sono indicati con "Cru Classée" in etichetta

Ogni 10 anni si effettua una revisione nel sistema di denominazioni di questa
zona, dove i vini vengono divisi in gruppi A e B in base alla qualità



SOTTOZONE
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Piazza reale della città di Bordeaux

LA REGIONE: BORDEAUX

Il Médoc è il territorio che con i suoi vini rossi prodotti quasi 
esclusivamente con merlot e cabernet sauvignon ha reso celebre l'intera 
regione enologica. 
A sud troviamo le Graves, dove si coltivano diverse tipologie di uve e si 
producono sia vini bianchi sia rossi. Seguendo il corso della Garonna si 
incontrano due comuni con relative AOC (Sautern e Barsac), famosi per 
gli omonimi vini muffati di qualità eccelsa e predisposti 
all'invecchiamento. A est invece c'è St. Emillon, una sottozona 
importantissima a livello enologico specie per i vini rossi di estrema 
morbidezza, apprezzati in tutto il mondo.

La regione si compone di altre decine di denominazioni minori prodotte 
nelle altre sottozone dove si producono ottimi vini, sia rossi che bianchi, 
con anche degli esempi di vini dolci. 

Medoc

Entre-deux-mers

Blayais et Bourgeais

Graves

Libournaise

Pomerol e st. Emillon

Lot-et-Garonne

VITIGNI PRINCIPALI
Semillon
Sauvignon blanc
Muscadelle

Merlot
Cabernet Franc
Cabernet Sauvignon



ti piace Sommelier Wine Box?

Inquadra il codice o clicca sul bottone 
per scoprire come guadagnare fino a 100€
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