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Ecco la scheda enologica dove trovi
tutte le informazioni sul vino che hai ricevuto
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BOTTIGLIA ABBINAMENTO CANTINA

Juitha
BIANCO

SCHEDA TECNICA

Un IGT bianco della Gallura dai profumi speciali
e complessi: un vino di struttura, con un‘acidita
perfettamente bilanciata dalla morbidezza che
si chiude con un finale quasi dolce, dovuto
allinvecchiamento e una nota tannica appena
percettibile dovuta alla macerazione.

T TIPOLOGIA Bianco
IGT Colli

® DENOMINAZIONE of coll

< UVAGGIO 95% vermentino +

5% Mmoscato

-

EVOLUZIONE 5 anni

GRADO ALCOLEMICO 13% vol

1 TEMPERATURA IDEALE 10°C

Y CALICE medio

o
TERRITORIO




BOTTIGLIA ABBINAMENTO CANTINA TERRITORIO

BIANCO

NOTE DI DEGUSTAZIONE

@GChe?e
e diun bel giallo dorato *\D"
75%
., dalnaso esprime profumi speciali e (OPIdiz
complessi: fiori secchi, erbe @
officinali, sftumature eteree;
< al palato & un bianco di strutturaq, cCRo
dalla spiccata aciditd bilanciata @
perfettamente dalla morbidezzq, e
caratterizzato da un leggero finale go‘b‘d@ee
dolce dovuto all'affinamento. Un @O
bianco di grande carattere, con

una lieve nota tannica dovuta alla
macerazione sulle bucce.

VINIFICAZIONE

& Uveraccolte a mano, assemblaggio di vermentino e moscato
coltivati a 500 metri sul livello del mare. Fermentazione spontaneaq,
con i propri lieviti, con rimontaggi continui.

€ sei giornisulle bucce e affinamento di 6 mesi in botte grande di
legno. Riposa in bottiglia prima della commmercializzazione.



BOTTIGLIA ABBINAMENTO CANTINA TERRITORIO

CARATTERISTICHE E ABBINAMENTI

O UNVINO COMPLESSO
Per i profumi intensi e la fragranza, si

abbina perfettamente a tanti piatti sia di o AROMATICITA
mare che di terra senza il rischio di venire SFACCETTATA
coperto.

O VERSATILE

PAPPARDELLE AL RAGU

DI CAPRIOLO
& ABBINAMENTO SUGGERITO

Labbinamento con questo piatto &
armonico: lalto tenore alcolico del vino
bilancia la succulenza e la freschezza
del vermentino si sposa bene con la
tendenza dolce della pasta

SASHIMI MISTO
© ABBINAMENTO CLASSICO

Il complesso bouquet del vino non
viene coperto dal pesce, ma anzi,
esalta la sapiditd di tonno, salmone e
branzino serviti crudi e al naturale per
esprimere al meglio il potenziale
gustolfattivo.




BOTTIGLIA ABBINAMENTO

LA CANTINA

L'azienda & giovane: nasce nel 2014 con
I'idea di valorizzare la viticoltura locale
puntando sulla riscoperta dei vitigni
autoctoni della zona e producendo vini
innovativi, pur restando nel solco della
tradizione vitivinicola del territorio.

In 3 ettari di vigneti a Tempio Pausania,
nella Sardegna nord orientale, ai piedi
del massiccio granitico del monte

Limbara la cantina produce 6 etichette:

vini che sono espressione autentica e
senza filtri della loro terra.

o ®
CANTINA TERRITORIO

| vigneti circondano il paese,
micro appezzamenti multi-
varietali tra cui caricagiola e
pascale moscato, ma
anche vermentino, barbera
sarda e vari tipi di bovale a
cui si aggiungono altre
varietd presenti che
contribuiscono alla
particolaritd del vigneto di
Davitha.



BOTTIGLIA ABBINAMENTO CANTINA TERRITORIO

LA REGIONE: SARDEGNA

PRODUZIONE VITIGNI PRINCIPALI
18% montagna Vermentino
70% collina Torbato
' 13% pianura Semignano
nlnluhmliml 26.000 hr vitati @ Cannonau
® Carignano
638.000 hL vino o Monica

DAI VINI BIANCHI FINO Al ROSSI, IL PERCORSO ENOLOGICO IDEALE
PER LA SARDEGNA COINVOLGE ANCHE LE TIPOLOGIE MENO COMUNI

La coltivazione della vite viene introdotta in Sardegna dai Fenici tra 'Vl e
il VIl secolo a.C. e ancora oggi i nomi di alcuni villaggi sardi ricordano la
vite e il suo frutto. Successivamente, con il crollo dellimpero romano i
commerci legati alla viticoltura si allentano, e il settore enologico rimane
nellanonimato per secoli, fino allintroduzione di vitigni iberici alla fine del
Quattrocento e alla dominazione sabauda, quando le sorti della
viticoltura si risollevano.

Dal 1949, ottenuta lindipendenza amministrativa, sorgono molte cantine
sociali avviando la strada della qualita per il vino sardo.


https://www.quattrocalici.it/conoscere-il-vino/tipologie-vino-bianco-fermo/
https://www.quattrocalici.it/conoscere-il-vino/tipologie-di-vino/

BOTTIGLIA ABBINAMENTO CANTINA TERRITORIO

LA REGIONE: SARDEGNA

SOTTOZONE DENOMINAZIONI
@® Gallura 1 DOCG
Sassarese 19 DOC

® Sardegna centrale 15 IGT
Oristanese

® Medio campidano - Sulcis

Cagliaritano

In Sardegna il vigneto é parte integrante del paesaggio, presente quasi
ovunque gioca un ruolo importante in una regione dove la particolare
conformazione consente produzioni enologiche di elevata qualita che in
alcune aree raggiunge spesso l'eccellenza.

Le zone di produzione piu conosciute per il vino in Sardegna sono quella
del Vermentino di Gallura (DOCG), del Cannonau di Sardegna (DOC) e
della Vernaccia di Oristano (DOC).

L'unica DOCG e le 19 DOC contano il 66% del vino prodotto in Sardegna,
mentre le IGT, nelle quali le uve autoctone sono spesso unite alle
cosiddette uve internazionali, contano per il 15% della produzione.


https://www.quattrocalici.it/conoscere-il-vino/introduzione-al-vino/
https://www.quattrocalici.it/denominazioni/vermentino-di-gallura-docg/
https://www.quattrocalici.it/denominazioni/cannonau-di-sardegna-doc/
https://www.quattrocalici.it/denominazioni/vernaccia-di-oristano-doc/
https://www.quattrocalici.it/conoscere-il-vino/introduzione-al-vino/
https://www.quattrocalici.it/glossario-vino/igp/
https://www.quattrocalici.it/glossario-vino/vitigni-internazionali/

BOTTIGLIA ABBINAMENTO CANTINA TERRITORIO

LA REGIONE: SARDEGNA

Oltre i tre vini piu famosi gid citati la Sardegna é ricca di vini territoriali
prodotti con uve autoctone che danno vita a prodotti eccellenti a livello
qualitativo. Ecco una cartina con i principali vini isolani:

PRINCIPALI VINI REGIONALI ® rosso bianco rosato
Sorso-Sennori Vermentino di Gallura
Alghero ® {
Malvasia di Bosa _‘ ° / Sardegna
Vernaccia di Oristano \
% [ — Mandrolisai
Alborea @ (
Terralba / iAri
. / Cagliari
Ny
=

Carignano del Sulcis
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GALLURA

La Gallura si trova nella parte Nord orientale della Sardegna e si estende quasi
interamente nella provincia di Olbia-Tempio, con un‘appendice in provincia di
Sassari. La zona piu a ridosso del mare presenta rocce di granito levigate e
modellate dal vento e dall’acqua, e da una fitta macchia mediterranea.

La parte pit interna € invece caratterizzata da
boschi di querce, sughere e olivastri.

| suoli sono originati da disfacimento granitico
caratterizzati da buona permeabilitd e
porositd, con un elevato contenuto di
potassio. Cid conferisce ai vini eccezionali
profumi, tenore alcolico, mineralitd e
freschezza, grazie anche alle peculiarita
climatiche ottimaili.




pace s fo Be?

Inquadra il codice o clicca sul bottone
per scoprire come guadagnare fino a 100€

PORTA UN AMICO


https://sommelierwinebox.com/pages/porta-un-amico
https://sommelierwinebox.com/pages/porta-un-amico

