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CANTINABOTTIGLIA TERRITORIOABBINAMENTO

SCHEDA TECNICA
Un vino di Breg, una zona di territorio friulano che
scende dal ciglione carsico fino al mare
Adriatico, e che nasce da una selezione di 15
diverse varietà di uva, di cui alcune autoctone
triestine e altre del Collio. 

BREZANKA
Kocjancic Rado

15 uve diverse

Bianco

5 anni

UVAGGIO

EVOLUZIONE

GRADO ALCOLEMICO 12-14%

TIPOLOGIA

13° CTEMPERATURA IDEALE

CALICE medio



80%

80%

80%

80%

Selezione di ben 15 uve, fra cui il glera, la malvasia istriana o la
vitovska, altre tipiche del collio friulano, come tocai friulano, riesling,
sauvignon blanc, pinot bianco e ribolla gialla, ed ancora qualcuna a
piede franco non iscritta nella banca mondiale del dna delle viti.
La vendemmia avviene solo a mano, l'uva raccolta viene diraspata,
pigiata e lasciata a macerare e fermentare sui propri lieviti. 
Le bucce vengono poi pressate, e il vino fermenta in grandi botti di
legno di rovere di Slavonia, dove rimarrà fino all'imbottigliamento,
fatto sempre nella fase di luna calante, come da tradizione della
cantina friulana.

di un bel giallo paglierino molto
intenso, con riflessi dorati;
al naso è ampio e generoso: subito
si presentano i profumi dei fiori di
acacia con note fruttate di pesca e
albicocca matura, è leggermente
speziato sul finale;

al palato è un vino equilibrato,
dalla giusta sapidità, caratterizzate
da gusto armonico e intenso.
Persistente, elegante,
piacevolissimo.

NOTE DI DEGUSTAZIONE

VINIFICAZIONE

CANTINABOTTIGLIA TERRITORIOABBINAMENTO
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BREZANKA
Kocjancic Rado



Brezanka è un vino dal sapore pieno,
versatile ed equilibrato. 
Predilige piatti dotati di intensità e corpo,
da abbinare per concordanza. 
Vino perfetto per accompagnare a fine
pasto dei formaggi stagionati, erborinati
e speziati, ma anche con secondi a base
di selvaggina.

CARATTERISTICHE E ABBINAMENTI

L'abbinamento territoriale per
eccellenza è con i prosciutti friulani: San
Daniele, Sauris, Cormons, Carso... i
profumi si pareggiano e il piacere è
garantito.

ABBINAMENTO CLASSICO

PROSCIUTTO DI KARST

UN BIANCO
PROFUMATO

PERSISTENTE

CARNI SAPORITE

BOTTIGLIA TERRITORIOCANTINAABBINAMENTO

CERVO CON SALSA AI MIRTILLI
ABBINAMENTO SUGGERITO
Il primo suggerimento è di abbinare
questo vino intenso con un filetto di
cervo brasato in salsa ai mirtilli per
unire l'aromaticità della frutta alla
succulenza della carne.



Tra i vini bianchi Rado Kocjančič coltiva e produce varietà come la malvasia Istriana,
la vitovska, il moscato giallo, per quanto riguarda i vitigni a bacca bianca, mentre fra i
rossi produce vini come il Refosco in purezza e il Rosso, un uvaggio di uve refosco,
merlot e cabernet sauvignon.

La cantina di Rado Kocjančič si trova a
San Dorligo della Valle, in provincia di
Trieste, un comune tra Italia e Slovenia, in
un territorio molto speciale, tra l'Altopiano
del Carso e l'Istria. Rado, dopo
un'esperienza in un'azienda a San
Francisco in California, torna in Italia, nel
suo territorio, per riprendere il lavoro e la
tradizione agricola lasciategli dai avi,
quella della viticoltura e dell'olivicoltura.
Tra gli anni 1999 e 2000, con l'aiuto del
padre e del fratello, intraprende la
coltivazione propria di vigneti e di olive,
partendo da alcuni terreni di proprietà e
da altri in affitto, arrivando a impiantare
circa 15 mila viti e 600 ulivi.

Nel 2006 è stata completata la
ristrutturazione e l’ampliamento della
sede aziendale che ha interessato
principalmente la cantina. Oggi
vinifica solo le uve provenienti dai
propri vigneti e produce vini molto
caratteristici, affinati prevalentemente
in acciaio, in pochissima parte in
legno. 

Seguono con grandissima cura tutte
le fasi produttive, per etichette di
grandissima qualità.

LA CANTINA
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26.500 hr vitati

1.600.000 hL vino

PRODUZIONE

43% montagna

19% collina
38% pianura

UN'ESPLOSIONE DI PROFUMI E SAPORI CHE CELEBRANO NEL CALICE
IL TERRITORIO UNICO DELLA REGIONE.

Il Friuli-Venezia Giulia è da sempre la terra dei grandi bianchi e la fama di 
questi vini, pur se con stili diversi tra loro, è arrivata a livelli tali da 
spingere qualcuno a definirli “superwhites“. 

Recentemente il Friuli Venezia Giulia è stato terreno di uno scontro a 
livello comunitario con l’Ungheria circa il diritto di continuare a chiamare 
Tocai il vino prodotto con il vitigno Tocai Friulano, creando confusione 
con il noto vino passito ungherese Tokaji. 
La causa fu persa dall’Italia nel 2007 e da allora i vini prodotti con Tocai 
Friuliano sono chiamati rispettivamente “Friulano” in Friuli Venezia Giulia e 
“Tai” nel Veneto.

VITIGNI PRINCIPALI

Pinot grigio
Friulano
Sauvignon

Merlot
Cabernet franc
Pinot nero
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LA REGIONE: FRIULI VENEZIA GIULIA

Regione del CollioVeduta aerea di Trieste, il capoluogo di regione

https://www.quattrocalici.it/conoscere-il-vino/tipologie-vino-bianco-fermo/
https://www.quattrocalici.it/conoscere-il-vino/introduzione-al-vino/
https://www.quattrocalici.it/cgv/tipi-di-suolo
https://www.quattrocalici.it/conoscere-il-vino/introduzione-al-vino/
https://www.quattrocalici.it/conoscere-il-vino/i-vitigni/
https://www.quattrocalici.it/vitigni/tocai-friulano/
https://www.quattrocalici.it/denominazioni/veneto-igt/


4 DOCG

12 DOC
3 IGT

La regione è divisa in una zona montana a nord dove non si produce
vino, una collinare nell'arco prealpino e una di pianura di origine
alluvionale. 
La parte settentrionale della pianura è adatta alla coltivazione di uve a
bacca bianca, mentre quella meridionale risulta più favorevole
all'allevamento di vitigni a bacca nera. 
Verso est, nella zona del confine con la Slovenia, la pianura prosegue fino
ai piedi del Carso: qui la viticoltura è difficile a causa delle rocce calcaree
erose dall'acqua e spesso è possibile solo sui terrazzamenti sostenuti da
muri di contenimento in blocchi di arenari chiamati "pastini".

DENOMINAZIONISOTTOZONE
Friuli - Grave

Friuli - Aquileia

Friuli - Latisana

Friuli - Isonzo

Friuli - Annia

Lison - Pramaggiore
Collii orientali del Friuli
Collio goriziano
Carso
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LA REGIONE: FRIULI VENEZIA GIULIA

I terrazzamenti friulani, detti "pastini"



Picolit
Pignolo

Schioppettino
Tazzelenghe
Malvasia
Vitoska

Terrano

Refosco
Friulano

I vini friulani possono essere secchi, dolci, frizzanti o spumanti, e si
caratterizzano in generale per le loro note fruttate, floreali e minerali,
oltre alla loro acidità vibrante e al loro equilibrio. 
Ecco una rappresentazione dei principali vini prodotti nella regione:
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PRINCIPALI VINI REGIONALI rosso bianco rosato

Terrazzamenti nella regione del Collio

LA REGIONE: FRIULI VENEZIA GIULIA



Il Carso è una lingua di terra tra Slovenia e Italia: un’area caratterizzata
dalla presenza di carsismo e grotte, ovvero superfici rocciose dall’aspetto
spoglio e depressioni anche rilevanti che costituiscono un limite importante
per l’agricoltura e drenano immediatamente tutta l'acqua piovana.
Questo tipo di terroir dona ai vini colori
compatti e profondi, profumi intensi e
variegati, sensazioni minerali, buona
struttura e prodotti decisamente longevi.
Infine, il Carso è famoso anche per le sue
bollicine. Le varietà coltivate sono
soprattutto malvasia, vitovska, terrano e
refosco.

CARSO
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La viticoltura locale vanta una grande
tradizione circa la produzione di vini
spumanti: il Prosecco, un paese in
provincia di Trieste che dà il nome al
noto vino, ovvero il Prosekar nella
versione slovena, agli albori in realtà era
un vino dolce, per poi diventare il vino
spumante che conosciamo
dall’Ottocento.
Con il tempo la produzione locale, è
andata a scemare e solo recentemente
si sta cercando di recuperarlo. 

Villaggio che sorge su una collina in mezzo ai vigneti terrazzati

Fiume Soca



ti piace Sommelier Wine Box?

Inquadra il codice o clicca sul bottone 
per scoprire come guadagnare fino a 100€

PORTA UN AMICO
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