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LUZERNER KAFFEE HANDWERK
' Dunkle Rostung Helle Rostung
Zubereitungsart
NOIR Assemblage ESPRESSO BLANC Assemblage ESPRESSO/CREME
Mischungen ROSTKAFFEE DUNKEL ROSTKAFFEE MITTEL
. T TS A e 100% ARRBICA csc. i, s
CARAMEL, SCHOKOLADE, NUSS HONIG, BRAUNER ZUCKER, VANILLE
ESPRESSO STRAWBERRY CANDY FILTER
Single Origin ROSTKAFFEE DUNKEL BIO ROSTKAFFEE HELL
_ Einzelne erkunft 100% ARABICA (CATURRA ORGANIC) 100% ARABICA (TYPICA HEIRLOOM)
- der Bohnen: SINGLE ORIGIN (nPL, NuwaKoT) SINGLE ORIGIN (ETH, HARICHA WOREDA)
. NUSS, GEWURZE TROPISCHE FRUCHT, ERDBEERE
v
: ROBUSTA AGATA ESPRESSO
W
.3 ROSTKAFFEE DUNKEL
')
.3 100% ROBUSTA
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SINGLE ORIGIN (MEX, CHIAPAS)
SCHOKOLADE, NUSS

Wichtig: Kaffee sollte bis zu zwei Wochen nach dem Rostdatum ausgasen konnen. Erst
danach ist er trinkbereit. Wir empfehlen den Kaffee mindestens erst eine Woche nach
Rostdatum zu konsumieren!
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