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ALLERGENE AUF EINEN BLICK

BAGUETTES, CIABATTAS & CO. BROTCHEN

Ohne Zusatz von: Ohne Zusatz von: M Ohne Zusatz von:

BROTE

Ohne Zusatz von:

Produkt Art. Nr. Produkt Art. Nr. Produkt Art. Nr. Produkt

Vegetarisch
Palmolfrei
Vegetarisch
Palmolfrei

BI0 SUPER PANINI RUSTIC

BIO BREAD LESS A4585  BIO BAGUETTE CLASSIC \ ._ | MAT24 b NED ¢ \ BI0 BROWNIE SCHOKO

Vegan |Vegetarisch

BIO BROT HAFER A4586  BIO BAGUETTE RUSTIC A4T05-6 BIO PANINI CLASSIC BIO MUFFIN SCHOKO

BI0 BROT CLASSIC A4587  BIO BAGUETTE GRAINY : ~ A4T06  BIO PANINI GRAINY | BIO MUFFIN BLAUBEERE

BIO BROT RUSTIC A4704-8 BIO BAGUETTINI CLASSIC [ - A4540  BIO PANINI HAFER _. BIO MUFFIN VANILLE

BIO BROT GRAINY A4703-8 BIO BAGUETTINI RUSTIC b '_ | ALT07  BIO FOCACCIA

BI0 SAUERTEIGBROT

BI0 SAUERTEIGBROT

A4717  BIO CIABATTA TOMATE

A4718  BIO CIABATTA OLIVE
A4598  BIO GRISSINI SESAM

BIO SCHNITTE QUINOA

A4607  BIO BURGER BUNS

A4599  BIO GRISSINI TOMATE
BIO SCHNITTE BUCHWEIZEN A4518  BIO PIZZA BASE

A4T11 BIO GRISSINI KASE

BIO SCHNITTE HIRSE

BIO SCHNITTE SESAM

BIO SCHNITTE GRAINY

*aus kontrolliert biologischem Anbau.
Alle Produkte entsprechen den Richtlinien der Verordnungen (EG)
Nr. 2018/848 iiber die 6kologische/biologische Produktion und die
Kennzeichnung von 6kologischen/biologischen Erzeugnissen.



Zutaten

1 Packung Brot Classic
2 Apfel
50 ml Milch
2 Eier
40 g Zucker
1EL Zimt
1 Handvoll ‘Mandelblattchen

OFENSCHLUPFER

Zubereitung:
\Den Boden einer Auflaufform mit
Brot Classic Scheiben auslegen.

~ Die Apfel entkernen, in diinne
Spalten schneiden und auf den
Brotscheiben verteilen.

« Abwechselnd eine Lage Brot.und eine Lage Apfel schichten.

N Milch mit Eiern, Zucker und Zimt vermischen und iiber die
Brotschichten gieflen. :

-\ Im vorgeheizten Backofen be_i 170° fir ca. 45 min backen.

\ Nach der Halfte der Backzeit mit Mandelbléttchen_béstreuen. \.

Am besi_en mit warmer Vanillesofe geniefien!

pn o



R I

Das geschnittene Bio-Brot Hafer
enthalt 14 % Hafer aus Hafervoll-
kornmehl und Hafervollkornflo-
cken und liefert Ballaststoffe. Es
ist direkt verzehrbereit, kann aber
auch als Toast oder Sandwich
verwendet werden.

Ohne Zusatz von:

\Gluten  \Soja \Ei
\Weizen  \Nuss

Zutaten: Wasser, Maisstarke*, Reisnatursauerteig*
(Reismehl*, Wasser), 8 % glutenfreie Hafer-
vollkornflocken*, Reismehl*, 6 % glutenfreies
Hafervollkornmehl*, Sonnenblumendl*, Apfelessig*,
Flohsamenschalen*, Sonnenblumenmehl*, Meersalz,
Hefe*, Verdickungsmittel: Guarkernmehl*, Xanthan;
glutenfreies Gerstenmalzextrakt®, Zitronenextrakt*

READY 6xW
L0 EAT DE-006-114 €200 g

BIO
BROT
CLASSIC

i

Der Klassiker zum Direktverzehr:
Das Brot Classic iiberzeugt durch
seinen milden Geschmack und
seine vielfaltigen Einsatzmdglich-
keiten. Direkt aus der Packung,
getoastet oder als Sandwich ein
Genuss.

Ohne Zusatz von:
\Gluten  \Soja \Ei
\Weizen  \Nuss

Zutaten: Wasser, 28 % Maisstarke*, Reisnatursauer-
teig* (Reismehl*, Wasser), Reismehl*, 6 % Hirse-
flocken*, 3% Maismehl*, Sonnenblumendl*, Flohsa-
menschalen*, Erbsenprotein*, Meersalz, Apfelessig*,
Hefe*, Dextrose* Verdickungsmittel: Guarkernmeht*,
Xanthan; Gewiirze*, Zitronenextrakt*

READY 2x W
& DE-006-09 € 400 g

BIO
BROT
RUSTIC

Kréftig und herzhaft im Ge-
schmack: Die direkt verzehrberei-
ten Bio-Brotscheiben schmecken
zu jeder Mahlzeit und erinnern an
ein klassisches Bauernbrot.

Ohne Zusatz von:
\Gluten  \Soja \Ei
\Weizen  \Nuss

Zutaten: Wasser, 29 % Maisstarke*, Reisnatursauer-
teig* (Reismehl*, Wasser), Reismehl*, Hirsemehl*,
3% Maismehl*, Sonnenblumendl*, Hirseflocken*,
Flohsamenschalen*, Erbsenprotein*, glutenfreies
Gerstenmalzextrakt*, Meersalz, Apfelessig*,
Verdickungsmittel: Guarkernmehl*, Xanthan; Hefe*,
Gewiirze*, Zitronenextrakt*

READY 2x¢ W |
(0 EAT DE-006-095 € 430 g

44 Vitamin E-Gelle
+  \Quelle von Omega-3-Fettsauren,
Magnesium, Eiwei}, Vitamin B1

BIO
BREAD
LESS

. (]
m""‘” ﬂ@;ﬂﬂ @

Ein Brot ganz ohne Mehl und Hefe!
Reich an Saaten und Haferflocken,
liefert das Vitalbrot hochwertigste
Nahrstoffe und ist eine Protein-
quelle. Auch fiir Kérperbewusste
und Sportbegeisterte.

Ohne Zusatz von:
\Gluten  \Soja \Ei
\Weizen  \Nuss \Hefe

Zutaten: Wasser, glutenfreie Hafervollkornflocken*,
9% Kiirbiskerne*, 9 % Sonnenblumenkerne*,

7% Quinoa* puffed, Apfelessig*, 5% Chiasamen*
(Salvia hispanica), 3% Leinsamen*, Apfelsaft-
konzentrat*, Meersalz, Flohsamenschalen*,
Sonnenblumendl*

READY 1x @B

& OATS-DE-006-097 €350 g

BIO
BROT
GRAINY

Dieses geschnittene Brot ist
verfeinert mit Chiasamen, Leinsa-
men und Sonnenblumenkernen.
Ausgewogen kdrnig und nussig
im Geschmack. Direkt verzehren
oder kurz auftoasten fir extra
Knusprigkeit

Ohne Zusatz von:

\Gluten  \Soja \Ei
\Weizen  \Nuss

Zutaten: Wasser, 26 % Maisstarke*, Reisnatursauer-
teig* (Reismehl*, Wasser), Reismehl*, Hirsemehl*,
3% Leinsamen*, 3% Sonnenblumenkerne*, 3% Mais-
mehl*, Sonnenblumendl*, Flohsamenschalen*,
Erbsenprotein*, Apfelessig*, 1% Chiasamen* (salvia
hispanica), Meersalz, glutenfreies Gerstenmalz-
extrakt*, Verdickungsmittel: Guarkernmehl*,
Xanthan; Hefe*, Gewiirze*, Zitronenextrakt*

READY 2x6 .

TO EAT
DE-006-094




BIO
SAUERTEIG-
BROT

\Reich an Ballaststoffen

\ Hoher Gehalt an
ungesattigten Fettsauren

\Folsdure

e

Unser Premiumbrot vereint

die erndhrungsphysiologischen
Vorteile der beiden sidamerika-
nischen Trendgewachse Chia und
Quinoa. Die mit Kiirbiskernen,
Sesam und Sonnenblumenkernen
abgerundete Rezeptur sorgt fiir
ein fein-nussiges Geschmacks-
erlebnis.

Ohne Zusatz von:
\Gluten  \Soja \Ei
\Weizen  \Nuss

Zutaten: Wasser, Maisstarke*, 10% Reisnatursauer- 7
teig* (Reismehl*, Wasser), 8% Quinoa-Vollkornmehl*, |~ .
3% Chia-Samen* (Salvia hispanica), Kiirbiskerne*, i
Sesamsamen*, Sonnenblumendl*, Maismehl*,
Reismehl*, Sonnenblumenkerne*, Flohsamenscha-
len*, Leinsamenmehl*, Erbsenprotein*, Dextrose*,
Meersalz, Hefe*, Verdickungsmittel: Guarkernmehl*,
Xanthan; Gewiirze*

2x@R

DE-006-071

BIO
SAUERTEIG-
BROT

Das mit Amaranth verfeinerte
Aufbackbrot nimmt dich mit auf
eine kulinarische Genussreise.
Das Sauerteigbrot iberzeugt mit
vielen Ballaststoffen und bringt
Vielfalt auf den Teller.

Ohne Zusatz von:
\Gluten  \Soja \Ei
\Weizen  \Nuss

€500g |

Zutaten: Wasser, 23 % Maisstarke*, 10% Reisnatur-
sauerteig* (Reismehl*, Wasser), 10% Amaranth-
vollkornmehl*, Leinsamen*, Sonnenblumenkerne*,
Sesamsamen*, Sonnenblumendl*, Reismehl*,
Flohsamenschalen*, Apfelfaser*, Erbsenprotein*, !
Dextrose*, Hefe*, Meersalz, Verdickungsmittel: =,
Guarkernmehl*, Xanthan; Gewiirze* 2

2x @R

DE-006-009

Sprossen.

€500g

P



\ Quelle von Ballaststoffen

B|0 Die Bio-Schnitte hat einen
Anteil von 31 % sonnengereiftem
SCH N ITTE Buchweizen und ist dadurch

BUCHWE'ZEN herzhaft im Geschmack. Direkt
verzehrbereit liefert das Schnitt-
brot von Natur aus Ballaststoffe

und Magnesium.

-». Ohne Zusatz von:
mﬁﬂ lﬂw \Gluten \Ei
® \Weizen  \Nuss \ Hefe

Zutaten: Buchweizennatursauerteig* (Buchweizen-
vollkornmehl*, Wasser), Wasser, Maismehl*, Soja-
mehl*, Buchweizenvollkornmehl*, Sonnenblumen-
kerne*, Hirsevollkornmehl*, Reismehl*, Meersalz,
Apfelfaser*, Emulgator: Sojalecithine*

READY 6x
L0 EAT DE-006-002 € 250 g

A Quelle von Ballaststoffen

B|0 Durch eine gelungene Auslese

aus Hirse und feinen Leinsamen,
SCH N ITTE enthalt die Schnitte von Natur aus
H | RSE Ballaststoffe und Magnesium.

-». Ohne Zusatz von:
ﬂ:‘%ﬁl mﬁﬁ"“” \Gluten \Ei
® \Weizen  \Nuss \ Hefe

Zutaten: Buchweizennatursauerteig* (Buchweizen-
vollkornmehl*, Wasser), Wasser, 17% Hirsevollkorn-
mehl*, Buchweizenvollkornmehl*, Maismehl*, Lein-
samen*, Sonnenblumendl*, Meersalz, Apfelfaser*,
Emulgator: Sojalecithine*

READY oxmm
10 EAT Db e 250 g

\Reich an Ballaststoffen
\ Quelle von Magnesium

B|0 Unser edles Sesambrot ist

gespickt mit vielen guten Saaten,
SCHNITTE kernig im Biss und kraftig nussig

SESAM im Geschmack.

Es enthalt wertvollen Sesam, ist
magnesiumhaltig und reich an

Ballaststoffen.

- Ohne Zusatz von:
lﬂﬁﬂ ﬂmﬁ:ﬂl \Gluten \Ei
® \Weizen  \Nuss \Hefe

Zutaten: Buchweizennatursauerteig* (Buchweizen-
vollkornmehl*, Wasser), Wasser, 14 % Sesam-
samen*, Maismehl*, Leinsamen*, Buchweizen-
vollkornmehl*, Hirsevollkornmehl*, Sojamehl*,
Meersalz, Apfelfaser*, Emulgator: Sojalecithine*

i
READY 6x R Lf‘_{
10 EAT DE-006-005 e 250 gl )

\ Quelle von Ballaststoffen,
Eiweifl, Folsdure und

Dank 15% gemahlenem
schwarzen Quinoa, Kiirbis- und
Sonnenblumenkernen liefert das
Brot Ballaststoffe, Magnesium,

Folsaure und Eiweil.

Besonders wertvoll, besonders
saftig, besonders lecker.

Ohne Zusatz von:
\Gluten  \Soja
\Weizen  \Nuss

Zutaten: Reisnatursauerteig* (Reismehl*, Wasser),
15% gemahlener schwarzer Quinoa*, Wasser,

Lupinenmehl*, Kiirbiskerne*, Sonnenblumenkerne*,

Sesamsamen*, Reismehl*, Apfelessig*, Meersalz,
Apfelfasern*

READY

T0 EAT
DE-006-099

~ Quelle von Ballaststoffen

B|0 Die Schnitte Grainy iiberzeugt
durch wertvolle Saaten und einen
SCH NITTE besonders milden Geschmack.

GRA' NY Glutenfreier Genuss ganz ohne

Mais.

% -». Ohne Zusatz von:
W \Gluten \Ei
] \Weizen  \Nuss \ Hefe

Hirsevollkornmehl*, Wasser, Reismehl*, Sojamehl*,

4% Sesamsamen*, 4% Sonnenblumenkerne*,

4% Leinsamen*, Leinsamenmehl*, Apfelessig*, s
Meersalz, Apfelfaser*

Zutaten: Reisnatursauerteig* (Reismehl*, Wasser), %’*
H

READY 6x 1R

& DE-006-080 € 250 g




FRENCH
TOAST

Zutaten Zubereitung:
\Milch mit Zitronenabrieb und
1 Schnitzer Zimtstange in einém Topf zum
Bio Baguette Classic Kachen bringen. :
500 ml Milch ' Mit Folie abgedeckt abkuhlen
1 Zimtstange ; lassen.
Schale einer Bio-Zitrone . :
2 Eier ~ '\ Bio Baguette Classic in 3 cm dicke Scheiben schneiden.
Zucker Die Halfte der Milchmischung in eine Schale giessen,
1 TLZimt ] Brotscheiben einschichten und restliche Milch dariiber giessen.
0l zum Braten Von beiden Seiten je 30 Min. einweichen lassen.

. Reichlich Ol in einer Pfanne erhitzen. Brotscheiben in 2 verquirlten
- Eiern'wenden und auf jeder Seite goldgelb ausbraten
Auf Kuchenpapler abtropfen lassen. :

N D|e Brotschelben in einer Zucker-Zimt- Mlschung wenden und noch
warm servieren.

'.In“

&
i3
-




Mit seiner luftig, lockeren Art
und dem herzhaften Geschmack,
bringt das Bio Baguette Rustic
franzdsischen Genuss auf den
heimischen Tisch.

Ohne Zusatz von:
\Gluten  \Soja \Ei
\Weizen  \Nuss

Zutaten: Wasser, 26 % Maisstarke*, Reisnatursauer-
teig* (Reismehl*, Wasser), 4% Leinsamenmehl*,
Apfelfaser*, Sonnenblumendl*, Reisflocken*,

3% Maismehl*, Flohsamenschalen*, Erbsenprotein*,
Meersalz, Hefe*, Verdickungsmittel: Guarkernmehl*,
Xanthan; Gewiirze*

2X «iills
€320¢g

DE-006-015

Das kornige Baguette iiberzeugt
mit seinem nussig-kraftigem
Geschmack. Veredelt mit Leinsa-
men und Sesam ist es reich an
Ballaststoffen und asst sich nach

Belieben belegen und bestreichen.

Ohne Zusatz von:
\Gluten  \Soja \Ei
\Weizen  \Nuss

Zutaten: Wasser, 23 % Maisstarke*, Reisnatursauer-
teig* (Reismehl*, Wasser), 4% Sesamsamen*,

4% Leinsamen*, 4% Leinsamenmehl*, Apfelfaser*,
Sonnenblumendl*, Reismehl*, 2% Maismehl*,
Flohsamenschalen*, Erbsenprotein*, Meersalz,
Hefe*, Verdickungsmittel: Guarkernmehl*, Xanthan;
Gewiirze*

2X ahils
€320¢g

DE-006-016

BAGUETTINI

\ Quelle von Ballaststoffen

Klein, aber fein. Der milde
Geschmack dieses Mini-Baguettes
[@sst sich sowohl pikant-wiirzig
als auch aromatisch sifl kom-
binieren. Fir die kleine Brotzeit
zwischendurch.

Ohne Zusatz von:
\Gluten  \Soja \Ei
\Weizen  \Nuss

Zutaten: Wasser, 27 % Maisstarke*, Reisnatur-
sauerteig* (Reismehl*, Wasser), 6% Hirseflocken*,
Leinsamenmehl*, Sonnenblumendl*, Reismehl*,
2% Maismehl*, Flohsamenschalen*, Erbsen-
protein*, Dextrose*, Meersalz, Hefe*, Verdickungs-
mittel: Guarkernmehl*, Xanthan; Gewiirze*

2 X «ihe |
€200g

READY

TO EAT
DE-006-103

Zutaten: Wasser, 28 % Maisstarke*, Reisnatursauer-
teig* (Reismehl*, Wasser), Hirseflocken*, Leinsamen-
mehl*, Sonnenblumendl*, 3% Maismehl*, Reismehl*,
Flohsamenschalen*, Erbsenprotein*, Dextrose*,
Meersalz, Hefe*, Verdickungsmittel: Guarkernmehl*,

Der franzdsische Klassiker,
glutenfrei interpretiert.

Durch den milden Geschmack eig-
net sich das Baguette fiir jede Art
von Belag, ob herzhaft oder siifi.

BAGUETTE

BAGUETTINI
S CLASSIC

Klein in der Form und grofi im
Geschmack. Das Mini-Baguette
Rustic ist mit Leinsamenmehl
verfeinert und schmeckt herzhaft
lecker. Ideal fiir den kleinen
Hunger.

Ohne Zusatz von:
\Gluten  \Soja \Ei
\Weizen  \Nuss

Zutaten: Wasser, 24 % Maisstarke*, Reisnatursauer-
teig* (Reismehl*, Wasser), 4% Lei ymehl*,
Apfelfaser*, Sonnenblumendl*, Reisflocken*, 2%
Maismehl*, Flohsamenschalen*, Erbsenprotein*,
Meersalz, Hefe*, Verdickungsmittel: Guarkernmehl*,
Xanthan; Reismehl*, Gewiirze*

READY

TO EAT
DE-006-102




BIO
CIABATTA

Italienischer Genuss: Lockerer
Teig und knusprige Kruste vereint
mit dem Geschmack von sonnen-

Zutaten: 29 % Maisstarke*, Wasser, Reisnatursauer-

teig* (Reismehl*, Wasser), 7% getrocknete Tomaten*, |~ .
Sonnenblumendl*, Leinsamenmehl*, Reismehl*,

3% Maismehl*, Flohsamenschalen*, Erbsenprotein*,

A4T18 BIO

CIABATTA
OLIVE

schwarzen Oliven bringt
italienischen Flair auf den Teller.
Einfach die Augen schliefien und
genieflen.

Ohne Zusatz von:
\Gluten  \Soja \Ei
\Weizen  \Nuss

TO MATE getrockneten Tomaten. Dextrose*, Hefe*, Meersalz, 1% Tomatenmark®*,
Verdickungsmittel: Guarkernmehl*, Xanthan;
Gewiirze*
Ohne Zusatz von:
mﬁm mﬁﬁﬂ <Gluten  ~Soja  Ei 1x allls
\ Reich an Ballaststoffen 6 \Weizen \Nuss DE-006-078 €180 g
Das Ciabatta mit griinen und Zutaten: Wasser, 28 % Maisstirke*, Reisnatursauer- 5

teig* (Reismehl*, Wasser), 6 % Oliven* (griine und
schwarze Oliven*), Leinsamenmehl*, Sonnen-
blumendl*, Reismehl*, 3% Maismehl*, Flohsamen-
schalen*, Erbsenprotein*, Dextrose*, Hefe*, Meersalz,
Verdickungsmittel: Guarkernmehl*, Xanthan

1x «liMls
€180¢g

DE-006-063

>y

t atenaufstrich belegen.
Oliven und auch Antipasti.



Kreativitat erlaubt.

0Ob als fleischhaltige oder
vegetarische Variante, das super
fluffige Hamburger Brétchen nach
Belieben mit frischen, saftigen
Zutaten belegen und glutenfreien
Burger-Genuss erleben.

BIO
BURGER
BUNS

Zutaten: 29 % Maisstarke*, Wasser, Reisnatursauer-

teig* (Reismehl*, Wasser), Reismehl*, 6 % Sesam- =
samen*, Vollei*, Tapiokastarke*, Rohrzucker*,

Glukosesirup*, Sonnenblumenél*, Flohsamenscha-

len*, Erbsenprotein*, Hefe*, Meersalz, Verdickungs-

mittel: Guarkernmehl*, Xanthan; Gewiirze*

Ohne Zusatz von: 2x2 M
| \Gluten  \Soja —
I ~Weizen  \Nuss DE-006-086 € 250 g
Mit unserem Bio-Pizzaboden wird ~ Zutaten: 34 % Maisstirke*, Wasser, 15% Maismehl*, £

die eigene Pizza zum Kinderspiel.
Einfach mit frischen Zutaten
belegen, im Ofen knusprig backen
und italienisch geniefien.

Ohne Zusatz von:
\Gluten  \Soja
\Weizen  \Nuss

\Ei
\ Hefe

Reisnatursauerteig* (Reismehl*, Wasser), Sonnen-
blumendl*, Reismehl*, Flohsamenschalen*, Erbsen-
protein*, Leinsamenmehl*, Dextrose*, Meersalz,
Weinstein-Backpulver* (Maisstirke*, Sauerungsmit-

tel: Kaliumtartrate, Backtriebmittel: Natriumcarbona-

te), Apfelfaser*, Verdickungsmittel: Guarkernmehl*, A
Xanthan; Gewiirze*, Zitronenextrakt* d




GEFULLTE
BROTCHEN

,FLAMMKUCHEN ART“

Zubereltuhg
~ Den Backofen auf 180 Grad
12 Schnitzer -+ = vorheizen. ;

Zutaten fiir 12 gefiillte Brotchen

Bio Panini Hafer fied] s .
4 Eier ' ~ Zuerst eine kreisformige Vertie-
50ml Sahne ~fungin die Oberseite des Brétchens
200¢ Schlnkenspeck - schneiden und die Krume und die Kruste
~ 100g Zwiebel ~ entfernen, so dass ein Loch zum Fiillen entsteht.
100 g Parmesankase _ e, SV T
Salzund Pfeffer . Je einen TL Parmesankése in jedes Brotchen streuen. Die Eier mit

‘nach Geschmack ~ Salz und Pfeffer wiirzen und mit der Sahne verquirlen. Dann die
il At O gehackte Zwiebel und den gewurfelten Schlnkenspeck hinzufiigen.

i Dle Brotchen in eine feuerfeste Form legen und mit der ZW|ebel-
~ Schinken-Masse fiillen. Zum Schluss noch e|n wenlg Parmesan
s darhber streuen. ! , : i 1
N 20 Mmuten im vorgehelzten Backofen uberbacken bIS dle Elmasse
: fest und d|e Brotchen goldbraun smd : :

\ Herausnehmen 5 Mlnuten abkuhlen [aséen und mlt gehackter
Peter5|l|e serweren

TIPP Dre entfernten rotreste emfach aufheben trocknen lassen
und u Panlermehlv ahlen _ N o




I TR T i N

b

e .‘:.._.’-'__9:‘..1

BIO
PANINI
CLASSIC

o

Mit seinem sternférmigen
Einschnitt ist dieses Brétchen der
Klassiker unter den Friihstiicks-
brétchen und erfreut sich grofier
Beliebtheit bei Grofi und Klein.

Ohne Zusatz von:
\Gluten  \Soja \Ei
\Weizen  \Nuss

Zutaten: Wasser, 29 % Maisstarke*, Reisnatursauer-
teig* (Reismehl*, Wasser), 6% Hirseflocken*,
Leinsamenmehl*, Sonnenblumendl*, Reismehl*,

2% Maismehl*, Flohsamenschalen*, Erbsenprotein*,
Dextrose*, Hefe*, Meersalz, Verdickungsmittel:
Guarkernmehl*, Xanthan; Gewiirze*

READY 3x &b
L0 EAT Dt. €188 g

BIO
PANINI
GRAINY

.
7Rl
mﬁﬁm’

Das Brdtchen mit Mohn, Sonnen-
blumenkernen, Leinsamen und
Sesam {iberzeugt durch seinen
nussig-kraftigen Geschmack und
der knusprigen Kruste.

Ohne Zusatz von:
\Gluten  \Soja \Ei
\Weizen  \Nuss

Zutaten: Wasser, 23 % Maisstarke*, Reisnatursauer-
teig* (Reismehl*, Wasser), 6% S blumenkerne*,
Hirseflocken*, Leinsamenmehl*, Sonnenblumendl*,
2% Leinsamen*, Reismehl*, 2% Sesamsamen*,

2% Mohnsamen*, 2% Maismehl*, Apfelfaser*,
Flohsamenschalen*, Erbsenprotein*, Dextrose*,
Meersalz, Hefe*, Verdickungsmittel: Guarkernmehl*,
Xanthan; Gewiirze*

READY 3x &b
& DE-006-105 € 188 g

BIO
PANINI
HAFER

.
)
xﬂW

Mit Hafer aktiv in den Tag starten!
Die Brotchen mit knackigen Bio-
Haferflocken schmecken schdn
kernig-mild. Mit einem Haferanteil
von 27 % sind sie zudem reich an
Ballaststoffen.

Ohne Zusatz von:
\Gluten  \Soja \Ei
\Weizen  \Nuss

Zutaten: Wasser, 17% glutenfreie Hafervollkorn-
flocken*, Maisstarke*, 10 % glutenfreies Hafer-
vollkornmehl*, Reisnatursauerteig* (Reismehl*,
Wasser), Apfelessig*, Leinsamenmehl*, Sonnen-
blumendl*, Reismehl*, Flohsamenschalen*, Erbsen-
protein*, Dextrose*, Meersalz, Hefe*, Verdickungs-
mittel: Guarkernmehl*, Xanthan

READY 3x &b
& OATS-DE006-093 €180 g

\Reich an Ballaststoffen

BIO
SUPER
PANINI
RUSTIC
TEK

-
GLEREL
T il
“e

Extra grofie glutenfreie Bio-Brot-
chen auf Maisbasis mit herzhaf-
tem Geschmack und knuspriger
Maiskruste. Der Super-Genuss fiir
eine leckere Brotzeit.

Ohne Zusatz von:
\Gluten < Soja
\Weizen  \Nuss

Zutaten: Wasser, 27 % Maisstarke*, Reisnatursauer-
teig* (Reismehl*, Wasser), Hirseflocken*, Leinsamen-
mehl*, Sonnenblumendl*, Reismehl*, 2% Maismehl*,
Flohsamenschalen*, Erbsenprotein*, Apfelfaser*,

1% MaisgrieR*, Meersalz, Hefe*, Verdickungsmittel:
Guarkernmehl*, Xanthan; Gewiirze*

2x &b
DE0D-116 €180 g

BIO
FOCACCIA

&
o
PA ry

Ein Stiick Italien fir Zuhause. Das
Fladenbrot ligurischer Art be-
sticht durch seinen mediterranen
Geschmack und schmeckt zu jeder
Brotzeit.

Ohne Zusatz von:
\Gluten  \Soja
\Weizen  \Nuss

Zutaten: 41 % Maisstarke*, Wasser, Reisnatursauer-
teig* (Reismehl*, Wasser), Sonnenblumengl*,

3% Maismehl*, Flohsamenschalen*, Erbsenprotein*,
Leinsamenmehl*, Hefe*, Dextrose*, Meersalz,
Apfelfaser*, Verdickungsmittel: Guarkernmehl*,
Xanthan; Reismehl*, 0,1 % Krauter*

READY 2x2dD
T0 EAT

DE-006-017 € 220 g




BIO
BROWNIE
SCHOKO

Vegan und glutenfrei war noch
nie so schokoladig! Der Schoko
Brownie mit Zartbitterschokolade
ist super schokoladig und saftig!
Perfekt zum Teilen & Geniefien.

Ohne Zusatz von:
\Gluten  \Soja \Ei
\Weizen  \Nuss \ Hefe

Zutaten: Rohrzucker*, Margarine* (Palmél*, Wasser,
Sonnenblumendl*, Emulgator: Sonnenblumenleci-
thine*; Meersalz, Zitronensaftkonzentrat*), Wasser,

9% Zartbitterschokolade (Kakaomasse*, Rohrzucker*,
Kakaobutter*, Emulgator: Sonnenblumenlecithine*),
Reismehl*, Sonnenblumenmehtl*, 4% Kakaopulver*,
Maisstarke*, Flohsamenschalen*, Meersalz, Weinstein-
Backpulver* (Maisstirke*, Sauerungsmittel: Kaliumtar-
trate; Backtriebmittel: Natriumhydrogencarbonate)

READY 1x2
TO EAT

DE-0D6-115 €140 g

A4544 BIO

Entdecke deine dunkle Seite und
erlebe eine siifle Verfiihrung.

Der saftige Kakaortihrteig mit
zarten Sckokoladenstiicken
iiberzeugt nicht nur Schokoladen-
Liebhaber.

Ohne Zusatz von:
\Gluten  \Soja
\Weizen  \Nuss \ Hefe

Zutaten: Rohrzucker*, Vollei*, Margarine* (Palmol*,
Wasser, Sonnenblumendl*, Emulgator: Sonnenblu-
menlecithine*, Salz, Zitronensaftkonzentrat*), 15%
Zartbitterschokolade* (Kakaomasse*, Rohrzucker*,
Kakaobutter*, Emulgator: Sonnenblumenlecithine*),
Reismehl*, 7% Kakao*, Verdickungsmittel: Guarkern-
mehl*, Meersalz, Zitronenextrakt*, Weinstein-Backpul-
ver* (Maisstarke*, Sauerungsmittel: Kaliumtartrate,
Backtriebmittel: Natriumhydrogencarbonate)

2x &
€140¢g

READY

TO EAT
DE-006-033

| AL528

BIO
MUFFIN

Fruchtig, frisch geniefien.
Dieser Bio Muffin vereint beste
Zutaten in einem saftigen Riihr-
teig mit ganzen Heidelbeeren.

Ohne Zusatz von:
\Gluten  \Soja
\Weizen  \Nuss \ Hefe

Zutaten: Vollei*, Margarine* (Palmgl*, Wasser,
Sonnenblumendl*, Emulgator: Sonnenblumenlecithine*,
Salz, Zitronensaftkonzentrat*), Rohrzucker*, 19%
Blaubeeren*, Reismehl*, Maismehl*, Maisstarke*,
Zitronenextrakt*, Bourbon-Vanillezucker* (Rohrzucker*,
Bourbon-Vanillepulver*), Verdickungsmittel: Guarkern-
mehl¥, Zitronensaftkonzentrat*, Weinstein-Backpulver*
(Maisstarke*, Sauerungsmittel: Kaliumtartrate, Back-
triebmittel: Natriumhydrogencarbonate), Meersalz

2x &
€140g

READY

TO EAT
DE-006-031

Luftig, lockere Versuchung!
Dieser Bio Muffin iiberzeugt mit
seinem feinen Vanillegeschmack
und versiifit die Pause zwischen-
durch.

Ohne Zusatz von:
\Gluten  \Soja
\Weizen  \Nuss \ Hefe

Zutaten: Rohrzucker*, Vollei*, Margarine* (Palmél,
Wasser, Sonnenblumendl*, Emulgator: Sonnenblu-
menlecithine, Salz, Zitronensaftkonzentrat*), Reis-
mehl*, Maismehl*, Zitronenextrakt*, Verdickungs-
mittel: Guarkernmehl*, Weinstein-Backpulver*
(Maisstirke*, Sauerungsmittel: Kaliumtartrate,
Backtriebmittel: Natriumhydrogencarbonate),
Meersalz, natiirliches Vanillearoma

DE-006-032

READY
T0 EAT
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Soziale
Verantwortung

Herausragender
Hygienestandard

Hochste

Produktsicherheit

Optimierte
Produktions-
prozesse

100 %
Bio-Produktion

Reduzierte
Zutatenlisten

Kundenindividuelle
Produkt-
ausfiihrungen

Kontinuierliche
Verpackungs-
reduktion

Hausinterner
Kundenservice

ﬁ Familiengefiihrtes
] Unternehmen

IFS Food
Zertifizierung

Verzicht auf
kiinstliche
Zusatzstoffe

Ernahrungs-
Unternehmens- expertise

kultur

Kurze
Markteinfiihrungs-
zeiten
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Ausgewogen, abwechslungsreich, ernahrungsphysiologisch sinn-
voll und aus okologischer Landwirtschaft schafft sie die Basis fir
einen leistungsfahigen Organismus.

Vor allem, wenn Lebensmittelunvertraglichkeiten oder Auto-
imunerkrankungen wie Zdliakie, Weizen- oder Laktoseintoleranz
das Leben einschranken, ist die richtige Wahl der Nahrungsmittel
besonders wichtig. Die Schnitzer Gruppe hat es sich zur Auf-
gabe gemacht, Menschen mit Lebensmittelunvertraglichkeiten
Backwaren anzubieten, die den kulinarischen Alltag angenehm
gestalten und den Verzicht auf herkémmliche Produkte fast
vergessen machen.

Wie unsere Sportler arbeitet das gesamte Schnitzer-Team
mit Engagement, hoher Leistungsbereitschaft und dem unbe-
dingten Willen, das Beste zu geben, jeden Tag dafiir, das
Produktsortiment noch besser zu machen.

@linusbolzern

@linus.bolzern

@andreaswaschburger

@waschburgerandreas



1968 - 2023

GRUNDUNG
DER FIRMA SCHNITZER

am 1. Marz 1968 in
St. Georgen durch den
Zahnarzt Dr. Schnitzer.

_

- Unternehmens-
grundsatz ist die

Vollwerternahrung bezeich-
net ein Ernahrungskonzept,
bei dem frische und unbe-
handelte Nahrungsmittel .
sowie Vollkor-nprodukte.'
bevorzugt werden.

PIONIER IN DER
HERSTELLUNG VON
HAUSHALTSGETREIDE-
MUHLEN

Entwicklung und Verkauf
von Haushaltsgetreide-
muhlen zur Herstellung

von frisch gemahlenem ;

Vollkornm(::hl.. -

Efstellung und Vertrieb von

(4

¥
0
=

Entwicklung von zwei
Erndhrungskonzepten:
> Intensivkost
> Normalkost

EINFUHRUNG DES
PARTNERBACKER-
LIZENZSYSTEMS

Schnitzer lizensieft = =

Marke<Und-Rezepturenan = i
'selbststandlge Handwerks—- E

hackerelen

-

T98U, - R

: Das Jahr des Wandels Der

GRUNDUNG
EINES NEUEN

GESCHAFTSBEREICHS:

'. grundet Schnitzer die

Umsetzung der EU-
Bio-Verordnung in
allen Unternehmens-
aktivitaten.

GRUNDUNG DER
SCHWARZWALDER
ZOLIAKIE-BACKSTUBE,

. 2006

Nach zweuahrlger Entwmklimgszen

UMBAU DER PRODUKTIO,_N -

Einfiihrung der Produktlinie
NEO BAKERY

Traditionelles Backen vereint mit
modernem Design
zeichnet die Bio-
Brotlinie aus und
neue Mafistabe fir
Brot und Brotchen
werden gesetzt.

2021 - Start des
ZERTIFIZIERUNGSPROZESSES
nach dem ZNU-Standard

2023 - NACHHALTIG ZERTIFIZIERT
nach dem ZNU-Standard
Nachhaltiger Wirtschaften

Standard

\._) e

u........ s

2024
FODMAP-ARME ZERTIFIZIERUNG
der Monash Universitat

MONASH
UNIVERSITY
LOW FODMAF
CERTIFIED™



Dazu gehoren der ausschliefiliche Einsatz von Roh-
stoffen aus kontrolliert biologischem Anbau und die
rein vegetarischen Rezepturen unserer Produkte.

2021 haben wir uns entschieden fiir das Thema -
Nachhaltigkeit einen externen Zertifizierungspro-
zess fir den ZNU-Standard Nachhaltiger Wirt-
schaften zu starten. Dies bedeutet konsequent und
kontinuierlich alle Unternehmenstatigkeiten aus
dem Blickwinkel der Nachhaltigkeit zu beschreiben,
zu messen und im Sinne der Nachhaltigkeit zu
verbessern.

Stands Seit August 2023 sind wir
Q{u h};;‘hh;&.ger nach dem ZNU-Standard
ert

zertifiziert.

Nachhaltiger Wirtschaft_en :

eingesetzten Verpackungsmaterialien.

Durch den Verzicht auf unnétige Verpackuhgsbe-_ ]

standteile - wie beispielsweise die Faltschachtel’
- sparen wir bereits einige Tonnen Pappe ein.
Der nachste Schritt besteht darin, in allen Pro-

duktbereichen auf recyclingfahiges Verpackungs-
: material umzustellen

Mit der neuen Verpackung kommen

bereits folgende Produktgruppen "= MADE FOR §

in recyclingfahigem Verpackungs- ~ KASCASEINY

-material: Bio Grlssmls Bjo Mufﬁns mterseroh'!'

Bio Pizzabase, Bio Schnittbrote. s =

‘Die Verpackung tragt das Logo von Interseroh
Hier werden die Verpackungen. 'nach der Bewer— £l

tungsmethodlk der blfa Umweltlnstltut GmbH
zertifiziert.

“Alle ubrlgen Produkte werden derzelt krttlsch :' :
gepriift und beﬁnden sich mltten in versehledenen

Material-, Produktlons -und Lagertests

n Weltere lnformatlonen zum Thema Nachhaltigke __slnd hler -

zu flnden https / /www 3

-eu/| pagés/ nachﬁaltgkem

Ein herausragendes Thema ist die Reduzierung der

70.000 KG
+on KARTON/JAHR

- 54.758 kg

70.021kg  71-153kg

20.324 kg

0 kg
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*Bei @ Fichte 25 m Hohe und 40 cm Durchmesser;
.~ Dichte Fichtenholz 470 kg/ma Holzgewicht Fichte 1.475,8 kg. A A A INF
- 22kg Holzverbrauch fur die Herstellung von 1 kg Papler bedeutet 67[] 82 kg Papier aus. .

- einer Fichte. i
Berechnet nach @DroVerde Die Tropenwaldstlftung
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SCHNITZER FEIERT

DIE NEUE GLUTENFREIHEIT

SCHNITZER GLUTENFREIHEIT STEHT FUR
GRENZENLOSEN GENUSS, BEI DEM KEIN

WUNSCH OFFEN BLEIBT.

aren kombi-
durchdachten Rezepturen.

Das Sortiment reicht von mildem, kornigen
und herzhaften Brotgenuss, hellen und
dunklen Brotchen uber fruchtige, siiie und -
schokoladige Naschereien bis hin zu wiirzi-
gen Snacks.

Matthias Niemann
Geschaftsfiihrer
Schnitzer GmbH & Co. KG

gsphysiologischen Vortei-

Ottilia Erlewein
( Geschaftsfuhrung
; ESchmtzer Produktlons GmbH

n =

Geschmackserlebnisse fiir sich entdecken 7

und Jeden Tag aufs Neue glutenfrel genléﬁen_ A

Sich das Leben schmecken lassen und das .
trotz Z6liakie oder einer Glutenunvertrag-
lichkeit - genau das ermdglichen wir rqlt

unseren Schmtzer-Produkt,en

- auf kiinstliche Geschmacks- und Konservie-

: ..verstanduche Zutatenllsten :

M|t Schnitzer kann man immer W|eder neue _ '

= Zudem verblnden wir GeSchmack mit
_ ernahrungsphys|olog|schen Vorteilen,
~ soenthalten viele unserer Produkte von Na-

~ . wir darlber hinaus'BiO_—ze;[‘tiﬁz'i'e'rt.- <

. Dr.med. Joha_r_m Ge_org Schnitzer praktizierte -
. inden 1960er Jahren als Zahnarzt und war -
~ einer der ersten Arzte, die. aus ihren alttag-

ZWlSChen der Gésundheltldes Menschen
X und der Ernahrung ableltete '

100% BIO- PRODUKTION :
0% KUNSTLIC H

Seit 2001 produziert Schnitzer, unter den

héchsten Anforderungen an die Reinheit der
Rohwaren und Hygiene bei der Herstellung,

~glutenfreie Bio-Backwaren in Offenburg.

In unsere Produkte kommt nur das, was
wirklich benotigt wird. Wir verzichten

rungsstoffe und legen Wert auf kurze und : .
Nach einer umfassenden Investition in

Geb3ude- und Produktionsanlagen verbun-
~den mit der erstmaligen IFS-Food-Zertifizie-
rung im Jahr 2016, ist Schnitzer mittlerweile
einer der grofiten Hersteller von glutenfreien
Bio-Backwaren und setzt auch zukunftlg auf

tur aus Ballaststoffe. Bereits seit 1992 sind
- Qualitat ,,made in Germany

Schnltzér. ist bereits: selt'ﬁber 50" Ja'h.rér} a(s
erfolgreiches Unternehmen:im Berelch be-
wusster Erndhrung aktiv. Der Flrmengrunder

llchen Erfahrungen elnen Zusammenhang




90/1£66220

ki

FREIHEIT

.
L o

ol 3

Aﬁ. e
e ' K
b i

e 8
r.a._. ..f_,..hr



