
NOTA DE TAST

Trementinaire 2021

Flaire d’ungüents, herbes i plantes, i també 
aromes a pell de taronja deshidratada 
evocant temps de rancis de solera, la bóta del 
racó dormint sota l’escala i l'àvia que 
l’alimenta evitant que s'esgoti. 

En boca és fresc i intens, sec i elegant a la 
vegada.

VARIETATS
Garnatxa Blanca 100% 

TIPUS DE SÒL
Arenós amb contingut d’argila sobre 

roca calcària.

VINYES
Selecció de raïms provinents de diferents 
parcel·les de finques familiars amb ceps 

d’entre 8 i 30 anys.  

El Trementinaire és un vi brisat, de color taronja 
brillant.

12,5% Vol. 8 - 10ºC

El raïm es verema a mà en caixes de 18 kg. 
Un cop al celler, el raïm es desrapa i es 

trepitja i es porta a un dipòsit d'acer 
inoxidable per refredar el most amb les 

pells fins que arrenca la fermentació 
espontània amb llevat autòcton.

El most / vi passa un total de 4 setmanes en 
contacte amb les pells abans de premsar i 

transferir el vi a 5 bótes de 500 l. de 5è ús i 
2 bótes de 300 l. de 8è ús per iniciar una 

criança oxidativa durant 24 mesos.

Només es produeixen 4.000 ampolles   

ELABORACIÓ

Sabies que...?

Perfecte per prendre amb 
fruits secs, formatges 

curats, formatges fumats
i mató.

MARIDATGE

Trementinaire és un tribut a les dones sàvies i remeieres que vivien a 
les muntanyes. Un vi a flor de pell que ens recorda a la bóta del racó.

PREMIS

Herència Altés

D.O. TERRA ALTA

CLIMATOLOGIA

Mediterrani amb influència continental: 
hiverns freds i estius calurosos amb 
moltes hores d'insolació.

Influència notòria de l'equilibri de 2 
vents: el Garbí, una suau brisa marina 
que aporta humitat, i el Cerç, un vent 
fred i sec del nord-oest.

Pluviometria molt escassa: mitjana anual 
de 450mm.  
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