
SCHEDA TECNICA

Nebulizzatore

Nebulizzatore pressurizzato per uso alimentare specificamente 
fabbricato con materiali progettati per essere completamente 
compatibili per il contatto con tutti i tipi di alimenti, anche ad alta 
temperatura come gli oli.
Questo nebulizzatore è adatto all'uso in ambienti e processi di 
produzione alimentare. È appropriato per nebulizzare tutte le forme 
di liquido utilizzate nei processi di produzione e preparazione degli 
alimenti. Esempi di utilizzo per la nebulizzazione: acqua, olio, aceto, 
latte, salamoia, burro fuso, caramello, sciroppo, uova. Utilizzare 
l'ugello a ventaglio per oli e sostanze leggermente più viscose. Può 
essere usato per nebulizzare liquidi caldi - 60ºC massimo. Non 
adatto per liquidi viscosi. Il tipo di spruzzo e la velocità dipendono 
dal liquido e non possono essere garantiti.

Codice articolo CLSP8178-05
Capacità: 1500 ml ( Capacità Utilizzabile: 1000ml)
Design Ergonomico
Ugello a cono regolabile
Tutti i componenti sono idonei al contatto alimentare
Contenitore robusto e traslucido con scala graduata
Tutti i componenti sono idonei al contatto alimentare
Montaggio e smontaggio facile per pulizia
Ampia apertura per riempimento
Utilizzabile con liquidi fino a 60oC
Contenitore robusto e traslucido con scala graduata
Ugello a cono regolabile e in dotazione ugello a ventaglio
Valvola di sicurezza 3,5 bar
Adatto a molte applicazioni alimentari
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