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Dati generalli
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Stel T Hife

Destinazione e modalita d'uso

Destinazione e modalita d'uso

Denominazione

Consgervazione

Porctetta all forno

Commercialle

Denominazione Begalle  Preparazione di carne cotta - sotovuoto

Origine dell Ba carne Italia

Codice Articollo Duesv

Peso medio per pezzo 5 Kg.

Diametro 200 mm

Lunghezza 220 mm

Modalita di Temperatura ottimale +2°/+4°C. Conservare in frigorifero

dopo N'apertura dell Ba confezione.
3 mesi dall confezionamento (in condizioni ottimalli di
conservazione)

Alimento destinato a consumatori di qualsiasi fascia di eta. Non compreso nelle categorie degli alimenti

destinati a Battanti o dietetici per fini medici speciali. Da consumarsi tall qualle o in preparazioni

gastronomicte.

Caratteristiche Organo Betticte

Aspetto
Colore
Consistenza
Sapore

Roseo

Gusto tipico

Ingredienti

Carne di suino, sa e, aromi naturali, spezie.

Al Rergeni

Prodotto cotto di forma cillindrica

Sua propria, con la caratteristica fetta compatta

Al Bergene

Presenza

Origine Assenza

Cereali contenenti glutine (cioé grano, segale, orzo, avena, farro, kamut o i
B oro ceppi ibridati) e prodotti derivati

X

Crostacei e prodotti a base di crostacei

Uova e prodotti a base di uova

Pesce e prodotti a base di pesce

Arachidi e prodotti a base di arachidi

Soia e prodotti a base di soia

L atte e prodotti a base di Batte (compreso il Battosio)

Frutta a guscio cioe mandorle, nocciole, noci comuni, noci di acagiu, noci
pecan, noci dell Brasille, pistacchi, noci dell QueensBand e prodotti deriva

ti

Sedano e prodotti a base di sedano

Senape e prodotti a base di senape

Semi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamo

Anidride so I forosa e so I fiti in concentrazioni superiori a 10 mg/Kg o mg/
espressi come SO2

L_upino e prodotti a base di Bupini

Mo I Buschi e prodotti a base di mo B Buschi

XX X XX |X| X |X|X|X|[x]|Xx|[x
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Valori Nutriziona I Medi per 100 Rradotto

MG 07 rev.1 del 01/08/2017
Rev. 2 del 24/11/2021

Nutriente Valore U.M.
Energia 1009 kJ
Energia 242 kcall
Grassi 15 g
di cui acidi grassi saturi 6 g
Carboidrati 0 g
di cui zuccteri 0 s
Proteine 26 g
Salle 2 g
Controll Hi
Control Bo contaminanti chimici (Pb, Cd, Conforme all Reg. (UE) 1881/2006 ¢ s.m.i
Diossine ¢ PCB)
Contro I Bo residui farmaco B ogici Conforme all Reg. (UE) 37/2010 e s.m.i.
Controll Bo residuo fitosanitari Conforme all Reg. (UE) 396/2005 e s.m.i.
Caratteristiche Microbio B ogicte
Parametri Limiti Metodi
Enterobatteri <500 Ufc/g UNI EN ISO 4833-1:2013
Salmonell Ba spp. Non ri Bevabi1e/25¢ UNI EN IS0 6579-1:2020
L isteria monocytogenes <100 UFC/g UNI EN 1S0 11290-1:2017

Profilo Chimico

Parametro Valore
ol <6,5
Aw >0,97

Dati Logistici
Imba B Baggio Primario
Imba I Baggio Secondario
Pezzi per cartone

Misure Cartone in mm (BxixP)
Peso Lordo Medio a Cartone
Tara cartone

Numero cartoni/strato
Numero strati/pall et
Numero cartoni /pal et
Tipo di Pall et

Protezione pall let

Disposizioni di Legge
HACCP

Tracciabilita
OGM

Film ad alta termoretraibilita per sottovuoto
Cartone

1

390x225x290

5,5 g

520 g +/-8%

8

4

32

EPAL. 1200X800 mm, peso 22 kg circa
Fillm estensibiBe in p Bastica

Conforme al Reg. CE n° 852 - 853/2004 e successive modifiche ed integrazioni
Conforme al Reg. CE n° 178/2002 e successive modifiche ed integrazioni
L_"azienda non utilizza ingredienti derivati da o contenenti Organismi Geneticamente Modificati
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ertenuy.. in ool

Certificazioni e Autorizzazioni

Boll Bo CEE IT 1184/LP
Standard BRC/IFS

SALUMI BENVENUTI S.r.l. Via SS. Annunziata, 1225/C - 55100 LUCCA -- e-mail: info@salumibenvenuti.com

Quanto contenuto in questa scheda tecnica & basato sulle nostre migliori conoscenze ed informazioni al momento della sua stesura. Questa specifica e le informazioni contenute al
suo interno rimangono di proprieta Salumi Benvenuti S.r.l. e non devono essere rivelate a terzi senza il permesso dell’Azienda.

Pagina 3/3



