
OLIVES   11 
marinated with bay leaf and citrus

PROSCIUTTO DI PARMA   28
24 month Leporati DOP

PIATTO DI ANTIPASTI   38 
prosciutto, lonzino, salami, pâté, Parmigiano, olives

ARANCINI   18
Fontina and Calabrian chili

OSTRICHE   26
oysters with balsamic mignonette*

TONNO   29
tuna tartare with Calabrian chili and crème fraîche*

FINOCCHIO   29
fennel, Castelvetrano olives, and provolone

AGRUMI   26
citrus, dates, pistachio, and Formaggio di Fossa

CANDELE CACIO E PEPE   28
Gran Mugello and peppercorns

SPAGHETTI POMODORO   26
tomato and basil

LUMACHE AL PESTO   30
cavolo nero, pine nuts, and Parmigiano Reggiano

SAGNA RICCIA  32
bolognese and Pecorino Romano

MERLUZZO  42
cod with caponata di zucca*

MILANESE NAPOLETANA   36
caciocavallo, pomodoro, and chicories

TAGLIATA DI MANZO   42
wagyu bavette, beets, and horseradish*

WAGYU BURGER   30
caramelized radicchio, Gorgonzola, patate fritte*

Please inform us of any allergies or dietary restrictions.
*Consuming raw or undercooked meats, poultry, shellfish or eggs may increase your risk of foodborne illness

A N T I PA S T I

PA S TA S E C O N D I

VERDURE BRASATE   13  PATATE FRITTE   16 INSALATA DI RUCOLA   17

         C O N TO R N I

PANE E RICOTTA    5



SPIRIT-FREE
LIMONATA FRIZZANTE   housemade salted citrus cordial, lime oil, club soda  -   -   -   -   -   -   -   -   -     11 

SPRITZ SOBRIO   Lyre’s ‘Italian Spritz,’ orange blossom, verjus, soda   -   -   -   -   -   -   -   -   -   -   -   -    15

MONDO VERDE   Lyre’s ‘London Dry,’ fennel, citrus   -   -   -   -   -   -   -   -   -   -   -   -   -   -   -   -   -   -    15

COCKTAILS
MELA SPRITZ  Neversink apple aperitif, St George spiced pear, Montenegro, prosecco, soda   -   -   -   19 

AMALFI LIFE  Malfy ‘Rosa’ gin, Mancino ‘Sakura’ vermouth, Salers, cherry  -   -   -   -   -   -   -   -   19 

CALABRIAN DAISY  sun-dried tomato tequila, bergamot, preserved lemon, Calabrian chili   -   -   -   19 

ECCELLENZA  Clarin ‘Communal’ rum, Santa Teresa rum, pistachio orgeat, Majora    -   -   -   -   -   19 

MARTINI MALASPINA  Greenhook ‘Old Tom’ gin,  Bordiga gin, Forthave ‘Yellow’, lemon oil   -   -   -  20

CARCIOFO MEZCAL NEGRONI  Los Vecinos mezcal, Faccia Brutto ‘Carciofo,’ St. Agrestis ‘Inferno’ 19

TODDY DI AMARO  (served hot) Montenegro, Bordiga ‘Centum Herbis,’ thyme -    -    -    -    -    -    -    19

SPARKLING
I CLIVI   ‘R_B_L_’ Brut Nature   Friuli-Venezia Giulia, IT NV   -   -   -   -   -   -   -   -   -   -   -   -   -   -   20 / 100

VINCENT COUCHE   ‘Eclipsia’  Brut   Champagne, FR NV    -   -   -   -   -   -   -   -   -   -   -   -   -   - 32 / 160

WHITE  

BISSON   ‘Vignerta’   Vermentino   Liguria, IT 2022  -   -   -   -   -   -   -   -   -   -   -   -   -   20 / 100

PRÁ   ‘Staforte’   Garganega   Soave Classico, Veneto, IT 2019  -   -   -   -   -   -   -   -   -   -   - 18 / 90

BENANTI   Carricante  Etna Bianco  Sicily, IT 2022  -   -   -   -   -   -   -   -   -   -   -   -   -   -   -   -   -    23 / 115

MARC DESCHAMPS   ‘Les Champs de Cri’ Sauvignon Blanc, Pouilly Fumé, France 2022 -   -   -    22 / 110

EVENING LAND   ‘Seven Springs’ Chardonnay, Eola-Amity Hills, Oregon 2022    -   -   -   -   -    27 / 135 

SKIN CONTACT
DANIELE RICCI   ‘Derthona’   Timorasso   Colli Tortonesi, Piedmont, IT 2019 (orange)    -   -   -   22 / 110

PALMENTO COSTANZO   ‘Mofete’   Nerello Mascalese   Etna Rosato   Sicily, IT 2022 (rosé)-   -    20 / 100

RED
FORADORI   Teroldego    Vigneti delle Dolomiti    Trentino, IT 2022   -  -   -   -   -   -   -   -   -   -   -   21 / 105 

DAMIANO CIOLLI   ‘Silene’  Cesanese di Olevano Romano    Lazio, IT 2021    -   -   -   -   -   -   -   -   - 19 / 95

BROVIA    ‘Ciaböt del Fi’   Barbera d’Alba, Piedmont, IT  2020   -   -   -   -   -   -   -   -   -   -   -   -   -    22 / 110

CIGLIANO DI SOPRA   Sangiovese  Chianti Classico   Tuscany, IT 2020    -   -   -   -   -   -   -   -   -   25 / 125

PIERO BUSSO   Nebbiolo    Langhe    Piedmont, IT 2022  -   -   -   -   -   -   -   -   -   -   -   -   -   -   -   28 / 140

BEER
VON TRAPP  ‘Bohemian’ Pilsner 12 oz   Stowe, Vermont  -   -   -   -   -   -   -   -   -   -   -   -   -   -   -   -   -    12

FINBACK  ‘Crispy Nights’ Dark Lager 16 oz   Queens   -   -   -   -   -   -   -   -   -   -   -   -   -   -   -   -   -   -    15 

LIC BEER PROJECT  ‘Peace and Love’ Porter 16 oz   Queens  -   -   -   -   -   -   -   -   -   -   -   -   -   -   -    15

KCBC  ‘Croc You Like a Hurricane’ IPA 16 oz   Brooklyn    -   -   -   -   -   -   -   -   -   -   -   -   -   -   -   -   -    15 

SHACKSBURY CIDER  Classic Dry Cider  12 oz   Vergennes, Vermont   -   -   -   -   -   -   -   -   -   -   -   -    12


