ANTIPASTI

OLIVES 9 CAPESANTE 24
marinated with bay leaf and citrus scallop crudo with citron and sea fennel”

PROSCIUTTO DI PARMA 25 i FINOCCHIO 21
with pizza fritta fennel, Castelvetrano olives, and provolone

PIATTO DI ANTIPASTI 29 BARBABIETOLA 22

prosciutto, coppa, salami, paté, Parmigiano, olives beets, walnuts, and Gorgonzola Piccante
ARANCINI 15 : SEPPIA 24

Fontina and Calabrian chili grilled cuttlefish with wild arugula and aioli nero*

SALSICCIA 19
pork sausage, mostarda di Cremona, butter beans

POLENTA FRITTA 13
truffle honey and Pecorino Romano

PASTA SECOND|

PESCE 37
tilefish with potato, tomato, and Cerignola olives*

CANDELE CACIO E PEPE 22
Gran Mugello and peppercorns

POLLO 45
roasted half chicken with carrots and salsa verde

SPAGHETTI POMODORO 22
tomato and basil

MALFATTI 27 ROMBO MP
chesnuts and guanciale : whole Galician turbot with aioli*
PAPPARDELLE 28 BISTECCA FIORENTINA MP
duck ragu and porcini mushrooms grilled T-bone steak with garlic confit*
CONTORNI
VERDURE BRASATE 11 PATATE FRITTE 13 INSALATA DI SPINACI 15

Please inform us of any allergies or dietary restrictions.
*Consuming raw or undercooked meats, poultry, shellfish or eggs may increase your risk of foodborne illness



COCKTAILS

SPRITZ AL FRUTTETO Neversink apple aperitif, thyme, Calvados, Prosecco - - - - - - - - - 17
RICKEY ROSSA Greenhook gin, Cappelletti, blood orange, lime soda - - - - - - - - - 18
CALABRIAN DAISY sun-dried tomato tequila, bergamot, preserved lemon, Calabrian chili - - - 18
NEXT CENTURY Copalli cacao rum, Cocchi Americano, lemon, sea salt - - - - - - - - 17
NEGRONI MESSICANO Yola mezcal, Giardino tradizionale, Xila, St. Agrestis bitter - - - - - 18
ALTRO GIBSON Amass gin, basil eau de vie, pickled onion- - - - - - - - - - - - 18
ZAFFERANO SAZERAC rye, cognac, saffron honey, Peychaud's, absinthe - - - - - - - 18
SPARKLING
MEIGAMMA ‘Rifermentato’ Nasco Sardinia, IT 2019 - - - - - - - - - - - - - - - 16 /64
PALTRINIERI ‘Leclisse’ Lambrusco di Sorbara Emilia-Romagna, ITNV - - - - - - - - - -18/72
| CLIVI 'R_B_L'Ribolla Brut Nature Friuli, IT2019- - - - - - - - - - - - - - - - - 20/80
GUIBORAT ‘Téthys' Blanc de Blancs Champagne, FR 2017 - - - - - - - - - - - - - 30/120
WHITE
PASINI SAN GIOVANNI Lugana Lombardy, IT 2020 - - - - - - - - - - - - - - 15/60
BROVIA Roero Arneis Piedmont, IT 2020 - - - - - - - - - - - - - - - - - - 19/76
ORSI ‘Vigna del Grotto' Pignoletto Emilia-Romagna, IT 2018 - - - - - - - - - - - -17/68
CASE ‘Casébianco’ Emilia-Romagna, IT 2020 - - - - - - - - - - - - - - -16/64
VIGNETI MASSA ‘Derthona’ Timorasso Piedmont, IT 2018 - - - - - - - - - - 22 /88
ROSE
SAN LORENZO 'di Vera' Sangiovese/Montepulciano Marche, IT 2019 - - - - - - - - - - -16/64
RED
DOMAINE ZURIA ‘Aria’ Sciacarellu/Moresconu Corsica, FR 2019 - - - - - - - - - - - 19/76
LEONARDO BUSSOLETTI ‘05035 Ciliegiolo di Narni Umbria, IT2019 - - - - - - - - - 15/60
MARZIANO ABBONA Barolo Piedmont, IT2017 - - - - - - - - - - - - - - - - 24/96
IULIl ‘Rossore’ Barbera Piedmont, IT2017 - - - - - - - - - - - - - - - - - - - 17/68
CASPRI ‘'Vita Bella’ Ciliegiolo/Canaiolo Tuscany, IT 2020 - - - - - - - - - - - - - - - 20/80
BEER & CIDER
TORCH & CROWN BREWING ‘Tenement’ Pilsner 16 oz New York, NY - - - - - - - - - - - 13
GRIMM  ‘Super Spruce’ Gose 16 oz Brooklyn, NY - - - - - - - - - - - - - - - - - - - 13
OTHER HALF BREWING ‘'Forever Ever'IPA 16 oz Brooklyn, NY - - - - - - - - - - - - - 16
GRIMM  'Weisse Dunkel' Dark Wheat Ale 16 oz Brooklyn, NY - - - - - - - - - - - - - - - 13
BALADIN 'Sidro’ Cider 90z Piedmont, IT - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - -3
SIEMAN  ‘Funky Rose’ Berliner Weisse 750mL Veneto, IT - - - - - - - - - - - - - - -11/44
SPIRIT-FREE
SPRITZ SOBRIO Lyre's Italian Spritz, orange blossom, verjus, sparkling water- - - - - - - - - 12

LIMONATA FRIZZANTE salted citrus cordial, lime oil, club soda - - - - - - - - - - - - - 9



