


1,500円（税抜1,363円）

２０１

980円（税抜891円）

２０2

980円（税抜891円）

２０3

米から生まれた米三品【銀飯】【発酵】【熟成】のSAKEに合う酒菜。米から生まれた米三品【銀飯】【発酵】【熟成】のSAKEに合う酒菜。酒菜酒菜
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銀 飯 米監修：5つ星マイスター 長谷川明夫
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２０4 ２０5

ホワイトおむすび
～塩麹～
Salt-marinated rice malt

ベージュおむすび
～わさびツナマヨ～
Wasabi, mayonnaise, and tuna 

ブラックおむすび
～胡麻塩麹昆布～
Sesame, salt-marinated rice malt, and kombu seaweed

ピンクおむすび
～オリーブと熟成鮭～
Olive and aged salmon

レッドおむすび
～無添加熟成梅～
Additive-free aged plum

ワインレッドおむすび
～二年熟成醤油のすじこ～
Salmon roe pickled in two-year-aged soy sauce

[White rice] Rice ball

※本日のオススメ海鮮メニューは、
　巻物メニューをご覧くださいませ。
Please see the Makimono menu for today's 
recommended seafood menu.

本日のお刺身（白） ～麹ぽん酢で～
Sashimi white meat

本日のお刺身（赤） ～麹醤油で～
Sashimi red meat

豊洲市場仕入れ 本日のおすすめ海鮮 Today's recommended seafood

本日のこぼれ海鮮おむすび

Overflowing seafood rice ball of the day

枡の中に潜むおにぎりを
溢れんばかりの本日仕入れ海鮮と共に

Rice ball hidden in a box served with a nearly 
overflowing amount of the seafood of the day 

チーズとトロユッケの王様キムチ

King kimchi with cheese and creamy yukhoe

マスカルポーネチーズ＆トロユッケを
豊洲市場名店のキムチで巻いた一品

The king of kimchi, consisting of mascarpone & 
creamy yukhoe (tuna) wrapped in kimchi

六白黒豚のトロトロ煮

Creamy steamed Roppaku Kurobuta pork 

二年熟成醤油で煮込まれたブランド豚と
15㎝長～い大根のコラボ　

15cm-long pieces of radish and fantastic brand 
pork simmered until creamy in aged soy sauce

【米三品】カンバンメニュー Great value recommended menu銀座で食べたら倍以上！？

JE
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熟成手法の深み味わい酒菜

発酵手法の旨味味わい酒菜

熟 成

※写真はイメージです

F A4 03142/2

うまみ熟成海苔
（佐渡の海洋深層水使用）
Umami-flavored aged laver (made using deep sea water from Sado)

自家製 熟成つみれ 柚子胡椒仕立て
Homemade aged fish balls with 
yuzu pepper

熟成醤油のたらこ白滝
Cod roe and shirataki noodles with 
aged soy sauce　

熟成トマトナムル とろろ昆布
Aged tomato namul and creamy 
kombu seaweed

熟成生ハムといぶりがっこと
クリームチーズ
Aged prosciutto, smoked radish pickles, and cream cheese

熟成だし醤油の数の子土佐漬
Tosa-style pickled herring roe with 
aged soy sauce and broth

のどぐろだし塩のスープ
Nodogurodashi salt soup

[Aged items] Appetizers

極上麹味噌の具沢山味噌汁
Miso soup with many ingredients and 
made using the finest malted miso

米三角のポテトサラダ＃０１
Komesankaku potato salad #01

豊洲吉岡屋の生ザーサイ 
柚子浅漬け
Fresh Sichuan pickles from Yoshioka-ya in Toyosu

乳酸発酵の浅漬けキムチ
Lactic acid fermented lightly 
pickled kimchi

アボカド発酵麹ラー油掛け
Avocado with fermented rice malt 
and topped with spicy chili oil

豆腐の麹味噌漬け
Tofu pickled in malted miso

米三角サラダ
Komesankaku salad

生ピーマンそぼろ発酵バター
Fresh bell pepper, powdered fish , 
and fermented butter

スティック野菜の
発酵バーニャカウダ
Fermented bagna càuda with stick vegetables

新潟甘海老の麹塩辛
Malt-salted Niigata sweet shrimp

ぷりぷり鮭ハラスの塩麹焼き
 Plump grilled salmon belly with 
salt-marinated rice malt

[Fermented items] Appetizers

おむすびオーダーの
お客様は

極上麹味噌の
具沢山味噌汁
100円引き！

Customers who order rice 
balls will receive a 100 yen 
discount on miso soup.
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