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A T'occasion des Jeux Olympiques de Paris 2024, Anicia propose aux marques une opportunité remarquable de
privatisation. Profitez d'un cadre exceptionnel au cocur de Paris pour offrir a vos invités une expérience
mémorable combinant gastronomie de luxe, animations en direct, et ambiance festive. C'est l'occasion idéale
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pour valoriser votre marque et partager des moments uniques, en plein coeur de cet événement mondial.




Plongez dans I'atmosphére unique des Jeux Olympiques
en privatisant Anicia pour vos événements.

Buflets et Cocktails Dinatoires

Un voyage culinaire avec des mets d'exception, préparés par le
chef Francois Gagnaire, pour ravir les palais les plus exigeants.

Musique Live et Ambiance Guinguette

Chaque soir, Anicia s'anime avec des performances musicales
live, offrant une ambiance chaleureuse et festive, parfaite
pour des soirées d'été.

Concepts Pop-Up

Explorez des themes culinaires innovants avec un cocktail
dinatoire spécialement congu pour 'occasion, permettant une
immersion compléte dans I'esprit des Jeux.

Personnalisation Compléte

Mettez en avant votre marque en personnalisant le restaurant
aux couleurs de votre entreprise, offrant ainsi une visibilité
exclusive & vos clients et collaborateurs.




Informations & reservations : conta ct@anicia-bistrot.com

IIs nous font confiance: Nicolas Feuill @uvergne mer‘mand@ ‘n"Alln €DF W@
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Anicia, Table Nature
par Francois Gagnaire -

OI 4335 4150-97
97 rue du Cherche Midi - 75006 Paris
www.anicia-paris.com


http://www.anicia-paris.com

