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COLLECTION TERRA CLASSICA

Une gamme de mélanges tres recherchés par les consommateurs
et respectueux des caféiculteurs.

Nos mélanges exclusifs séduiront les consommateurs préts a explorer une grande variété de profils
de go(it créés en combinant différentes origines et torréfactions.

Caractéristiques:
v’ Mélanges soigneusement congus pour café de type filtre et/ou espresso

v Latorréfaction-sur-commande assure une fraicheur optimale

v Tous certifiés Rainforest Alliance

v Une partie de nos revenus est remise a des organismes
humanitaires sans but lucratif tant locaux qu'étrangers.




Mélanges Description Torréfaction(s) Profil du café

, Un café extrémement riche, crémeux et suave agréablement Mge [
L' AMERICANO dépourvu de toute amertume. -
(afé onctueux aux aromes suaves doté de délicates notes de vanille Br”"evfo"(ée I:.:l
DU BISTRO et de sucre caramélisé. .
MELANGE Un mélange soigné, riche et intense de cafés d’Amérique Centrale et Mge
COHIBA duSud -
2 . A P ” . Foncée
A (afé typique de la cdte ouest-américaine a I'arbme puissant et
LE COTE OUEST C

fumé, mais au corps léger.

DECAFEINE E.A. Mélange filtre décaféiné offrant le godit riche et authentique du café Bru"egée Moyenne foncée
60 % BF 40 % MF sans la caféine. -E-
60%  40%
. (s g i . ) . Brune foncée
. Mélange filtre décaféiné créé spécialement pour I'amateur de café velouté. V4
DECAF EA. . Son goiit léger et onctueux comblera le palais sans les effets de la caféine. -
BRUNE FONCEE
p nq 5 R o (Vs P Brune foncée
Mélange de style Vieille Europe qui donne un café vif, légerement épicé v/
LE DANUBE et trés soyeux. Excellent avec un bon croissant francais! -
Ce mélange de cafés d'Indonésie, d’Afrique et d’Amérique du Sud, Moyenne
L'EUROPA torréfiés suffisamment pour faire suinter les huiles des grains, donne YT
un café corsé, bien étoffé et trés complexe.
JAVA MOCHA Mélange exotique au bouquet intense mais nuancé avec beaucoup de Brune f%(ée Mog foncée
50 % BF 50 % MF caractére et un godt exquis. ENREEm
50%  50%
; . Un mélange de cafés d’Amérique du Sud et d'Afrique de I'Est torréfié pour Moyenne
MEDITERRANEEN produire un godit puissant. Souvent comparé au café consommé en Europe YT

mais plus particulierement, en France.

Moyenne  Foncée

Mélange riche, complexe et bien équilibré de grands crus d’Amérique
du Sud, dAsie et d’Indonésie. “-ﬁ

LE MONTREAL

80% 20%

Brune  Moyenne  Foncée

LE PARISIEN Mélange de huit variétés de cafés certain de plaire a tous. A4 E-ﬁ
60%  30%  10%

LE PETIT Mélange au corps léger et a I'ardme citronné, plus caféiné pour assurer B@e S

DEJEUNER I'éveil des sens.

LE OlJEBEC (e mélange tres spécial de cafés grands crus vous propose un godt riche % &&&
aux notes florales et fumées.

15% 30% 40%15%




COLLECTION TERRA CLASSICA -1et3kg

Mélanges Description Guide d'intensité Profil du café
ESPRESSO Mélange décaféiné pour ceux recherchant le goiit riche et authentique p iﬂ% [ 1T
DECAF E.A. du café espresso sans la caféine. /m
ESPRESSO La méthode Swiss Water® extrait la caféine des grains de fagon p iﬂh@

DECAF SWD naturelle. Les sous-produits sont naturels et 100 % recyclables. m
ESPRESSO Mélange spécialement concu pour les inconditionnels despresso p iﬁ"b
CREMOSO corsé, piquant et crémeux. m

ESPRESSO
GOCCIA D'ORO

ESPRESSO
GUSTO

ESPRESSO
MILANO

ESPRESSO
VIRTUOSO

ESPRESSO
LAGO DI COMO

Un mélange a la fois riche, crémeux et velouté, I'amertume d'un
espresso en moins!

iRy,

- Riche & Crémeux -

Ce mélange rappelle I'essence méme de certains espressos
européens les plus remarquables.

iy,

- Riche & Crémeux -

Un espresso italien typique, riche et intense qui résulte d’un mélange
soigné de cafés d’Amérique Centrale et du Sud.

o

- Riche & Crémeux -

Ce mélange de cafés exotiques, torréfiés a la perfection, vous
renversera. Riche crema et notes d'épices et de noisettes.

. filig,

- Riche -

Espresso riche aux notes d'amande, cacao et vanille.
Délicieux en cappuccino et latté!

RAINFOREST ALLIANCE est un programme de durabilité

qui exige notamment les bonnes pratiques agricoles,
les meilleures conditions de travail relatives a la santé
etala sécurité, I'abolition du travail des enfants

et la protection de la nature.

TERRA - TASTE PROFILES
TERRA - PROFILS DES GOUTS

X Floral notes - Notes florales

I Fruity - Fruité

I Rich & caramelized - Riche et caramélisé
[ Woodsy & spicy - Boisé et picé
I Smoky & sharp - Fumé et piquant

Notre grande volonté a appuyer a la fois les communautés
et les producteurs qui nous fournissent leurs grains verts
de qualité supérieure nous a incité a mettre sur pied

la Fondation Humaniterra. Cette fondation nous permet
de remettre une partie de nos revenus a des organismes
humanitaires sans but lucratif tant locaux qu'étrangers.
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~ Cafés du monde,
torréfactionartisaniale
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COLLECTION ROBUSTO

PROGRAMME DE CAFE VRAC

Développez une offre exclusive d'espressos a base de grains
Robusta Supérieur.

Nos mélanges congus a base de grains Robusta Supérieur a teneur élevée en caféine et de grains Arabica
d'exception offrent des espressos intenses dotés de crema épaisse.

Caractéristiques :
v (onstitué de grains Robusta Supérieur et Arabica d'exception

v Latorréfaction-sur-commande assure une fraicheur optimale

v Tous certifiés Rainforest Alliance

v Une partie de nos revenus est remise a des organismes
humanitaires sans but lucratif tant locaux quétrangers.




COLLECTION ROBUSTO

Type Description Charte d'intensité Profil du café
ESPRESSO Un mélange composé a 75 % d’Arabica et a 25 % de Robusta “&W
QUARTO Supérieur. Ce mélange vous offrira des notes de vanille et de miel et 20 b [ |
sera bien présent en bouche. ’@
P Un mélange composé a 55 % d’Arabica d’Amérique du Sud et d'Ethiopie “V
IIE/\SE ;ZE(S)SO et a 45 % de Robusta Supérieur. Ce mélange de caractére livre des ks )“ %
notes |égeéres de poivre et de girofle. /\
- Rond et Epais -
Un mélange composé a 65 % de Robusta Supérieur et a 35 % ﬁ
ESPRESSO d'Arabica. Espresso aux notes complexes de chocolat noir et de chéne 2 “" b
VIGOROSO avec crema brune tigrée et soyeuse. N
- Lourd et Dense -
Un mélange de 90 % Robusta Supérieur et 10 % d’Arabica. q
ESPRESSO Vigoureux et indomptable avec crema épaisse presque pulpeuse et un g ”“%
MASSIMO haut taux de caféine. TN
- Lourd et Dense -

RAINFOREST ALLIANCE est un programme de durabilité
qui exige notamment les bonnes pratiques agricoles, TERRA - TASTE PROFILES

les meilleures conditions de travail relatives a la santé TERRA - PROFILS DES GOUTS
etala sécurité, 'abolition du travail des enfants
et |a protection de la nature. [ Floral notes - Notes florales

Notre grande volonté a appuyer a la fois les communautés R Frity - Fruite

et les producteurs qui nous fournissent leurs grains verts [ Rich & caramelized - Riche et caramélisé
de qualité supérieure nous a incité a mettre sur pied [ Woodsy & spicy - Boisé et épicé

la Fondation Humaniterra. Cette fondation nous permet
de remettre une partie de nos revenus a des organismes
humanitaires sans but lucratif tant locaux qu‘étrangers.

I Smoky & sharp - Fumé et piquant
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Cafés du monde,
torréfaction artisanale
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COLLECTION HUMANITERRA*"
PROGRAMME DE CAFE VRAC

Nos cafés d'origine unique permettent de collaborer a la pérennité
écologique.

Nous prenons grand soin de caraméliser les sucres dans les grains de chacun de ces cafés afin d'en extraire
les caractéristiques individuelles propres a chaque origine.

Caractéristiques:
v’ (afés exceptionnels d'origine unique
v’ Notre torréfaction-sur-demande assure une fraicheur optimale

v Tous certifiés Rainforest Alliance

v Une partie de nos revenus est remise a des organismes
humanitaires sans but lucratif tant locaux quétrangers.




COLLECTION HUMANITERRA -1 et 3 kg

Origines Description Torréfaction Profil du café
BRESIL DOMAINE Son arbme envoiitant et son corps riche et onctueux offrent des IO %
PLANALTO notes de noix et de petits fruits. awnito

A i i A i i TORREFAZIONE

COLOMBIE ge Fafe |.ncr;>yablemtent. g.rto,m’anque dtegage.dt:s ng;es flleurles delilas et o T TN

EXCELSO e jasmin. Saveur et acidité s'unissent pour intensifier le corps. awmito

(afé moyen a corsé aux aromes |égérement fleuris et aux notes subtiles TORREFAZIONE

de vanille et de noisette SR

COLOMBIE | SR
SUPREME La torréfaction foncée lui donne un arome puissant et fumé, mais un Foncée
corpsléger. T

ETHIOPIE Considéré comme I'un des meilleurs cafés Arabica cultivés en Ethiopie, YRREFAZIONE

ANDERACHA ce café raffiné offre des notes délicates d’hibiscus, de cerise, de nectar ARTIGIANALE

MIEL GRrR1 de péche, de cannelle et de Cavendish noir. awito

ETHIOPIE Cultivées a l'ombre des arbres indigénes dans la forét de Sheka, une TORREFAZIONE

ANDERACHA réserve de biosphere désignée par I'UNESCO, les cerises de ce café sont ARITCILANEALY

NATUREL GR 4

récoltées a la main, puis séchées au soleil. Profil intense aux notes fruitées.

awnito

INDE Provenant des régions de Mysore, Coorg, Wynad, Shevaroys, Pulneys et TORREFAZIONE
Barbabudans, il offre beaucoup de corps et une saveur douce et veloutée. ARTIGIANALE
INDE Excellent café Arabica aux notes citronnées et poivrées, au corps parfait TORREFAZIONE

MYSORE NUGGETS

et au niveau élevé d'acidité.

ARTIGIANALE

awnito

INDE Originaire de I'Inde, le Plantation est un café caractérisé par sa TORREFAZIONE
PLANTATION délicatesse et sa douceur. Excellent pour les amateurs de cafés égers. /) ARTIGIANALE
awnito
. Cultivé a l'ombre de vieux noyers et de goyaviers dans la province

PEROU amazonienne Rodriguez de Mendoza, ce café est parfaitement équilibré IORRLTAL O
SELVA AMAZONE et offre des notes subtiles de poire et de papaye. awntito
NICARAGUA Cultivé dans la région de Yasica Sur, Matagalpa, il offre des notes de noix TORREFAZIONE
et de chocolat ainsi qu'un excellent arome et une finale prononcée. ARTIGIANALE

SANTA CELIA f P awito

RAINFOREST ALLIANCE est un programme de durabilité
qui exige notamment les bonnes pratiques agricoles,
les meilleures conditions de travail relatives a la santé
et a la sécurité, I'abolition du travail des enfants

et la protection de la nature.

TORREFAZIONE
ARTIGIANALE

awu'.ta

TERRA - TASTE PROFILES
TERRA - PROFILS DES GOUTS

[EE Floral notes - Notes florales

I Fruity - Fruité

[ Rich & caramelized - Riche et caramélisé
[ Woodsy & spicy - Boisé et picé
I Smoky & sharp - Fumé et piquant

Also knownas TAG
this roasting technique allows complete

Notre grande volonté & appuyer a la fois les communautés i e qiiae s,

et les producteurs qui nous fournissent leurs grains verts
de qualité supérieure nous a incité a mettre sur pied

la Fondation Humaniterra. Cette fondation nous permet
de remettre une partie de nos revenus a des organismes
humanitaires sans but lucratif tant locaux quétrangers.

Aussi connu sous TAG
cette technique de torréfaction permet
la caramélisation complete des grains.
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Cafés du monde,

torréfaction artisanale
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PROGRAMME DE CAFE VRAC

Une collection exclusive de cafés Grands crus pour les
consommateurs éclairés.

Ces cafés exclusifs d'origine unique et de domaines privés en provenance des pays producteurs
les plus exotiques au monde, ont minutieusement été choisis par notre maitre torréfieur.

Caractéristiques:

v’ (afés exclusifs de domaines privés

v’ Profils de golit distincts

v’ Notre torréfaction-sur-demande assure une fraicheur optimale

v Une partie de nos revenus est remise a des organismes
humanitaires sans but lucratif tant locaux qu'étrangers.




COLLECTION GRAN RISERVA - 1et3kg

Origines Description

COSTA RICA Offre un parfait équilibre entre corps et acidité en plus de délicieuses
LA JOYA notes de noix.
CUBA SIERRA Cultivé dans un micro climat idéal, ce café bien corsé se caractérise par
CRISTAL des ardmes intenses, de délicats effluves sucrés et un soupcon de chocolat.
CUBA Son corps charnu se distingue par une rare combinaison d'ardmes

trés intenses et d’une texture suave ainsi que par la présence de notes
CARACOLILLO de chocolat noir.
ETHIOPIE KAF\FA Cultivé dans les foréts riches et profondes de la région de Kaffa, ses grains
FORET INDIGENE offrent des notes fruités, Iégérement sauvages et un excellent corps.
GUATEMALA Délicieuses notes de chocolat et de baies, charmant arome floral et
ANTIGUA FUEGO finale sucrée.
ILES Provenant de caféiers d’une culture biologique effectuée dans un micro-
GALAPAGOS climat exceptionnel, ce café offre beaucoup de corps.
INDE MOUSSONNE Lhumidité de la mousson contribue au go(it corsé et tout a fait unique.

de ce café.
MALABAR CERTIFIE RAINFOREST ALLAIANCE
INDONESIE (e café est a la fois intense et doux aux notes subtiles de prunes et de
FLORES WATUJAJI bleuets et d‘épices tel que le poivre et le curry.
]AMAT@ E

MONTAGNE BLEU

II'se distingue par son incroyable parfum, son arome délicat et sa douceur,
en parfait équilibre. Ce café figure parmi les plus distingués au monde.

KENYA
RESERVE SPECIALE

L'une des meilleures productions de ce pays, ce café trés fin offre
beaucoup de corps et possede une excellente acidité.

PAPOUASIE ) Muni d'une acidité agréable en bouche et d’une finale bien présente,
NOUVELLE-GUINEE ce café se démarque avec ses notes de chocolat noir.
TANZANIE Savoureux avec une acidité vineuse, ce café offre un corps moyen, une
KILIMANJARO finale persistante et des aromes de baies.

YEMEN Il offre une fragrance intense une fois moulu puis un aréme intoxicant
MOKA ISMAILI lorsqu'infusé, créant ce que nous appelons le “Syndrome de Yémen”.
YEMEN Ce café remarquable et bien connu est acide, corsé, parfumé et
MOKA MATTARI offre un godt de vin. Trés apprécié par les experts du monde entier!

RAINFOREST ALLIANCE est un programme de durabilité
qui exige notamment les bonnes pratiques agricoles,
les meilleures conditions de travail relatives a la santé
et a la sécurité, I'abolition du travail des enfants

et la protection de la nature.

Notre grande volonté a appuyer a la fois les communautés
et les producteurs qui nous fournissent leurs grains verts
de qualité supérieure nous a incité a mettre sur pied

la Fondation Humaniterra. Cette fondation nous permet
de remettre une partie de nos revenus a des organismes
humanitaires sans but lucratif tant locaux quétrangers.

TORREFAZIONE
ARTIGIANALE

awnito

Also known as TAG
this roasting technique allows complete
caramelization of the coffee beans.

Aussi connu sous TAG
cette technique de torréfaction permet
la caramélisation compléte des grains.

Torréfaction Profil du café

TORREFAZIONE
ARTIGIANALE

:
anito
TORREFAZIONE
ARTIGIANALE

!
awnito
TORREFAZIONE
ARTIGIANALE

!
anito

TORREFAZIONE
ARTIGIANALE

awnito

TORREFAZIONE
ARTIGIANALE

a.wi.ta

TORREFAZIONE
ARTIGIANALE

!
awnito
TORREFAZIONE
ARTIGIANALE

!
anito
TORREFAZIONE
ARTIGIANALE

!
awnito

TORREFAZIONE
ARTIGIANALE

awnito

TORREFAZIONE
ARTIGIANALE

a.wi.to

TORREFAZIONE
ARTIGIANALE

anito

TORREFAZIONE
ARTIGIANALE

av\.‘ifto

TORREFAZIONE
ARTIGIANALE

awnito

TORREFAZIONE
ARTIGIANALE

a,w‘!.}t o

TERRA - TASTE PROFILES
TERRA - PROFILS DES GOUTS

[E Floral notes - Notes florales

I Fruity - Fruité

[ Rich & caramelized - Riche et caramélisé
[ Woodsy & spicy - Boisé et épicé
I Smoky & sharp - Fumé et piquant




Cafés dumonde,
torréfaction artisanale

PROGRAMME DE CAFE VRAC

Nos cafés aromatisés sont torréfiés avec soin et combinés a des essences aromatiques pour garantir
un godt savoureux et parfaitement équilibré a tous les coups.

Caractéristiques:

v Des recettes novatrices grace a nos essences aromatiques

v Notre torréfaction-sur-demande assure une fraicheur optimale
v’ Tous certifiés Rainforest Alliance

v’ Une partie de nos revenus est remise a des organismes
humanitaires sans but lucratif tant locaux qu'étrangers.




COLLECTION AROMA TERRA -1et3kg

Amande Lulee de Leche

Cimande Choeolat Suisse Shable

Amanette Gruand Maenier

Coannclle et Eppices Lait an Cheocolat

Clioeolat Belge foneé Noctic Caramel

Cleocolat Creme Brulée Noiv de Foret Tuopicale

Cheocolat Frambeise acane et Bewvie

Cliveolat tHellandais octie et Creme

Clioeolat Pleisette ?valine et Creme

Cognac Frangals “hum de Qamaique

Cueme Cappuceine Sambuecs

Crueme Caramel Tivamisa

Croeme Julandaise Yanille Franedaéise

Cueme Peoisette tawaienne Yanille Franeaise et Pleoisette

Crome Ploix de Ceee VYanille Pleisette

Cuome Ornange Checolat Yanille, lciv et Creme
RAINFOREST ALLIANCE est un programme de durabilité Notre grande volonté a appuyer a la fois les communautés _g:-*“ ""&
qui exige notamment les bonnes pratiques agricoles, et les producteurs qui nous fournissent leurs grains verts 2 -
les meilleures conditions de travail relatives a la santé de qualité supérieure nous a incité a mettre sur pied % quee®”

et ala sécurité, 'abolition du travail des enfants
et la protection de la nature.

la Fondation Humaniterra. Cette fondation nous permet
de remettre une partie de nos revenus a des organismes
humanitaires sans but lucratif tant locaux qu‘étrangers.
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Cafés du monde,
torréfaction artisanale

MC

17 7/8 pouces

OUTILS DE COMMERCIALISATION

Bénéficiez de nos outils de commercialisation cohésifs qui appuient a la fois notre

marque et son positionnement.

B

AFFICHAGES TERRA :

- AFFICHE PROFILS DES GOUTS : 11 X 14 POUCES

TERRA CAFE- PROFILS DES 60OTS
Trouvez le votre.

- PAMPHLET TERRA

- AFFICHE“EN VENTE ICI”: 6 X 9 POUCES (AUTO-COLLANT)
- ENTETE DE MEUBLE POUR METTRE EN VALEUR LA SECTION TERRA

Tt

En venteici

SILO BEC CHROME VERSATILE :
Dimensions : 5 3/16 X 17 7/8 X 9 7/8 pouces
Capacité de café (Poids net) : 3 kg

Code produit: E10C341N

CARTES DESCRIPTIVES :

Chaque silo porte une carte descriptive
avec le nom du café, son profil de goit
et sa torréfaction.

Format :3.5 X 4.75 pouces




Cafés du monde,
torréfaction artisanale

CAFE INSTANTANE LYOPHILISE

Fabriqués a partir de grains de qualité supérieure, nos cafés instantanés sont perfectionnés grace
au procédé de lyophilisation.

Une simple réhydratation a I'eau chaude est nécessaire pour obtenir une délicieuse tasse de café!

v’ (hoix de Style Espresso ou Riche-Doux

Q?‘F\EV
v Certifications Rainforest Alliance & Kachere

v’ Formats disponibles: 5 kg, 25 kg

%,

VEGETALIEN  SANS GLUTEN ~ SANS PRODUITS SANS NOIX




]Cufés nde,

torréfaction artisanale

CAFES GLACES INSTANTANES

Inspirés par la demande croissante de café froid, nos délicieux Cafés Glacés Instantanés
permettent aux consommateurs de recréer des boissons innovantes et rafraichissantes
en toute simplicité !

Puisqu’aucun lait n'est ajouté, ils peuvent également utiliser le lait de vache ou végétal
qui répond le mieux a leurs choix de vie.

Caractéristiques: ® @ ©® ® &®

‘/ 3 ChOiX de Saveurs daSSiques SANS LAIT SANSSUCRE  VEGETALIEN SANSGLUTEN  SANS NOIX
v/ Formats disponibles: 5 kg, 25 kg

v Recette incluse

-

2z <— Regardez la vidéo!



