Pressemeldung AN KERKRAUT

Mamma Mia! Ankerkraut und @fitaliancook bringen den
Geschmack von Bella Italia auf den Tisch

(Bildrechte: Ankerkraut GmbH)

Die Kochkunste der italienischen Nonnas sind Legende — und keiner weif3 das
besser als Food-Influencer @fitaliancook. Mit der Hamburger
Geschmacksmanufaktur Ankerkraut bringt er nun eine aromatische
Gewdlrzzubereitung fur Pasta-Gerichte heraus. Mit ,Der Italiener” fUhren ab jetzt
alle Wege nach Rom .. ahm: in die Cucina.

Hamburg, 15022024 - Kappt eure Standleitung zum Italiener der Wahl und taucht
selbst in die kulinarische Welt von Bella ltalia ein: Gemeinsam mit dem Influencer
Daniel Schmitz aka @fitaliancook bringt Ankerkraut jetzt die herrlich aromatische
GewUrzmischung ,Der Italiener” heraus. ,Der Italiener” sorgt nicht nur in der
hausgemachten Bollo oder anderen Pastagerichten fur den letzten Schliff, er ist ein
waschechter Allrounder und rundet auch Saucen oder Suppen ab.

ltalienische Lebenslust und eine Portion Liebe — jetzt im Korkenglas

Fur Daniel Schmitz, der schon als Kind durch die Restaurantklche seines Vaters flitzte,
ist die italienische Kiche eine Familientradition. Wie die Nonna ihre Lieblingsrezepte
aus Bella Italia an ihre Kinder und Enkel weitergibt, tut dies auch Daniel als
Foodfluencer. Seit 2017 teilt er seine Rezeptinspirationen und die Liebe zur
italienischen Kuche auf Instagram, um seine Community zum Nachkochen anzuregen.
Mit seinen Kreationen begeistert er damit taglich fast eine halbe Million Follower.
,Selbst kochen kann so einfach sein, denn es braucht oftmals nicht viel. Frische und
qgualitativ hochwertige Produkte, eine Portion Liebe vom Koch beim Zubereiten — und
die Ankerkraut Gewurzmischung ,Der Italiener” helfen, der Pasta das aromatische i-



Tupfelchen zu verleihen. Damit kann jeder seine Lieblingspasta nachkochen: Im
Korkenglaschen sind alle Gewdurze drin, die die gute italienische Kiche ausmachen.
Einfach mal ausprobieren — es funktioniert”, so Daniel Schmitz.

Dass Daniel Schmitz und Ankerkraut nun gemeinsam unterwegs sind, ist kein Zufall:
Beide wollen die Menschen wieder dazu animieren, &fter selbst am Herd zu stehen und
die Lieblingsgerichte frisch zuhause zuzubereiten — ,Der Italiener” macht es moglich.
Die gemeinsame Produktentwicklung ist das Ergebnis einer langjahrigen
Zusammenarbeit. Bereits seit 2021 ist Daniel Schmitz als Influencer fUr Ankerkraut
tatig.

Bella Italia im Korkenglas: GewUrzmischung Der Italiener

Tauche mit ,Der Italiener” von Food-Influencer @fitaliancook
aka Daniel Schmitz in die kulinarische Welt Bella Italias ein —
fUr deine Pasta, Saucen und mehr! Im Gldschen ist alles, was
gute italienische Kiche ausmacht: Tomatenpulver, Basilikum,
Knoblauch .. und naturlich Krauter wie Oregano, Rosmarin,
Thymian und Majoran! Einfach deine Saucen, Pasta und Co ANKERKRAUT
nach Belieben mit dieser leckeren GewUrzmischung verfeinern DER ITALIENER
und servieren. iy

Ankerkraut x @fitaliancook Gewulrzmischung ,Der Italiener
5,99 € (/5-CGlas), 79,87 € | kg

Die Gewlrzzubereitung ist ab sofort in den Ankerkraut Flagship-Stores in Hamburg,
Bochum und Munchen sowie im Ankerkraut Onlineshop unter www.ankerkraut.de
erhaltlich.

Uber Ankerkraut

Die Ankerkraut GmbH wurde 2013 von Anne und Stefan Lemcke in Hamburg gegrindet und wird seitdem
mit groBer Leidenschaft gefuhrt. Das Unternehmen beschaftigt mittlerweile rund 200 Menschen und
erzielt einen Umsatz im mittleren zweistelligen Millionenbereich. Ankerkraut hat sich vom Vorzeige-Start-
up zum erfolgreichen Grown-up und Rockstar der Food-Szene entwickelt. Seit 2020schaffen es die
Geschmacksprofis jahrlich unter die FT1000 - Europe's Fastest Growing Companies. Das Unternehmen
gewann 2022 mit seiner ,Streut Liebe"-Kampagne den German Brand Award und wurde zum zweiten Mal
in Folge mit dem Gutesiegel ,Hamburgs Beste Arbeitgeber” ausgezeichnet. Unter der Marke Ankerkraut
umfasst die Produktpalette Uber SO0 Gewlrze und Gewlrzmischungen, Saucen, Tees sowie Zubehor und
kommt dabei ohne kinstliche Geschmacksverstarker oder Rieselhilfen aus — fur mehr Natlrlichkeit,
Nachhaltigkeit und liebevolle Zubereitung in der Kiche und am Girill. Die Produkte sind Uber den
Onlineshop, Amazon, die flachendeckende Prasenz im deutschen und dsterreichischen
Lebensmitteleinzel- und Fachhandel sowie die eigenen Flagship-Stores in Hamburg, Bochum und
Minchen erhaltlich. Mehr Infos unter https://www.ankerkrautde
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