
 
 
 

Das ist Ankerkraut 

Fakten auf einen Blick 

 

Gründung:    2013 durch Anne Lemcke und Stefan Lemcke 

Geschäftsführung:  Timo Haas, Alexander Schwoch 

Standorte:  Hamburg-Harburg (Hauptsitz), Hamburg-Sinstorf 

(Produktion), Stelle in Niedersachsen (Logistik) 

Flagship-Stores: Hamburg, Bochum, München 

Mitarbeiterzahl:  ~ 160 

Umsatz 2021:    Mittlerer zweistelliger Millionenbereich 

 
 

Überblick 

Die Ankerkraut GmbH wurde 2013 von Anne und Stefan Lemcke in Hamburg gegründet und wird 

seitdem mit großer Leidenschaft geführt. Die Geschmacksmanufaktur beschäftigt mittlerweile rund 

200 Menschen und erzielt einen Umsatz im mittleren zweistelligen Millionenbereich. Ankerkraut hat 

sich vom Vorzeige-Start-up zum erfolgreichen Grown-up und Rockstar der Food-Szene entwickelt. 

Seit 2020 schaffen es die Geschmacksprofis jährlich unter die FT1000 – Europe‘s fastest growing 

companies. Das Unternehmen gewann 2022 mit seiner „Streut Liebe“-Kampagne den German Brand 

Award und wurde zum zweiten Mal in Folge mit dem Gütesiegel „Hamburgs Beste Arbeitgeber“ 

ausgezeichnet.  

 

Unter der Marke Ankerkraut umfasst die Produktpalette über 500 Gewürze und Gewürzmischungen, 

Saucen, Tees sowie Zubehör und kommt dabei ohne künstliche Geschmacksverstärker oder 

Rieselhilfen aus – für mehr Natürlichkeit, Nachhaltigkeit und liebevolle Zubereitung in der Küche und 

am Grill. Die Produkte sind über den Onlineshop, Amazon, die flächendeckende Präsenz im 

deutschen und österreichischen Lebensmitteleinzel- und Fachhandel sowie die eigenen Flagship-

Stores in Hamburg, Bochum und München erhältlich.  

 

Mehr Infos unter https://www.ankerkraut.de.  

 
 

Die Produkte 

Vielfalt, beste Qualität und ausgefallene Mischungen 
 

Ob Hobbykoch, Backfee oder Grillmeister – Ankerkraut liefert für jede Gelegenheit passende und 

ausgefallene Gewürze, Gewürzmischungen, Mischungen würzender Zutaten, diverse Salze, 

Pfeffersorten, Currys, Chili und Paprika, Monogewürze, BBQ-Rubs, Süßes, Saucen, Tees und weitere 

Geschenkideen, wie zum Beispiel Kochbücher. Auch Gewürze in Kooperation mit bekannten (BBQ-

)Influencern, TV-Köchen und Gastronomen gehören zum Erfolgskonzept des Sortiments. Immer mehr 

Produkte von Ankerkraut tragen das Bio-Siegel – der Ausbau wird stetig vorangetrieben. Das 

Sortiment ist so groß, vielfältig und bunt wie die Geschmäcker der Welt. Die Produkte inspirieren die 

https://www.ankerkraut.de/


 
 

Menschen, das Kochen, Backen und Grillen wieder zu zelebrieren, zu leben und zu lieben. Zurück zu 

mehr Liebe, Natürlichkeit und Spaß in der Küche und am Grill – das ist die Mission von Ankerkraut. 

 

Ganz ohne Geschmacksverstärker und Rieselhilfen bringen die Hamburger Geschmacksprofis wieder 

mehr natürlich-leckeren Geschmack in den Topf und damit auch frischen Wind in die Gewürzregale. 

Von „Aglio e Olio“ bis „Zitronensalz“ finden alle ihr neues Lieblingsgewürz. Mit Liebe und 

Sachverstand entwickelt und abgestimmt finden nur die hochwertigsten Rohstoffe ihren Weg in das 

ikonische Ankerkraut-Korkenglas.  

 

Und weil das Auge mitisst, werden die Produkte der Hamburger Geschmacksmanufaktur nicht nur 

liebevoll ausgewählt und abgeschmeckt, sondern auch besonders hochwertig verpackt und designt. 

Egal ob Glas, Streuer, Tiegel oder Tüte: Ein schönes Verpackungsdesign verdient auch einen schönen 

Namen sowie ein hochwertiges Etikett. Die Produkte sind ein Blickfang im Gewürzregal, ganz ohne 

Schnickschnack und übertriebenen Glamour. So werden die Gläschen von Ankerkaut nicht in der 

Schublade versteckt, sondern sichtbar als Stilelement in den Küchen präsentiert. Nicht umsonst ist 

Ankerkaut die meistverschenkte Gewürzmarke.   

 

 

Die Ankerkraut Geschichte 

Vom Garagen-Startup zur erfolgreichen Geschmacksmanufaktur 

 

Ankerkraut – das sind neben zahlreichen Produkten und einem großen Team an Mitarbeiterinnen 

und Mitarbeitern auch Anne und Stefan Lemcke. 2013 gründete das Ehepaar die 

Geschmacksmanufaktur und führte gemeinsam mit den zwei weiteren Geschäftsführern Timo Haas 

und Alexander Schwoch das Familienunternehmen mit viel Hingabe und Dynamik. Ihr 

Erfolgsgeheimnis? Zum einen ihre große Leidenschaft für Gewürze und die Liebe zu authentischen, 

handgemachten Produkten. Zum anderen sind sie ein eingespieltes Team, das sich perfekt ergänzt, 

das Unternehmen mit Herzblut führt und gemeinsam vorantreibt. Das zeigt sich in der Firmenkultur 

genauso wie an den Produkten selbst und wird bis zu den Kunden und Fans transportiert. 

 

Als Anne und Stefan sich kennenlernten, arbeitet er im IT- und Online-Bereich, sie als etablierte PR-

Managerin in der Musikindustrie. Stefan, als Sohn von Entwicklungshelfern in Tansania 

aufgewachsen, entdeckt früh die große Vielfalt von Gewürzen und Geschmäckern, die ihn auch 

später – zurück in Deutschland – nicht mehr loslässt. Sowohl vom Angebot als auch der Qualität 

findet er damals nichts Vergleichbares an Aromen, die er aus seiner Kindheit kennt. Und er will etwas 

Anfassbares schaffen, echte Produkte.  

 

Stefan, mittlerweile im Online-Marketing selbstständig, kauft 2013 seine erste professionelle 

Gewürzmühle sowie hochwertige Rohstoffe direkt von den Importeuren in der Hamburger 

Speicherstadt und beginnt, mit Gewürzmischungen zu experimentieren – in seiner Garage in 

Hamburg-Wilhelmsburg. Es entsteht ein kleiner Online-Shop. Alle Komponenten darin: Von Hand 

gemahlen, gemischt, verpackt und frei von Rieselhilfen und Geschmacksverstärkern – das ist bis 

heute eine der Grundregeln von Ankerkraut. Als die Bestellungen zunehmen und das Paar sich 

endgültig zur Gründung der Geschmacksmanufaktur entscheidet, ist Anne gerade erneut schwanger, 



 
 

die junge Familie erwartet das zweite Kind. Es entsteht ein hundertprozentiges 

Familienunternehmen: Stefan wirft seine kompletten Ersparnisse in die Waagschale, seine Eltern 

unterstützen ihn.  

 

Bei ihrem Auftritt in der TV-Show „Die Höhle der Löwen” 2016 können Anne und Stefan nicht nur 

Frank Thelen zu einer Investition überzeugen, Ankerkraut wird über Nacht deutschlandweit noch 

bekannter. Zu diesem Zeitpunkt beschäftigte das Unternehmen zwölf Mitarbeiter. Die Gesichter der 

Manufaktur sind nach wie vor ihre beiden Gründer – als Ehepaar, Chefs und Kollegen, Herz und Seele 

von Ankerkraut. 

 

 

Zurück in der Höhle der Löwen 

Von Start-up-Gründern zu Investoren 

 

Am 23. August 2016 stehen Anne und Stefan Lemcke mit ihrem Gewürz-Startup Ankerkraut 

aufgeregt und mit pochenden Herzen vor den Löwen und hoffen auf einen Deal. Der Turbo für das 

damals schon erfolgreiche junge Unternehmen. 

 

Heute sind sie erfolgreiche Firmeninhaber und durften sich selbst als Löwen in der Höhle beweisen. 

Für die 10. Staffel der TV-Show tauschten die Ankerkraut Gründer die Seiten und kehrten 2021 als 

erste Gast-Löwen überhaupt in die Sendung zurück. Mit viel Verständnis für die Jung-Unternehmer 

kamen zwei tolle Deals zustande:  

 

Nachfüllbare Deo-Sticks von HolyPit (www.holy-pit.com) und knusprig-leckere Gemüsepanierung von 

Veggie Crumbz (www.veggiecrumbz.de) – das sind spannende, nachhaltige und gesunde Ideen, die 

das Unternehmerpaar nur zu gerne unterstützt.  

 

 

 

Auf dem Weg zu mehr Wachstum 

Nestlé kommt als Gesellschafter an Bord 

 

Stolz blicken Anne und Stefan auf das zurück, was sie mit Ankerkraut erreicht haben – und erkennen 

den richtigen Zeitpunkt, ihr Unternehmen in die kompetenten Hände eines starken Partners zu 

geben, der es besser und schneller weiterentwickeln kann. Nestlé kommt als Gesellschafter mit an 

Bord. Anne und Stefan sind weiterhin als Gesellschafter und Markenbotschafter dabei. Die heutigen 

Geschäftsführer Timo und Alex sind ebenfalls Anteilseigner und werden Ankerkraut auch weiterhin 

operativ führen.  

 

Mit Nestlé an Bord heißt es jetzt „Volle Kraft voraus“. Und eines ist dabei das Wichtigste: Ankerkraut 

bleibt Ankerkraut.  

 

http://www.holy-pit.com/
http://www.veggiecrumbz.de/


 
 

Die Ankerkraut Chronik 

Juni 2010  Anne & Stefan lernen sich kennen 

April 2013  Ankerkraut wird gegründet 

Oktober 2013 Die erste Mitarbeiterin kommt an Bord 

2014   Red Dot Award für das Packaging Design der Gewürzgläser 

2015   Umsatz übersteigt erstmalig 1 Million Euro 

2016  Red Dot Award für das Packaging Design der Ankerkraut Tee-Range 

August 2016 Anne & Stefan wagen sich in „Die Höhle der Löwen“ – Frank Thelen investiert 

in Ankerkraut und ist ab sofort an Bord 

Dezember 2016 Das Ankerkraut-Sortiment wächst auf über 200 Produkte 

2017 German Design Award für das Packaging Design der Ankerkraut Tee-Range 

August 2017  Ankerkraut wächst auf 50 Mitarbeiter 

Dezember 2017 Ankerkraut publiziert das erste Kochbuch 

2018 Anne & Stefan sind Finalisten beim Deutschen Gründerpreis in der Kategorie 

„Aufsteiger des Jahres“ 

2018 Ankerkraut gewinnt den LECKER-Liebling Award 

August 2018  Der erste Ankerkraut Store eröffnet in der Hamburger Innenstadt 

April/Mai 2019 Ankerkraut eröffnet weitere Stores 

Juni 2019 Ausgewählte Produkte werden Bio-zertifiziert, das Bio-Sortiment soll weiter 

wachsen 

August 2019  Das Ankerkraut-Sortiment wächst auf über 300 Produkte 

September 2019 Ankerkraut wird ausgezeichnet als bester deutscher Onlineshop 2019 in der 

Kategorie Gewürze 

2020 Erhalt des Gründerszene-Awards für das Startup des Jahres 

Dezember 2020 Launch der ersten gemeinsamen Gewürzmischung „Der Alleskönner“ in 

Kooperation mit (TV-)Koch Alex Wahi 

2021 In über 20 % der Haushalte Deutschlands ist Ankerkraut durchschnittlich jetzt 

schon vertreten 

Januar 2021  Ankerkraut zählt zu „Hamburgs beste Arbeitgeber“ 

April 2021 Ankerkraut baut zusammen mit Partnern ein Schulzentrum für Kinder in 

Malawi 

Juni 2021 Launch der gemeinsamen Gewürzlinie von Ankerkraut und Starkoch Ali 

Güngörmüş 

August 2021 Ankerkraut launcht insgesamt sechs Adventskalender für eine 

geschmackvolle Vorweihnachtszeit 

September 2021 Anne & Stefan kehren zu DHDL zurück und werden Gastlöwen 

September 2021 Ankerkraut gewinnt den Hamburger Gründerpreis in der Kategorie 

„Aufsteiger“ 

Oktober 2021 Ankerkraut landet auf Platz 6 der Top Startup Arbeitgeber in der Kategorie 

„Lifestyle“ 

Oktober 2021 Ankerkraut erweitert die gemeinsame Gewürzlinie mit (TV-)Koch Alex Wahi 

um zwei weitere Mischungen 

 

 



 
 

2021 Umsatz im mittleren zweistelligen Millionenbereich 

Januar 2022 Das Ankerkraut-Schulzentrum in Malawi ist fertiggestellt und der Unterricht 

für über 600 Kinder beginnt 

Januar 2022 Ankerkraut erhält zum 2. Mal in Folge das Gütesiegel „Hamburgs beste 

Arbeitgeber“ 
März 2022 Zum dritten Mal in Folge schafft es Ankerkraut unter die FT1000 – Europe’s 

fastest growing companies 

April 2022 Ankerkraut holt sich Nestlé als Gesellschafter und starken Partner mit an 

Bord 

Juni 2022 Die „Streut Liebe“-Kampagne von Ankerkraut wird mit dem German Brand 

Award 2022 ausgezeichnet 

April 2023 Ankerkraut feiert 10-jähriges Jubiläum 

Juni 2023              Ankerkraut goes Namibia! Ankerkraut bringt den Geschmack Afrikas in die 

Küchen Deutschlands und launcht 4 afrikanische Gewürzmischungen, die in 

Zusammenarbeit mit den Einheimischen vor Ort entstanden sind  

September 2023      Ankerkraut launcht 4 exklusive Gewürzmischungen mit Sternekoch Tim Raue  

Oktober 2023                  Ankerkraut launcht Onlineshop in Dänemark  

 

 

Kontakt 

Ankerkraut GmbH 

Tempowerkring 2 

21079 Hamburg 

 

Pressekontakt 

Antonia Gerken | PR & Performance Marketing | Mail: presse@ankerkraut.de | 

 

 

 

Die Ankerkraut Social-Media-Kanäle 

Instagram  www.instagram.com/ankerkraut  

Facebook  www.facebook.com/ankerkraut  

LinkedIn  www.linkedin.com/company/ankerkraut-gmbh 

Pinterest  www.pinterest.de/ankerkraut  

TikTok   www.tiktok.com/@ankerkraut  

Twitter   www.twitter.com/ankerkraut  

Twitch   www.twitch.tv/ankerkraut  

Youtube  youtube.ankerkraut.de 
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