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Fir die Katzenkekse den Fisch fein purieren (der
eigene Saft dient als Flussigkeit). Die Ubrigen
Zutaten zu der Fischfarce geben und mit ca. 50
ml Wasser oder Katzenmilch zu einem glatten Teig
verkneten. Den Teig abdecken und ca. eine halbe
Stunde ruhen lassen.

Den Ofen auf 180 Grad vorheizen und den Teig
diinn ausrollen. Mit der Ausstechform Deiner Wahl
kleine Kekse ausstechen.

Hast Du keine Ausstechform zur Verfliigung,
schneide einfach mit dem Messer kleine Ecken.
Diese dann auf dem mit Backpapier ausgelegten
Backblech auflegen.

FUr ungefahr eine Viertelstunde backen. Die
Katzenkekse gut auskihlen und trocknen lassen.



