
MENÚ DELI



¡PARA PICAR!

BOQUERONES      Q60
Boquerones en aceite de oliva y hierbas acompañados 
de aceitunas.
VERDEJO/Godello



CARPACCIO DE RES              Q95
Rodajas de lomito con alcaparras, cebolla morada, 
arúgula y Parmesano Reggiano, bañadas en limón, aceite 
de oliva y aceite de trufa.
PINOT GRIGIO/Vermentino

CARPACCIO DE SALMÓN    Q95
Lascas de salmón, cebolla morada, arúgula, alcaparrones 
y pimienta rosada.
CHARDONNAY/Albariño

ANTIPASTO       Q145
Alcachofas, tomates secos, berenjena, pimientos 
marinados, hongos portobello, arúgula, prosciutto y 
burrata fresca.
MONTEPULCIANO/Barbera

TAPAS VARIADAS (unidad)                      Q10
Elige de la variedad de tapas del día.

JAMONES, QUESOS, TAPAS Y ANTIPASTOS
Elige en la Deli tus jamones, quesos, tapas y antipastos, 
te lo emplatamos* y servimos en la mesa.

*EMPLATADO     Q35
Incluye jalea, canapés, pimientos y aceitunas
Agrega Panitos      Q10

Carpaccio de salmón 



SURTIDO ESPAÑOL      Q95
Chorizo y salchichón Ibérico, jamón Serrano, quesos semicurados 
Mahón y Pastor de Fuentes, aceitunas rellenas,  mermelada de vino 
tinto y canapés
GARNACHA/Mencía 

TABLA IBÉRICA      Q120
Jamón Ibérico de cebo, jamón Serrano Gran Reserva, chorizo, 
salchichón y morcilla Ibérica con aceitunas marinadas y canapés.
TEMPRANILLO/Garnacha

JAMONES ESPAÑOLES     Q140
Jamón Serrano Gran Reserva, jamones Ibéricos de cebo y de 
bellota con pan tomate.
TEMPRANILLO/Garnacha

QUESOS ESPAÑOLES     Q95
Plato con quesos Manchego, Mahón semicurado y Pastor de 
Fuentes tierno, aceitunas marinadas, mermelada de pimientos del 
piquillo y canapés.
GODELLO/Rosé español

QUESOS EUROPEOS     Q95
Surtidos de quesos, Cheddar Vintage, Mahón semicurado, Pastor 
Tierno, Gouda y de cabra, con aceitunadas marinadas con queso 
curado.
MERLOT/Blend tinto

JAMÓN IBÉRICO CORTADO AL MOMENTO
DE BELLOTA Desde 2 onzas     Q138
DE CEBO Desde 2 onzas     Q96
TEMPRANILLO/Garnacha

Quesos Europeos



SOPAS
TOMATE      Q35
Con tomates asados, hierbas de la provenza y un toque crocante 
de pepitoria.
SANGIOVESE/Barbera

MAÍZ       Q35
Nuestra receta casera, con maíz asado
RIESLING/Chardonnay

Maíz 



ENSALADAS

DEL HUERTO   Q60
Una ensalada tradicional, con tomate 
cherry, palmito, retoños de arúgula, pepino 
y aguacate.
SAUVIGNON BLANC/Pinot grigio

AGREGA*        
Pollo (4oz)    Q20
Atun  (2oz)    Q20
Lomito (4oz)   Q40

KALE Y FRUTAS     Q65
Kale crujiente aderezado, uvas rojas, manzana verde, 
queso semi curado, cebada  y almendras tostadas 
acompañado de aderezo de parmesano, mango y cítricos.
VERDEJO/Albariño

BERRIES    Q60
Moras, blue cheese y nuez nogal sobre una 
base de espinaca fresca y crema balsámica.
CHARDONNAY/Riesling

CRUNCHY      Q65
Base de espinaca, aguacate, pepino, coliflor asada, queso 
de cabra suave, cebada, lentejas y garbanzos crujientes 
hechos en casa, acompañado de aderezo de tahini, miel y 
frutas de la pasión.
PINOT GRIGIO/Vino vherde

Kale y Frutas 



SANDWICHES
¡SERVIDO CON PAPALINAS!

ROAST BEEF     Q79
Roast beef de lomito, queso suizo derretido y pepinillos, 
aderezado con mayonesa spicy en un pan pretzel.
CABERNET SAUVIGNON/Blend tinto

POLLO BBQ SPICY    Q79
Pechuga de pollo en salsa barbacoa, queso cheddar derretido, 
rodajas de jalapeño y cebollas moradas asadas en pan baguette. 
RED BLEND/Zinfandel

IL PANINI      Q79
Pechuga de pavo rodajada finamente, queso provolone derretido, 
alcachofa,  tomate y aceitunas verdes, aderezado con mayonesa 
mediterránea en pan ciabatta.
MERLOT/Pinot noir

Pollo BBQ spicy 



REUBEN      Q79
Roast beef de lomito, cebollas caramelizadas, arúgula y mezcla 
de quesos, en pan baguette.
MALBEC/Barbera

SUPER SKINNY     Q79
Pechuga de pavo finamente rodajada, alcachofa, lechuga 
romana, pepino, aguacate y retoños de alfalfa con un aderezo 
de hierbas en pan de granos integral. 
PINOT NOIR/Rosé

COBB       Q79
Pechuga de pavo, jamón serrano, rodajas de aguacate, mezcla 
de lechugas y quesos, en pan baguette.
GARNACHA/Pinot noir

ITALIANO      Q79
Lascas de prosciutto di Parma, mozzarella fresca, tomates cherry 
confitados, arúgula y pesto de albahaca en pan focaccia.
TINTOS DE LA TOSCANA/Blend tinto

AVO BLT      Q79
Tocino tostado, queso suizo, aguacate, tomate y lechugas 
frescas, acompañado de un aderezo de chipotle y cilantro en 
pan de granos integral.
ROSÉ/Chardonnay

Reuben 



Jamaica-canela     Q16   
Pepino-limón     Q16
Ginger ale artesanal    Q20
Limonada saborizada    Q22
Gaseosas      Q12
Vichy Catalán ½ litro    Q24
         litro    Q29 
Agua pura Font D’Or  ½litro   Q24
           litro   Q29

Americano      Q18
Cappuccino     Q20
Capuccino saborizado    Q26
Latte       Q20
Cortado      Q18
Macchiato      Q18
Expresso      Q16
Té       Q16

*Pregunta por otras opciones de bebidas frías
*Opciones de leche: entera, descremada, deslactosada, soya y almendra

BEBIDAS
frias y calientes

*Fotografías con fines ilustrativos



VINO 
POR COPA

16 opciones
Costo de tarjeta Q25 mínimo de saldo Q100



Elige de nuestra gran selección 
de vinos en tieda.

DESCORCHE Q35 
POR BOTELLA




