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ToHaNI RoMANIA

VINURI DE CREATIE

SIEL

Feteascd Neagra,

Busuioacd TIP VIN:
2021 Rose sec, D.O.C.-C.M.D. Dealu Mare.
AREAL:

Latitudine: 45°02 - 45°04 latitudine nordica; Longitudine: 26°23 -
26°26  longitudine estica. Clima: Temperat continentala cu
influente mediteraneene, temperatura medie anuala 10° Celsius,
precipitatii medii anuale 513 mm; Relief: Subcarpati, altitudine
medie 500 m, expunere sudici; Tip de sol: Brunroscat de padure cu
calcar.

VINIFICATIE:
Strugurii sunt recoltati manual in ladite de 15kg si ulterior sortati.

S— Macerarea avut loc la temperatura controlata. Ulterior, fermentarea
alcoolica la temperatura joasa pentru a pastra aromele primare este
urmata de limpezire. Pastrare in vase de inox pentru limpezirea

| naturala.

DEGUSTARE:

Rose sec si aromat, definit de stilul de “lume noud” utilizat in
vinificare. Culoare vie si stralucitoare . Prospetimea este
caracteristica principald, unde zmeura si ciresele domina olfactul.
Flori de mices si petale de trandafir.in gust, aromaticitatea, plaseaza
SIEL in zona fructelor exotice si a florilor de vara. Delicat dar
proaspat si tonic, se dezvolta progresiv In gura, urmarind parca o
linie bine trasata de oenolog, ce conduce degustatorul spre aromele
primare ale vinului.
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SERVIRE:
6-8 grade C. Recomandat alaturi de preparate usoare, din carne alba

sau fructe de mare, salate cu sosuri albe sau deserturi cu fructe rosii de

padure.

NOTE ANALITICE:
concentratie alcoolicd=12.5% vol.; zahar rezidual=2,7 g/l; aciditate

totala=5.78 g/l; aciditate volatila=0,38 g/I.



