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VINURI DE CREATIE

TIP VIN:
Alb sec, D.O.C. - C.M.D. Dealu Mare- Tohani

AREAL:

Latitudine: 45°02 - 45°04 latitudine nordica; Longitudine: 26°23 -
26°26  longitudine estica. Clima: Temperat continentala cu
influente mediteraneene, temperatura medie anuala 10° Celsius,
precipitatii medii anuale 513 mm; Relief: Subcarpati, altitudine
medie 500 m, expunere sudici; Tip de sol: Brunroscat de padure cu
calcar.

VINIFICATIE:
Dupa recoltarea manuala in ladite de 15 kg a urmat selectia si sortarea

boabelor de struguri. Macerarea la rece a durat undeva intre doua si trei
zile, apoi fermentatia alcoolica controlata s-a produs n vase de inox la
13°-14° Celsius vreme de 10-15 zile.

DEGUSTARE:
Galben pai cristalin. Parfumul aminteste de floralitatea socului, de

agrisele coapte si este completat de o tonicitate greu de egalat.
Gustul, echilibrat si proaspat, ne duce cu gandul catre caisa si pepene
galben proaspat, pe alocuri conturat de izuri citrice. Echilibrat si

gastronomic, are un postgust lung si placut.

SERVIRE:
10-12 grade Celsius, recomandat alaturi de preparate usoare pe baza

de peste, carne alba, fructe de mare, salate usoare.

NOTE ANALITICE:
concentratie alcoolica=12,5% vol.; zahar rezidual=40 g/l; aciditate
totald=6,57 g/l; aciditate volatila=0,54 g/I.




