ToHANI RoMANIA

VINURI DE CREATIE

MOSIA
DE LA TOHAN!I
SPECIAL RESERVE

Sauvignon Blanc TIP VIN:
2021 Alb sec, D.O.C.-C.M.D. Dealu Mare.
AREAL:

Latitudine: 45°02 - 45°04 latitudine nordica; Longitudine: 26°23 -
26°26 longitudine estica. Clima: Temperat continentala cu
influente mediteraneene, temperatura medie anuala 10° Celsius,
precipitatii medii anuale 513 mm; Relief: Subcarpati, altitudine
medie 500 m, expunere sudicd; Tip de sol: Brunroscat de padure cu
calcar.

VINIFICATIE:
Dupa recoltarea manuala 1n ladite de 15 kg a urmat selectia si sortarea

boabelor de struguri. Macerarea la rece a durat intre 24 si 36 de ore,
apoi fermentatia alcoolica controlata s-a produs n vase de inox la 13°-
14° Celsius vreme de 10-15 zile.

DEGUSTARE:

Proaspat si cristalin in pahar, deti descoperi o culoare galben pai
eleganta cu reflexii verzui, definesc tineretea si prospetimea.
Gustativ surprinde printr-o floralitate distinsa de soc, liliac si fructe
cu pulpa alba, proaspete si coapte. Citric si intens. Gustativ se
dezvolta progresiv si evidentiaza o consistenta ferma si suculenta.
Pere zemoase si cirese albe 1anga pepene galben si citrice. Aciditate

si alcool bine integrate. Post gust lung.

SERVIRE:

8°-10° Celsius. Recomandat alaturi de branzeturi proaspete, salate,

sturion la cuptor sau alte preparate cu peste.

NOTE ANALITICE:
concentratie alcoolicd=13% vol.; zahar rezidual=1,7 g/l; aciditate
totala=6,1 g/l; aciditate volatila=0,43 g/I.




