Cuvee Tohani
Busuioacd, Pinot Noir, Shiraz
2022
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TOHANI ROMANIA

VINURI DE CREATIE

TIP VIN:
Rose sec, DOC - CMD Dealu Mare.

AREAL:

Latitudine: 45°02 - 45°04 latitudine nordica; Longitudine: 26°23 -
26°26 longitudine estica. Clima: Temperat continentald cu influente
mediteraneene, temperatura medie anuala 10° Celsius, precipitatii
medii anuale 513 mm; Relief: Subcarpati, altitudine medie 500 m,
expunere sudicd; Tip de sol: Brunroscat de padure cu calcar.

VINIFICATIE:

Strugurii au fost culesi manual in ladite de 15 kg, ulterior au fost sortati
cu grija. Partenerii de cupaj au fost vinificati separat, macerarea la rece
pentru Busuioaca a durat aproximativ 36 de ore, iar pentru Pinot Noir
si Shiraz doar cateva ore. Fermentatia alcoolica la temperaturd
controlata s-a facut la 13-14 grade Celsius, in vase de inox, vreme de
10-15 zile. Vinurile tinere au fost pastrate separat timp de cinci luni pe

drojdia fina de fermentatie, pana la realizarea cupajului final.

DEGUSTARE:

Se remarca printr-o culoare stralucitoare de aur roz, cu arome irezistibile
de fructe de vara coapte si gust placut de zmeura si cdpsune, conturate
de citrice mediteraneene de grepfruit roz. Finalul proaspat, tonic si
exuberant, completeaza tabloul aromatic.

SERVIRE:
7° - 9° Celsius.De servit ca aperitiv, alaturi de preparate din fructe de
mare sau din bucatiria mediteraneana orientala.

NOTE ANALITICE:

Concentratie alcoolicd=13% vol.; Zahar rezidual=1,3 g/I; Aciditate
totala=6,02 g/1; Aciditate volatila=0,46 g/1.



