VINURI DE CREATIE

Feteasca de

Tohani-Rose
Feteasca Neagra TIP VIN:
2023 Rose sec, DOC - CMD Dealu Mare.

AREAL:

Latitudine: 45°02 - 45°04 latitudine nordica; Longitudine: 26°23'-
26°26 longitudine estica. Clima: Temperat continentala cu
influente mediteraneene, temperatura medie anuala 10° Celsius,
precipitatii medii anuale 513 mm; Relief: Subcarpati, altitudine
medie 500 m, expunere sudicd; Tip de sol: Brunroscat de padure cu

calcar.

VINIFICATIE:
Strugurii au fost culesi manual, ulterior au fost sortati cu grija.

Macerarea la rece pentru Feteasca Neagra a durat aproximativ 60
minute. Fermentatia alcoolica la temperatura controlata s-a facut la

13-14 grade Celsius, in vase de inox, vreme de 10-15 zile.

DEGUSTARE:
Feteasca Neagra vinificat rose, este un vin cu culori pale de floare de

piersic, stralucitor si elegant. Olfactul incanta prin senzatiile fructate de
cirese albe, coacaze rosii, grepfruit roz si trandafir salbatic. Persistent si
aromat. Gustul dezviluie aciditate si prospetime, pe langa senzatii

tonice vibrante.

SERVIRE:
Temperatura recomandata de servire 7° - 9° Celsius. Un vin sec,
perfect alaturi de preparate din peste in sos sau fructe de mare

proaspete.

NOTE ANALITICE:
Concentratie alcoolicd=12.41% vol.; Zahar rezidual=3,83 g/l; Aciditate
totald=5,73 g/l; Aciditate volatild=0,27 g/I.




