VALAHORUM

ESSENCE DE ROUMANIE

ARUM

Tamaioasa Romaéaneasca
1973-1985-2010

TIP VIN:
Alb dulce, din struguri stafiditi, D.O.C.-C.M.D. Dealu Mare.

AREAL:

Latitudine: 45°02 - 45°04 latitudine nordica. Longitudine:
26°23 - 26°26 longitudine estica. Clima temperat continentala
cu influente mediteraneene, temperatura medie anuala 10°
Celsius, precipitatii medii anuale 513 mm. Relief: Subcarpati,
altitudine medie 500 m, expunere sudica. Tip de sol: brun-

roscat de padure cu calcar.

VINIFICATIE:

Strugurii au fost culesi manual si ulterior sortati cu grija.
Macerarea a avut loc la temperatura controlata pentru a pastra
aromele primare. Fermentarea a avut loc in vase de inox la
temperaturi joase si a condus catre o concentratie de alcool de
cel mult 10%, de unde au rezultat 160 grame de zaharuri
reziduale.

NOTE DE DEGUSTARE:

Un cupaj din trei ani de recolta diferiti '73 — '85 - 2010, se
prezinta cu o culoare aurie in pahar. Stralucitor si dens. Olfactul
e plin de arome, ce definesc soiul Tamaioasd Romaneasca:
floare de portocal si struguri copti, smochine uscate, polen si
duioase senzatii de miere de salcam, la care se aldtura notele
de Botrytis, specifice recoltarilor foarte tarzii. In gust e structurat,
cu aliuri citrice de grepfruit. Senzatile matdsoase si calde, se
aliniaza elegant pe papilele gustative, aducédnd aminte de
dulceata de gutuie si struguri stafiditi. E dulce, ns3 aciditatea
echilibreaza senzatiile, fara a lasa vinul sa devina lesios.

SERVIRE:
12 grade C care sa puna in evidenta caracterul elegant al

vinului, alaturi de deserturi in foietaj cu dulceturi de citrice.



