Gefilltes Spanferkel mit Bratkartoffeln und Krautsalat

Schlachtplatte (Blutwurst, Leberwurst, gegrillter Schweinebauch, Leberknodel)

mit Kartoffelpiiree und Sauerkraut

Linsencurry
mit Kokos

Gemiiselasagne

Italienischer Bratling
mit Tomaten, Mozarella
und Zuccini

Gratinierte Cannelloni
mit Blattspinatfillung

Gemiisebratlinge
mit Kréuter-Dip

Vegetarisches Chili

Gefiillte Kartoffelknodel
mit Champignons und
Zwiebeln

Zuccininudeln
mit vegetarischer Bolognese

Strauchtomaten, gefiillt
mit Kése und Reis

Kartoffelrosti
mit gebratenen Champignons

Kartoffel-Gemiise-Gratin

Vegetarisch gefiillte
Paprikaschoten
in Tomatenrahm

Folienkartoffeln
mit Champignons, Zwiebeln,
Tomaten und Kise

Kartoffelgratin, Eierspitzle, Rosmarinkartoffeln, Bratkartoffeln, Kartoffelknidel,
Semmelknddel, Salzkartoffeln, Langkornreis, Wildreis

Gemiiseplatte, wahlweise griine Bohnen mit Speck, Erbsen-Karotten-Gemiise, Blumenkohl
mit gerosteten Semmelbroseln, Brokkoli mit karamellisierten Mandelblittchen, Kaisergemiise,
Mais, Rotkohl, mediterranes Mischgemiise

Blattsalat mit Tomaten, Gurken, Paprika mit Joghurt-Dressing, Cocktail-Dressing,
Balsamico-Dressing oder Knoblauch-Dressing

Tiramisu
Mousse au Chocolat
Mousse au Vanille

Rote Griitze mit Vanillesauce
Quarkschale mit Obst

Frischer Obstsalat
der Saison

Garnierte Obstplatte
Mango-Joghurt-Mousse
Kokos-Mousse

Gefillte Datteln mit Marzipan
und weilSer Schokolade




Kleine Snacks und Fingerfood

MIT FLEISCH

Roastbeef-Rollchen mit Sahnemeerrettich
Melonenschiffchen mit rohem Schinken
Schinkenrdlichen mit Spargel
Truthahnmedaillons mit Fruchtfillung
Truthahnschnitzelin Mandelkruste

Schwarzwilder Schinken-Konfekt
mit Frischkase auf Pumpernickel

Hahnchenschenkel
Blitterteigtaschen mit Kise-Schinkenfullung

Partyfrikadellen klassisch oder
mit Tomaten, Mozzarella, Basilikum

Panierte Minischnitzel
Mini-Wraps
HahnchenfiletspieBe
Hackfleisch-Muffins mit Paprika

Quarkteigrollchen mit Blattspinat,
Schinken und Kise

Gefiillte Honig-Datteln
mit Ziegenkdse im Speckmantel

Garnierte Platten

Hausmacher Vesperbrett, wahlweise mit
verschiedenen Hausmacher Wurstsorten

Bratenplatte, wahlweise mit Kasseler
roh/gekocht, Schweinebraten, gekochtem

Hinterschinken, gegarter Putenbrust, Roastbeef

und rohem Schinken

Schinken-Salami-Platte mit verschiedenen
Schinkensorten (roh/gekocht) und diversen
Salamisorten

Mettigel mit Zwiebeln

VEGETARISCHUND MIT FISCH
Blitterteigtaschen mit Feta und Spinat

Frischkésekugeln
mit karamellisierten Mandelblittchen

Mini-Quiche mit

-Paprika

- Spinat

-Lauch

-Réucherlachs
Paprikaschiffchen mit Frischkése

Gefiillte Champignonkspfe
mit Tomaten, Zwiebeln, Kise

Tomaten-Mozzarella-SpieRe
Mini-Gemiisebratlinge

Réucherlachskonfekt mit Frischkase
auf Pumpernickel

Lachspastete mit Pesto in Blitterteig
Kabeljaupastete mit Blattspinat

Riucherlachspralinen mediterran mit Oliven-
Frischkase

Raucherlachsschnittchen mit Wasabi-Mousse

GarnelenspiefSe mit Kirschtomaten

Kisebrett mit verschiedenen Schnittkisesorten,
Weichkiise, Frischkise, Hartkése und Trauben

Fischplatte wahlweise mit Riucherlachs,
geriduchertem Forellenfilet, Garnelen, Matjes
mit Sahnemeerrettich

Butterplatte, garniert
Obstplatte mit Friichten der Saison

Caprese mit Tomaten, Mozzarella mit Balsamico

und frischem Basilikum

Fingerfood

im Glidschen

HERZHAFT

Shrimps auf Pfirsich-Chutney und
Frischkase

Lachs-Shrimps-Tartar
in Honig-Senf-Sauce mit Salatgurke

Melonen-Shrimps-Salat
auf Cocktail-Dip

Tortellini auf Cocktail Dip
mit Schinken-Kése-Streifen

Tomaten, Mozzarella, Basilikum
mit Pesto und Oliven

SUB

Beerenfriichte auf Knusperjoghurt
Himbeerpiiree auf Sektpudding
Mousse au Chocolat

Mousse au Vanille
Schoko-Kokos-Mousse
Mango-Joghurt-Mousse

Créme Brdlée mit marinierten
Waldbeeren

Pifia Colada mit Kokos

Mini Petit Four
(kleine garnierte Kiichlein)

Suppen & Eintopfe

WAHLWEISE BELEGT MIT  Kartoffelsalat mit Paprikasalatmit  -Krabbensalat HAUSGEMACHTE
Essig-Ol oder Joghurt- ~ FetaundOliven - Heringssalat . .
-Roastbeef Dressing -Kisesalat - Rote Linsensuppe mit Kokos
- gegarter Putenbrust -Lauch-Ananas- o realat - Gulaschsuppe
- verschiedenen Gefliigelsalat mit Salat . Rohkostsalat - Tomatencremesuppe
Bratenspezialititen Currycreme - Rindfleischsalat - Spargelcremesuppe
- Schinken, roh oder gekocht o -Wurstsalat Spaghetti-Salat - Brokkolicremesuppe
- rustikalen Salamisorten Griechischer -Nudelsalat mit Lauch und -Rinderconsommé mit
.verschiedenen Bquernsalat - Tortellinisalat gekochtem Schinken MarkkléRchen
Schnitt- und mit Tomaten, Gurken, . Fiersalat - Erbsen-und Linseneintopf
Weichkisesorten Paprika, Zwiebeln, -Bohnensalat -Kartoffelsuppe
- Forellenfilet Oliven und Feta -Lauchcremesuppe

- Kiirbiscremesuppe mit

Warme Fleischspezialititen, auf Wunsch mit Soe nach Wahl

VOM SCHWEIN

Schweinefilet, ungefiillt oder
gefiillt mit Mett

Winzerschinken in Riesling gegart

-Krustenbraten
- Sahnegeschnetzeltes
- Kammsteaks

Hubertusbraten mit Waldpilzen
Athener Rolle mit Paprika, Mett und
griechischen Gewiirzen
Toskanabraten mit Mozzarella,
Tomaten und Basilikum
SpieBbraten mit Zwiebelfiillung

Gefiillte Schweinerouladen

VOM LAMM

Lammkotelett & la Provence mit
Knoblauchmarinade

Lammkeule & la Burgund, eingelegt in einem
Dressing aus Burgunder und Knoblauch

Lammkeule la Toscana mit
Tomaten-Mozzarella-Fiillung
und Kréutern der Toscana

VOM RIND

Gefiillte Rinderrolle mit Pfifferlingen
Burgunderbraten

Tafelspitz mit Sahnemeerrettich
Roastbeef

Geschmorter Rinderbraten

Appenzeller Braten mit einer wiirzigen
Schinken-Appenzeller-Fiillung

Rouladenbraten mit Dorrfleisch, Zwiebeln,
Gewiirzgurken, Senf

Rinderbraten mit griinem Pfeffer
Sauerbraten

Rinderbraten, gefiillt mit Aprikosen
und Zwetschgen

VOM GEFLUGEL

Putengeschnetzeltes

Putencurry, wahlweise mit Mango
oder Kokos

Putenrouladen mit
Tomaten-Mozzarella-Fiillung

Friichtebraten von der Pute
Putenschnitzel

Hihnchenbrustfilet, wahlweise
gefiillt mit Feta und Spinat

Puten-Cordon Bleu
Puten-Paprika-Spiefie

Truthahnbraten mit
Brokkoli-Schinken-Kase-Fiillung

VOM WILD
Wildgulasch vom Wildschwein oder Reh
Rehkeule

VOM WILD
Gegrilltes Wildlachsfilet mit Krautermarinade

Wildlachs, portioniert
mit Zitronen-Knoblauchsauce




