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Prazision trifft Leidenschaft:
Der KOQOON GQ4 revolutioniert Grillerlebnisse

Schlierbach, 18.01.2024. Grillen ist nicht nur eine kulinarische Kunst, sondern auch eine Leidenschaft, die
Millionen von Menschen weltweit verbindet. Doch es gibt immer wieder Herausforderungen, die das Grillen zu
einem Gliicksspiel machen: Wie hoch ist die Temperatur am Rost und in der Garraum wirklich? Muss man
standig nachregeln? Wie vermeidet man Temperaturschwankungen und behilt die Kontrolle, damit das Ergebnis
perfekt wird? Um diese Unsicherheiten zu beseitigen, wurde der neue KOQOON GQ4 Gasgrill mit seiner
revolutionaren Technologie entwickelt. Er vereint perfekte Temperaturkontrolle, innovative App-Steuerung und
ein revolutionares Touch-Bedienfeld in einem Gerat. Damit wird das Grillen prazise, exzellent und smart.

Jochen Gerlach, Geschéaftsfiihrer von KOQOON: ,Jeder Grillmeister, sei es der erfahrene Profi oder der
leidenschaftliche Hobbykoch, kennt die Herausforderungen des Grillens gut: Temperaturschwankungen,
Unsicherheiten bei der Zubereitung und zeitaufwéndige Reinigungsarbeiten. Wir wollen das Grillen verlédsslicher
und smarter machen, deshalb haben wir den KOQOON GQ4 entwickelt. Er steht fiir eine miihelose Geling-Garantie
durch intelligente Funktionalitat: Prazision, Exzellenz, Smartness.”

Der KOQOON GQ4 Gasgrill: Smart grillen mit Prézision und Leichtigkeit.

Prazision meint: Die einzigartige Regelungstechnik ermdglicht erstmalig Temperaturen auf den Punkt genau. Das
setzt neue MaBstébe in der Grilltechnologie. Denn dank seiner prazisen Automatik fur jede der vier Grillzonen und
den Garraum insgesamt, konnen Grillbegeisterte ihre Wunschtemperatur prazise einstellen und dabei sicher sein,
dass sie konstant gehalten wird. Das bedeutet: Wenn 185°C eingestellt werden, dann sind es auch 185°C und
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bleiben es. Diese Prazision ermdglicht es, jedes Gericht auf den Punkt zu garen, die wertvollen Inhaltsstoffe der
Nahrungsmittel zu erhalten und den vollen Geschmack der Zutaten zu bewahren.

Die einzigartige Regelungstechnik erméglicht préazise Temperaturkontrolle fiir perfekten Geschmack.

Exzellenz bedeutet: Der KOQOON GQ4 vermittelt ein Premiumerlebnis bis ins kleinste Detail. Sowohl Haptik als
auch taktile Finesse sind Ausdruck einer klaren Qualitatsfiihrerschaft. Der Gasgrill wird fiir anhaltenden und
nachhaltigen Grillgenuss gebaut. Auch und gerade im Sinne eines nachhaltigen Umgangs mit Ressourcen. Es
werden durchgehend hochwertige Materialien wie Eichenholz, Edelstahl, Glaskeramik und Gussteile aus dem
hauseigenen Prazisionsguss verwendet und zusammengefiigt. Das Ergebnis spiirt man bei jedem Offnen des
Deckels oder jeder Einstellung der Temperatur.

Smartness heil3t: bahnbrechende App, einzigartiges Touch-Bedienfeld, aullergewdhnliche Funktionen mit
optimaler Vernetzung. Das bringt dem Nutzer Entlastung in genau den Aspekten, die beim Grillen sehr lastig sind
und viel Zeit kosten. Dazu wurde der KOQOON GQ4 mit intelligenten Funktionen ausgestattet: die innovative
Smartphone-App ermdglicht es, den Grill aus der Ferne zu iberwachen, zu steuern und Temperatureinstellungen
bequem anzupassen. Mit der Guided Grilling-Funktion kdnnen Rezepte Schritt fiir Schritt befolgt und perfekte
Ergebnisse erzielt werden, ohne standig am Grill stehen zu miissen. Und die Reinigung per Knopfdruck schliel3t
das unkomplizierte Grillerlebnis ab.

Die einzigartige Smartphone-App des KOQOON GQ4 bietet drei entscheidende Vorteile:

 Uberwachen aller wichtigen Kennwerte des Grills auf einen Blick, darunter die Soll- und Ist-Temperatur jeder
Grillzone sowie des Garraums und die Temperatur aller verbundenen Kernthermometer.

o Steuern des Grills per App und anpassen der Temperaturen je Grillzone oder fiir den gesamten Garraum, ohne
dafiir immer wieder zum Grill gehen zu miissen.

¢ Automatisierung einzelner Arbeitsschritte komplett mit der Guided Grilling-Funktion: Vordefinierte
Einstellungen innerhalb eines Rezepts werden Schritt fiir Schritt abgefahren.
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Das revolutionare Touch-Bedienfeld in reduziertem Design ist einfach und intuitiv zu bedienen und setzt neue
Malfstabe in Sachen Nutzerfreundlichkeit. Die simple und intuitive Touch-Bedienung ermdglicht es, die Grillzone
per Fingerdruck auszuwabhlen, die gewiinschte Temperatur einzustellen und mit einem Klick zu bestatigen.

Miiheloses Grillvergniigen durch die innovative App und das benutzerfreundliche Touch-Bedienfeld.



PRESSEMITTEILUNG 01/2024
PRAZISION TRIFFT LEIDENSCHAFT

KOQOON: eine Marke der Kopf Gruppe

Als Feuerverzinkerei 1973 gegriindet von Willi und Magda Kopf, ist die Kopf Gruppe heute eine
Unternehmensgruppe, die in vier Geschaftsbereichen mit 3.000 Mitarbeitern in 13 Landern und 50 Standorten
aktiv ist. Die Philosophie basiert auf gelebten Werten. Wirtschaftlich verantwortlich fir den Unternehmenserfolg,
menschlich verantwortlich gegeniiber den Mitarbeitern, in 6kologischer Verantwortung fir die Umwelt: Diese
Prinzipien begleiten die Entwicklung des Unternehmens bis heute und in die Zukunft. Korrosionsschutz mit
Schwerpunkt auf Kundenzufriedenheit, Qualitdt und Umweltschutz sind die drei Sdulen des Handelns.

KOQOON ist eine internationale Premium-Marke. Sie vereint Prazision mit Nachhaltigkeit und Handwerkskunst
und bietet ein technologisch hoch entwickeltes Meisterstiick mit intelligenter Funktionalitdt und ausgezeichneter
Asthetik. Von der Entwicklung, liber die Konstruktion bis hin zur Montage wird es in héchster Hard- und Software-
Qualitat und nachhaltigen Premium-Materialien in der hauseigenen Fertigung hergestellt.

KOQOON richtet sich an form- und qualitatsbewusste Menschen, die das Grillen lieben, das Besondere schéatzen
und Wert auf einfache Handhabung legen. Fiir sie erweitert KOQOON den Lebensraum Kiiche virtuos in den
Outdoor-Bereich.
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