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A PAREDZETAIS LIETOJUMS

Stierice ir paredzéta dazadu édienu pagatavo$anai ar varisanas vai tvaicésanas
metodi.
Lietojiet ierici tikai atbilstosi Saja pamaciba ieklautajam aprakstam.
Stierice ir paredzéta lieto$anai majsaimnieciba un $adas lidzigas vietas:
— personala virtuves zonas veikalos, birojos un cita darba vidé,
- lauku majas;
— klientu vajadzibam viesnicas, motelos un citas dzivosanai paredzétas vietas;
— B&B (gultasvieta un brokastis) tipa naktsmitnés.
lerice ir paredzéta tikai lietosanai iekstelpas.
So ierici nav paredzéts izmantot personam (tostarp bérniem) ar samazinatam
fiziskdm, manu vai garigam spé&jam, ka ari personam, kuram trakst nepieciesamas
pieredzes vai zinasanu, iznemot gadijumus, kad $adu personu uzraudzibu vai
instruktaZzu nodrosina par vinu drosibu atbildiga persona.
Jebkada ierices lietosana, kas atskiras no $aja pamaciba aprakstitas, ir uzskatdama par
nepareizu un var izraisit traumas, ierices bojajumus un garantijas anulésanu.

A SVARIGI PIESARDZIBAS PASAKUMI

VISPAREJI DROSIBAS NORADIJUMI

A BRIDINAJUMS!

Pirms ierices uzstadisanas vai lietosanas parliecinieties, ka
esat pilniba izlasijis un sapratis So lietoSanas pamacibu.
Saglabajiet So dokumentu turpmakai izmantosanai.

Neizmantojiet ierici, ja kadai tas dalai ir bojajums vai defekts.
lerice, kurai ir bojajums vai defekts, nekavéjoties janomaina.

Ja barosanas vads ir bojats, nomainiet to ar ipasu originalo
vadu vai iegadajieties vadu no razotaja vai razotaja servisa
darbinieka.

lerices glabasanas laika nenovietot uz tas vaka nekadus
priekSmetus.



DROSIBAS NORADIJUMI PAR IERICES UZSTADISANU

A BRIDINAJUMS!
« Nepielaujiet ierices nokrisSanu un sargajiet to no triecieniem.

« Novietojiet ierici uz stabilas, karstumizturigas un
mitrumizturigas virsmas.

« Novietojiet ierici vismaz 20 cm attaluma no sienam,
aizkariem, citiem materialiem un priekSmetiem un
nodroSiniet ap to brivu gaisa cirkulaciju.

« Nenovietot ierici tieSos saules staros.

« Pirmsierices lietosanas parbaudiet, vai uz ierices datu
plaksnité noraditais spriegums atbilst jasu elektrotikla
spriegumam. Nepievienojiet ierici pie daudzligzdu adaptera.

« Neizmantojiet taimeri vai atsevisku talvadibas sistemu, kas
automatiski iesledz ierici.

« Stravas vads nedrikst nokaraties pari galda malai, lai noverstu
ierices norausanu aiz vada. Novérsiet ierices, stravas padeves
vada un kontaktdaksas pieskarsanos karstam virsmam,
pieméram, plits virsmai vai radiatoram, ka ari saskari ar pasu
ierici.

« Nekad nelieciet ierici vieta, kur ta var iekrist Gdeni vai nonakt
saskare ar to vai citiem Skidrumiem (pieméram, izlietné vai
tas tuvuma).

« Nekad neméginat pieskarties iericei, ja ta ir iekritusi Gdeni vai
citos Skidrumos:
— Pirms ierices iznem3anas no tdens vienmeér uzvilkt sausus
gumijas cimdus un atvienot ierici no elektrotikla.
— Neiedarbinat ierici no jauna, pirms ir nodrosinats, ka tas
darbibu un drosibu ir parbaudijis Solis vai Solis pilnvarots
servisa centrs.



Nenovietot ierici tiesSi zem elektrotikla kontaktdaksas.

Pirms ierices parvietoSanas ierici izslégt un atvienot no
elektrotikla.

Pirms izmantosanas pilnigi atritinat barosanas stravas kabeli.

DROSIBAS NORADIJUMI PAR IERICES LIETOSANU

A BRIDINAJUMS!

Bérni ir jauzrauga, lai nepielautu rotalasanos ar So ierici.
Nelietojiet ierici ar slapjam rokam.

Lietojot ierici, izmantojiet tikai komplektacija ieklautos
piederumus vai Solis ieteiktos piederumus. Nepareiza vai
launpratiga piederumu lietoSana var sabojat ierici.

Ediena pagatavosanas laika ierices dalas var uzkarst.

lerici izmantot tikai tad, kad tas komplektacija esosais katls un
kondensacijas Gdens tvertne ir novietota pareizi.

Neparvietot ierici tas izmantosanas laika, vai tad, ja taja ir
karsts adens.

lerices izmantoSanas laika nenosegt tvaika izplades varstu.

Vaku atvért uzmanigi. Vaka atvérsanas bridi var notikt karsta
tvaika nopltde.

Nenovietot ierices komplektacija esoso katlu tiesi uz plits.
Saja iericé izmantot tikai tas komplektacija esoso katlu.
Neieslegt ierici, ja taja nav ievietots tas komplektacija esosais
katls.

Nekad neievietot partikas produktus tiesi iericé. Vienmer
izmantojiet ierices komplektacija esoso katlu.



TvaicéSanas paplati vienmer izmantot tikai kombinacija ar
ierices komplektacija esoSo katlu.

Neieslegt ierici, ja ta ir tuksa.
Ediena pagatavosanas laika vienmer aizvért vaku.
Izvairieties no Udens uzslakstisanas uz stravas savienotaja.

Funkciju Keep Warm (Uzturét siltumu) neizmantot ilgak par
24 stundam.

Ja ierice netiek izmantota, atvienot barosanas vada
kontaktdaksu no elektrotikla kontaktligzdas.

Neaizskariet sildelementa virsmu lieto$anas laika vai driz péec
tas. Sildelementa temperataru var ietekmeét atlikusais siltums.

DROSIBAS NORADIJUMI PAR APKOPI

A BRIDINAJUMS!

Pirms ierices apkopes un detalu nomainas izslégt ierici un
atvienot to no barosanas avota.

Pirms tirisanas |aujiet iericei atdzist.

Nekada gadijuma neiegremdéjiet ierici tdeni un neievietojiet
trauku mazgajamaja masina.

Trauku mazgajamaja masina ir atlauts mazgat ierices
komplektacija esoSo katlu un tvaicésanas grozu.

Tirot ierici, nelietojiet kodigus kimiskos tirisanas lidzek|us,
pieméram, amonjaku, skabi vai acetonu. Sadi rikojoties, var
sabojat téjkannu.



A SATURA RADITAJS

Parbaudiet iepakojuma saturu:

1x Mertrauks

1x Risu kauss

1x  RICE & POTATO COOKER

1x Lietotaja rokasgramata

1x Katls

1x Stravas padeves kabelis

1x Tvaicésanas grozs

A IERICES APRAKSTS

RISU UN KARTUPELU PAGATAVOSANAS IERICE ir elektriska édiena pagatavosanas ierice,
kas galvenokart ir paredzéta kartupe|u un risu pagatavosanas recepsu izmantosanai.
lericei ir dazadi prieksiestatijumi, atkartotas uzsildisanas funkcija un siltuma
uzturésanas funkcija. Taimera funkcija nodrosina iespéju iestatit RISU UN KARTUPELU
PAGATAVOSANAS IERICES ieslég$anas laiku, pieméram, pirms do$anas prom no majam,
lai péc atgrieSsanas majas bauditu jau pagatavotu édienu.
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Vaka spiedpoga

Vadibas pogas

Tvaicésanas grozs

Katls

Kondensata tvertnes pieslégvieta
Stravas pieslégvieta

Stravas slédzis

Risu kauss

Mértrauks
Kondensata tvertne
Stravas padeves kabelis




A VADIBAS POGAS
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ledarbinasanas spiedpoga
Siltuma uzturésanas poga
Atkartotas uzsildisanas spiedpoga
Pagatavosanas reZima spiedpoga
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lestatiSanas spiedpogas
AtcelSanas spiedpoga

PIRMS PIRMAS LIETOSANAS
Lai sagatavotu ierici pirmajai izmantosanas reizei:

1. Laiatvértu vaku, nospiest vaka spiedpogu @).
2. Noskalojiet talak minétas dalas ar karstu adeni.
- Katls @
- Tvaicésanas grozs €
— Risu kauss @
- Mértrauks €@



A UZSTADISANA
Lai uzstaditu ierici, rikojieties, ka noradits talak.

1. Novietojiet ierici uz stabilas, karstumizturigas un mitrumizturigas virsmas.

2. Novietot kondensata tvertni { pic kondensata tvertnes pieslégvietas @.
Piespiest, lai tvertne pieslégvieta nofiksétos ar klikski (sk. attélu C).
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A SAGATAVOSANAS KARTUPELU PAGATAVOSANAI

D

Lai sagatavotu ierici kartupe|u pagatavosanai:

1.
2.
3.

leliet ierices komplektacija eso$aja katla @ 0,8 litrus Gdens.
levietot kartupelus tvaicé$anas groza €).
Salikt ierici (sk. attélu D).

1
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SAGATAVOSANAS RISU PAGATAVOSANAI

Lai sagatavotu ierici risu pagatavosanai:

1.

12

Piepildit ierices komplektacija esoso katlu @ ar risiem.

Lidz malam piepildita mértrauka ir 180 ml risu. Pievienot nepiecieSamo daudzumu
ddens. Piemérs: Ja ierices komplektacija esoSaja katla ieber sesus lidz malam pilnus
meértraukus sausu risu, katra 180 ml risu, Gdeni iepildit lidz 6 glazu atzimei.

leliet Gdeni ierices komplektacija esosaja katla @).
Salikt ierici (sk. attélu E).




A 1ERICES IESLEGSANA
Lai ieslégtu ierici, rikojieties, ka noradits talak.

1. levietojiet baro$anas vadu () stravas pieslégvieta (.
2. levietojiet baro$anas vada kontaktspraudni @) stravas kontaktligzda.
3. leslédziet stravas slédzi @, lai | ieslégtu ierici.

lerice ir gatava lietosanai.

A EDIENA PAGATAVOSANA
Lai iericé pagatavotu édienu:

1. Aizvért vaku.
2. Laiizvélétos édiena pagatavosanas reZzimu, atkartoti nospiest spiedpogu
Cooking Mode (Ediena pagatavosanas rezims) @)
- Ja programma saraksta ir attieciga partikas produkta veids, izvéléties attiecigo
programmu.
— Laiizmantotu pielagotus iestatijumus, izvélieties vienu no Memory (Atmina)
vai DIY (Pasizveidota programma) programmam (sk. sadalu Pielagota
pagatavosanas reZima izveidosana).

Lai izmantotu taimera funkciju, sk. sadalu Taimera funkcijas izmantosana.
3. Lai saktu pagatavosanas procesu, nospiest spiedpogu Start (ledarbinat) @.
Kad pagatavosanas process ir beidzies, ierice atskano skanas signalu un parslédzas
rezima Keep Warm (Uzturét siltumu). Funkcija Keep Warm (Uzturét siltumu) automatiski
izslédzas péc 24 stundam.
A TAIMERA FUNKCIJAS IZMANTOSANA
Taimeri var iestatit péc pagatavosanas reZima izvélésanas. Lai izmantotu taimera funkciju:
1. Nospiest spiedpogu Set Time (lestatit laiku)®.
Taimera funkcijas izmanto3ana, lai iestatitu pagatavosanas laika beigas (izvélétas
programmas minimalais pagatavosanas laiks +21 minati ilgs aiztures laiks). lerice
sak uzsilt 20 minates pirms izvélétas programmas faktiska pagatavosanas laika.
Ja izvélétas pagatavosanas programmas sakuma temperatdra ir sasniegta pirms

ir pagajusas minétas 20 minates, sakas pagatavosanas laika atskaite, un kad
pagatavosanas process ir beidzies, ierice parslédzas siltuma uzturésanas rezZima.
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2. Pagatavosanas procesa beigsanas laika iestatisanai izmantot
lestatijumu spiedpogas (.
3. Laiiedarbinatu ierici, nospiest spiedpogu Start (ledarbinat) ().

Kad taimeri uzstaditais laiks ir pagajis, pagatavosanas process beidzas.

A PIELAGOTA PAGATAVOSANAS REZIMA IZVEIDE
Lai izveidotu pielagotu pagatavosanas rezimu:

1. Atkartoti nospiest spiedpogu Cooking Mode (Pagatavosanas rezims) @),
lai izvélétos vajadzigo atminas programmu (1., 2. vai 3. atmina) vai funkciju DIY
(Pasizveidota programma):
— Pasaizveidotu iestatijumu izmanto$anai un to saglabasanai vélakai izmantosanai,
izvéléties vienu no atminas programmam.
- Laiizmantotu pasa izveidotos iestatijumus bez saglabasanas, izvéléties DIY
(Pasizveidota programma) rezimu.
Nospiest spiedpogu Set Time (lestatit laiku) (.
Lai izmainitu pagatavosanas laiku, izmantot lestatisanas spiedpogas 3.
Nospiest OK (Labi).
Pagatavosanas temperatdras izmainianai izmantot lestati$anas spiedpogas (®.
Nospiest OK (Labi).
Lai saktu pagatavosanas procesu, nospiest spiedpogu Start (ledarbinat) ).

NOoO Vv wN

Temperatdras indikators mirgo lidz attiecigas temperatQras sasniegsanas bridim. Péc tam
taimeris sak laika atskaiti.

Jairizvéléta atminas programma, péc iedarbinasanas spiedpogas nospiesanas iestatijumi
automatiski saglabajas izvélétaja atminas programma.

A ATKARTOTAS SILDISANAS FUNKCIJAS IZMANTOSANA
Lai izmantotu atkartotas sildisanas funkciju:

1. Nospiest spiedpogu Reheat (Sildit atkartoti) (). lerice sak atkartotu sildisanu.

lerice sak atkartotu sildisanu. Peéc 8 minttém ierice parslédzas rezima Keep Warm (Uzturét
siltumu) uz laiku, kas neparsniedz 24 stundas.
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A TIRISANA UN APKOPE
Péc lietosanas ieteicams notirit ierici. Lai notiritu ierici, rikojieties, ka noradits talak.

1. Izslédziet ierici un atvienojiet to no barosanas avota.
2. lLaujiet iericei atdzist.

3. Noskalojiet talak minétas dalas ar karstu adeni.

Katls @

- Tvaicésanas grozs €)

— Risu kauss @

Mértrauks €

lerices komplektacija esoso katlu un tvaicésanas grozu var mazgat trauku
mazgajamaja masina.

4. Notiriet ierici ar mazliet mitru dranu.
5. Vaka centra ir tvaika varsts. Ja tas k|uvis netirs, to iznem, satverot to no vaka

iekSpuses un pagrieZot pretéji pulkstena raditaju kustibas virzienam. To var izmazgat
zem teko3a Udens. Laut varstam pilnigi noZat un ievietot to atpakal tam paredzétaja

vieta, pagriezot to pulkstena raditaju kustibas virziena, lidz parsniegts pretestibas
punkts.

A GLABASANA

Uzglabajiet ierici originalaja iepakojuma sausa un noslégta vieta.

A TEHNISKAS SPECIFIKACIJAS

Modela Nr. EB-50J05, Type 8161
Spriegums/frekvence 220-240V~/ 50-60 Hz
Izejas jauda 860 W

Izmeéri (PxD x A) 30x25cm (@ x H)
Svars 39kg

Paturétas tiesibas veikt tehniskas izmainas.

15



A DARBIBAS TRAUCEJUMU NOVERSANA

Probléma

lerice nedarbojas.

lemesls

lerice ir bojata.

Risinajums
Parliecinieties, vai
baroSanas vads ir pieslégts
pie darba kartiba esosa
barosanas avota.
leslédziet ierici. Ja ierice
neieslédzas, ta ir bojata.
Sazinieties ar Solis vai Solis
pilnvarotu servisa centru.

Displeja ir redzams k|ddas
kods, kas sakas ar E.

Radusies ar elektrosistému
saistita klame.

Sazinaties ar Solis vai Solis
pilnvarotu servisa centru.
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A UTILIZACIJA

K ES 2012/19/ES

Informacija par ierices pareizu utilizésanu atbilst Eiropas Direktivas ES 2012/19/ES
prasibam.

lerici darbmZa beigas nedrikst izmest pie sadzives atkritumiem, bet ta ir janodod Tpasa
vietéja atkritumu savaksanas centra vai izplatitajam, kas nodrosina so pakalpojumu.
Elektrisko un elektronisko iekartu atseviska savaksana novers negativu ietekmi uz vidi
un cilvéku veselibu, ko var izraisit neatbilstosa utilizacija, un nodrosina komponentu
regeneraciju un parstradi, lai ievérojami ietaupitu energiju un resursus. Lai uzsvértu
pienakumu nodrosinat s ierices atsevisku nodosanu, ta ir markéta ar parsvitrotas
atkritumu tvertnes simbolu.

Solis of Switzerland Ltd patur tiesibas jebkura bridi veikt tehniskas un vizualas izmainas
un modifikacijas, kuru mérkis ir produkta uzlabosana.

SOLIS PALIDZIBAS DIENESTS

Siierice izcelas ar ilgu kalposanas laiku un uzticamu darbibu. Ja tomér ierices darbiba
rodas trauc&jumi, vienkarsi piezvaniet mums. Biezi vien bojajumi ir viegli un atri
novérsami ar pareiza padoma vai metodes palidzibu, un ierice nav nekavéjoties
janodod remonta. Més sniegsim visus nepieciesamos padomus un praktisku atbalstu.
Kontaktadreses ir noraditas $is rokasgramatas beigas.

Originalo iepakojumu glabajiet drosa vieta, lai to péc nepieciesamibas varétu izmantot
ierices transportésanai vai nosutisanai.
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A 2 GADU GARANTIJA
Deriga tikai ar pirkuma ¢eku

Sai iericei tiek nodrosinata garantija gadijumiem, kad defekts ir acimredzami radies
ierices materiala vai uzblves k|imju rezultata, neraugoties uz ierices pareizu lietosanu
un kopsanu. Garantija nesedz stikla saplisanu. Garantija sakas no pirkuma ¢eka noradita
pardosanas datuma; pirkuma cekam ir jabat pievienotam iericei. Komercialas lietosanas
gadijuma garantija ir spéka 12 ménesus. Stkaka informacija par garantijas noteikumiem ir
pieejama timek|a vietné www.solis.com.

A SOLIS KLIENTU SERVISS

Pirms produkta nosatisanas vienmér ieteicams sazinaties ar mums, jo darbibas
traucéjumus bieZi var viegli novérst, izmantojot masu ekspertu sniegtu padomu vai kadu
Tpasu metodi. Attiecigas valsts klientu servisa kontaktinformaciju skatiet masu vietné
www.solis.com. Protams, més informaciju labpréat sniegsim ari pa talruni. Sazinieties ar
mums, zvanot uz Siem talruna numuriem:

Sveice: +41918029010
Vacija: 0800 724 0702
Austrija: 08002203 92
Niderlandé: +31854010722
Belgija: +322808 3582
Citas valstis: +41 44 874 64 84
A RECEPTES

MANGO UN DARZENU KARIJS
Sastavdalas 4 personam

400 g darzenu (sipoli, burkani, puravi, pipari un selerijas).
300 g basmati risi

600 ml tdens

100 ml kokosriekstu piens

250 ml apelsinu sula

250 ml abolu sula
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80 g mango

50 g Indijas riekstu

30 g karija

Sals, pipari un muskatrieksts

1. Darzenus un mango sagriezt apm.1,5 cm kubinos.

2. Darzenus un risus ievietot katla kopa ar kariju, Gdeni, apelsinu sulu, abolu sulu un
kokosriekstu pienu un samaisit ar risu kausinu.

3. lestatitiericei 100°C temperatdru uz 30 minatém.

4. Kad pagatavosanas laiks ir pagajis, pievienot mango kubinus un sali, piparus un
muskatriekstu.

Pasniegt ar Indijas riekstiem.

KLIMPAS
Sastavdalas 2 personam

400 g (pagatavot rauga miklu, izmantojot pamata recepti)
200 ml piena

30 g sviesta

30 g cukura

1. No miklas izveidot vienadas 4 bumbinas.
2. Bumbinas ielikt katla ar pienu, sviestu un cukuru.
3. lestatit iericei 40°C temperatdru uz 95 minutém.

Kad pagatavosanas laiks ir beidzies, tvaicétas nideles pasniegt ar vanilas mérci.

VANILAS MERCE
4 olas dzeltenums
40 g cukura
1 vanilas paksts
500 ml piena
1 téjkarote kukurtzas cietes

Vanilas pakstij izkasit mikstumu.

Kopa ar citam sastavdalam ielikt bloda un labi samaisit.

Péc tam maisijumu ielikt katla un 80°C temperatara karsét 10 mindtes.

Kad pagatavosanas laiks ir beidzies, ieliet bloda un labi samaisit ar putotaju.

AW =
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PILDITI ABOLI

Sastavdalas 4 personam

W

4 aboli

1 édamkarote auzu parslu

1 édamkarote mannas putraimu
1 édamkarote rozinu

30 g marcipana

500 ml kanéla un abolu sula

Nogriezt aboliem galu un izdobt vidu.

Iznemtas abola dalas sagriezt mazos kubinos.

Abola kubinus bloda sajaukt ar mannas putraimiem, auzu parslam, roziném,
marcipanu un kanéli, un piepildit ar $o maisijumu izdobtos abolus.

Katla ieliet abolu sulu.

levietot abolus tvaicésanas groza ar pildito daju uz leju un iekart grozu katla.
lestatit iericei 30°C temperatdru uz 95 minatém.

Abolus pasniegt ar vanilas mérci.

BRULE KREMS

Sastavdalas 4 personam

20

200 ml piena

100 salda kréjuma

Tola

2 olas dzeltenums

1 vanilas paksts

40 g cukura

1 Skipsnina sals

50 g brdina cukura karamelizésanai

Vanilas pakstij izkasit mikstumu.

Bloda labi sajaukt visas sastavdalas un vanilas paksts mikstumu. Maisijumu sadalit pa

4 nelieliem cepeskrasnij piemérotiem porcelana skivjiem.

leliet ierices komplektacija esosaja katla 1 litrus Gdens un iekart tvaicésanas grozu

katla.

levietot 4 formas tvaicésanas groza un iestatit ierici 50 minasu ilgai darbibai 95°C

temperatura.
Laut krémam atdzist un apkaisit ar brano cukuru.

Karamelizét ar pavara degli-karamelizatoru vai izmantojot cepeskrasns grila funkciju,

[idz cukurs ir izkusis un kluvis gaisi brans.



SARKANO LECU BOLONAS MERCE
Sastavdalas 4 personam

300 g darzenu (burkani, puravi, selerijas un sipoli)

1 édamkarotes olivellas

250 g sarkano lécu

1 kg kubinos sagrieztu tomatu un tomatu sula

350 ml darzenu buljona

5 ml brendija etika

1 kiploku daivina

Sals, pipari, muskatrieksts, timians, majorans un baziliks

1. Sagriezt darzenus 0,5 cm kubinos.

2. levietot darzenus un sarkanas lécas katla kopa ar olivel|u, kubinos sagrieztiem
tomatiem, darzenu buljonu un saspiestu kiploka daivinu un iestatit 95°C
temperattru uz 30 minutém.

3. Garsai pievienot garsvielas, zalumus un etiki.

Piemérota piedeva ir spageti vai pilditi darzeni.

DARZENU RISOTO
Sastavdalas 2 personam

300 g darzenu (burkani, puravi, pipari, cukini un sipoli)
200 g risoto risu

750 ml buljona

70 g Permezana siera

1. Sagriezt darzenus 0,5 cm kubinos un ievietot katla kopa ar risoto risiem un buljonu.
lestatit 95°C temperattru uz 30 minutém.

2. Kad pagatavosanas laiks ir pagajis, iemaisit Parmezana sieru un garsai pievienot séli,
piparus un muskatriekstu.
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ARABU VISTAS KUSKUSA SAUTEJUMS

Sastavdalas 2 personam

200 g atkaulotas vistas galas

100 g kuskusa

500 ml buljona

300 g darzenu (burkani, puravi, selerijas, sipoli)

Paprika, maltas kimenes, malts kanélis, krustnaglinas, ingvera pulveris, sals un pipari
50 g strupie cukura zirni

3-4 safrana pavedieni vai nedaudz safrana pulvera

Sagriezt vistu apméram 4 cm lielos gabalinos un parklat ar papriku, kimenu séklam,
kanéli, krustnaglinam un ingveru. levietot ledusskapt un laut marinadei iedarboties
1-2 stundas.

Sagriezt darzenus 1,5 cm kubinos.

levietot vistas galu, buljonu, kubinos sagrieztus darzenus un safranu katla un karsét
100°C temperatra 30 minUtes.

Péc varisanas pievienot sniega zirnus un kuskusu un karsét vél 5 mindtes.

Garsai péc nepieciesamibas pievienot sali un piparus.

PILDITI DARZENI

Sastavdalas 2 personam

PildiSanai pieméroti darzeni ir, pieméram, tomati, kartupeli, cukini vai sipoli
150 g biezpiena

Tola

50 g Gorgonzola siera

50 g rivmaizes

Sals, pipari, muskatrieksts, majorans un maurloki

Pargriezt darzenus uz pusém un izdobt. Izdobsanas gaita iegUtas darzenu dalas
sagriezt mazos kubinos.

Kubinos sagrieztos darzenus bloda samaisit ar biezpienu, Gorgonzolas sieru un
olu. Garsai pievienot zalumus un garsvielas. Nepieciesamibas gadijuma maisijumu
padarit biezaku, pievienojot nedaudz rivmaizes.

Izdobtos darzenus piepildit ar maisijumu un ielikt tvaicésanas groza.

Katla ieliet apméram 1 | Gdens un tvaicésanas grozu iekart katla. Tvaicét 100°C
temperatura 40 minutes.

Lieliski sader ar l1écu Bolonas mérci.
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Schweiz / Suisse / Svizzera
X Solis Produzione SA
Centro Solis
Via Penate 4
CH - 6850 Mendrisio

Adresse flr Warenretouren abweichend - siehe:

Adresse différente pour les retours de produit - voir:

Indirizzo differente per resi di merce - vedi:
www.solis.com

& 091-8029010

@ support.ch@solis.com

@& www.solis.ch

Nederland
X Solis Benelux BV

Stadskade 318
NL = 7311 XX Apeldoorn
Afwijkend adres voor productretouren - zie:

www.solis.com

& 085-4010722
@ info.nl@solis.com
@ www.solisonline.nl

Deutschland

& Solis Deutschland GmbH
Marienstrasse 10
D - 78054 Villingen-
Schwenningen
Adresse fur Warenretouren abweichend - siehe:
www.solis.com

. 0800 -7240702

@ info.de@solis.com

@ www.solis.de

L8 |

Belgié / Belgique
Belgien / Luxembourg
&R Solis Benelux BV

Stadskade 318

NL — 7311 XX Apeldoorn

Address for return shipment of goods differs — please
refer to:

Afwijkend adres voor productretouren - zie:

Adresse différente pour les retours de produit - voir:

www.solis.com

& +32-(0)2 -808 35 82
@ info.be@solis.com
@ www.solis.be

Osterreich
61 Solis Austria
Bruderhofstrasse 10
A — 6800 Feldkirch
Adresse fur Warenretouren abweichend - siehe:
www.solis.com
& 0800-220392
@ info.at@solis.com
@& www.solis.at

International
X Solis Produzione SA

Centro Solis

Via Penate 4

CH - 6850 Mendrisio

Switzerland

Address for return shipment of goods differs — please

refer to www.solis.com

& +41-91-8029010
@ support.ch@solis.com
@& www.solis.com
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